Betty Bossi

Gebrauchsanleitung

Kiichenblitz

Material: lebensmittelechter Kunststoff
Farbe: rot / transparent
Hitzebestandigkeit: --

Masse (@xHxB):

12.5cm x 13.7cm x 24cm

Artikel-Nr.:
24971

Wichtiger Hinweis:

Der Kuchenblitz eignet sich nicht zur Zubereitung von schweren Massen und Teigen.

Mayonnaise-Zubereitung

Das O muss nicht abge-
messen werden.

Das Einfiill-Loch wird 3mal
mit Ol gefiillt, um nach dem
folgenden Rezept ca. 2/ dl
frische Mayonnaise zu
erhalten.

Reinigung

1 frisches Ei

¥ Teeloffel Senf

/: Teeloffel Salz

weisser Pfeffer aus der Miihle
1 Teel6ffel Zitronensaft

Alles in den Becher geben.
Deckel aufsetzen. Rihren, bis
sich das Ei mit den (ibrigen
Zutaten verbindet.

At
Das Einfill-Loch schnell
mit Sonnenblumendl filllen.
Sofort mit Riihren beginnen,
bis alles Ol in den Becher
geflossen ist. Im Ganzen das
Einfiill-Loch 3mal mit Ol
flllen, nach jedem Einfiillen
riihren.

N~

Deckel mit Riihrgabeln
abspilen.

Deckel oben und unten
fest halten. Kurbel in Pfeil-
richtung drehen.

e Spllmaschinengeeignet.
e FUr die Reinigung in der SpUlmaschine muss der Deckel wie oben beschrieben
auseinandergenommen werden.

Deckelteile trennen.
Reinigen. Deckel wieder
zusammensetzen.
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Betty Bossi

Mode d'emploi

Batteur magique

Matiere: synthétique spéciale alimentation
Couleur: rouge / transparent
Thermorésistance: --

Dimensions (@xHxl):

12.5cm x 13.7¢m x 24cm

N° d’article:
24971

Remarque importante:
Le fouet ne convient pas a la préparation d'appareils fermes et compacts!

Préparation de la mayonnaise

Inutile de mesurer la quanti- 1 ceuf bien frais Remplissez rapidement

té d’huile, il suffit de remplir % c. a café de moutarde Iorifice du couvercle d’huile
3 fois I'orifice du couvercle. Y4 de c. a café de sel de tournesol. Tournez la

La recette est prévue pour poivre blanc du moulin manivelle sans attendre et
2/ dl env. de mayonnaise 1 c. a café de jus de citron jusqu'a écoulement complet
maison. de I'huile. Comptez ainsi

Mettez les ingrédients dans le
gobelet. Posez le couvercle.
Tournez la manivelle jusqu’a
émulsion des ingrédients.

3 doses d'huile en tout et
tournez la manivelle entre
deux.

Entretien

/
g(y\/<—

Rincez le couvercle et Maintenez le couvercle des- Démontez le couvercle,
ses fouets. sus et dessous. Tournez la lavez les éléments et
manivelle comme indique. remontez le couvercle.

e Passe au lave-vaisselle.
e Avant de placer le batteur magique au lave-vaisselle, démonter le couvercle comme ci-dessus.
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