Betty Bossi

Gebrauchsanleitung

Tannenbaumli-Form (2er-Set)

Material: Silikon

Farbe: grin

Temperaturbestandigkeit: -25° bis 220°C
Masse (Hx@): 2,1 x 16,2 cm

Artikel-Nr.:
25190 (2er Set)

Vor dem ersten Gebrauch:
» Mit warmem Wasser und mildem Spulmittel reinigen.

Anwendung:

» Die «Tannenbdaumli-Form» ist fUr Krauterbutter, Butter, Marzipan, Schokolade, Rollfondant, Gelée,
Eiswarfel und Salzteig geeignet.

» Vor dem einflllen von Marzipan, Rollfondant, Gelée und Salzteig, die «Tannenbaumli -Form» mit
Maizena ausstauben und gut ausklopfen.

Verwenden Sie fur die Tannenbdumli-Form dieses Rezept "Schoggi-Tannenbaumli” (siehe Seite 2).
Wir haben das Rezept in der Betty Bossi Zeitung 10/2016 publiziert. Leider wurde in der Betty Bossi
Zeitung zu viel Rahm verwendet. Es braucht nur %2 dl Rahm (= 50 g Rahm) anstelle 1 %2 dl Rahm auf
100 g dunkle Schokolade, fein gehackt.

Reinigung:

» Nicht spidlmaschinengeeignet.

* Reinigung von Hand: mit warmem Wasser und mildem Spdlmittel.

= Keine Scheuermittel, starke Reinigungsmittel oder Stahlwatte verwenden, da sonst die Oberflache
beschadigt werden kann.

Weitere Sprachversionen (d/f) dieser Gebrauchsanleitung finden Sie unter www.bettybossi.ch oder unter 0844 466 466.
PDF-Name: 25190_d12_161122
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Betty Bossi

Schoggi-Tannenbaumli

Vor- und zubereiten: ca. 10 Min.
Kiihl stellen: ca. 2 Std.
Fiir zwei Tannenbdumli-Formen

Y2dl Rahm

1 Beutel Rotbusch-Tee
(z.B. Chai Rooibos)

100g dunkle Schokolade,
fein gehackt
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Betty Bossi AG
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Postfach
8021 Ziirich

Rahm mit dem Teebeutel aufko-
chen. Pfanne von der Platte
nehmen, Teebeutel gut ausdrii-
cken, entfernen. Schokolade
beigeben, schmelzen, glatt riith-
ren, in die Formen fillen, glatt
streichen. Tannenbdumli ca. 2 Std.
kihl stellen, aus den Formen
l6sen.

Lasst sich vorbereiten: Tannen-
bédumli ca. 1 Tag im Voraus zu-
bereiten, in einer Dose aufbewah-
ren.

Stiick: 115kcal, F10g,Kh 5g, E1g
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