Bienenwachstuch, Rolle,
30x 100 cm

GUT Z2U WISSEN

Warum Bienenwachs?

Bienenwachstiicher bestehen aus 100% natUrlichen Materialen (Bio-Baumwolle, franzosisches Bienen-
wachs, Bio-Kiefernharz aus den Landes und Bio-Sonnenblumendél.) und Sie kénnen damit lhre
Lebensmittel plastikfrei einpacken. Ausserdem sind sie komplett kompostierbar, sodass dadurch kein
Abfall entsteht. Die hochwertige Beschichtung und die naturliche, antibakterielle Wirkung von
Bienenwachs unterstlitzen das Frischbleiben lhrer Lebensmittel.

Wie lange halten meine Bienenwachstiicher?

Bienenwachstucher sind wiederverwendbar. Bei richtiger Pflege und je nachdem wie oft sie eingesetzt
werden, halten sie bis zu einem Jahr.

Wie reinige ich meine Bienenwachstiicher?

Nach Gebrauch unter kaltem oder handwarmem, fliessendem Wasser abwaschen. Nicht zu heiss, denn
Bienenwachs schmilzt ab 62 Grad. Zur Reinigung kann auch gern etwas Spulmittel verwendet werden.
Zum Trocknen einfach aufhangen und danach wiederverwenden.

Bei hartnackigen Kriimeln/Verschmutzung empfiehlt sich das Waschen mit sehr kaltem Wasser. Das
Bienenwachstuch wird dadurch recht hart und Iasst sich leichter reinigen.

Nehmen die Bienenwachstiicher Gertliche an?

Im Normalfall nicht, denn die Tucher sind ja abwaschbar. Zudem neutralisiert das Bienenwachs mit
seinen antibakteriellen Eigenschaften auch Gerlche. Extreme Geriiche, wie z.B. von Zwiebeln, kén-
nen aber angenommen werden. Fir solch stark riechende Lebensmittel am besten immer das gleiche
Bienenwachstuch verwenden.

So haben Sie lange Freude mit lhren Bienenwachstiichern:

e Nichts Heisses damit abdecken oder einwickeln. Lebensmittel immer zuerst abkuhlen lassen.

e Roher Fisch und rohes Fleisch gehéren nicht in ein Bienenwachstuch. Gekocht oder gebraten
kénnen aber auch diese Produkte damit frisch gehalten werden.

e Auf keinen Fall in der Wasch- oder Spulmaschine reinigen

e Nicht darauf schneiden, dadurch wird die Beschichtung beschadigt

e Nach dem Reinigen gut trocknen lassen und erst dann versorgen

e Ungeeignet fur stark wassrige und/oder zitronensaurehaltige Lebensmittel





