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Sicherheit

Beachten Sie die Informationen zum Thema Sicherheit, um |hr Ge-
rat sicher gebrauchen zu kénnen.

Allgemeine Hinweise

Hier finden Sie allgemeine Informationen zu dieser Anleitung.

® [ esen Sie diese Anleitung sorgfaltig. Nur dann kénnen Sie das
Gerat sicher und effizient verwenden.

m Beachten Sie die zusatzlichen Anleitungen bei Verwendung des
mitgelieferten oder optionalen Zubehors.

® Diese Anleitung richtet sich an den Benutzer des Gerats.

m Beachten Sie die Sicherheitshinweise und die Warnhinweise.

® Bewahren Sie die Anleitung sowie die Produktinformationen fr
einen spateren Gebrauch oder Nachbesitzer auf.

m Prifen Sie das Gerat nach dem Auspacken. SchlieBen Sie das
Gerat bei einem Transportschaden nicht an.

BestimmungsgemaBer Gebrauch

Um das Gerat sicher und richtig zu benutzen, beachten Sie die

Hinweise zum bestimmungsgemaBen Gebrauch.

Verwenden Sie das Gerat nur:

» gemal dieser Gebrauchsanleitung.

= mit Originalteilen und -zubehor.

m f(r zusatzliche Anwendungen, die in den Anleitungen von mitge-
liefertem oder optionalem Zubehor beschrieben sind.

®= zum Ruhren, Kneten und Schlagen von Lebensmitteln.

= unter Aufsicht.

= im privaten Haushalt und in geschlossenen Raumen des hausli-
chen Umfelds bei Raumtemperatur.

» f(ir haushaltsubliche Verarbeitungsmengen und Verarbeitungs-
zeiten.

® bis zu einer Hohe von maximal 2000 m Uber dem Meeresspie-

gel.
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Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung, wenn Sie:
m das Gerat nicht verwenden.

m das Gerat nicht beaufsichtigen.

m das Gerat zusammenbauen.

m das Gerat auseinandernehmen.

m das Gerat reinigen.

m sich rotierenden Teilen nahern.

= \Werkzeuge wechseln.

= mit einem Fehler konfrontiert werden.

Einschrankung des Nutzerkreises

Vermeiden Sie Risiken fur Kinder und gefahrdete Personen.
Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen, sen-
sorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder be-
zuglich des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Reinigung und Benutzerwartung durfen nicht durch Kinder durch-
gefuhrt werden.

Das Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Kinder vom Ge-
rat und der Anschlussleitung fernhalten.

Sicherheitshinweise

Beachten Sie die Sicherheitshinweise.

/A WARNUNG - Stromschlaggefahr!
m Ein beschadigtes Gerat oder eine beschadigte Netzanschluss-

leitung ist gefahrlich.

» Nie ein beschadigtes Gerat betreiben.

» Nie ein Gerat mit gerissener oder gebrochener Oberflache
betreiben.

» Nie an der Netzanschlussleitung ziehen, um das Gerat vom
Stromnetz zu trennen. Immer am Netzstecker der Netzan-
schlussleitung ziehen.
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» Wenn das Gerat oder die Netzanschlussleitung beschadigt
ist, sofort den Netzstecker der Netzanschlussleitung ziehen
oder die Sicherung im Sicherungskasten ausschalten.

» Den Kundendienst rufen. — Seite 32

» Nur daflr geschultes Fachpersonal darf Reparaturen am
Gerat durchflhren.

® UnsachgemaBe Installationen sind gefahrlich.

» Das Gerat nur geméaB den Angaben auf dem Typenschild
anschlieBen und betreiben.

» Das Gerat nur Uber eine vorschriftsmaBig installierte Steck-
dose mit Erdung an ein Stromnetz mit Wechselstrom an-
schlieBen.

» Das Schutzleitersystem der elektrischen Hausinstallation
muss vorschriftsmagig installiert sein.

m UnsachgemalBe Reparaturen sind gefahrlich.

» Nur daflr geschultes Fachpersonal darf Reparaturen am
Gerat durchflhren.

» Nur Original-Ersatzteile durfen zur Reparatur des Geréts ver-
wendet werden.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Geréats beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kunden-
dienst oder eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um Gefahrdungen zu vermeiden.

» Eindringende Feuchtigkeit kann einen Stromschlag verursa-
chen.

» Nie das Gerat oder die Netzanschlussleitung in Wasser tau-
chen oder in den Geschirrspuler geben.

» Das Gerat nur in geschlossenen Raumen verwenden.

» Nie das Gerat groBer Hitze und N&sse aussetzen.

» Keinen Dampfreiniger oder Hochdruckreiniger verwenden,
um das Gerat zu reinigen.

® Eine beschéadigte Isolierung der Netzanschlussleitung ist ge-
fahrlich.

» Nie die Netzanschlussleitung mit heiBen Gerateteilen oder
Warmequellen in Kontakt bringen.

» Nie die Netzanschlussleitung mit scharfen Spitzen oder
Kanten in Kontakt bringen.
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» Nie die Netzanschlussleitung knicken, quetschen oder ver-
andern.

WARNUNG - Brandgefahr!

Starke Hitze kann das Gerat und die Werkzeuge in Brand set-

zen.

» Nie das Gerat auf oder in die Nahe heiBer Oberflachen stel-
len.

WARNUNG - Verletzungsgefahr!

Rotierende Antriebe, Werkzeuge oder Zubehorteile kdnnen zu

Verletzungen fuhren.

» Die Hande, das Haar, die Kleidung und andere Utensilien
von rotierenden Teilen fernhalten.

» Die Werkzeuge und das Zubehor nur bei Stillstand des An-
triebs und ausgestecktem Gerat aufsetzen und abnehmen.

» Vor dem Werkzeugwechsel oder der Reinigung das Gerat
ausschalten und vom Netz trennen.

» Die Werkzeuge nur mit eingesetzter Schussel, angebrach-
tem Deckel und aufgesetzten Antriebsschutzdeckeln betrei-
ben.

» Nie bei der Verarbeitung den Schwenkarm &ffnen.

Das Gerat mit beschadigten Teilen zu betreiben, kann zu Ver-

letzungen flhren.

» Teile, die Risse oder sonstige Beschadigungen aufweisen
oder nicht korrekt sitzen, gegen Originalersatzteile austau-
schen.

/A WARNUNG - Quetschgefahr!

Hande und Finger kdnnen eingeklemmt werden.
» Beim Absenken des Schwenkarms nicht in die Schussel
fassen.

/A WARNUNG - Erstickungsgefahr!

10

Kinder konnen sich Verpackungsmaterial Uber den Kopf zie-
hen oder sich darin einwickeln und ersticken.

» Verpackungsmaterial von Kindern fernhalten.

» Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spielen lassen.
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m Kinder kdnnen Kleinteile einatmen oder verschlucken und da-
durch ersticken.
» Kleinteile von Kindern fernhalten.
» Kinder nicht mit Kleinteilen spielen lassen.

/A WARNUNG - Gefahr von Gesundheitsschaden!

Verschmutzungen auf Oberflachen kénnen die Gesundheit ge-

fahrden.

» Die Reinigungshinweise beachten.

» Oberflachen, die mit Nahrungsmitteln in Berthrung kom-
men, vor jedem Gebrauch reinigen.

11
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Sachschaden vermeiden

Um Sachschaden an lhrem Gerat,
Zubehor oder Kiichengegenstanden
zu vermeiden, beachten Sie diese
Hinweise.

Generell

Beachten Sie diese Hinweise, wenn
Sie das Gerat verwenden.

ACHTUNG!

UnsachgemaBer Gebrauch kann zu

Sachschaden fuhren.

» Nie Werkzeug und Zubehor gleich-
zeitig verwenden.

» Nie mehrere Zubehore gleichzeitig
verwenden.

» Das Gerat nie langer als notwen-
dig betreiben.

» Das Gerat nie im Leerlauf betrei-
ben.

» Nie Originalteile und -zubehor flr
andere Geréte verwenden.

» Die maximalen Verarbeitungsmen-
gen beachten.

» Keine Fremdgegenstande in der
Schussel lagern.

Umweltschutz und
Sparen

Schonen Sie die Umwelt, indem Sie
Ihr Geréat ressourcenschonend ge-

brauchen und wiederverwendbare
Materialien richtig entsorgen.

Verpackung entsorgen

Die Verpackungsmaterialien sind um-
weltvertraglich und wiederverwertbar.

» Die einzelnen Bestandteile ge-
trennt nach Sorten entsorgen.

12

Informationen Uber aktuelle Entsor-
gungswege erhalten Sie bei lhrem
Fachhéndler sowie lhrer Gemein-
de- oder Stadtverwaltung.

Auspacken und Prifen

Was Sie beim Auspacken beachten
mussen, erfahren Sie hier.

Gerat und Teile auspacken

1. Das Gerét aus der Verpackung
nehmen.

2. Alle weiteren Teile und die Begleit-
unterlagen aus der Verpackung
nehmen und bereitlegen.

3. Vorhandenes Verpackungsmaterial
entfernen.

4. Vorhandene Aufkleber und Folien
entfernen.

Lieferumfang

Prifen Sie nach dem Auspacken alle
Teile auf Transportschaden und die
Vollstandigkeit der Lieferung.

Hinweis: Je nach Ausstattung wird
das Geréat mit weiterem Zubehor ge-
liefert. Entnehmen Sie den zusatzli-
chen Lieferumfang den Zubehoranlei-
tungen.

- Abb.

Grundgerat mit Rihrschissel

Deckel mit integriertem Einflllschacht

Profi Flexi-Ruhrbesen

Profi Schlagbesen

Knethaken

Aufbewahrungstasche

elmiofollw(>

Begleitunterlagen




Gerat aufstellen

A WARNUNG

Brandgefahr!

Starke Hitze kann das Geréat und die

Werkzeuge in Brand setzen.

» Nie das Geréat auf oder in die Nahe
heiBer Oberflachen stellen.

ACHTUNG!

m Wahrend des Betriebs tritt warme
Abluft hinten aus dem Abluftgitter
aus. Blockierte Abluft kann zur
Uberhitzung des Gerats flhren.

» Das Gerat mit ausreichend Ab-
stand zur Wand, zu empfindli-
chen Flachen und Geraten auf-
stellen.

m Erschitterungen kénnen die Funk-
tionsweise des Gerats beeintrachti-
gen.

» Das Gerat nicht auf bewegliche
oder vibrierende Oberflachen
stellen.

1. Das Gerat auf eine stabile, ebene,
saubere und glatte Arbeitsflache
stellen.

2. Das Netzkabel auf die bendtigte
L&nge herausziehen.

- "Kabelldnge", Seite 17

Nicht den Netzstecker einstecken.
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Kennenlernen

Lernen Sie die Bestandteile Ihres Ge-
rats kennen.

Gerat

Hier finden Sie eine Ubersicht {iber
die Bestandteile |hres Geréats.
- Abb. A

Edelstah-Riihrschiissel

Bedienfeld

Deckel mit integriertem Einftllschacht
Entriegelungstaste fiir Schwenkarm
Schwenkarm

I Drehschalter

[E)  Schutzdeckel fiir Antrieb 2

[E)  Antrieb 2

Schutzdeckel fiir Antrieb 3

Antrieb 3

Abluftgitter

Hauptantrieb

Kabelaufbewahrung

Drehschalter

Mit dem Drehschalter starten und
stoppen Sie die Verarbeitung und
wahlen die Geschwindigkeit aus.

Symbol  Funktion

Oloff Verarbeitung stoppen.

1 Zutaten mit niedriger Geschwin-
digkeit verarbeiten.

7 Zutaten mit hochster Geschwin-
digkeit verarbeiten.

M Zutaten kurz mit hochster Ge-
schwindigkeit verarbeiten.
— "Momentschaltung verwen-
den", Seite 19

Leuchtring

Der Leuchtring am Drehschalter infor-
miert Sie Uber den Betriebszustand
Ihres Gerats.

Anzeige Status

Der Leuchtring leuch-  Das Gerét funktioniert
tet und die Verarbei-  einwandfrei.
tung lauft.

13
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Anzeige Status

Der Leuchtring leuch- = Das Gerét hat kei-

tet nicht und die Ver- ne Stromversor-

arbeitung kann nicht gung.

gestartet werden. = Fin Gerdtefehler
liegt vor.

Der Leuchtring blinkt = Ein Sicherheitssys-
und die Verarbeitung tem ist aktiviert.
kann nicht gestartet = Ein Geratefehler
oder fortgesetzt wer- liegt vor.

den.

Tipp: Weitere Informationen finden
Sie hier:

— "Sicherheitssysteme”, Seite 16

- "Stérungen beheben", Seite 29

Bedienfeld

Hier finden Sie eine Ubersicht des
Bedienfelds.
- Abb. H

Ricksetztaste

Taste Waage

Display

Symbol Gewicht in Pfund

Symbol Gewicht in Gramm

o lfonlf~ ool

Symbol Zeit in Minuten und Sekunden

Funktionstasten

Mit den Funktionstasten wahlen Sie
Zusatzfunktionen aus oder nehmen
Einstellungen vor. Um eine Auswabhl
zu treffen, berlhren Sie die entspre-
chenden Symbole mit dem Finger.

Symbol  Funktion
ﬁ Waage einschalten und ausschal-
ten.

8) = \Vaage zuriicksetzen.
= Timer zurticksetzen.

14

Hinweis: Die Tasten mit den Fingern
und ohne Klchenhandschuhe bedie-
nen. Sie kdnnen die Tasten nicht mit
Gegenstanden bedienen, z. B. Koch-
|6ffel.

Display

Das Display zeigt Werte und Meldun-
gen zum Betriebszustand an.

Hinweis: Wenn in einer bestimmten
Zeit keine Bedienung erfolgt ist,
schaltet sich das Display automatisch
aus. Um das Display wieder zu akti-
vieren, eine Taste dricken oder die
Verarbeitung starten.

Schwenkarm

Der Schwenkarm kann verstellt und
in verschiedenen Positionen fixiert
werden.

Wenn die Entriegelungstaste ge-
driickt wird, lasst sich der Schwen-
karm in die gewinschte Position be-
wegen.

- "Schwenkarm bewegen"”,

Seite 17

Hinweis: Der Schwenkarm ist mit der
Funktion EasyArm Lift ausgestattet.
Diese Funktion unterstitzt die Bewe-
gung des Schwenkarms nach oben.

Schwenkarmpositionen

Hier finden Sie eine Ubersicht der Po-
sitionen des Schwenkarms.

Position Verwendung
Position 1 Schwenkarm ist geschlossen.
’ = /Zytaten mit den Werkzeugen
z verarbeiten.
= Zubehdr am Hauptantrieb ver-
wenden, z. B. Eisbereiter.

= Zubehdr am Antrieb 2 verwen-
den, z. B. Durchlaufschnitzler
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Position Verwendung Antrieb Verwendung
Position 2 Schwenkarm ist gedffnet. Antrieb 2 Fir Zubehor, z. B.
= Schiissel einsetzen oder ent- J = Durchlaufschnitzler
nehmen. ’ = /itruspresse
= \Werkzeug einsetzen oder ent- ?
nehmen.

m /ytaten in die Schissel fullen.

Position 3 = Zubehdr am Hauptantrieb ver-

B wenden, z. B. Fleischwolf.

= Zubehor am Antrieb 3 verwen-
den, z. B. Glas-Mixeraufsatz.

Tipp: Der beiliegende Aufkleber ent-
halt eine Ubersicht der Schwenkarm-
positionen und der empfohlenen Ge-
schwindigkeiten flir die verschiede-
nen Anwendungen. Sie kdnnen den
Aufkleber unauffallig auf die Riucksei-
te des Gerats kleben.

Antriebe

Ihr Geréat ist mit unterschiedlichen An-
trieben ausgestattet, die speziell auf
die Werkzeuge und das Zubehdr ab-
gestimmt sind.

Hinweis: Die Antriebe 2 und 3 sind
mit Schutzdeckeln abgedeckt.
— "Antriebsschutzdeckel", Seite 20

Ubersicht der Antriebe

Hier finden Sie eine Ubersicht der
Antriebe und deren Verwendungs-
zweck.

Antrieb Verwendung
Hauptan- Fir die Werkzeuge und fiir Zu-
trieb behdr, z. B.

= Fleischwolf

m Pastavorsatz
= Eishereiter

zb

Antrieb 3 Fir Zubehor, z. B.
= (las-Mixeraufsatz
= Kunststoff-Mixeraufsatz
B = Multi-Zerkleinerer Set
Werkzeuge

Hier erfahren Sie das Wesentliche zu
den unterschiedlichen Werkzeugen.
Der Knethaken ist mit einer abnehm-
baren Schutzkappe ausgestattet, um
den Antrieb vor Verschmutzungen zu
schutzen.

Ubersicht der Werkzeuge

Nutzen Sie je nach Verwendung das
geeignete Werkzeug.

Werk-
zeug

Verwendung

Knethaken

= Schwere Teige kneten, z. B.
Hefeteig.

= | ebensmittel unterheben, die
nicht zerkleinert werden sollen,
z. B. Rosinen oder Schokola-
denplattchen.

Rihrteige oder Mousse.
= | ebensmittel unterheben, z. B.
Eischnee, Sahne oder Rosinen.

Profi Flexi-Ruhrbesen
= | ebensmittel riihren, z. B.
ﬁ

Profi Schlagbesen

= Fischnee und Sahne schlagen.

= | eichte Teige rithren, z. B. Bis-
kuitteige.

15
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Tipp: Der Profi Schlagbesen ist mit
einer Feineinstellung ausgestattet.
Damit kbnnen Sie den Abstand zur
Schussel anpassen.

— "Feineinstellung der Werkzeuge",
Seite 20

Symbole

Hier finden Sie eine Ubersicht der
Symbole auf lhrem Gerat.

Symbol

Beschreibung

— Markierung am Schutzdeckel flr
Antrieb 2.

A Aufsetzmarkierung am Schutzde-
ckel fir Antrigb 3.

A Positionsmarkierung am An-
trieb 3.

Parkposition

Ihr Geréat ist mit einer automatischen
Parkposition ausgestattet.

Nach dem Ausschalten bewegen
sich die Antriebe einige Sekunden
weiter, bis die korrekte Parkposition
erreicht ist.

Hinweis: Der Schwenkarm lasst sich
mit eingesetztem Werkzeug nur 6ff-
nen oder schlieBen, wenn sich der
Antrieb in der korrekten Parkposition
befindet.

Folgende Ursachen fiihren zu einer

falschen Parkposition:

= Die Stromversorgung wurde wéh-
rend der Verarbeitung unterbro-
chen.

® Ein Sicherheitssystem hat die Ver-
arbeitung beendet.

m \Wahrend der Verarbeitung hat sich
der Schwenkarm geldst oder die
Entriegelungstaste flr den
Schwenkarm wurde gedrickt.

Tipp: Eine falsche Parkposition kén-
nen Sie leicht selbst korrigieren.
- "Stérungen beheben", Seite 29
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Sicherheitssysteme

Hier finden Sie eine Ubersicht (iber
die Sicherheitssysteme lhres Geréats.

Einschaltsicherung

Die Einschaltsicherung verhindert,

dass lhr Gerat ungewollt eingeschal-

tet wird.

Das Gerat lasst sich nur einschalten

und bedienen, wenn

® der Schwenkarm in Position 1 ein-
gerastet ist und die Schiissel oder
ein Zubehor eingesetzt ist, z. B.
Eisbereiter.

® der Schwenkarm in Position 3 ein-
gerastet ist und auf dem Antrieb 3
der Schutzdeckel oder ein Zube-
hor angebracht ist.

Wiedereinschaltsicherung

Die Wiedereinschaltsicherung verhin-
dert, dass lhr Gerat nach einem
Stromausfall die Verarbeitung selbst-
standig startet.

Das Gerét ist nach einem Stromaus-
fall wieder eingeschaltet. Die Verar-
beitung kann erst wieder gestartet
werden, nachdem der Drehschalter
auf O/off gestellt wurde.

Uberlastsicherung

Die Uberlastsicherung verhindert,

dass der Motor und andere Bauteile

durch eine zu hohe Belastung be-

schadigt werden.

Der Motor schaltet ab, wenn

® gine zu groBe Menge verarbeitet
wird.

m das Werkzeug oder Zubehor blo-
ckiert wird.

Vor dem ersten Gebrauch

Bereiten Sie das Geréat fur die Ver-
wendung vor.



Gerat vorbereiten

1. Die Entriegelungstaste dricken
und den Schwenkarm anheben,
bis er einrastet.

— "Schwenkarm bewegen"”,
Seite 17

2. Die Schissel im Uhrzeigersinn dre-
hen und entnehmen.

— "Schuissel entnehmen”,
Seite 17

3. Alle Teile, die mit Lebensmitteln in
BerUhrung kommen, vor dem ers-
ten Gebrauch reinigen.

— "Reinigen und Pflegen”,
Seite 22

4. Die gereinigten und getrockneten
Teile fir die Verwendung bereitle-
gen.

Grundlegende Bedienung

Hier erfahren Sie das Wesentliche zur
Bedienung lhres Gerats.

Kabellange

Stellen Sie die Lange des Netzkabels
auf lhre Bedurfnisse ein.

Kabelldange mit dem
Kabelaufroller einstellen

1. Das Netzkabel bis zur bendtigten
Lange herausziehen und langsam
loslassen.

2. Um die Kabellange zu verkirzen,

- am Kabel ziehen,
- das Kabel aufrollen lassen,
- das Kabel erneut herausziehen.

Hinweis: Das Kabel nicht von Hand
einschieben. Wenn sich das Kabel

verklemmt, das Kabel ganz heraus-
ziehen und erneut aufrollen lassen.

Grundlegende Bedienung de

Schwenkarm bewegen

1.

Die Entriegelungstaste drticken
und den Schwenkarm anheben,
bis er einrastet.

— Abb. A
Der Schwenkarm ist in Position 2

fixiert.

. Die Entriegelungstaste driicken

und den Schwenkarm nach unten
bewegen, bis er in der senkrech-
ten Position einrastet.

- Abb. H

Der Schwenkarm ist in Position 3

fixiert.

Schiissel einsetzen

1.

Die Schussel in das Grundgerat
setzen.

- Abb. @

Die Aussparungen am Grundgeréat
beachten.

. Die Schussel gegen den Uhrzei-

gersinn drehen, bis sie einrastet.
— Abb.

Schiissel entnehmen

» Die Schissel im Uhrzeigersinn dre-

hen und entnehmen.
- Abb. H

Werkzeug einsetzen

1.

Das bendtigte Werkzeug auswah-
len.

- "Ubersicht der Werkzeuge",
Seite 15

. Das Werkzeug in den Hauptantrieb

dricken, bis es einrastet.
- Abb. E

. Um den Knethaken einzusetzen:

- Knethaken mit angebrachter
Schutzkappe in den Hauptan-
trieb stecken.
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- Schutzkappe drehen, bis sich
der Knethaken vollstandig ein-
rasten lasst.

— Abb.

Die Schutzkappe [2] muss den

Hauptantrieb vollstandig abde-

cken.

Werkzeug enthehmen

» Das Werkzeug vollstandig aus
dem Antrieb ziehen.
- Abb. EH

Schiisseldeckel aufsetzen

Voraussetzungen

= Das gewlnschte Werkzeug ist ein-
gesetzt.

® Die Schissel ist eingesetzt.

m Der Schwenkarm ist geschlossen.

1. Die Entriegelungstaste drlicken,
den Schwenkarm leicht anheben
und festhalten.

- Abb. A

2. Den Deckel vorne leicht anheben,
vollstandig auf die Schissel schie-
ben und absetzen.

- Abb. EF
Der Einflllschacht muss nach vor-
ne zeigen.

3. Den Schwenkarm nach unten
driicken, bis er einrastet.

- Abb. A

Schiisseldeckel entfernen

1. Die Entriegelungstaste drlcken,
den Schwenkarm leicht anheben
und festhalten.

2. Den Deckel vorne leicht anheben
und nach vorne herausziehen.

3. Den Schwenkarm nach oben
driicken, bis er einrastet.
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Verarbeitung

Hier erfahren Sie das Wesentliche zur
Verarbeitung der Lebensmittel.

Tipp: Nutzen Sie unsere Rezeptvor-
schlage, um Erfahrungen mit lhrem
neuen Gerat zu sammeln.

- "Rezepte", Seite 23

Verarbeitungsmengen

Beachten Sie die angegebenen Ver-
arbeitungsmengen.

Lebensmittel maximale Verarbei-

tungsmenge
Schlagsahne 600¢
Eiweil Eiweil von 8 Eiern
Teige 1000 g Mehl + weite-
re Zutaten

Geschwindigkeitsempfehlungen

Beachten Sie die Geschwindigkeits-
empfehlungen, um optimale Ergeb-
nisse zu erreichen.

Einstel-  Verwendung

lung

1 Zutaten unterheben und scho-
nend vermengen, z. B. Eischnee.

1-2 Zutaten einrtihren und vermen-
gen.

3 Schwere Teige kneten, z. B. Hefe-
teig.

5-7 Zutaten aufschlagen und riihren,
z. B. Schlagsahne.

M Zutaten kurz mit hochster Ge-
schwindigkeit aufschlagen und
rihren.

— "Momentschaltung verwen-
den", Seite 19

Tipp: Der beiliegende Aufkleber ent-
halt eine Ubersicht der Schwenkarm-
positionen und der empfohlenen Ge-
schwindigkeiten fur die verschiede-



nen Anwendungen. Sie kénnen den
Aufkleber unauffallig auf die Ricksei-
te des Gerats kleben.

Zutaten mit den Werkzeugen
verarbeiten

/A WARNUNG

Verletzungsgefahr!

Rotierende Antriebe, Werkzeuge oder
Zubehorteile kdnnen zu Verletzungen
fGhren.

>

Die Hande, das Haar, die Kleidung
und andere Utensilien von rotieren-
den Teilen fernhalten.

Die Werkzeuge und das Zubehdr
nur bei Stillstand des Antriebs und
ausgestecktem Geréat aufsetzen
und abnehmen.

Vor dem Werkzeugwechsel oder
der Reinigung das Gerét ausschal-
ten und vom Netz trennen.

Die Werkzeuge nur mit eingesetz-
ter Schissel, angebrachtem De-
ckel und aufgesetzten Antriebs-
schutzdeckeln betreiben.

Nie bei der Verarbeitung den
Schwenkarm 6ffnen.

Voraussetzungen

Die Schussel ist eingesetzt.
Das bendtigte Werkzeug ist einge-
setzt.

Die Zutaten in die Schussel flllen.

. Die Entriegelungstaste driicken

und den Schwenkarm nach unten
dricken, bis er einrastet.

Den Schiisseldeckel aufsetzen.
— "Schiisseldeckel aufsetzen”,
Seite 18

Den Netzstecker einstecken.

Den Drehschalter auf die ge-
wlnschte Geschwindigkeit stellen.
- Abb. EH

Die Zutaten verarbeiten, bis das
gewdinschte Ergebnis erreicht ist.

Grundlegende Bedienung de

7. Den Drehschalter auf O/off stellen.
- Abb. I3
Den Stillstand des Gerats abwar-
ten.

8. Den Netzstecker ausstecken.

Tipps

® Sie kénnen die Geschwindigkeit
wéahrend der Verarbeitung jederzeit
andern oder die Verarbeitung un-
terbrechen.

= Reinigen Sie nach dem Gebrauch
sofort alle Teile, damit die Rlck-
stande nicht antrocknen.

Zutaten nachfiillen

1. Wahrend der Verarbeitung die
Zutaten durch den Einfullschacht
im Deckel einfullen.

- Abb.

2. Um gréBere Mengen nachzufillen,

den Drehschalter auf O/off stellen.

Den Stillstand des Gerats abwar-
ten.

3. Den Schiisseldeckel entfernen.
— "Schuisseldeckel entfernen”,
Seite 18

4. Die Zutaten in die Schissel flllen.

5. Den Schiisseldeckel aufsetzen.
— "Schiisseldeckel aufsetzen”,
Seite 18

6. Die Zutaten verarbeiten, bis das
gewtlnschte Ergebnis erreicht ist.

Momentschaltung verwenden

1. Den Drehschalter auf M stellen und
festhalten.

- Abb. E&
v Die Zutaten werden mit héchster

Geschwindigkeit verarbeitet.
2. Den Drehschalter loslassen.
- Abb. EE
v Der Drehschalter springt auf O/off.
v Die Verarbeitung wird gestoppt
und die Antriebe bewegen sich in
die Parkposition.

19



de Grundlegende Bedienung

Tipp

Die Momentschaltung ist besonders
geeignet fir die Verwendung von
folgendem Zubehor:

m Glas-Mixeraufsatz

= Multi-Zerkleinerer Set

= Multi-Mixer-Aufsatz

Antriebsschutzdeckel

Nehmen Sie den Schutzdeckel ab,
um Zubehdr am Antrieb 2 oder 3 zu
verwenden.

Antriebsschutzdeckel entfernen

1. Den Schutzdeckel von Antrieb 2
an der Markierung = nach unten
driicken und abnehmen.

— Abb. Hil

2. Den Schutzdeckel fir den An-
trieb 3 nach oben ziehen und ab-
nehmen.

- Abb. FHl

Antriebsschutzdeckel anbringen

1. Den Schutzdeckel flr den An-

trieb 2 mit der Markierung = nach

hinten ausrichten, aufsetzen und
festdrlicken.
— Abb. A

2. Den Schutzdeckel fir den An-
trieb 3 aufsetzen und festdrlicken.
— Abb. E&1
Die Markierungen A und A mus-

sen aufeinander ausgerichtet sein.

Hinweis: VerschlieBen Sie nicht ge-
nutzte Antriebe immer mit den
Schutzdeckeln.

Feineinstellung der Werkzeuge

Korrigieren Sie mit der Feineinstel-
lung den Abstand zwischen der
Schissel und dem Profi Schlagbe-
sen.

20

Hinweis: Der Profi Schlagbesen ist
ab Werk so eingestellt, dass die
Zutaten optimal miteinander ver-
mischt werden.

Werkzeugeinstellung korrigieren

ACHTUNG!

Das Geréat und die Werkzeuge kon-

nen durch eine falsche Werkzeugein-

stellung beschadigt werden.

» Nie ein Werkzeug betreiben, das
die Schussel beruhrt.

Voraussetzungen
m Der Netzstecker ist ausgesteckt.
m Der Schwenkarm ist geotffnet.
® Der Profi Schlagbesen ist einge-
setzt.
m Die Schussel ist eingesetzt.

1. Den Schlagbesen mit einer Hand
am unteren Teil festhalten und die
Kontermutter mit dem Gabel-
schlussel im Uhrzeigersinn I6sen.
- Abb. FA

2. Um den Abstand zu verandern,
das Werkzeug drehen.

- Abb. F4
Die Werte in der Tabelle beachten:

Einstellung Abstand

Optimale Einstellung 3 mm

Eine Umdrehungim 1 mm mehr
Uhrzeigersinn

Eine Umdrehung ge- 1 mm weniger
gen den Uhrzeiger-
sinn

3. Die Entriegelungstaste drtcken
und den Schwenkarm nach unten
dricken, bis er einrastet.

4. Die Einstellung tberprifen.

5. Die Entriegelungstaste drticken
und den Schwenkarm anheben,
bis er einrastet.



6. Den Schlagbesen mit einer Hand
am unteren Teil festhalten und die
Kontermutter mit einem Gabel-
schlUssel gegen den Uhrzeigersinn
festdrehen.

Waage

Ihr Geréat ist mit einer Waage ausge-

stattet. Sie kédnnen Zutaten einzeln

abwiegen.

Das Grundgerat hat 4 Gewichtssen-

soren in den StandfiiBen.

Folgende Faktoren kénnen das

Messergebnis verfalschen:

m StandfiBe sitzen nicht korrekt auf
der Arbeitsflache.

® Vibrationen der Arbeitsflache

m Gegenstande unter dem Grundge-
rat

m Zutatenmengen unter 5 g oder
0,01 1b

m Verschieben des Grundgerats

® Beriihren des Grundgerats

» Gegenstande auf dem Grundgeréat

Anzeigewerte der Waage

Beachten Sie bei der Verwendung
der Waage folgende Werte.

Anzeigeeinheit in Gramm

Anzeigebereich -990 g bis 5000 g

Anzeigeschritte 59

Anzeigeeinheit in Pfund

Anzeigebereich -2,201bbis 11,00 1b

Anzeigeschritte 0,011b

Tipp: Sie kbnnen die Anzeigeeinhei-
ten der Waage jederzeit andern.

— "Anzeigeeinheiten der Waage &n-
dern", Seite 21

Waage de

Zutaten wiegen

Voraussetzungen

m Die Schussel ist eingesetzt oder
ein Zubehor ist angebracht.

m Der Drehschalter steht auf O/off.

m Der Netzstecker ist eingestecki.

&3 driicken und das Gerét nicht

mehr berUhren.

Die Waage kalibriert sich.

Das Display zeigt "- - - -".

Die Kalibrierung abwarten.

Das Display zeigt "0 g" oder

"0.00 Ib".

Die gewiinschte Zutat einfillen.

Das Display zeigt das Gewicht.

4. Um weitere Zutaten zu wiegen, ei-
ne der folgenden Optionen wahlen:

- Weitere Zutaten einflllen und
das Gesamtgewicht ablesen.

- O driicken und warten, bis das
Display "0 g" oder "0.00 Ib" an-
zeigt.

5. Um die Waage auszuschalten, 63
drticken oder die Verarbeitung
starten.

LG - G -

< W

Tipp: Nutzen Sie die Waage auch in
Verbindung mit dem Zubehor. Wie-

gen Sie die Zutaten direkt beim Ein-
fullen, z. B. in den Mixeraufsatz oder
in den Eisbereiter.

- "Zubehér”, Seite 25

Hinweis: Die Waage schaltet sich
nach ca. 3 Minuten Inaktivitat auto-
matisch aus.

Anzeigeeinheiten der Waage an-
dern

Voraussetzungen

m Der Drehschalter steht auf O/off.
= Die Waage ist eingeschaltet.

1. U und & dricken und halten.

Die Anzeigeeinheit der Waage an-
dert sich.
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Symbol Einheit
g Anzeige in Gramm
b Anzeige in Pfund

2. Beide Tasten loslassen.
v Die Waage kalibriert sich und und
startet mit der geédnderten Einstel-

lung neu. _ _
v Die Einstellung ist gespeichert.

Timer

Sie kdbnnen die bisherige Verarbei-
tungsdauer ablesen oder zuriickset-
zen.

Anzeigewerte des Timers

Beachten Sie bei der Verwendung
des Timers folgende Werte.

Anzeigebereich 0 Sekunden bis
59 Minuten und
59 Sekunden

Anzeigeschritte 1 Sekunde

Verarbeitungsdauer ablesen und
zurucksetzen

1. Den Drehschalter auf die ge-
wlnschte Geschwindigkeit stellen.

v Das Display zeigt die Verarbei-
tungsdauer.

2. Um die Anzeige auf "00:00" zu-
riickzusetzen, O dricken.

Hinweise

m \Wenn Sie die Verarbeitung weniger
als 30 Sekunden unterbrechen,
bleiben die zuletzt angezeigten
Werte gespeichert und laufen bei
der erneuten Verarbeitung weiter.

= Wenn Sie die Verarbeitung mehr
als 30 Sekunden unterbrechen,
schaltet das Gerat die Waage ein
und kalibriert sich.
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Reinigen und Pflegen

Damit Ihr Gerat lange funktionsfahig
bleibt, reinigen und pflegen Sie es
sorgfaltig.

Geschirrspiilertauglichkeit

Erfahren Sie, welche Bauteile im Ge-
schirrspuler gereinigt werden konnen.

ACHTUNG!

Einige Teile kdnnen bei der Reini-

gung im Geschirrspller beschadigt

werden.

» Nur geeignete Teile im Geschirr-
spuler reinigen.

» Nur Programme verwenden, die
das Wasser nicht tber 60 °C erhit-
zen.

» Kunststoffteile nicht im Geschirr-

spuler einklemmen.
[ ./
¥

Fur den Geschirrspliler geeignet:
= Schiisseldeckel

= Edelstahl-Ruhrschissel

= \Werkzeuge

Nicht fur den Geschirrspiler geeig- ﬁ
net:

= Schutzdeckel flr Antrieb 2

m Schutzdeckel flr Antrieb 3

Reinigungsmittel

Erfahren Sie, welche Reinigungsmittel
fur Ihr Geréat geeignet sind.

ACHTUNG!

Gefahr eines Sachschadens. Durch

ungeeignete Reinigungsmittel oder

durch falsche Reinigung kann das

Geréat beschéadigt werden.

» Keine alkohol- oder spiritushaltigen
Reinigungsmittel verwenden.

» Keine scharfen, spitzen oder metal-
lischen Gegenstande benutzen.

» Keine scheuernden Tucher oder
Reinigungsmittel verwenden.



>

Das Bedienfeld und das Display
nur mit einem feuchten Mikrofaser-
tuch reinigen.

Grundgerat reinigen

/A WARNUNG
Stromschlaggefahr!

Eindringende Feuchtigkeit kann einen
Stromschlag verursachen.

>

Nie das Gerét oder die Netzan-
schlussleitung in Wasser tauchen
oder in den Geschirrspller geben.
Keinen Dampfreiniger oder Hoch-
druckreiniger verwenden, um das
Gerét zu reinigen.

Die Antriebsschutzdeckel abneh-
men.

Das Grundgerét und die Antriebs-
schutzdeckel mit einem weichen,
feuchten Tuch abwischen.

Das Bedienfeld und das Display
mit einem feuchten Mikrofasertuch
reinigen.

Das Grundgerat und die Antriebs-
schutzdeckel mit einem weichen
Tuch abtrocknen.

Rezeptiibersicht

In dieser Ubersicht finden Sie die Zutaten

schiedene Rezepte.

Rezepte de

Schiissel, Deckel und Werkzeu-
ge reinigen

1. Die Schissel, den Schisseldeckel
und die Werkzeuge mit Spullauge
und einem weichen Tuch oder
Schwamm reinigen.

2. Alle Teile trocknen lassen.

Rezepte

Hier finden Sie eine Auswahl an Re-

zepten, die speziell fur lhr Gerét ent-

wickelt wurden.

Tipps

® Beachten Sie die angegebenen
maximalen Verarbeitungsmengen,
um optimale Ergebnisse zu erzie-
len.

® Sie kbnnen Sie die Zutaten beim
Einfullen mit der integrierten Waa-
ge wiegen.
- "Waage", Seite 21

m Sie kdnnen die Verarbeitungszei-
ten mit dem Timer Gberwachen.
- "Timer", Seite 22

und Verarbeitungsschritte fir ver-

Rezept Zutaten Verarbeitung
Schlagsahne 100-600 g Sahne = Schlagbesen einsetzen.
= Sahne einflllen.
= 1%-4 Minuten auf Stufe 7 verarbei-
ten.
Eiweil 1-8 EiweiB = Schlagbesen einsetzen.

= Eiweil3 einflllen.
= 4-6 Minuten auf Stufe 7 verarbei-
ten.
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Rezept Zutaten Verarbeitung
Biskuitteig = 2 FEier = Schlagbesen einsetzen.
m 2-3 EL heiBes Wasser = Alle Zutaten auBer Mehl und Star-
= 100 g Zucker kemehl einfiillen.
= 1 EL Vanillezucker = 4-6 Minuten auf Stufe 7 verarbei-
= 70 g Mehl (gesiebt) ten.
= 70 g Starkemehl = Auf Stufe 1 stellen.
= Backpulver (nach Belieben) = |nnerhalb von 30-60 Sekunden das
N . Mehl und das Starkemenhl Ioffelwei-
Hinweis: Maximal 2-fache Menge se dazugeben.
gleichzeitig verarbeiten.
Rihrteig m 34 Eier = Rihrbesen einsetzen.
= 200-250 g Zucker = Alle Zutaten einfillen.
® 1 Prise Salz = 30 Sekunden auf Stufe 1 verarbei-
= 1 EL Vanillezucker oder geriebene ten.
Schale einer halben Zitrone = 3-4 Minuten auf Stufe 7 verarbei-
= 200-250 g Butter oder Margarine ten.
(Raumtemperatur)
= 500 g Mehl
= 15 g Backpulver
= 125 ml Milch
Hinweis: Maximal 1'2-fache Menge
gleichzeitig verarbeiten.
Mrbeteig = 125 g Butter = Rihrbesen einsetzen.
= 100-125 g Zucker = Alle Zutaten einfillen.
= 1F = 30 Sekunden auf Stufe 1 verarbei-
m 1 Prise Salz ten.
= etwas Vanillezucker oder geriebene ® 2-3 Minuten auf Stufe 6 verarbei-
Zitronenschale ten.

= 250 g Mehl
= Backpulver (nach Belieben)

Hinweis: Maximal 2-fache Menge
gleichzeitig verarbeiten.

Ab 500 g Mehl:

Knethaken einsetzen.

Alle Zutaten einfllen.

30 Sekunden auf Stufe 1 verarbei-
ten.

3-4 Minuten auf Stufe 3 verarbei-
ten.
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Rezept Zutaten Verarbeitung

Hefeteig = 500 g Mehl = Knethaken einsetzen.
m 1FE = Alle Zutaten einfullen.
m 80 g Fett (Raumtemperatur) = 30 Sekunden auf Stufe 1 verarbei-
= 80 g Zucker ten.
= 200-250 ml lauwarme Milch = 3-6 Minuten auf Stufe 3 verarbei-
= 25 g frische Hefe oder 1 EL ge- ten.

trocknete Hefe.

m geriebene Schale einer halben Zi-

trone
m 1 Prise Salz

Hinweis: Maximal 1%2-fache Menge

gleichzeitig verarbeiten.

Nudelteig = 300 g Mehl
m 150 g Eier (ca. 3 Stlick)

m Knethaken einsetzen.
= Alle Zutaten einflllen.

= 15-30 ml kaltes Wasser (nach Be- = 3-5 Minuten auf Stufe 3 verarbei-

lieben)

ten.

Hinweis: Maximal 172fache Menge

gleichzeitig verarbeiten.

Brotteig = 750 g Mehl = Knethaken einsetzen.
m 2 E| getrocknete Hefe = Alle Zutaten einfullen.
m 2 TLSalz m 30 Sekunden auf Stufe 1 verarbei-
= 450-500 ml lauwarmes Wasser ten.

Hinweis: Maximal 1-fache Menge

gleichzeitig verarbeiten.

= 4-5 Minuten auf Stufe 3 verarbei-
ten.

Zubehor

Zubehor kdnnen Sie beim Kunden-
dienst, im Fachhandel oder im Inter-
net kaufen. Verwenden Sie nur Origi-
nalzubehdr, da dieses genau auf |hr
Gerat abgestimmt ist.

Zubehor ist geratespezifisch. Geben
Sie beim Kauf immer die genaue Be-
zeichnung (E-Nr.) lhres Gerats an.

- Seite 32

Welches Zubehor fir Thr Gerat ver-
flgbar ist, erfahren Sie in unserem
Katalog, im Online-Shop oder beim
Kundendienst.
www.bosch-home.com

Zubehor Eigenschaften

Verwendung

VeggielLove - Durchlaufschnitz- MUZ5VLA1
ler

Lebensmittel schneiden, ras-
peln und reiben, z. B. Obst, Ge-
muse oder Kése.
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Zubehor

Verwendung

Eigenschaften

Wirfelschneider

Lebensmittel in Wirfel schnei-
den, z. B. Obst, rohes oder ge-
kochtes Gemiise, Hartkése, wei-
che Fleischwurst oder hartge-
kochte Eier.

Multimixer

= | ebensmittel schneiden, ras-
peln und reiben, z. B. Obst,
Gemise oder Kase.

= | ebensmittel zerkleinern, ha-
cken, mixen und prieren.

Asia-Gem(ise-Scheibe

=

Lebensmittel in feine Streifen
schneiden, z. B. Obst und Gemi-
se.

Hinweis: BenGtigt MUZ5VLA
oder MUZ5MM1.

Pommes-Frites-Scheibe

MUZ45PS

Rohe Kartoffeln fur Pommes fri-
tes schneiden.

Hinweis: Benotigt MUZ5VL1
oder MUZ5MM1.

Kunststoff-Mixeraufsatz

= | ebensmittel zerkleinern, ha-
cken, mixen und prieren.

= Mayonnaise zubereiten.

= Eiswirfel und gefrorene Le-
bensmittel zerkleinern.

26



Zubehdr de

Zubehor

Eigenschaften

Verwendung

TastyMoments - Multi-Zerklei-
nerer Set

MUZ45XTM1

<)
S/ \ >
‘ (=

M

= | ebensmittel zerkleinern, ha-
cken, mixen und prieren.

= | ebensmittel zerkleinern und
mahlen, z. B. Gewiirze, Ge-
treide, Kaffee oder Zucker.

= Eiswirfel und gefrorene Le-
bensmittel zerkleinern.

Tipp: Besonders geeignet flr
die Verarbeitung geringer Men-
gen.

PastaPassion - Pastavorsatz

= Teigplatten herstellen.
= Breite Bandnudeln herstel-
len.

Fleischwolf

Rohe oder gekochte Lebensmit-
tel zerkleinern, z. B. Fleisch,
Fisch und Gemiise.

Lochscheibensatz

Zusatzliche Lochscheiben fein
und grob fir den Fleischwolf,

Hinweis: Benotigt MUZ5FW1.

Spritzgebdck-Vorsatz MUZ45SV1 Spritzgeback herstellen.
Tipp: 4 Formen stehen zur Aus-
wabhl,
Hinweis: Bendtigt MUZ5FW1,
Raspelvorsatz Lebensmittel reiben, z. B. Man-

deln, NUsse, Schokolade, Hart-
kase, trockene Brotchen.

Hinweis: Benotigt MUZ5FW1
oder MUZ5BS1.

Edelstahl-Rihrschissel

MUZ5ER1

Bis zu 2700 g Riinhrteig verar-
beiten.
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Zubehor

Eigenschaften

Verwendung

Kunststoff-Rihrschussel

MUZ5KR1

Bis zu 2700 g Ruhrteig verar-
beiten.

Tipp: Besonders geeignet flr
die Verarbeitung von Hefeteig.

BakingSensation - Zubehor-Set

Das Set enthalt:

= MUZ5FW1 mit einer Loch-
scheibe, 5 mm

m MUZ45SV1

= MUZ5KR1

Eisbereiter

Eiscreme oder Sorbet zuberei-
ten.
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Stérungen beheben

Kleinere Stérungen an lhrem Gerat konnen Sie selbst beheben. Nutzen Sie die
Informationen zur Stérungsbehebung, bevor Sie den Kundendienst kontaktie-
ren. So vermeiden Sie unnotige Kosten.

/\ WARNUNG

Stromschlaggefahr!

UnsachgemaBe Reparaturen sind gefahrlich.

» Nur dafiir geschultes Fachpersonal darf Reparaturen am Gerat durchfihren.

» Nur Original-Ersatzteile durfen zur Reparatur des Gerats verwendet werden.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerats beschadigt wird, muss sie
durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte
Person ersetzt werden, um Gefédhrdungen zu vermeiden.

Funktionsstérungen

Storung Ursache Storungsbehebung

Gerét funktioniert nicht. Netzstecker der Netzan- » SchlieBen Sie das Gerédt am Strom-
schlussleitung ist nicht ein- netz an.
gesteck.
Sicherung ist defekt. » Prifen Sie die Sicherung im Siche-

rungskasten.

Stromversorgung ist ausge-  » Priifen Sie, ob die Raumbeleuch-
fallen. tung oder andere Geréte im Raum

funktionieren.

Gerét startet die Verarbei- Drehschalter ist falsch ein-  » Stellen Sie den Drehschalter vor

tung nicht. gestellt. der Verarbeitung auf O/off.
Gerdt startet die Verarbei-  Verarbeitungsmenge istzu ~ » Stellen Sie den Drehschalter auf
tung nicht oder schaltet wah- hoch oder Verarbeitungs- O/off.

rend der Verarbeitung ab. dauer war zu lang. > Reduzieren Sie die Menge an Zuta-

ten.

» Lassen Sie das Gerat auf Raumtem-
peratur abkuhlen.

Gerat oder Zubehoristblo-  » Stellen Sie den Drehschalter auf
ckiert. Oloff.

» Entfernen Sie die Blockade.

Waage zeigt keine Gewichts- Menge an Zutaten liegt un-  » Fllen Sie mindestens 5 g oder
anderung an, obwohl Zuta-  terhalb des Messbereichs 0,01 Ib ein, damit die Waage kor-
ten eingeflllt werden. der Waage. rekte Werte anzeigt.
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Stérung

Ursache

Stérungsbehebung

Schwenkarm lasst sich nicht
offnen oder schlieen, weil
das Werkzeug an der Schiis-
sel klemmt.

Antrieb ist nicht in Parkposi-

tion, nachdem ein Sicher-
heitssystem die Verarbei-
tung gestoppt hat oder die
Stromversorgung unterbro-
chen war.

1.

2

Stellen Sie den Drehschalter auf
O/ off.

Beheben Sie die Ursache, die zum
Stoppen des Gerats geflhrt hat.

— "Sicherheitssysteme", Seite 16
Wenn der Schwenkarm gedffnet ist,
entnehmen Sie das Werkzeug und
schlieBen den Schwenkarm.
Stellen Sie den Drehschalter kurz
auf1und dann wieder auf O/off,
Der Antrieb 1auft eine kurze Zeit
weiter, bis die Parkposition erreicht
ist.

Hinweise im Anzeigefeld

Stérung Ursache Stérungsbehebung
Im Display blinkt "5000 ¢"  Anzeigewerte der Waage » Beachten Sie die Anzeigewerte der
oder "11.00 Ib". wurden Gberschritten. Waage.

— "Anzeigewerte der Waage",
Seite 21

Im Display blinkt "-990 g"
oder -2.20 Ib".

Anzeigewerte der Waage
wurden unterschritten.

Beachten Sie die Anzeigewerte der
Waage.

— "Anzeigewerte der Waage",
Seite 21

Im Display blinkt
'59:59 m:s".

Anzeigebereich des Timers
wurde Uberschritten.

Verarbeiten Sie die Lebensmittel
nicht langer als 59 Minuten und
59 Sekunden oder setzen Sie die
Verarbeitungsdauer innerhalb die-
ser Zeit zurtick.

— "Verarbeitungsdauer ablesen
und zurticksetzen", Seite 22

Das Display zeigt "ERROR"
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Waage ist zu starken Vibra-
tionen ausgesetzt.

Verwenden Sie das Gerat nicht auf
Arbeitsplatten, die Vibrationen aus-
gesetzt sind, z. B. unter denen ein
Geschirrspler in Betrieb ist.

Untergrund ist uneben.

Stellen Sie das Gerat auf eine stabi-
le, ebene, saubere und glatte Ar-
beitsflache.

Uberpriifen Sie, ob alle 4 StandfliBe
Kontakt zur Arbeitsflache haben.

Die StandfliB3e sind ver-
schmutzt.

Wischen Sie die StandfuiBe mit ei-
nem feuchten Tuch ab.
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Stoérung Ursache Storungsbehebung
Das Display zeigt "ERROR"  Die Waage muss neu gestar- 1. Um die Waage neu zu starten:
tet werden. ~ Driicken Sie &.
- Warten Sie 30-60 Sekunden.

- Driicken Sie erneut 3 und
warten die Kalibrierung ab.

2. Wenn der Fehler weiterhin ange-
zeigt wird, trennen Sie das Gerat ei-
nige Zeit vom Netz und versuchen
dann erneut die Waage einzuschal-
ten.

Hinweis: Flihren Sie die Schritte zur
Stérungsbehebung mehrfach durch,
bevor Sie sich an den Kundendienst
wenden.
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Entsorgen

Erfahren Sie hier, wie Sie Altgerate
richtig entsorgen.

Altgerat entsorgen

Durch umweltgerechte Entsorgung
kdédnnen wertvolle Rohstoffe wieder-
verwendet werden.

1. Den Netzstecker der Netzan-
schlussleitung ziehen.

2. Die Netzanschlussleitung durch-
trennen.

3. Das Gerat umweltgerecht entsor-
gen.

Dieses Gerdt ist entsprechend
der europaischen Richtlinie
2012/19/EU (ber Elektro- und
Elektronikaltgerate (waste elec-
trical and electronic equipment
- WEEE) gekennzeichnet.

Die Richtlinie gibt den Rahmen
fur eine EU-weit gultige Rlck-
nahme und Verwertung der Alt-
gerate vor.

B

Kundendienst

Wenn Sie Fragen haben, eine St6-
rung am Gerat nicht selbst beheben
kénnen oder das Gerat repariert wer-
den muss, wenden Sie sich an unse-
ren Kundendienst.

Viele Probleme kénnen Sie durch die
Information zur Stérungsbehebung in
dieser Anleitung oder auf unserer
Webseite selbst beheben. Falls dies
nicht der Fall ist, wenden Sie sich an
unseren Kundendienst.

Garantiebedingungen

Wir finden immer eine passende L&-
sung.

Wir stellen sicher, dass Ihr Gerat mit
Original-Ersatzteilen von geschulten
Kundendiensttechnikern im Garantie-
fall und nach Ablauf der Herstellerga-
rantie repariert wird.
Funktionsrelevante Original-Ersatztei-
le gemal der entsprechenden Oko-
design-Verordnung erhalten Sie bei
unserem Kundendienst flr die Dauer
von mindestens 7 Jahren ab dem In-
verkehrbringen lhres Geréats inner-
halb des Europaischen Wirtschafts-
raums.

Hinweis: Der Einsatz des Kunden-
diensts ist im Rahmen der Hersteller-
garantiebedingungen kostenfrei.

Detaillierte Informationen Uber die
Garantiezeit und die Garantiebedin-
gungen in lhrem Land erhalten Sie
bei unserem Kundendienst, lhrem
Handler oder auf unserer Webseite.
Wenn Sie den Kundendienst kontak-
tieren, bendtigen Sie die Erzeugnis-
nummer (E-Nr.) und die Fertigungs-
nummer (FD) Ihres Gerats.

Die Kontaktdaten des Kundendiensts
finden Sie im Kundendienstverzeich-
nis am Ende der Anleitung oder auf
unserer Webseite.

Erzeugnisnummer (E-Nr.) und
Fertigungsnummer (FD)

Die Erzeugnisnummer (E-Nr.) und die
Fertigungsnummer (FD) finden Sie
auf dem Typenschild des Gerats.

Um lhre Geréatedaten und die Kun-
dendienst-Telefonnummer schnell
wiederzufinden, kdnnen Sie die Daten
notieren.

Sie haben fur lhr Gerat Anspruch auf Garantie gemaB nachfolgender Bedingun-

gen.
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Fir dieses Geréat gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen des Landes, in dem das Gerat gekauft
wurde. Sie kdnnen die Garantiebedingungen jederzeit Uber lhren Fachhandler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben oder direkt bei unserer Landesvertretung
anfordern. Die Garantiebedingungen fur Deutschland finden Sie am Ende des
deutschen Sprachteils. Die Adressen finden Sie auf den letzten Seiten dieses
Hefts. Darlber hinaus sind die Garantiebedingungen auch im Internet unter der
genannten Web-Adresse hinterlegt. Fir die Inanspruchnahme von Garantieleis-
tungen ist in jedem Fall die Vorlage des Kaufbeleges erforderlich.
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Garantiebedingungen Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fur Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeraten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 040 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus " .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberiihrt. bosch-mfoteam@bshg.com
Fur dieses Gerat leisten wir Garantie gemaR nachstehenden Nur fir Deutschland giltig!

Bedingungen:

N

. Wir beheben unentgeltlich nach MaRgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—-6) Méangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

N

. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z. B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfiigige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schéden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie ibernommen werden, wenn die Méngel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsiibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzufiihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht ermachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergédnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

w

. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Geréte, die zumutbar (z. B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer néchstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu (ibergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fur stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum uber.

EN

. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

o

. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlédngerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fiir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fir das ganze
Gerat.

(o]

. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auBerhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fir in Deutschland gekaufte Geréate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z. B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fur das entsprechende Land
aufweisen und die fur die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fur im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese koénnen Sie tber Ihren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfugung.

Robert Bosch Hausgerdte GmbH
Carl-Wery-Strale 34
81739 Miinchen, GERMANY

08/14
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Safety

Please read the safety information to ensure that you use the ap-
pliance safely.

General information

You can find general information about this instruction manual

here.

® Read this instruction manual carefully. Only this will ensure you
use the appliance safely and efficiently.

m Please note the additional instructions when using supplied or
optionally available accessories.

= This manual is intended for the user of the appliance.

= Follow the safety instructions and warnings.

m Keep the instruction manual and the product information safe
for future reference or for the next owner.

m Check the appliance after unpacking it. Do not connect the ap-
pliance if it has been damaged in transit.

Intended use

Please read the information on intended use to ensure that you
use the appliance correctly and safely.

Only use this appliance:

m As specified in this instruction manual.

= \With genuine parts and accessories.

m For additional applications described in the instructions for ac-
cessories that are optional or come with the appliance.

For mixing, kneading and beating food.

Under supervision.

In private households and in enclosed spaces in a domestic en-
vironment at room temperature.

for normal processing quantities and for normal processing
times for domestic use.

= Up to an altitude of max. 2000 m above sea level.
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Disconnect the appliance from the power supply when:
® are not using the appliance.

® the appliance is unattended.

® assembling the appliance.

® taking the appliance apart.

® cleaning the appliance.

® gpproaching rotating parts.

= Change tools.

= confronted with a fault.

Restriction on user group

Avoid risks to children and vulnerable persons.

This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or a lack of experience and/or
knowledge if they have been given supervision or instruction con-
cerning use of the appliance in a safe way and if they understand
the hazards involved.

Children must not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance must not be performed by chil-
dren.

The appliance must not be used by children. Keep children away
from the appliance and power cable.

Safety instructions

Take note of the safety instructions.

/A WARNING - Risk of electric shock!
m |f the appliance or the power cord is damaged, this is danger-
ous.
» Never operate a damaged appliance.
» Never operate an appliance with a cracked or fractured sur-
face.
» Never pull on the power cord to unplug the appliance. Al-
ways unplug the appliance at the mains.
» If the appliance or the power cord is damaged, immediately
unplug the power cord or switch off the fuse in the fuse box.
» Call Customer Service. —» Page 59
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» Repairs to the appliance should only be carried out by
trained specialist staff.

Improper installation is dangerous.

» Connect and operate the appliance only in accordance with
the specifications on the rating plate.

» Connect the appliance to a power supply with alternating
current only via a properly installed socket with earthing.

» The protective conductor system of the domestic electrical
installation must be properly installed.

Improper repairs are dangerous.

» Repairs to the appliance should only be carried out by
trained specialist staff.

» Only use genuine spare parts when repairing the appliance.

» If the power cord of this appliance is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, the manufacturer's Customer
Service or a similarly qualified person in order to prevent
any risk.

An ingress of moisture can cause an electric shock.

» Never immerse the appliance or the power cord in water or
clean in the dishwasher.

» Only use the appliance in enclosed spaces.

» Never expose the appliance to intense heat or humidity.

» Do not use steam- or high-pressure cleaners to clean the
appliance.

If the insulation of the power cord is damaged, this is danger-

ous.

» Never let the power cord come into contact with hot appli-
ance parts or heat sources.

» Never let the power cord come into contact with sharp
points or edges.

» Never kink, crush or modify the power cord.

/A WARNING - Risk of fire!
Intense heat may cause the appliance and tools to catch fire.
» Never place the appliance on or near hot surfaces.
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/A WARNING - Risk of injury!
m Rotating drives, tools or accessory parts may cause injury.
» Keep hands, hair, clothing and utensils away from rotating
parts.
» Only attach and remove tools and accessories once the
drive has stopped and you have unplugged the appliance.
» Before changing tools or cleaning the appliance, switch off
and disconnect it from the mains.
» Only use the tools when the bowl is inserted, the lid is fitted
and the drive covers are in place.
» Never open the swivel arm during processing.
m QOperating the appliance with damaged parts may result in in-
jury.
» Parts which show cracks or other damage or do not fit cor-
rectly must be replaced with genuine spare parts.

/A WARNING - Risk of crushing!
Your hands and fingers could get caught.
» Do not reach into the bowl when lowering the swivel arm.

/A WARNING - Risk of suffocation!

m Children may put packaging material over their heads or wrap
themselves up in it and suffocate.
» Keep packaging material away from children.
» Do not let children play with packaging material.

m Children may breathe in or swallow small parts, causing them
to suffocate.
» Keep small parts away from children.
» Do not let children play with small parts.

/A WARNING - Risk of harm to health!
Soiling on surfaces may be harmful to health.
» Follow the cleaning instructions.
» Clean surfaces which come in contact with food before
each use.
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Preventing material dam-
age

Follow these instructions to prevent
material damage to your appliance,
accessories or other objects in your
kitchen.

General

Follow these instructions when using
the appliance.

ATTENTION!

Improper use may cause material

damage.

» Never use tools and accessories
simultaneously.

» Never use multiple accessories
simultaneously.

» Never operate the appliance
longer than necessary.

» Do not operate the appliance at
no-load.

» Never use genuine parts and ac-
cessories for other appliances.

» Observe the maximum processing
quantities.

» Do not use the bowl to store ob-
jects which do not belong to it.

Environmental protection
and saving energy

Help protect the environment by us-
ing your appliance in a way that con-
serves resources and by disposing of
reusable materials properly.
Disposing of packaging

The packaging materials are environ-
mentally compatible and can be re-
cycled.
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» Sort the individual components by
type and dispose of them separ-
ately.

Information about current disposal
methods are available from your
specialist dealer or local authority.

Unpacking and checking

Find out here what you need to note
when unpacking the appliance.

Unpacking the appliance and
parts

1. Take the appliance out of the
packaging.

2. Take all other parts and the ac-
companying documents out of the
packaging and place them to
hand.

3. Remove any packaging material.

4. Remove any stickers or film.

Contents of package

After unpacking all parts, check for
any damage in transit and complete-
ness of the delivery.

Note: The appliance comes with ad-
ditional accessories depending on its
features. See the instructions for the
accessories to discover the further
contents of the package.

- Fig. @

Base unit with mixing bow!

Lid with integrated filling shaft

Professional flexible stirrer

Professional beating whisk

Storage pouch

D
Kneading hook
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Accompanying documents

Control panel

Setting up appliance

/A WARNING

Risk of fire!

Intense heat may cause the appli-

ance and tools to catch fire.

» Never place the appliance on or
near hot surfaces.

ATTENTION!

m During operation warm exhaust air
escapes from the vent grille at the
rear. If this is blocked, it may
cause the appliance to overheat.
» Set up the appliance at a suffi-

cient distance from walls, easily
damaged surfaces and other
appliances.

= Vibrations may impair functioning
of the appliance.

» Do not place the appliance on
moving or vibrating surfaces.

1. Place the appliance on a stable,
level, clean and flat work surface.
2. Pull the power cable out to the re-
quired length.
- "Cable length", Page 45

Do not insert the mains plug.

Lid with integrated filling shaft

Release button for swivel arm

Familiarising yourself
with your appliance

Familiarise yourself with the parts of
your appliance.

Appliance

You can find an overview of the parts
of your appliance here.
- Fig. A

Stainless steel mixing bow!

Swivel arm

Rotary switch

Protective cover for drive 2
Drive 2

Protective cover for drive 3
Drive 3
Vent grille

Main drive

Cord store

N ESRERREES

Rotary switch

The rotary switch is used to start and
stop processing and select the
speed.

Symbol  Function

O/off Stop processing.

1 Process ingredients at low speed.

7 Process ingredients at maximum
speed.

M Process ingredients briefly at max-
imum speed.
— "Using instantaneous switch-
ing", Page 47

llluminated ring

The illuminated ring on the rotary
switch informs you about the operat-
ing status of your appliance.

Display Status
The illuminated ring  The appliance is func-
lights up and pro- tioning perfectly.

cessing is underway.
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Display Status

The illuminatedring = The appliance has
does not light up and no power supply.
processing cannot = Thereisa fault
start. with the appliance.

Theilluminatedring = A safety system

flashes and pro- has been activ-

cessing cannot start ated.

or continue. = Thereis afault
with the appliance.

Tip: You can find further information
here:

- "Safety systems", Page 44

- "Troubleshooting", Page 56

Control panel

You can find an overview of the con-
trol panel here.
- Fig. H

Reset button

Scales button

Symbol Weight in pounds

Symbol Weight in grammes

Display
6

Symbol Time in minutes and seconds

Function buttons

You can use the function buttons to
select additional functions or config-
ure settings. To make a selection,
touch the relevant symbols with your
finger.

Symbol  Function

ﬁ Switch scales on and off.

8_) ® Reset scales.
m Reset timer.
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Note: Press the buttons with your fin-
gers without wearing rubber/oven
gloves. Do not operate buttons with
objects, e.g. a wooden spoon.

Display

The display shows values and mes-
sages about the operating status.

Note: The display will switch off auto-
matically if the appliance is not oper-
ated for a given period of time. To re-
activate the display, press a button or
start processing.

Swivel arm

The swivel arm can be adjusted and
fixed in different positions.

If the release button is pressed, the
swivel arm can be moved to the re-
quired position.

- "Moving the swivel arm"”, Page 45
Note: The swivel arm features the
EasyArm Lift function. This function
supports upwards movement of the
swivel arm.

Swivel arm positions

You can find an overview of the posi-
tions of the swivel arm here.

Position Use
Position 1 Swivel armis closed.
) " Process ingredients with tools.
é e.g. lce maker.
= se accessory on drive 2, e.q.
Continuous-feed shredder
= |psert or remove bowl.
= |psert or remove tool.
= Add the ingredients to the

= {Jse accessory on main drive,
Position 2 Swivel arm is open.
bowl.




Position Use

Position 3 = Use accessory on main drive,

B e.g. Meat mincer.

= Use accessory on drive 3, ..
Glass blender attachment.

Tip: The enclosed sticker shows an
overview of the swivel arm positions
and the recommended speeds for
the different applications. You can at-
tach the sticker on the rear of the ap-
pliance in an inconspicuous position.

Drives

Your appliance is equipped with dif-
ferent drives, which are specially de-
signed for its tools and accessories.

Note: Drives 2 and 3 come with pro-
tective covers.
— "Drive cover”, Page 47

Overview of drives

You can find an overview of the
drives and their purposes here.

Drive Use

Main drive  For the tools and accessories,

’ e.g.

z = Meat mincer
= Pasta press
= |ce maker

Drive 2 For accessories, e.g.
d = Continuous-feed shredder
= Citrus press

For accessories, e.g.

= (3lass blender attachment
= Plastic blender attachment
= Multi-chopper set

Familiarising yourself with your appliance en

Tools

You can find out everything you need
to know about the different tools
here.

The kneading hook is equipped with
a removable protective cap to protect
the drive from soiling.

Overview of tools

Use the appropriate tool depending
on use.

Professional beating whisk

= Beat egg whites and cream.

= Make light dough, e.g. sponge
mixture.

Tool Use

Kneading hook

= Knead heavy dough, e.g. yeast
dough.

= Fold in food that is not to be
cut, e.g. raisins or chocolate
chips.

Professional flexible stirrer

= Stir food, e.g. cake mixture or
MOUSSe.

= Foldinfood, e.g. egg whites,
cream or raisins.

\I

Tip: The professional beating whisk
is equipped with fine adjustment. It al-
lows you to adjust the distance to the
bowl.

— "Fine adjustment of tools",

Page 47

Symbols

You can find an overview of the sym-
bols used on your appliance here.

Symbol  Description

— Marking on the protective cover
for drive 2.

A Attachment marking on the pro-
tective cover for drive 3.
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Symbol  Description

A Position marking on drive 3.

Parked position

Your appliance is equipped with an
automatic parked position.

After the appliance has switched off,
the drives will continue moving for a
few seconds until the correct parked
position is reached.

Note: The swivel arm will only open
or close with the inserted tool when
the drive is located in the correct
parked position.

The following causes result in an

incorrect parked position:

= The power supply was interrupted
during processing.

m A safety system terminated pro-
cessing.

m During processing the swivel arm
disengaged or the release button
for the swivel arm was pressed.

Tip: You can easily adjust an incor-
rect parking position yourself.
— "Troubleshooting", Page 56

Safety systems

You can find an overview of your ap-
pliance's safety systems here.

Start lock-out

Start lock-out prevents your appli-

ance from being switched on acci-

dentally.

The appliance can only be switched on

and operated if

m the swivel arm is engaged in posi-
tion 1 and the bowl or an access-
ory is inserted, e.g. lce maker.

m the swivel arm is engaged in posi-
tion 3 and the protective cover or
an accessory is fitted on drive 3.
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Restart lock-out

Restart lock-out prevents your appli-
ance from automatically restarting
processing after a power failure.

The appliance is switched on again
after a power failure. Processing can-
not start again until the rotary switch
has been set to O/off.

Overload protection

The overload protection system pre-
vents the motor and other compon-
ents from being damaged through
being overloaded.

The motor will switch off if

® {00 large a quantity is processed.
® 3 tool or accessory is blocked.

Before using for the
first time

Prepare the appliance for use.

Preparing the appliance

1. Press the release button and raise
the swivel arm until it engages.
- "Moving the swivel arm”,
Page 45

2. Turn the bowl clockwise and re-
move.
- "Removing bow!", Page 45

3. Clean all parts that come into con-
tact with food before using for the
first time.
- "Cleaning and servicing",
Page 49

4. Put the cleaned and dried parts
out ready for use.

Basic operation

You can find out everything you need
to know about operating your appli-
ance here.



Cable length

Adjust the length of the power cable
to your needs.

Adjusting cable length via cable
rewinder

1. Pull the power cable out to the re-
quired length and slowly let go.
2. To shorten the cable,

— pull the cable,
- allow the cable to wind up,
- pull the cable out again.

Note: Do not push the cable in by
hand. If the cable jams, pull right out
and let it wind up again.

Moving the swivel arm

1. Press the release button and raise
the swivel arm until it engages.
- Fig. A1

v The swivel arm is fixed in posi-
tion 2.

2. Press the release button and move
the swivel arm down until it en-
gages in the vertical position.

- Fig. B

v The swivel arm is fixed in posi-

tion 3.

Inserting bowl

1. Place the bowl in the base unit.
- Fig. @
Use the recesses on the base unit.
2. Turn the bowl anticlockwise until it
engages.
- Fig.

Removing bowl

» Turn the bowl! clockwise and re-
move.
- Fig. B

Basic operation en

Inserting tools

1. Select the tool required.
- "Overview of tools", Page 43
2. Press the tool into the main drive
until it engages.
- Fig. &
3. To insert the kneading hook:

- Insert the kneading hook with
the protective cap fitted in the
main drive.

— Turn the protective cap until the
kneading hook engages fully.

- Fig. 1

The protective cap [2] must cover

the main drive completely.

Removing tools

» Pull the tool completely out of the
drive.
— Fig. i

Attaching bowl lid

Requirements

= The required tool is used here.
= The bowl has been inserted.

= The swivel arm is closed.

1. Press the release button, raise the
swivel arm slightly and hold in
place.

- Fig. A

2. Lift the lid slightly at the front, slide
fully onto the bowl and set down.
- Fig. (K
The filling shaft must face towards
the front.

3. Push the swivel arm down until it
engages.

- Fig. 1

Removing bowl lid

1. Press the release button, raise the
swivel arm slightly and hold in
place.
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2. Lift the lid slightly at the front and
pull it out towards the front.

3. Push the swivel arm up until it en-
gages.

Processing

You can find out everything you need
to know about processing food here.

Tip: Please use our recipe sugges-
tions to gain experience with your
new appliance.

— "Recipes”, Page 50

Processing quantities

Observe the processing quantities
specified.

Food Maximum pro-
cessing quantity

Whipped cream 600 g

Egg whites Whites of 8 eggs

Dough 1000 g flour + further
ingredients

Recommended speeds

Observe the recommended speeds
for optimum results.

Setting  Use

1 Fold in and mix ingredients gently,
e.g. beaten egg whites.

1-2 Stir in and mix ingredients.
Knead heavy dough, e.g. yeast
dough.

5-7 Beat and stirr ingredients, e.g.
whipped cream.

M Briefly beat and stirr ingredients at
maximum speed.
— "Using instantaneous switch-
ing" Page 47

Tip: The enclosed sticker shows an
overview of the swivel arm positions
and the recommended speeds for
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the different applications. You can at-
tach the sticker on the rear of the ap-
pliance in an inconspicuous position.

Processing ingredients with
tools

A\ WARNING

Risk of injury!

Rotating drives, tools or accessory

parts may cause injury.

» Keep hands, hair, clothing and
utensils away from rotating parts.

» Only attach and remove tools and
accessories once the drive has
stopped and you have unplugged
the appliance.

» Before changing tools or cleaning
the appliance, switch off and dis-
connect it from the mains.

» Only use the tools when the bowl
is inserted, the lid is fitted and the
drive covers are in place.

» Never open the swivel arm during
processing.

Requirements
= The bowl has been inserted.
®m The required tool is inserted.

1. Add the ingredients to the bowl.
2. Press the release button and push
the swivel arm down until it en-
gages.
3. Attach the bowl lid.
— "Attaching bowl lid", Page 45
4. Insert the mains plug.
5. Set the rotary switch to the re-
quired speed.
- Fig. EH
6. Process the ingredients until you
achieve the required result.
7. Set the rotary switch to O/off.
- Fig. l@
Wait until the appliance stops.
8. Pull out the mains plug.



Tips

®= You can change the speed at any
time during processing or interrupt
processing.

m Clean all parts immediately after
use so that residues do not dry on.

Adding more ingredients

1. To add ingredients during pro-
cessing, use the filling shaft in the
lid.

- Fig.

2. To add large quantities, set the

rotary switch to O/off.

Wait until the appliance stops.
3. Remove the bowl lid.

— "Removing bowl lid", Page 45
4. Add the ingredients to the bowl.
5. Attach the bowl lid.

— "Attaching bowl lid", Page 45
6. Process the ingredients until you

achieve the required result.

Using instantaneous switching

1. Set the rotary switch to M and
hold.
- Fig. E®

v The ingredients are processed at
maximum speed.

2. Release the rotary switch.
- Fig. EE1

v The rotary switch springs to O/off.

v Processing stops and the drives
move to the parked position.

Tip

Instantaneous switching is especially

suitable when using the following

accessories:

m Glass blender attachment

= Multi-chopper set

= Multi-blender attachment

Drive cover

Remove the protective cover to use
accessories on drive 2 or 3.

Basic operation en

Removing drive cover

1. Press down the protective cover
for drive 2 at the marking = and
remove.

- Fig. Fi

2. Pull up the protective cover for
drive 3 and remove.
— Fig. Hl

Fitting drive cover

1. Align the protective cover for
drive 2 with the marking = to-
wards the back, position and press
in place firmly.
- Fig. P4

2. Position the protective cover for
drive 3 and press in place firmly.
- Fig. E|
Markings A and A must match
up.

Note: Always close unused drives
with the protective covers.

Fine adjustment of tools

Use the fine adjustment system to
correct the distance between the
bowl and the professional beating
whisk.

Note: The professional beating whisk
is factory-set so that ingredients are
mixed together perfectly.

Correcting tool adjustment

ATTENTION!

The appliance and tools can be dam-

aged if a wrong tool setting is used.

» Never operate a tool that touches
the bowl.

Requirements

= The mains plug is pulled out.

= The swivel arm is open.

m The professional beating whisk is
inserted.

= The bowl has been inserted.
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1. Hold the beating whisk at the bot-
tom with one hand and release the
lock nut clockwise using a spanner
wrench.

- Fig. P4

2. To change the distance, turn the

tool.
- Fig. P4
Observe the values in the table:

Setting Distance

Display values of scales

Observe the following values when
using the scales.

Display unit in grams

Display range -990gto5000¢
Display steps 5¢

Display unit in pounds

Optimum setting 3mm

Display range -2.201bto 11.001b

One turn clockwise 1 mm more

Display steps 0.011b

One turn anticlock- 1 mm less
wise

3. Press the release button and push
the swivel arm down until it en-
gages.

4. Check the setting.

5. Press the release button and raise
the swivel arm until it engages.

6. Hold the beating whisk at the bot-
tom with one hand and tighten the
lock nut anticlockwise using a
spanner wrench.

Scales

Your appliance is equipped with a set

of scales. You can weigh ingredients

individually.

The base unit has 4 weight sensors

in its feet.

The following factors can falsify the

measuring result:

m Feet not standing on the work sur-
face properly

= Work surface vibrating

m Objects underneath the base unit

m |ngredient quantities less than 5 g
or 0.01 Ib

= Base unit slipped

= Base unit touched

= Objects on the base unit
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Tip: You can change the display
units of the scales at any time.

— "Changing the display units of the
scales”, Page 49

Weighing ingredients

Requirements

= The bowl is inserted or an access-
ory is fitted.

® The rotary switch is set to O/off.

®m The mains plug is inserted.

. Press &3 and do not touch the ap-
pliance again.
The scales will be calibrated.
The display shows "- - - -".
. Wait for calibration to finish.
The display shows "0 g" or
"0.00 Ib".
. Add the required ingredient.
The display shows the weight.
4. To weigh further ingredients, select
one of the following options:
- Add further ingredients and read
off the total weight.
- Press 9 and wait until the dis-
play shows "0 g" or "0.00 Ib".
5. To switch off the scales, press & or
start processing.

Tip: Also use the scales together
with the accessory. Weigh the in-
gredients directly when adding them,

LG - G bl
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e.g. to the blender attachment or the
ice maker.
— "Accessories", Page 52

Note: The scales switch off automat-
ically after approx. 3 minutes of in-
activity.

Changing the display units of
the scales
Requirements

m The rotary switch is set to O/off.
= The scales are switched on.

1. Press and hold % and &.

The display unit for the scales
changes.

Symbol Unit
g Display in grammes
b Display in pounds

2. Release both buttons.
v The scales will calibrate them-
selves and restart with the

changed setting.
v The setting is saved.

Timer

You can read off the processing time
that has elapsed or reset it.

Display values of timer

Observe the following values when
using the timer.

Display range 0 seconds to
59 minutes and
59 seconds

Display steps 1 second

Timer en

Reading off and resetting the
processing time

1. Set the rotary switch to the re-
quired speed.

v The display shows the processing
time.

2. To reset the display to "00:00"
press V.

Notes

® |f you interrupt processing for less
than 30 seconds, the last values
displayed are saved and will re-
sume if processing starts again.

m |f you interrupt processing for
more than 30 seconds, the appli-
ance will switch on the scales and
perform calibration.

Cleaning and servicing

To keep your appliance working effi-
ciently for a long time, it is important
to clean and maintain it carefully.

Dishwasher-safe components

Find out here which components can
be put in the dishwasher.

ATTENTION!

Some parts may be damaged if they

are put in a dishwasher.

» Only put dishwasher-safe parts in
the dishwasher.

» Only use programmes that do not
heat the water above 60 °C.

» Do not wedge plastic parts in the

dishwasher.

Dishwasher-safe:

= Bowllid

= Stainless steel mixing bowl
= Tools
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Not dishwasher-safe: rT.l
= Protective cover for drive 2
= Protective cover for drive 3

Cleaning products

Find out here which cleaning
products are suitable for your appli-
ance.

ATTENTION!

Risk of material damage. Using un-

suitable cleaning agents or incorrect

cleaning may damage the appliance.

» Do not use cleaning agents con-
taining alcohol or spirits.

» Do not use sharp, pointed or metal
objects.

» Do not use abrasive cloths or
cleaning agents.

» Only clean the control panel and
the display using a damp mi-
crofibre cloth.

Cleaning the base unit

/A WARNING

Risk of electric shock!

An ingress of moisture can cause an

electric shock.

» Never immerse the appliance or
the power cord in water or clean in
the dishwasher.

» Do not use steam- or high-pres-
sure cleaners to clean the appli-
ance.

Overview of recipes

1. Remove the drive covers.

2. Wipe the base unit and drive cov-
ers with a soft, damp cloth.

3. Clean the control panel and the
display using a damp microfibre
cloth.

4. Dry the base unit and drive covers
with a soft cloth.

Cleaning the bowl, lid and ac-
cessories

1. Clean the bowl, its lid and the tools
with a detergent solution and a
soft cloth or sponge.

2. Allow all parts to dry.

Recipes

You can find a selection of recipes
specially developed for your appli-
ance here.
Tips
= For optimum results observe the
maximum processing quantities
specified here.
= You can use the integrated scales
to weigh the ingredients when
adding them.
— "Scales", Page 48
= You can use the timer to monitor
processing times.
- "Timer", Page 49

This overview lists the ingredients and processing steps for various recipes.

Recipe Ingredients Processing
Whipped cream ~ 100-600 g cream = |nsert beating whisk.
= Add cream.
m Process for 1'%-4 minutes at set-
ting 7.
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Recipe

Ingredients

Processing

Egg whites

1-8 egg whites

® |nsert beating whisk.

= Add egg whites.

m Process for 4-6 minutes at set-
ting 7.

Sponge mixture

® ?2eqggs

= 2-3tbsp hot water

= 100 g sugar

= 1 thsp vanilla extract

= 70 gflour (sifted)

= 70 g cornflour

= Baking powder (as wished)

Note: Process max. 2 times the quant-
ity at the same time.

= |nsert beating whisk.

= Add all ingredients except the flour
and cornflour.

= Process for 4-6 minutes at set-
ting 7.

® Select setting 1.

= Add the flour and cornflour by the
spoonful within 30-60 seconds.

Cake mixture

m 3-4eqgs

= 200-250 g sugar

= 1 pinch salt

= 1 thsp vanilla sugar or zest of half a
lemon

= 200-250 g butter or margarine
(room temperature)

= 500 g flour

® 15 g baking powder

= 125 mlmilk

Note: Process max. 1% times the
quantity at the same time.

® |nsert stirring whisk.

= Add all ingredients.

= Process for 30 seconds at set-
ting 1.

m Process for 3-4 minutes at set-
ting 7.

Shortcrust pastry

= 125 gbutter

100-125 g sugar

1eqg

1 pinch salt

Alittle vanilla sugar or lemon zest
250 g flour

Baking powder (as wished)

Note: Process max. 2 times the quant-
ity at the same time.

® |nsert stirring whisk.

= Add all ingredients.

= Process for 30 seconds at set-
ting 1.

m Process for 2-3 minutes at set-
ting 6.

From 500 g flour:

= |nsert kneading hook.

= Add all ingredients.

= Process for 30 seconds at set-
ting 1.

= Process for 3-4 minutes at set-
ting 3.
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Recipe Ingredients Processing
Yeast dough = 500 g flour = |nsert kneading hook.
= 1eqg = Add all ingredients.
= 80 g fat (room temperature) = Process for 30 seconds at set-
m 80 g sugar ting 1.
= 200-250 ml lukewarm milk u Process for 3-6 minutes at set-
m 25 gfreshyeast or 1 thsp dried ting 3.
yeast.
= Zest of half alemon
= 1 pinch salt
Note: Process max. 1% times the
quantity at the same time.
Pasta dough = 300 g flour = |nsert kneading hook.
= 150 g eggs (approx 3) = Add all ingredients.
= 15-30 ml cold water (as wished) = Process for 3-b minutes at set-
Note: Process max. 1% times the ting 3.

quantity at the same time.

Bread dough = 750 g flour
m 2 thsp dried yeast
m 2 fspsalt

ity at the same time.

450-500 ml lukewarm water
Note: Process max. 1times the quant-

m |nsert kneading hook.

= Add all ingredients.

= Process for 30 seconds at set-
ting 1.

= Process for 4-5 minutes at set-
ting 3.

Accessories

You can buy accessories from the
after-sales service, from specialist re-
tailers or online. Only use original ac-
cessories, as these have been spe-
cifically designed for your appliance.
Accessories vary from one appliance
to another. When purchasing ac-
cessories, always quote the exact
product number (E no.) of your appli-
ance. — Page 59

You can find out which accessories
are available for your appliance in
our catalogue, in the online shop or
from our after-sales service.
www.bosch-home.com

accessories Properties Use
VeggieLove - Continuousfeed  MUZ5VL1 Slicing, shredding and grating,
shredder e.g. fruit, vegetables or cheese.
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accessories Properties Use

Dicer Cutting food into cubes, e.g.
fruit, raw or cooked vegetables,
hard cheese, soft sausage or
hard-boiled eggs.

Multi-blender = Slicing, shredding and grat-

ing, e.g. fruit, vegetables or
cheese.

= Cutting up, chopping, mixing
and puréeing food.

Asian vegetable disc

For cutting food into thin strips,
e.g. fruit and vegetables.

Note: Requires MUZ5VL1 or
MUZ5MM1.

Chipper disc

Slicing raw potatoes for French
fries.

Note: Requires MUZ5VL1 or
MUZ5MM1.

Plastic blender attachment

= Cutting up, chopping, mixing
and puréeing food.

= Making mayonnaise.

= Chopping up ice cubes and
frozen food.
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accessories

Properties

Use

TastyMoments - Multi-chopper
set

MUZ45XTM1

&)

= Cutting up, chopping, mixing
and puréeing food.

= Chopping up and grinding
food, e.g. spices, grains, cof-
fee or sugar.

= Chopping up ice cubes and
frozen food.

Tip: Especially suitable for pro-
cessing small quantities.

PastaPassion - Pasta press

= Making sheets of dough.
= Making wide ribbon noodles.

Meat mincer

Mincing raw or cooked food,
e.g. meat, fish and vegetables.

Perforated disc set

Additional fine and coarse per-
forated discs for the meat min-
cer.

Note: Requires MUZ5FW1.

Whirlinsert MUZ455V1 Making biscuits.
AN Tip: 4 shapes are available for
selection.
Note: Requires MUZ5FW1.,
Shredding attachment Grating food, e.g. almonds, nuts,

chocolate, hard cheese, dry
bread rolls.

Note: Requires MUZ5FW1 or
MUZ5BS1.

Stainless steel mixing bowl

MUZ5ER1

Processing up to 2700 g cake
mixture.
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accessories

Properties

Use

Plastic mixing bowl

MUZ5KR1

Processing up to 2700 g cake
mixture.

Tip: Especially suitable for mak-
ing yeast dough.

BakingSensation - Accessory
set

The setincludes:

= MUZ5FW1 with a perforated
disc, 5 mm

m MUZ45SV1

= MUZ5KR1

Ice maker

For making ice cream and
sorbets.
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Troubleshooting

You can rectify minor faults on your appliance yourself. Read the troubleshoot-
ing information before contacting after-sales service. This will avoid unneces-
sary costs.

/A WARNING

Risk of electric shock!

Improper repairs are dangerous.

» Repairs to the appliance should only be carried out by trained specialist
staff.

» Only use genuine spare parts when repairing the appliance.

» If the power cord of this appliance is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, the manufacturer's Customer Service or a similarly qualified
person in order to prevent any risk.

Malfunctions

Fault Cause troubleshooting
The appliance isnot work-  The mains plug of the power » Connect the appliance to the power
ing. cord is not plugged in. supply.

v

Check the circuit breaker in the
fuse box.

The circuit breaker is faulty.

There has been a power cut. » Check whether the lighting in your
kitchen or other appliances are
working.

v

Appliance does not start pro- Rotary switch is set incor- Set the rotary switch to O/off be-
cessing. rectly. fore processing.

v

Appliance does not start pro-  Processing quantity is too
cessing or switches off dur-  great or processing time
ing processing. was too long.

Set the rotary switch to O/off.
» Reduce the quantity of ingredients.

» Allow the appliance to cool down to
room temperature.

Appliance or accessory is » Set the rotary switch to O/off.

blocked. » Remove the blockage.
Scales show no changein ~ Quantity of ingredients out-  » Add at least 5 g or 0.01 Ib so the
weight despite ingredients  side measuring range of scales show correct values.
being added. scales.

56



Troubleshooting en

Fault

Cause troubleshooting

The swivel arm cannot be
opened or closed because
the tool is jammed in the
bowl.

Drive is not in the parked po- 1.
sition after a safety system g
has stopped processing or
the power supply has been
interrupted. 3,

Set the rotary switch to O/off.
Eliminate the problem that caused
the appliance to stop.

— "Safety systems", Page 44
When the swivel arm is open, re-
move the tool and close the swivel
arm.

Set the rotary switch briefly to 1and
then back to O/off.

The drive remains on for a short
time until the parked position is
reached.

Information on display panel

Fault Cause troubleshooting
"5000¢"or"11.00 Ib"is Display values of the scales  » Qbserve the display values of the
flashing on the display. have been exceeded. scales.

— "Display values of scales",
Page 48

990 ¢" or "-2.20 Ib" is flash-
ing on the display.

v

Display values of scales
have not been attained.

Observe the display values of the
scales.

— "Display values of scales",
Page 48

"59:59 m:s" is flashing on
the display.

v

Display range of the timer
has been exceeded.

Process food for not longer than
59 minutes and 59 seconds or re-
set the processing time within this
time.

— "Reading off and resetting the
processing time", Page 49

The display shows "ERROR"

v

Scales are exposed to ex-

Do not use the appliance on work-

cessive vibrations. tops exposed to vibrations, e.g. with
a dishwasher running underneath.
Base is uneven. 1. Setup the appliance on a stable,

level, clean and flat work surface.
Check whether all 4 feet are in con-
tact with the work surface.

v

The feet are soiled.

Wipe the feet down with a damp
cloth.

The scales have to be restar- 1.
ted.

To restart the scales:

- Press@.
- Wait 30-60 seconds.
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Fault Cause troubleshooting
The display shows "ERROR" - Press £3again and wait for
calibration.

2. Ifthe faultis still displayed, discon-
nect the appliance from the power
supply for a while and then try to
switch the scales back on.

Note: Please perform the
troubleshooting procedure several
times before contacting customer ser-
vice.
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Disposal

Find out here how to dispose of old
appliances correctly.

Disposing of old appliance

Valuable raw materials can be re-

claimed by recycling.

1. Unplug the appliance from the
mains.

2. Cut through the power cord.

3. Dispose of the appliance in an en-
vironmentally friendly manner.

B

This appliance is labelled in ac-
cordance with European Direct-
ive 2012/19/EU concerning
used electrical and electronic
appliances (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).
The guideline determines the
framework for the return and re-
cycling of used appliances as
applicable throughout the EU.

Customer Service

If you have any queries, are unable to
rectify faults on the appliance your-
self or if your appliance needs to be
repaired, contact Customer Service.
You can solve many problems your-
self by consulting the information on
eliminating faults in this instruction
manual or on our website. If this is
not the case, contact our Customer
Service.

We always find an appropriate solu-
tion.

With any warranty claims we will
make sure that your appliance is re-
paired by trained Customer Service
technicians using original spare
parts, including after the manufac-
turer's warranty has expired.

Disposal en

Function-relevant genuine spare parts
according to the corresponding Eco-
design Order can be obtained from
Customer Service for a period of at
least 7 years from the date on which
your appliance was placed on the
market within the European Eco-
nomic Area.

Note: Under the terms of the manu-
facturer's warranty the use of Cus-
tomer Service is free of charge.

Detailed information on the warranty
period and terms of warranty in your
country is available from our Cus-
tomer Service, your retailer or on our
website.

If you contact Customer Service, you
will require the product number (E-
Nr.) and the production number (FD)
of your appliance.

The contact details for Customer Ser-
vice can be found in the Customer
Service directory at the end of the
manual or on our website.

Product number (E-Nr.) and pro-
duction number (FD)

You can find the product number (E-
Nr.) and the production number (FD)
on the appliance's rating plate.
Make a note of your appliance's de-
tails and the Customer Service tele-
phone number to find them again
quickly.

Warranty conditions

You can make warranty claims for
your appliance under the following
conditions.

The guarantee conditions for this ap-
pliance are as defined by our repres-
entative in the country in which it is
sold. Details regarding these condi-
tions can be obtained from the dealer
from whom the appliance was pur-
chased. The bill of sale or receipt
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must be produced when making any

claim under the terms of this guaran-
tee.

60



Table des matieres

SECUNte...nneeeereeeeecccecceeeeree e,
Indications générales......................
Utilisation conforme..........ccccceuve.
Limitation du groupe d’utilisa-

Prévention des dégats mate-
1Y L

GeNneralites ....ooovvvieiiiiiieeeeee

Protection de I’environnement
et économies.........cccivrnnsnsnsnanacses
Elimination de I'emballage..............

Déballer et contréler .....................
Déballer 'appareil et ses com-

POSANTS..euiiiiii s
Contenu de la livraison ..................
Installer appareil ......cccoeeeeevvvvvnnnnnn.

Présentation de I’appareil.............
APPAreil coooeeeiiiiiiiee e,
Interrupteur rotatif.............cccceiil
Anneau IumineuUX.........cuvvveeeeeereennnn.
Bandeau de commande ................
Touches de fonction.........ccccccevee.
Afficheur oo,
Bras pivotant .........cccccveeeeniiiiiiiinnnn.
Entrainements...........cccccciiiniininnn,
Ustensiles .....covevveeeeiiiiiieeeeeeee,
Symboles.......ccovviiiiiiiii
Position de repos ......cceeeeeeeevviinnnnnn.
Systémes de sécurité......coeeeeereennn.

Avant la premiére utilisation ........
Préparer 'appareil...........ccccocoevee.

Utilisation de base ........cccccuuuuu..ee.
Longueur du cordon.........cc.eeeevvees
Déplacer le bras pivotant...............
Mettre le bol mélangeur en

PlACE...cc it
Retirer le bol mélangeur.................

fr

Mettre un ustensile en place.......... 74
Retirer 'ustensile......cccooeeevvviiinnnnnn. 74
Mettre le couvercle du bol mé-
langeur en place .......cccccvvvvviieinnnns 74
Retirer le couvercle du bol mé-
[AaNGEUN voiiveeee e 74
Traitement....ooccoeeeiiiiiiie e, 75
Capuchon de protection de I'en-
tralnement. ..o 76
Réglage fin des ustensiles............. 77
Balance.....c.ccccccviiieeiirieinnee e, 77
Valeurs d’affichage de la ba-

[ANCE v 78
Peser les ingrédients.........ccccc.uu.. 78
Modifier les unités d’affichage

de la balance........cccccvvvviiiiiieiiiinnnn, 78
Minuterie......ccrmmemcrrrrereecerrreeenes 78
Valeurs d’affichage de la minute-

T TR PTRPPPR 78
Lire et remettre a zéro la durée

de traitement ......oooooeiiiiiiii, 79
Nettoyage et entretien .................. 79
Lavage au lave-vaisselle ................ 79
Produits de nettoyage .........cccvven.... 79
Nettoyer I'appareil de base............ 79
Nettoyer le bol mélangeur, le
couvercle et les ustensiles............. 80
Recettes....ccccoriiiiimrcecrceerreecs 80
Apercu des recettes........cceeeeeenn. 80
ACCESSOIreS..cceemmeeemennnnnnnnnans 82
Dépannage .......ccceerrrmersrmsnssnenas 86
Dysfonctionnements..........cccvvveee. 86
Remarques sur le bandeau d’af-
fichage..oooooeeiviiiiiie e, 87
ElMIiNation ....ceceeeeveeeereessceessesseenes 89
Eliminer un appareil usagé ............ 89

61



fr

Service apres-vente ........ccceeevennnnes

Numéro de produit (E-Nr) et nu-
méro de fabrication (FD)................

Conditions de garantie...................

62



Sécurité  fr

Sécurité

Respectez les informations relatives a la sécurité afin d’utiliser
votre appareil en toute sécurité.

Indications générales

Vous trouverez ici des informations générales sur la présente no-

tice.

m | jsez attentivement cette notice. C’est en effet la seule maniére
d’utiliser 'appareil de maniére sire et efficace.

m Respectez les notices supplémentaires lors de I'utilisation des
accessoires optionnels ou fournis.

m Cette notice d’utilisation s’adresse a l'utilisateur de I'appareil.

m Respectez les consignes de sécurité et les avertissements.

m Conservez la notice ainsi que les informations produit en vue
d’une réutilisation ultérieure ou pour un futur nouveau proprié-
taire.

m Contrblez I'appareil apres 'avoir déballé. Ne raccordez pas I'ap-
pareil si ce dernier a été endommagé durant le transport.

Utilisation conforme

Pour utiliser 'appareil correctement et en toute sécurité, respectez

les consignes d’utilisation conforme.

Utilisez I'appareil uniguement :

®m en conformité avec la présente notice d’utilisation.

m gvec des piéces et accessoires d’origine.

® pour les utilisations décrites dans les instructions des acces-
soires fournis ou disponibles en option.

® pour remuer, pétrir et battre les aliments.

® sous surveillance.

pour un usage domestique privé et dans les pieces fermées

d’un domicile, a la température ambiante.

® pour les quantités de préparation et durées de traitement habi-
tuelles pour un ménage.

® jusqgu’a une altitude maximale de 2000 m.
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Débranchez I'appareil du secteur lorsque :

= ne pas utiliser 'appareil.

vous ne surveillez pas 'appareil.

vous assemblez I'appareil.

vous démontez I'appareil.

nettoyez 'appareil.

VOUS Vous approchez des pieces en rotation.
vous changez les ustensiles.

vous étes confronté a un défaut.

Limitation du groupe d’utilisateurs

Evitez les risques pour les enfants et les personnes a risque.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes
inexpérimentées, a condition qu'elles soient surveillées ou gu'elles
aient été informées de I'utilisation de l'appareil et qu'elles com-
prennent les risques inhérents a son usage.

Les enfants ne sont pas autorisés a jouer avec l'appareil.

Le nettoyage de I'appareil et I'entretien par I'utilisateur ne doivent
pas étre effectués par des enfants.

L’utilisation de I'appareil par les enfants est interdite. Les enfants
doivent étre tenus a distance de I'appareil et du cordon d’alimen-
tation secteur.

Consignes de sécurité

Respectez les consignes de sécurité.

/A AVERTISSEMENT - Risque d’électrocution !
® Un appareil endommagé ou un cordon d’alimentation secteur

endommageé est dangereux.

» N'utilisez jamais un appareil endommageé.

» Ne jamais faire fonctionner I'appareil avec une surface fis-
surée ou cassee.

» Ne tirez jamais sur le cordon d'alimentation secteur pour
débrancher 'appareil du secteur. Débranchez toujours la
fiche du cordon d'alimentation secteur.
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» Si l'appareil ou le cordon d'alimentation secteur est endom-
mageé, débranchez immédiatement le cordon d'alimentation
secteur ou coupez le fusible dans le boitier a fusibles.

» Appelez le service aprés-vente. » Page 89

» Seul un personnel diment qualifié peut entreprendre des
réparations sur l'appareil.

m | es installations non conformes sont dangereuses.

» Pour le raccordement et |'utilisation de I'appareil, respectez
impérativement les indications figurant sur la plaque signa-
létique.

» 'appareil doit étre branché uniquement a une source d'ali-
mentation CA a l'aide d'une prise murale correctement ins-
tallée et reliée a la terre.

» Le systeme a conducteur de protection de I'installation élec-
trigue de la maison doit étre conforme.

m | es réparations non conformes sont dangereuses.

» Seul un personnel diment qualifié peut entreprendre des
réparations sur l'appareil.

» Seules des piéces de rechange d'origine peuvent étre utili-
sées pour réparer l'appareil.

» Afin d’écarter tout danger quand le cordon d’alimentation
secteur de cet appareil est endommagé, seul le fabricant
Ou son service apres-vente ou toute autre personne de qua-
lification équivalente est habilité a le remplacer.

m |’infiltration d’humidité peut occasionner un choc électrique.

» Ne jamais plonger I'appareil ou le cordon d’alimentation
secteur dans I’eau et ne pas les mettre au lave-vaisselle.

» Utiliser I'appareil uniguement dans des pieces fermeées.

» Ne jamais exposer 'appareil a une forte chaleur ou humidi-
té.

» Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur ou haute pression pour
nettoyer I'appareil.
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® Une isolation endommagée du cordon d’alimentation secteur

est dangereuse.

» Ne mettez jamais en contact le cordon d'alimentation sec-
teur avec des sources de chaleur et des pieces chaudes de
l'appareil.

» Ne mettez jamais en contact le cordon d’alimentation sec-
teur avec des arétes vives ou des pointes.

» Ne pliez, n'écrasez et ne modifiez jamais le cordon d’ali-
mentation secteur.

AVERTISSEMENT - Risque d’incendie !

Une forte chaleur risque de provoquer un incendie dans I'ap-

pareil et ses ustensiles.

» Ne jamais poser I'appareil sur des surfaces chaudes ou a
proximité de celles-ci.

AVERTISSEMENT - Risques de blessures !

Les entrainements en rotation, les ustensiles ou accessoires

peuvent occasionner des blessures.

» Tenir les mains, les cheveux, les vétements et autres usten-
siles a distance des pieces en rotation.

» Mettre en place et retirer les ustensiles et les accessoires
uniguement apres immobilisation de I’'entrainement et dé-
branchement de I'appareil.

» Avant le changement d’ustensile ou le nettoyage, mettre
I'appareil hors tension et le débrancher du secteur.

» Exploiter les ustensiles uniquement lorsque le bol, son cou-
vercle ainsi que les capuchons de protection des entraine-
ments sont mis en place.

» Ne jamais ouvrir le bras pivotant lors de la préparation.

L’utilisation de I'appareil avec des pieces endommagées peut

entrainer des blessures.

» Les pieces présentant des fissures ou autres défauts évi-
dents ou qui sont mal positionnées doivent étre remplacées
par des pieces de rechange d’origine.
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/A AVERTISSEMENT - Risque d’écrasement !
Les mains et doigts risquent d’étre coincés.
» Ne pas mettre les doigts dans le bol lors de I'abaissement
du bras pivotant.

/A AVERTISSEMENT - Risque d’étouffement !

m | es enfants risquent de s’envelopper dans les matériaux
d’emballage ou de les mettre sur la téte et de s’étouffer.
» Conserver les matériaux d’emballage hors de portée des

enfants.

» Ne jamais laisser les enfants jouer avec les emballages.

m | es enfants risquent d’aspirer de petites pieces ou de les ava-
ler et de s’étouffer.
» Conserver les petites pieces hors de portée des enfants.
» Ne pas laisser les enfants jouer avec les petites pieces.

/A\ AVERTISSEMENT - Risque de préjudice pour la santé !
Les salissures en surface peuvent nuire a la santé.
» Respecter les consignes de nettoyage.
» Nettoyer les surfaces qui entrent en contact avec les den-
rées alimentaires avant chaque utilisation.
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Prévention des dégats
matériels

Pour éviter des dommages sur votre
appareil, ses ustensiles ou d’autres
objets de la cuisine, respectez ces
consignes.

Généralités

Respectez ces consignes lorsque
vous utilisez cet appareil.

ATTENTION !

Une utilisation non conforme peut en-

trainer des dommages matériels.

» Ne jamais utiliser simultanément
des ustensiles et des accessoires.

» Ne jamais utiliser simultanément
plusieurs accessoires.

» Ne jamais faire fonctionner I'appa-
reil plus longtemps que néces-
saire.

» Ne jamais faire tourner I'appareil a
vide.

» Ne jamais utiliser les pieces et ac-
cessoires d’origine appartenant a
d’autres appareils.

» Respecter les quantités maximales
a traiter.

» Ne jamais ranger des objets étran-
gers dans le bol.

Protection de I’environne-

ment et économies
Préservez I'environnement en exploi-
tant les ressources avec parcimonie

et en éliminant correctement les ma-
tériaux recyclables.

Elimination de I'emballage

Les matériaux d'emballage sont com-
patibles avec l'environnement et recy-
clables.
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» Eliminez les différents composants
séparément en fonction de leur
type.

Vous trouverez des informations
sur les circuits actuels d'élimina-
tion auprés de votre revendeur
spécialisé ou de I'administration
de votre commune/ville.

&

Déballer et controler

Lisez ici les points que vous devez
respecter lors du déballage.

Eliminez I'emballage en respec-
tant I'environnement.

Déballer I'appareil et ses compo-
sants

1. Retirer 'appareil de son embal-

lage.

2. Sortir de I'emballage et préparer
tous les autres composants ainsi
que la documentation fournie.

. Retirer les emballages.

4. Retirer les autocollants et les films

présents.

©w

Contenu de la livraison

Apres avoir déballé le produit, contro-
lez toutes les piéces pour détecter
d’éventuels dégats dus au transport
et vérifiez si la livraison est compléte.

Remarque : En fonction de son ni-
veau d’équipement, I'appareil est li-
vré avec des accessoires supplé-
mentaires. Pour connaitre le contenu
de la livraison, consulter les notices
d’accessoires.

- Fig. @
Appareil de base avec bol mélangeur

B2] Couvercle avec ouverture pour ajout




Fouet mixeur « Pro Flexi »

Fouet batteur pro

Crochet pétrisseur

Housse protectrice

offnmiciol

Documents d’accompagnement

Installer I'appareil

A\ AVERTISSEMENT

Risque d’incendie!

Une forte chaleur risque de provo-

quer un incendie dans l'appareil et

ses ustensiles.

» Ne jamais poser I'appareil sur des
surfaces chaudes ou a proximité
de celles-ci.

ATTENTION !

m Pendant le fonctionnement, de I'air
chaud s’échappe par l'arriere de la
grille d’évacuation d’air. Une éva-
cuation de I'air obstruée peut pro-
voquer une surchauffe de I'appa-
reil.

» Placer 'appareil a une distance
suffisante par rapport au mur,
aux surfaces sensibles et aux
autres appareils.

m | es chocs peuvent affecter le bon
fonctionnement de 'appareil.

» Ne pas poser I'appareil sur des
surfaces mobiles ou vibrantes.

1. Placer I'appareil sur un plan de tra-
vail stable, plan, propre et lisse.

2. Sortir le cordon d’alimentation a la
longueur nécessaire.
- "L ongueur du cordon”,
Page 73

Ne pas brancher la fiche dans la
prise de courant.

Présentation de I'appareil fr

Présentation de I'appareil

Découvrez les composants de votre
appareil.

Appareil

Vous trouverez ici un apercu des
composants de votre appareil.
- Fig. A

Bol mélangeur en acier inoxydable

Bandeau de commande

Couvercle avec ouverture pour ajout

Touche de déverrouillage du bras pi-
votant

Bras pivotant

Interrupteur rotatif

Couvercle de protection de I'entraine-
ment 2

Entrainement 2

Couvercle de protection de I'entraine-
ment 3

Entrainement 3

Grille d’évacuation

Entrainement principal

NN 58 SR& EENE

Rangement du cordon

Interrupteur rotatif

L’interrupteur rotatif permet de dé-
marrer et d’arréter le traitement et de
sélectionner la vitesse.

Symbole Fonction

O/off Arréter le traitement.

1 Traiter les ingrédients a vitesse
faible.

7 Pétrir les ingrédients a la vitesse
maximale.
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Symbole Fonction

M Traiter les ingrédients brievement
ala vitesse maximale.
— "Utiliser le fonctionnement mo-
mentané", Page 76

Anneau lumineux

L’anneau lumineux de linterrupteur
rotatif donne des informations sur
I’état de fonctionnement de votre ap-
pareil.

G} Symbole pour la durée en minutes et
secondes

Touches de fonction

Les touches de fonction permettent
de sélectionner les fonctions supplé-
mentaires ou d’effectuer des ré-
glages. Pour effectuer une sélection,
effleurer les symboles correspon-
dants avec le doigt.

Symbole Fonction

Affichage Etat

L'anneau lumineux est L’appareil fonctionne
allumeé et le traitement correctement.
est en cours.

L’anneau lumineux est = [’appareil n'est

allumé et le traitement  pas alimenté en

ne peut pas étre lan- glectricité.

Cé. = [’appareil pré-
sente un défaut.

L’anneau lumineux cli- = Le systeme de Sé-

gnote. Le traitement curité s'est déclen-

ne peut pas étre dé- ché.

marré ou poursuivi. = | ‘appareil pré-
sente un défaut.

Conseil : Vous trouverez de plus
amples informations a ce sujet ici
- "Systémes de sécurité", Page 72
- "Dépannage”, Page 86

Bandeau de commande

Vous trouverez ici un apercu du ban-
deau de commande.
- Fig. H

Touche de réinitialisation

Touche balance

Ecran

Symbole pour le poids en livres

o~ ol

Symbole pour le poids en grammes

El Allumer et éteindre la balance.

8) = Réinitialiser la balance.
= Remettre la minuterie a zéro.

Remarque : Actionner les touches
avec les doigts, sans gants de cui-
sine. Il n’est pas possible d’actionner
les touches a 'aide d’objets, p. ex.
d’une cuillére en bois.

Afficheur

L’afficheur indique les valeurs et
messages concernant I’état de fonc-
tionnement.

Remarque : L’afficheur s’éteint auto-
matiqguement si aucune manipulation
n'a lieu pendant un certain temps.
Pour réactiver I'afficheur, appuyer sur
une touche quelconque ou lancer la
préparation.

Bras pivotant

Le bras pivotant peut étre déplacé et
fixé dans différentes positions.

Pour déplacer le bras pivotant dans
la position souhaitée, la touche de
déverrouillage doit étre actionnée.

— "Déplacer le bras pivotant”,

Page 73

Remarque : Le bras pivotant est doté
de la fonction EasyArm Lift. Cette
fonction supporte le mouvement du
bras pivotant vers le haut.



Positions du bras pivotant

Vous trouverez ici un apercu des po-
sitions du bras pivotant.

Présentation de I'appareil fr

Apercu des entrainements

Vous trouverez ici un apergu des en-
trailnements et leurs utilisations.

Position Utilisation

Position 1 Le bras pivotant est fermé.
, = Traiter les ingrédients avec les
ustensiles.

= tiliser 'accessoire correspon-
dant sur I'entrainement princi-
pal, p. ex. Sorbetiére.

= Utiliser I'accessoire correspon-
dant sur I'entrainement 2,
p. ex. Rapeur

Position 2 Le bras pivotant est ouvert.
= Mettre le bol mélangeur en
place ou le retirer.
= Mettre en place I'ustensile ou
le retirer.
= \Verser les ingrédients dans le
bol mélangeur.

Position 3 = Utiliser I'accessoire correspon-
dant sur I'entrainement princi-
pal, p. ex. Hachoir a viande.

! = Utiliser I'accessoire correspon-
dant sur I'entrainement 3,
p. ex. Bol blender en verre.

Conseil : L’autocollant ci-joint donne
un apercu des positions du bras pi-
votant et des vitesses recomman-
dées pour les différentes applica-
tions. Vous pouvez coller I'autocollant
discrétement a l'arriere de 'appareil.

Entrainements

Votre appareil est équipé de diffé-
rents entrainements qui ont été
congus spécialement pour les usten-
siles et accessoires disponibles.

Remarque : Les entrainements 2 et 3
sont recouverts d’'un capuchon de
protection.

— "Capuchon de protection de I’en-
trainement", Page 76

Entraine-  Utilisation

ment

Entraine- Pour les ustensiles et acces-
ment princi-  Soires, p. ex.

pal = Hachoir a viande

= Machine a pates
= Sorbetiere

?i

Entraine- Pour accessoires, p. ex.
ment 2 = Ripeur

J m Presse-agrumes

)
Entraine- Pour accessoires, p. ex.
ment 3 = Bol blender en verre
= Bol blender en plastique
B = Kijt multibroyeur

Ustensiles

Vous trouverez ici les informations
essentielles sur les différents usten-
siles.

Le crochet pétrisseur est équipé d’un
capuchon de protection amovible
destiné a protéger I'entrainement
contre les salissures.

Apercu des ustensiles

Toujours utiliser 'ustensile approprié
au traitement souhaité.
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Ustensile Utilisation

Crochet pétrisseur

= Pétrir des pates lourdes, p. ex.
les pates levées.

= |ncorporer les aliments qui ne
doivent pas étre broygs, p. ex.
des raisins secs ou des pépites
de chocolat.

Fouet mixeur « Pro Flexi »
= Mélanger les aliments, p. ex.

pour les pates a cake ou les
MOUSSES.

= |ncorporer les aliments, p. ex.
des ceufs en neige, de la creme
chantilly ou des raisins secs.

Fouet batteur pro

= Battre des ceufs en neige ou de
la creme chantilly.

= Melanger les pates légeéres,
D. ex. les pates genoises.

Conseil : Le fouet batteur pro est
équipé d’un réglage fin. Il est ainsi
possible d’en adapter la distance par
rapport au bol.

— "Réglage fin des ustensiles”,

Page 77

Symboles

Vous trouverez ici une vue d’en-
semble des symboles sur votre appa-
reil.

Symbole Description

— Repére sur le couvercle de protec-
tion de I'entrainement 2.

A Repére de mise en place sur le
couvercle de protection de I'en-
trainement 3.

A Repére de position sur l'entraine-
ment 3.

Position de repos

Votre appareil est équipé d’'une posi-
tion de repos automatique.
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Aprés I'arrét, les entrainements conti-
nuent de tourner pendant quelques
secondes jusqu’a ce que la position
de repos correcte soit atteinte.

Remarque : Le bras pivotant ne peut
étre ouvert ou fermé avec I'ustensile
inséré que si I'entrainement se trouve
dans la position de repos correcte.

Les causes suivantes entrainent une

position de repos incorrecte :

= | ’'alimentation électrique a été cou-
pée pendant le traitement.

= Un systéme de sécurité a mis fin
au traitement.

m Pendant le traitement, le bras pivo-
tant s’est détaché ou la touche de
déverrouillage pour le bras pivo-
tant a été actionnée.

Conseil : Vous pouvez facilement
corriger vous-méme une position de
repos incorrecte.

- "Dépannage”, Page 86

Systéemes de sécurité

Vous trouverez ici un apercu des sys-
témes de sécurité de votre appareil.

Sécurité anti-enclenchement

La sécurité anti-enclenchement em-

péche que votre appareil se mette en

marche de fagon intempestive.

L’appareil ne peut étre allumé et utilisé

que si

® |e bras pivotant est enclenché en
position 1 et si le bol mélangeur
Ou un accessoire est mis en place,
p. ex. Sorbetiére.

® |e bras pivotant est enclenché en
position 3 et si le capuchon de
protection ou un accessoire est
monté sur I’entrainement 3.



Sécurité anti-réenclenchement

La sécurité anti-réenclenchement em-
péche que votre appareil ne re-
prenne le traitement de maniere auto-
matique aprés une coupure de cou-
rant.

L’appareil est remis en marche apres
une panne de courant. Le traitement
peut étre redémarré uniqguement
aprés que l'interrupteur rotatif a été
amené en position O/off.

Sécurité anti-surcharge

La sécurité anti-surcharge empéche

que le moteur et d’autres compo-

sants ne soient endommagés suite a

une charge trop élevée.

Le moteur se coupe lorsque

B yne quantité trop importante est
traitée.

m |'ustensile ou I'accessoire est blo-
queé.

Avant la premiere
utilisation

Préparez 'appareil pour I'utilisation.

Préparer I'appareil

1. Appuyer sur la touche de déver-
rouillage et soulever le bras pivo-
tant jusqu’a ce qu’il s’enclenche.
— "Déplacer le bras pivotant”,
Page 73

2. Tourner le bol mélangeur dans le
sens des aiguilles d’une montre et
le retirer.

— "Retirer le bol mélangeur”,
Page 74

3. Avant la premiére utilisation, net-
toyer toutes les piéces qui entre-
ront en contact avec des produits
alimentaires.

- "Nettoyage et entretien”,
Page 79

Avant la premiéere utilisation fr

4. Tenir les composants préalable-
ment nettoyés et séchés a disposi-
tion pour l'utilisation.

Utilisation de base

Cette section contient des renseigne-
ments essentiels sur la manipulation
de votre appareil.

Longueur du cordon

Régler la longueur du cordon d’ali-
mentation en fonction de vos be-
soins.

Régler la longueur du cordon
avec I’enrouleur de cable

1. Sortir la longueur souhaitée du
cordon en fonction des besoins,
puis relacher lentement.

2. Pour réduire la longueur du cor-
don,

— tirer sur le cordon,
- laisser le cable s’enrouler,
— tirer de nouveau sur le cable.

Remarque : Ne pas introduire le
cable a la main. Si le cordon se
coince, sortir la longueur de cable
maximum, puis le laisser a nouveau
s’enrouler.

Déplacer le bras pivotant

1. Appuyer sur la touche de déver-
rouillage et soulever le bras pivo-
tant jusqu’a ce qu’il s’enclenche.
— Fig. A

v Le bras pivotant est fixé en posi-
tion 2.
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Utilisation de base

Appuyer sur la touche de déver-
rouillage et abaisser le bras pivo-
tant progressivement jusqu’a ce
qu’il s’enclenche en position verti-
cale.

- Fig. H

Le bras pivotant est fixé en posi-
tion 3.

Mettre le bol mélangeur en place

1.

Placer le bol mélangeur sur 'appa-
reil de base.

- Fig. @

Respecter ce faisant les évide-
ments de I'appareil de base.
Tourner le bol mélangeur dans le
sens inverse des aiguilles d’une
montre jusqu’a ce qu’il s’en-
clenche.

- Fig.

Retirer le bol mélangeur

>

Tourner le bol mélangeur dans le
sens des aiguilles d’'une montre et
le retirer.

- Fig. H

Mettre un ustensile en place

1.

Sélectionner I'ustensile nécessaire.
- "Apercu des ustensiles”,

Page 71

Insérer I'ustensile dans I'entraine-
ment principal jusqu’a ce qu’il
s’enclenche.

- Fig. ©

Pour insérer le crochet pétrisseur :

- Insérer le crochet pétrisseur
avec capuchon de protection
dans I’entrainement principal.

— Tourner le capuchon de protec-
tion jusqu’a ce que le crochet
pétrisseur s’enclenche complé-
tement.

— Fig. 1
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Le capuchon de protection [2] doit
recouvrir entierement I’'entraine-
ment principal.

Retirer l'ustensile

» Sortir entierement 'ustensile de
'entrainement.
— Fig. K

Mettre le couvercle du bol mé-
langeur en place

Conditions préalables

m [’'ustensile voulu est inséré.

® e bol mélangeur a été mis en
place.

m | e bras pivotant est fermé.

1. Appuyer sur la touche de déver-
rouillage, soulever [égérement le
bras pivotant et le maintenir dans
cette position.

- Fig. BA

2. Soulever légerement le couvercle
a I'avant, le pousser entierement
sur le bol mélangeur et le rabais-
ser.

— Fig. E°H
L’orifice d’ajout doit étre orienté
vers I'avant.

3. Abaisser le bras pivotant jusqu’a
ce gu’il s’enclenche.

- Fig. A

Retirer le couvercle du bol meé-
langeur

1. Appuyer sur la touche de déver-
rouillage, soulever légérement le
bras pivotant et le maintenir dans
cette position.

2. Soulever légérement le couvercle
a l'avant et le tirer vers 'avant.

3. Relever le bras pivotant jusqu’a ce
gu’il s’enclenche.



Traitement

Vous trouverez ici les informations
essentielles sur le traitement des ali-
ments.

Conseil : Utilisez nos suggestions de
recette pour acquérir des expé-
riences avec votre nouvel appareil.
— "Recettes”, Page 80

Quantités a traiter

Respectez les quantités a traiter indi-
quées.

Aliments Quantité préparable
maximale

Créme chantilly 600¢g

Blanc d'ceufs Blanc de 8 ceufs

Pates 1000 g de farine +

autres ingrédients

Recommandations de vitesse

Pour obtenir des résultats optimaux,
respecter les vitesses recomman-
dées.

Réglage Utilisation

1 Incorporer les ingrédients et les
mélanger en douceur, p. ex. des
blancs en neige.

1-2 Incorporer et mélanger les ingré-
dients.

3 Pétrir des pates lourdes, p. ex. les
pates levees.

5-7 Battre et mélanger des ingré-
dients, p. ex. de la créme chantilly.

M Battre et mélanger brievement
des ingrédients a vitesse maxi-
male.

— "Utiliser le fonctionnement mo-
mentané", Page 76

Conseil : L’autocollant ci-joint donne
un apercu des positions du bras pi-
votant et des vitesses recomman-

Utilisation de base fr

dées pour les différentes applica-
tions. Vous pouvez coller I'autocollant
discrétement a l'arriére de 'appareil.

Traiter les ingrédients avec les
ustensiles

A AVERTISSEMENT

Risques de blessures!

Les entrainements en rotation, les us-

tensiles ou accessoires peuvent oc-

casionner des blessures.

» Tenir les mains, les cheveux, les
vétements et autres ustensiles a
distance des piéces en rotation.

» Mettre en place et retirer les usten-
siles et les accessoires unique-
ment apres immobilisation de I'en-
trailnement et débranchement de
appareil.

» Avant le changement d’ustensile
ou le nettoyage, mettre I'appareil
hors tension et le débrancher du
secteur.

» Exploiter les ustensiles uniqguement
lorsque le bol, son couvercle ainsi
que les capuchons de protection
des entrainements sont mis en
place.

» Ne jamais ouvrir le bras pivotant
lors de la préparation.

Conditions préalables

® | e bol mélangeur a été mis en
place.

m [ ’ustensile nécessaire est inséré.

1. Verser les ingrédients dans le bol
mélangeur.

2. Appuyer sur la touche de déver-
rouillage et abaisser le bras pivo-
tant progressivement jusqu’a ce
gu’il s’enclenche.

3. Mettre le couvercle du bol mélan-
geur en place.

- "Mettre le couvercle du bol mé-
langeur en place"”, Page 74

4. Brancher la fiche dans la prise de

courant.

75



fr Ultilisation de base

5. Tourner l'interrupteur rotatif sur la
vitesse souhaitée.
- Fig. EH

6. Traiter les ingrédients jusqu’a avoir
atteint le résultat souhaité.

7. Amener l'interrupteur rotatif sur
Ol/off.
- Fig. @
Attendre que I'appareil se soit im-
mobilisé.

8. Débrancher la fiche de la prise de
courant.

Conseils

m || est possible de modifier, a tout
moment, la vitesse pendant le trai-
tement ou d’interrompre le traite-
ment.

® Apres utilisation, nettoyer immeédia-
tement toutes les pieces afin d’évi-
ter que les résidus ne se sechent.

Rajouter des ingrédients

1. Il est possible d’ajouter, pendant le
traitement, des ingrédients par
I'orifice d’ajout situé dans le cou-
vercle.

- Fig.

2. Pour rajouter de grandes gquanti-
tés, tourner l'interrupteur rotatif
sur O/off.

Attendre que I'appareil se soit im-
mobilisé.

3. Retirer le couvercle du bol mélan-
geur.
— "Retirer le couvercle du bol mé-
langeur", Page 74

4. Verser les ingrédients dans le bol
mélangeur.

5. Mettre le couvercle du bol mélan-
geur en place.
- "Mettre le couvercle du bol mé-
langeur en place”, Page 74

6. Traiter les ingrédients jusqu’a avoir
atteint le résultat souhaité.
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Utiliser le fonctionnement
momentané

1. Amener l'interrupteur rotatif en po-
sition M et le maintenir dans cette
position.

- Fig. E& . .

v Les ingrédients sont traités a la vi-
tesse maximale.

2. Relacher l'interrupteur rotatif.

— Fig. K&

v L'interrupteur rotatif passe a O/off.

v Le traitement s’arréte et les entrai-
nements se déplacent dans la po-
sition de repos.

Conseil

Le fonctionnement momentané est
particulierement approprié pour
I'utilisation des accessoires suivants :
m Bol blender en verre

= Kit multibroyeur

= Bol mélangeur multifonction

Capuchon de protection de I’en-
trainement

Retirer le capuchon de protection
pour pouvoir utiliser les accessoires
sur I'entrainement 2 ou 3.

Retirer le capuchon de
protection de I’entrainement

1. Pousser le couvercle de protection
de I'entrainement 2 vers le bas au
niveau du repére = et le retirer.
- Fig.

2. Tirer le couvercle de protection de
'entrainement 3 vers le haut et le
retirer.

- Fig. Bl

Mettre en place le capuchon de
protection de I’entrainement

1. Positionner le couvercle de protec-
tion de I'entrainement 2 avec le re-
pére = orienté vers l'arriere, puis
bien I'appuyer.

— Fig. EA4



2. Positionner le couvercle de protec-
tion de I'entrainement 3 et bien
appuyer.

- Fig.
Les repéres A et A doivent étre
situés 'un au-dessus de I'autre.

Remarque : Fermer toujours les en-
trailnements inutilisés avec des cou-
vercles de protection.

Réglage fin des ustensiles

Corrigez linterstice entre le bol mé-
langeur et le fouet batteur pro.

Remarque : D’usine, le fouet batteur
pro est réglé de maniére a mélanger
les ingrédients de maniéere optimale.

Corriger le réglage des
ustensiles

ATTENTION !

L’appareil et les ustensiles peuvent

étre endommagés par un mauvais ré-

glage des ustensiles.

» Ne jamais utiliser un ustensile
ayant contact avec le bol.

Conditions préalables

m | a fiche secteur est débranchée.

m | e bras pivotant est ouvert.

m | e fouet batteur pro est inséré.

m | e bol mélangeur a été mis en
place.

1. Tenir la partie inférieure du fouet
batteur avec une main et desserrer
le contre-écrou avec une clé a
fourche en le tournant dans le
sens des aiguilles d’une montre.
- Fig. P4

2. Pour modifier I'interstice, tourner
'ustensile.
- Fig.
Respecter les valeurs figurant
dans le tableau :

Réglage Interstice
Réglage optimal 3mm

Balance fr

Réglage Interstice

Une rotation dansle 1 mm de plus
sens des aiguilles
d’'une montre

Une rotation dansle 1 mm de moins
sens inverse des ai-
guilles d’une montre

3. Appuyer sur la touche de déver-
rouillage et abaisser le bras pivo-
tant progressivement jusqu’a ce
gu’il s’enclenche.

4. Vérifier le réglage.

5. Appuyer sur la touche de déver-
rouillage et soulever le bras pivo-
tant jusqu’a ce qu'il s’enclenche.

6. Tenir la partie inférieure du fouet
batteur avec une main et serrer le
contre-écrou a 'aide d’une clé a
fourche en le tournant dans le
sens inverse des aiguilles d’une
montre.

Balance

Votre appareil est équipé d’'une ba-

lance. Vous pouvez peser individuel-

lement tous les ingrédients.

L’appareil de base dispose de

4 sondes de poids placées dans les

pieds.

Les facteurs suivants peuvent fausser

le résultat de la mesure :

m | es pieds ne se trouvent pas cor-
rectement sur le plan de travail.

m | e plan de travail est sujet a des
vibrations

m Des objets se trouvent sous I'ap-
pareil de base

® [ es quantités sont inférieures a
5gou0,011lb

m | ’'appareil de base est déplacé

m | 'appareil de base est touché

m Des objets se trouvent sur I'appa-
reil de base
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Valeurs d’affichage de la ba-
lance

Lors de I'utilisation de la balance, ob-
server les valeurs suivantes.

Unité d’affichage en grammes

Zone d'affichage -990ga5000g

Etapes d'affichage 5¢

Unité d’affichage en livres

Zone d'affichage -2,201ba11,001b

Ftapes d'affichage 0,01 1b

Conseil : Les unités d’affichage de la
balance peuvent étre modifiées a
tout moment.

— "Modifier les unités d’affichage de
la balance", Page 78

Peser les ingrédients

Conditions préalables

m | e bol mélangeur est inséré ou un
accessoire est monté.

= |’interrupteur rotatif est sur O/off.

m | a prise de 'appareil est bran-
chée.

. Appuyer sur la touche & et ne plus
toucher 'appareil.

La balance se calibre.
L’afficheur indique "- - - -
Attendre la fin du calibrage.
L’afficheur indique "0 g" ou

"0.00 Ib".

Verser I'aliment souhaité.
L’afficheur indigue le poids.

4. Pour peser d’autres ingrédients,
sélectionner une des options sui-
vantes :

— Ajouter des ingrédients et lire le
poids total.

— Appuyer sur O et attendre jus-
gu’a ce que I'écran affiche "0 g"
ou "0.00 Ib".

—

n

L - G 4

< ®
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5. Pour éteindre la balance, appuyer
sur €1 ou lancer le traitement.

Conseil : Utiliser aussi la balance en
liaison avec les accessoires. Peser
les ingrédients directement lors du
remplissage, p. ex. dans le bol
mixeur ou dans la sorbetiéere.

— "Accessoires”, Page 82

Remarque : La balance s’éteint auto-
matiquement aprés env. 3 minutes
d’inactivité.

Modifier les unités d’affichage
de la balance

Conditions préalables

® |’interrupteur rotatif est sur O/off.
® | a balance est activée.

1. Appuyer sur O et 63 et maintenir
ces touches appuyées.

L’unité d’affichage de la balance
change.

Symbole Unité

g Affichage en
grammes

b Affichage en livres

2. Relacher ces deux touches.

v La balance se calibre et démarre

avec le réglage modifie.
v Le réglage est mémorisé.

Minuterie

Vous pouvez lire la durée de prépa-
ration écoulée jusque-la ou la re-
mettre a zéro.

Valeurs d’affichage de la minute-
rie

Pour I'utilisation de la minuterie, res-
pecter les valeurs suivantes.



Zone d'affichage 0 secondes a 59 mi-
nutes et 59 secondes
Ftapes d'affichage 1 seconde

Lire et remettre a zéro la durée
de traitement

1. Tourner l'interrupteur rotatif sur la
vitesse souhaitée.

v L’écran affiche la durée de traite-
ment.

2. Pour réinitialiser I'affichage a
"00:00", appuyer sur 9.

Remarques

m Sj vous interrompez le traitement
pendant moins de 30 secondes,
les valeurs affichées en dernier
restent mémorisées et recom-
mencent a s’écouler lors du traite-
ment suivant.

= Sj vous interrompez le traitement
pendant plus de 30 secondes, la
balance s’allume et se calibre.

Nettoyage et entretien

Pour que votre appareil reste long-
temps opérationnel, nettoyez-le et en-
tretenez-le avec soin.

Lavage au lave-vaisselle

Apprenez ici quels composants
peuvent étre nettoyés au lave-vais-
selle.

ATTENTION !

Certains composants peuvent étre

endommagés lors du nettoyage au

lave-vaisselle.

» Nettoyer au lave-vaisselle unique-
ment les composants adaptés.

» Utiliser uniquement des pro-
grammes qui ne chauffent pas
'eau a plus de 60 °C.

Nettoyage et entretien  fr

» Ne pas coincer les piéces en plas-

tigue dans le lave-vaisselle.
. ,/
b4

Conviennent au lave-vaisselle :

= Couvercle du bol mélangeur

= Bol mélangeur en acier inoxy-
dable

= {Jstensiles

Ne conviennent pas au lave-vais- r?1

selle :

= (Capuchon de protection de I'en-
trainement 2

= Capuchon de protection de I'en-
trainement 3

Produits de nettoyage

Apprenez ici quels produits de net-
toyage sont adaptés a votre appareil.

ATTENTION !

Risque de dommages matériels. Des

produits de nettoyage inappropriés

ainsi qu’un nettoyage incorrect

peuvent endommager I'appareil.
» Ne pas utiliser de produit nettoyant
contenant de I'alcool ou de l'alcool
a brdler.

» Ne pas utiliser d’objets acérés,
pointus ou métalliques.

» Ne pas utiliser de chiffons abrasifs
ou de produits nettoyants.

» Nettoyer le panneau de com-
mande et I'écran uniguement avec
un chiffon en microfibres humide.

Nettoyer I’'appareil de base

A\ AVERTISSEMENT

Risque d’électrocution!

L’infiltration d’humidité peut occasion-

ner un choc électrique.

» Ne jamais plonger I'appareil ou le
cordon d’alimentation secteur
dans I'eau et ne pas les mettre au
lave-vaisselle.
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» Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur
ou haute pression pour nettoyer
lappareil.

1. Retirer le capuchon de protection
de I'entrainement.

2. Essuyer 'appareil de base et les
capuchons de protection des en-
trainements avec un chiffon doux
humidifié.

3. Nettoyer le panneau de com-
mande et I'écran avec un chiffon
en microfibres humide.

4. Sécher I'appareil de base et les
capuchons de protection des en-
trainements avec un chiffon doux.

Nettoyer le bol mélangeur, le

couvercle et les ustensiles

1. Nettoyer le bol mélangeur, le cou-
vercle du bol et les ustensiles avec

de I'eau et du produit a vaisselle et
un chiffon doux ou une éponge.

Apercu des recettes

2. Laisser sécher toutes les pieces.

Recettes

Vous trouverez ici un choix de re-
cettes spécialement congues pour
votre appareil.

Conseils

= Pour obtenir des résultats opti-
maux, respecter les quantités
maximales indigquées.

® \ous pouvez peser les ingrédients

lors du remplissage, avec la ba-
lance intégrée.
— "Balance", Page 77

= Avec la minuterie, vous pouvez
surveiller les durées de prépara-
tion.
- "Minuterie", Page 78

Dans cet apercu, vous trouverez les ingrédients ainsi que les étapes de traite-

ment pour différentes recettes.

Recette Ingrédients

Traitement

Creme chantilly ~ 100-600 g de créme

= Mettre en place le fouet batteur.

= \Verser la creme chantilly.

= Travailler le mélange pendant
1%4-4 minutes au niveau 7.

Blanc d’ceufs 1-8 blancs d'ceufs

= Mettre en place le fouet batteur.

= Verser le blanc d'ceufs.

= Travailler le mélange pendant
4-6 minutes au niveau 7.
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Recette Ingrédients Traitement
Pate génoise m 2 eufs = Mettre en place le fouet batteur.
m 2-3¢.a s d'eau chaude = \Verser tous les ingrédients, sauf la
= 100 g de sucre farine et la fécule.
m 1¢.as.desucrevanillé L] Travailller le mélange pendant
m 70 g de farine (tamisée) 4-6 minutes au niveau 7.
= 70 gde fécule = Régler sur niveau 1.
= Levure chimique (selon les godts) ™ Dansles 30-60 secondes qui

Remarque : Traiter simultanément au
maximum 2 fois le volume.

suivent, ajouter la farine et 1a fécule,
cuillere apres cuillere.

Pate a cake m 34 ceufs = Mettre en place le fouet mélangeur.
m 200-250 g de sucre = \erser tous les ingrédients.
= 1 pincée de sel = Travailler le mélange pendant
® 1¢ as. desucre vanille ou le zeste 30 secondes au niveau 1.
d'un demi-citron = Travailler le mélange pendant
= 200-250 g de beurre ou de marga- 3-4 minutes au niveau 7.
rine (a la température ambiante)
= 500 g de farine
= 15 g de levure chimique
= 125 ml de lait
Remarque : Traiter simultanément au
maximum 1% fois le volume.
Pate sablée = 125gde beurre Mettre en place le fouet mélangeur.

100-125 g de sucre

1 ceuf

1 pincée de sel

un peu de sucre vanillé ou de zeste
de citron

m 250 g de farine

® | evure chimigue (selon les golits)

Remarque : Traiter simultanément au
maximum 2 fois le volume.

Verser tous les ingrédients.
Travailler le mélange pendant
30 secondes au niveau 1.
Travailler le mélange pendant
2-3 minutes au niveau 6.

A partir de 500 g de farine :

Utiliser le crochet pétrisseur.
Verser tous les ingrédients.
Travailler le mélange pendant
30 secondes au niveau 1.
Travailler le mélange pendant
3-4 minutes au niveau 3.
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Recette Ingrédients Traitement
Patealalevure de = 500 g de farine = Jtiliser le crochet pétrisseur.
boulanger = 1 ceuf = Verser tous les ingrédients.
m 80 g de matiére grasse (atempéra- = Travailler le mélange pendant
ture ambiante) 30 secondes au niveau 1.
= 80 gdesucre = Travailler le mélange pendant
= 200-250 ml de lait tiede 3-6 minutes au niveau 3.

25 g de levure de boulanger ou 1 c.
as. de levure seche

Zeste d’un demi-citron

1 pincée de sel

Remarque : Traiter simultanément au
maximum 1% fois le volume.

Pate a pates

300 g de farine = Jtiliser le crochet pétrisseur.
150 g d'ceufs (3 ceufs environ) = \Verser tous les ingrédients.
15-30 ml d’eau froide (selon les = Travailler le mélange pendant
godts) 3-5 minutes au niveau 3.

Remarque : Traiter simultanément au
maximum 1% fois le volume.

Pate a pain m 750 g de farine = Utiliser le crochet pétrisseur.

m 2 c.as.delevure seche = \erser tous les ingrédients.

m 2c.ac. desel = Travailler le mélange pendant

= 450-500 ml d’eau tiede 30 secondes au niveau 1.

N ) = Travailler le mélange pendant

Remarque : Traiter simultanément au ) .

maximum 1 fois le volume. 4-5 minutes au niveau 3.
Accessoires
Vous pouvez acheter des acces- Les accessoires sont spécifiques a
soires auprés du service aprés-vente, l'appareil. Lors de 'achat, indiquez
dans les commerces spécialisés ou toujours la désignation exacte de
sur Internet. Utilisez uniqguement les votre appareil (E-Nr.). = Page 89
accessoires d'origine, car ils sont Pour connaitre les accessoires dispo-
exactement adaptés a votre appareil. nibles pour votre appareil, consultez

notre catalogue, notre boutique en
ligne ou le service aprés-vente.
www.bosch-home.com

Accessoires

Propriétés Utilisation

VeggieLove - Réapeur
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MUZ5VL1 Pour émincer et raper les pro-
duits alimentaires comme les
fruits, les Iégumes ou le fro-
mage.
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Accessoires

Propriétés

Utilisation

Accessoire a découper en dés

Pour couper en dés les produits
alimentaires comme les fruits,

les Iégumes crus ou cuits, le fro-
mage a pate dure, les saucisses
aviande molle ou les ceufs durs.

Multimixeur

= Pour émincer et raper les
produits alimentaires
comme les fruits, les lé-
gumes ou le fromage.

= Pour broyer, hacher, mixer et
réduire en purée les produits
alimentaires.

Disque a julienne

Emincer les aliments en fines la-
nieres, p. ex. fruits et légumes.
Remarque : MUZ5VL1 ou
MUZ5MM1 nécessaire.

Disque a pommes frites

Pour découper des frites dans
les pommes de terre crues.
Remarque : MUZ5VL1 ou
MUZ5MM1 nécessaire.

Bol blender en plastique

= Pour broyer, hacher, mixer et
réduire en purée les produits
alimentaires.

= Pour préparer une mayon-
naise.

= Pour broyer des glacons et
aliments congelés.
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Accessoires Propriétés Utilisation
TastyMoments - Kit multi- MUZ45XTM1 = Pour broyer, hacher, mixer et
broyeur S ) réduire en purée les produits
= “’ alimentaires.
', = Pour broyer et moudre des
aliments comme des épices,

Jga

des céréales, du café ou du
Sucre.

= Pour broyer des glagons et
aliments congelés.

Conseil : Convient particuliere-
ment bien pour la préparation
de faibles quantités.

PastaPassion - Machine a
pates

MUZ5PP1

= Pour confectionner des
plaques de pate.

= Pour faire des tagliatelles
larges.

Hachoir a viande

Pour hacher des aliments crus
ou cuits comme de la viande, du
poisson et des légumes.

Kit de disques ajourés

Avec en plus les disques ajou-
rés fin et grossier pour le ha-
choir a viande.

Remarque : MUZ5FW1 néces-
saire.

Embout a biscuits

Réaliser des biscuits.

Conseil : 4 moules sont dispo-
nibles.

Remarque : MUZ5FW1 néces-
saire.

Embout a émincer

Réper les aliments, p. ex. les
amandes, les noix, le chocolat,
le fromage a pate dure, le pain
Sec.

Remarque : MUZ5FW1 ou
MUZ5BS1 nécessaire.
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Accessoires Propriétés Utilisation

Bol mélangeur en acier inoxy- ~ MUZ5ER1 Pour traiter jusqu'a 2700 g de
dable @ pate a cake.

Bol mélangeur en plastique MUZ5KR1 Pour traiter jusqu’a 2700 g de

pate a cake.

Conseil : Convient particuliere-
ment bien pour la préparation
de pate levée.

BakingSensation - Kit d'acces- MUZ5BS1 Le kit contient :
soires = MUZ5FW1 avec un disque
ajouré, 5 mm
= MUZ455V1
= MUZ5KR1
Sorbetiere MUZ5EB1 Préparer de la créeme glacée ou

du sorbet.
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Dépannage

Vous pouvez corriger par vous-méme les petits défauts sur votre appareil. Lisez
les renseignements de dépannage avant de contacter le service aprés-vente.
Vous évitez ainsi des codts inutiles.

/\ AVERTISSEMENT

Risque d’électrocution!

Les réparations non conformes sont dangereuses.

» Seul un personnel diment qualifié peut entreprendre des réparations sur
l'appareil.

» Seules des pieces de rechange d'origine peuvent étre utilisées pour réparer
l'appareil.

» Afin d’écarter tout danger quand le cordon d’alimentation secteur de cet ap-
pareil est endommagé, seul le fabricant ou son service aprés-vente ou toute
autre personne de qualification équivalente est habilité a le remplacer.

Dysfonctionnements

Dérangement Cause Résolution de probléeme

L'appareil ne fonctionne pas. La fiche secteur du cordon  » Branchez I'appareil au réseau élec-
d'alimentation secteur n'est trique.
pas branchée.

Le fusible est défectueux. » Vérifiez le fusible dans le boitier a

fusibles.
L'alimentation électrique est » Veérifiez si I'éclairage du comparti-
tombé en panne. ment ou d’autres appareils dans la
piece.
L'appareil ne démarre pas le Interrupteur rotatif estmal ~ » Avant le traitement, positionner I'in-
traitement. réglé. terrupteur rotatif en position O/ off.

L'appareil ne démarre pas  La quantité a traiter esttrop  » Amenez I'interrupteur sur O/off.
ou S'arréte pendant le traite-  importante ou la durée de - TP
ment des aliments. traitement est trop longue. > Reduisez la quantité d'ingrédients.
» Laisser refroidir 'appareil a tempé-

rature ambiante.

L'appareil ou I'accessoire » Amenez I'interrupteur sur O/off.

est blogue. » Supprimez le blocage.

La balance n'affiche aucun  La quantité d’ingrédients est » Verser au moins 5 g ou 0,01 Ib afin

changement de poids alors  inférieure a la plage de me- que la balance affiche des valeurs
que des ingrédients sont sure de la balance. correctes.
ajoutés.
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Dérangement

Cause

Résolution de probléme

Bras pivotant ne se laisse
pas ouvrir ou fermer, parce

que l'ustensile est coincé sur qu’un systeme de sécurité a

le bol.

L’entrainement n’est pas en
position de repos, apres

arrété le traitement ou que

I'alimentation a été interrom-

pue.

1. Amenez l'interrupteur sur O/off.

2. Supprimez la cause qui a entraing
l'arrét de I'appareil.
— "Systémes de sécurité’, Page 72

3. Sile bras pivotant est ouvert, retirez
I'ustensile et fermer le bras pivo-
tant.

4. Réglez l'interrupteur rotatif brigve-
ment sur 1, puis de nouveau
sur O/off.

v L’entrainement s'actionne brigve-
ment jusqu’a ce que la position de
repos soit atteinte.

Remarques sur le bandeau d’affichage

Dérangement

Cause

Résolution de probléme

"5000 g" ou"11.00 Ib" cli-
gnote a I'écran.

Les valeurs d'affichage de la

balance ont été dépassées
positivement.

v

Respectez les valeurs d'affichage
de la balance.

— "Valeurs d'affichage de la ba-
lance", Page 78

990 g" ou "-2.20 Ib" cli-
gnote a I'écran.

Les valeurs d'affichage de la

balance ont été dépassées
négativement.

v

Respectez les valeurs d’affichage
de la balance.

— "Valeurs d'affichage de la ba-
lance", Page 78

"59:59 m:s" clignote a
I'écran.

La plage d'affichage de la
minuterie a été dépassee.

» Ne traitez pas les aliments plus de
59 minutes et 59 secondes ou re-
mettez la durée de traitement a zé-
ro pendant cette période.

— "Lire et remettre a zéro la durée
de traitement", Page 79

L’écran indique « ERROR »

La balance est exposée a
des vibrations excessives.

» N'utilisez pas I'appareil sur des
plans de travail exposés a des vibra-
tions, p. ex. sur des plans de travail
sous lesquels un lave-vaisselle est
en marche.

Surface estirréguliere.

1. Placez I'appareil sur un plan de tra-
vail stable, plan, propre et lisse.

2. Veérifiez siles 4 pieds sont en
contact avec le plan de travail.

Les pieds sont encrasses.

» Essuyez les pieds avec un chiffon
humide.
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Dérangement

Cause

Résolution de probléme

L’écran indique « ERROR »

La balance doit étre redé-
marrée.

1. Pour redémarrer la balance :

- Appuyez sur (3.

- Patientez 30 a 60 secondes.

- Appuyez de nouveau sur 63 et

attendez la fin du calibrage.
2. Sila balance affiche encore des dé-

fauts, débrancher I'appareil du sec-
teur pendant une certaine durée,
puis redémarrer la balance.

Remarque : Effectuez les étapes de
dépannage plusieurs fois par avant de
contacter le Service apres-vente.
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Elimination
Apprenez comment éliminer correcte-
ment les appareils usagés.

Eliminer un appareil usagé

L'élimination dans le respect de I'en-

vironnement permet de récupérer de

précieuses matiéres premiéres.

1. Débrancher la fiche du cordon
d’alimentation secteur.

2. Couper le cordon d’alimentation
secteur.

3. Eliminer I'appareil dans le respect
de I'environnement.

Cet appareil est marqué selon
la directive européenne
2012/19/UE relative aux appa-
reils électriques et électro-
niques usages (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE).

La directive définit le cadre
pour une reprise et une récupé-
ration des appareils usageés ap-
plicables dans les pays de la
CE.

B

Service apres-vente

Si vous avez des questions, si vous
n‘avez pas réussi a remédier par
vous-méme a un dérangement qui af-
fecte I'appareil ou si 'appareil doit
étre réparé, veuillez vous adresser a
notre service aprés-vente.

Vous pouvez résoudre vous-méme
un grand nombre de problémes en
consultant I'information de dépan-
nage figurant dans la présente notice
d’utilisation et sur notre site Web. Si
ce n'est pas le cas, veuillez vous
adresser a notre service aprés-vente.

Elimination fr

Nous trouverons toujours une solu-
tion adaptée.

Pendant la période de garantie et
apres expiration de la garantie du fa-
bricant, nous nous assurons que
votre appareil est réparé avec des
piéces de rechange d’origine par des
techniciens du service apres-vente.
Les piéces de rechange relatives au
fonctionnement de I'appareil et
conformes a 'ordonnance d’écocon-
ception correspondante sont dispo-
nibles auprés de notre service aprés-
vente pour une durée d’au moins 7
ans a partir de la mise sur le marché
de votre appareil dans I'Espace éco-
nomique européen.

Remarque : L'intervention du service
apres-vente est gratuite dans le
cadre de la garantie du fabricant.

Pour des renseignements détaillés
sur la durée et les conditions de la
garantie dans votre pays, adressez-
VOuS a notre service-client ou a votre
revendeur et consultez notre site
Web.

Lorsque vous contactez le service
aprés-vente, vous avez besoin du nu-
meéro de produit (E-Nr.) et du numéro
de fabrication (FD) de votre appareil.
Vous trouverez les coordonnées du
service apres-vente dans la liste figu-
rant a la fin de cette notice d’utilisa-
tion ou sur notre site Web.

Numéro de produit (E-Nr) et nu-
méro de fabrication (FD)

Le numéro de série (E-Nr.) et le nu-
méro de fabrication (FD) sont indi-
qués sur la plague signalétique de
appareil.

Pour retrouver rapidement les don-
nées de votre appareil ainsi que le
numeéro de téléphone du service
aprés-vente, notez ces données.
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Conditions de garantie

Les conditions de garantie de votre
appareil sont les suivantes.

Les conditions de garantie appli-
cables sont celles publiées par notre
distributeur dans le pays ou a été ef-
fectué 'achat. Le revendeur chez qui
vOous vous étes procuré l'appareil
fournira les modalités de garantie sur
simple demande de votre part. En
cas de recours en garantie, veuillez
toujours vous munir de la preuve
d’achat.
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Sicurezza

Osservare le informazioni sul tema della sicurezza per poter utiliz-
zare l'apparecchio in modo sicuro.

Avvertenze generali

Qui sono riportate le informazioni generali relative a queste istru-

zioni.

m | eggere attentamente le presenti istruzioni. Solo cosi sara pos-
sibile utilizzare I'apparecchio in modo sicuro ed efficiente.

m Osservare le istruzioni aggiuntive durante I'utilizzo degli acces-
sori forniti in dotazione oppure opzionali.

m Queste istruzioni sono rivolte all'utente dell'apparecchio.

m Osservare le istruzioni di sicurezza e le avvertenze.

m Conservare le istruzioni e le informazioni sul prodotto per il suc-
cessivo utilizzo o per il futuro proprietario.

= Controllare I'apparecchio dopo averlo disimballato. Non collega-
re l'apparecchio se ha subito danni durante il trasporto.

Utilizzo conforme all'uso previsto

Per utilizzare I'apparecchio in modo sicuro e corretto, osservare le

istruzioni per I'utilizzo conforme all'uso previsto.

Utilizzare I'apparecchio soltanto:

m osservando queste istruzioni per |'uso;

m con gli accessori e le parti originali.

m per ulteriori applicazioni descritte nelle istruzioni di accessori
forniti in dotazione oppure opzionali.

® per miscelare, impastare e montare alimenti.

m sotto sorveglianza;

® in case private e in locali chiusi in ambito domestico a tempera-
tura ambiente;

® per quantita e tempi di lavoro usuali nell’attivita domestica.

= fino a un'altitudine di massimo 2000 m sul livello del mare.

Scollegare l'apparecchio dall'alimentazione elettrica se:
= Non usare l'apparecchio.
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=

l'apparecchio non viene sorvegliato.
l'apparecchio viene rimontato.
l'apparecchio viene smontato.
l'apparecchio viene pulito.

parti rotanti sono vicine.

gli utensili vengono sostituiti.

si verifica un errore.

Limitazione di utilizzo

Evitare pericoli per i bambini e le persone a rischio.

Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte fa-
colta psichiche, sensoriali 0 mentali o con conoscenze e/o espe-
rienza insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone adul-
te o siano stati istruiti sull’'uso sicuro dell’apparecchio e abbiano
compreso i pericoli connessi all’'uso dello stesso.

| bambini non devono giocare con l'apparecchio.

Ai bambini & vietato eseguire la pulizia e manutenzione di compe-
tenza dell’'utente.

L’'uso di questo apparecchio e vietato ai bambini. Tenere i bambi-
ni lontani dall’apparecchio e dal cavo di alimentazione.

Avvertenze di sicurezza

Osservare le avvertenze di sicurezza.

/A AVVERTENZA - Pericolo di scossa elettrica!
m Un apparecchio o un cavo di alimentazione danneggiati costi-
tuiscono un pericolo.

» Non mettere mai in funzione un apparecchio danneggiato.

» Non utilizzare mai un apparecchio con la superficie danneg-
giata.

» Non tirare mai il cavo di collegamento alla rete elettrica per
staccare l'apparecchio dalla rete elettrica. Staccare sempre
la spina del cavo di alimentazione.

» Se l'apparecchio o il cavo di alimentazione & danneggiato,
staccare subito la spina di alimentazione del cavo di ali-
mentazione e spegnere il fusibile nella scatola dei fusibili.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti. = Pagina 118
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» Solo il personale adeguatamente specializzato e formato
puo esegquire riparazioni sull'apparecchio.

m | e installazioni effettuate in modo non appropriato costituisco-
no un pericolo.

» Collegare e utilizzare I'apparecchio solo in conformita con i
dati indicati sulla targhetta identificativa.

» Collegare I'apparecchio a una rete a corrente alternata sol-
tanto con una presa con messa a terra installata a norma.

» || sistema del conduttore di protezione dell’impianto elettrico
domestico deve essere installato a norma.

m Gli interventi di riparazione effettuati in modo non appropriato
rappresentano una fonte di pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializzato e formato
puod eseguire riparazioni sull'apparecchio.

» Per la riparazione dell'apparecchio possono essere impie-
gati soltanto pezzi di ricambio originali.

» Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione di que-
sto apparecchio subisce danni deve essere sostituito dal
produttore, dal suo servizio di assistenza clienti o da perso-
na in possesso di simile qualifica.

m | 'infiltrazione di umidita pud provocare una scarica elettrica.

» Non immergere mai l'apparecchio o il cavo di alimentazione
nell'acqua e non metterli in lavastoviglie.

» Utilizzare I'apparecchio esclusivamente in luoghi chiusi.

» Non esporre mai l'apparecchio a calore e umidita eccessivi.

» Non lavare l'apparecchio con pulitori a vapore o idropulitrici.

® Un isolamento danneggiato del cavo di allacciamento alla re-
te costituisce un pericolo.

» Non mettere mai il cavo di allacciamento alla rete a contatto
con fonti di calore o parti dell'apparecchio calde.

» Non mettere mai il cavo di allacciamento alla rete a contatto
con spigoli vivi.

» Non piegare, schiacciare o modificare mai il cavo di allac-
ciamento alla rete.
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AVVERTENZA - Pericolo di incendio!

Un surriscaldamento eccessivo pud provocare un incendio

all'apparecchio e agli utensili.

» Non disporre mai I'apparecchio sopra oppure in prossimita
di superfici calde.

AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Gli ingranaggi, gli utensili o gli accessori rotanti possono cau-

sare lesioni.

» Tenere lontano mani, capelli, abiti e altri utensili dalle parti
rotanti.

» Applicare e rimuovere gli utensili e gli accessori solo ad in-
granaggio fermo ed apparecchio scollegato.

» Spegnere l'apparecchio e scollegarlo dalla rete prima di so-
stituire gli utensili o della pulizia.

» Mettere in funzione gli utensili soltanto con la ciotola inseri-
ta, il coperchio chiuso e i coperchi di sicurezza applicati.

» Non aprire mai il braccio oscillante durante la lavorazione.

L'azionamento dell'apparecchio con componenti danneggiati

puod causare lesioni.

» Sostituire i componenti che presentano incrinature o altri
danni o che non possono essere alloggiati correttamente
nella propria sede con ricambi originali.

AVVERTENZA - Pericolo di schiacciamento!

Le dita e le mani possono rimanere incastrate.

» Durante I'abbassamento del braccio oscillante, non afferrare
la ciotola.

AVVERTENZA - Pericolo di soffocamento!

| bambini potrebbero mettersi in testa il materiale di imballag-
gio o avvolgersi nello stesso, rimanendo soffocati.

» Tenere lontano il materiale di imballaggio dai bambini.

» Vietare ai bambini di giocare con materiali d’imballaggio.

| bambini possono inspirare o ingoiare le parti piccole, rima-
nendo soffocati.

» Tenere | bambini lontano dalle parti piccole.
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» Non lasciare che i bambini giochino con le parti piccole.

/A\ AVVERTENZA - Rischio di danni alla salute!
La sporcizia sulle superfici pud nuocere alla salute.
» Attenersi alle istruzioni per la pulizia.
» Pulire le superfici che vengono a contatto con gli alimenti
prima di ogni utilizzo.
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Prevenzione di danni ma-
teriali

Per prevenire danni materiali all'appa-
recchio, agli accessori o0 agli oggetti
da cucina, osservare le presenti av-
vertenze.

In generale

Osservare le presenti indicazioni du-
rante |'utilizzo dell'apparecchio.

ATTENZIONE!

L'utilizzo non conforme pud causare

danni materiali.

» Usare solo un attrezzo o un acces-
sorio per volta.

» Usare solo un accessorio per vol-
ta.

» Non mettere mai in funzione l'ap-
parecchio per un tempo superiore
a quello necessario.

» Non mettere mai 'apparecchio in
funzione a vuoto.

» Non utilizzare mai le parti e gli ac-
cessori originali con altri apparec-
chi.

» Rispettare le quantita di lavorazio-
ne massime.

» Non conservare alcun oggetto
esterno nella ciotola.

Tutela dell'ambiente e ri-
sparmio

Tutelate I'ambiente utilizzando I'appa-
recchio cercando di risparmiare le ri-

sorse e smaltendo correttamente i
materiali riutilizzabili.

Smaltimento dell’imballaggio

| materiali dell'imballaggio sono ri-
spettosi dell'ambiente e possono es-
sere riutilizzati.
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» Smaltire le singole parti distinta-
mente secondo il tipo di materiale.

Per informazioni sulle attuali proce-
dure di smaltimento rivolgersi al ri-
venditore specializzato o al comu-

ne di competenza.

Disimballaggio e control-
lo

Di seqguito sono riportate le avverten-
ze da osservare durante il disimbal-

laggio.

Disimballaggio dell'apparecchio
e dei componenti

1. Estrarre dalla confezione l'apparec-
chio.

2. Estrarre dalla confezione tutti gli al-
tri componenti e i documenti di ac-
compagnamento e renderli dispo-
nibili.

3. R'imuovere il materiale d'imballag-
gio

4. Togliereleetichetteelepellicoleche
ricoprono l‘apparecchio.

Contenuto della confezione

Dopo il disimballaggio controllare
che tutti i componenti siano presenti
e che non presentino danni dovuti al
trasporto.

Nota: L'apparecchio viene fornito con
ulteriori accessori a seconda
dell'equipaggiamento. Consultare le
istruzioni degli accessori per scoprire
l'ulteriore fornitura.

~ Fig. @

Apparecchio base con contenitore di
miscelazione

B=]  Coperchio con bocca di carico integra-
ta




Frusta «Profi Flexi»

Frusta per montare professionale

Gancio impastatore

Conoscere l'apparecchio it

Conoscere I'apparecchio

In questa sezione sono riportati |
componenti dell'apparecchio.

Custodia

ol|n

Documentazione di accompagnamen-
to

Installazione dell'apparecchio

/A AVVERTENZA

Pericolo di incendio!

Un surriscaldamento eccessivo pud

provocare un incendio all'apparec-

chio e agli utensili.

» Non disporre mai I'apparecchio
sopra oppure in prossimita di su-
perfici calde.

ATTENZIONE'

m Durante l'esercizio fuoriesce aria

calda dalla parte posteriore della
griglia di scarico. L'aria di scarico
bloccata pud causare il surriscal-
damento dell'apparecchio.

» Installare I'apparecchio mante-

nendo una distanza sufficiente

dalla parete, dalle superfici e da-

gli apparecchi sensibili.

m | e vibrazioni possono compromet-
tere il funzionamento dell'apparec-

chio.
» Non disporre I'apparecchio so-
pra superfici mobili o vibranti.

1. Collocare l'apparecchio su un pia-

no di lavoro stabile, piano, pulito e

liscio.

2. Estrarre il cavo di alimentazione fi-

no alla lunghezza necessaria.
- "Lunghezza cavo", Pagina 103

Non inserire la spina di alimenta-
zione.

Apparecchio

Di seguito € riportata una panorami-
ca dei componenti dell'apparecchio.
- Fig. A

Ciotola in acciaio inox

Pannello di comando

Coperchio con bocca di carico integra-
ta

Pulsante di sblocco per braccio oscil-
lante

Braccio oscillante

Manopola

Coperchio per ingranaggio 2

Ingranaggio 2

N EERERE B BN

410)  Coperchio per ingranaggio 3
1 Ingranaggio 3
) Griglia aria di scarico
4%¢] Ingranaggio principale
4748 Portacavo
Manopola

Utilizzare la manopola per avviare ed
arrestare la lavorazione e selezionare
la velocita.

Simbolo Funzione

O/off Arrestare la lavorazione.

1 Lavorare gli ingredienti a velocita
minima.

7 Lavorare gli ingredienti a massima

velocita.
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it Conoscere l'apparecchio

Simbolo Funzione

M Lavorare brevemente gli ingre-
dienti a massima velocita.
— "Utilizzo del funzionamento
«pulser»", Pagina 106

Anello luminoso

L'anello luminoso sulla manopola for-
nisce informazioni sullo stato operati-
vo dell'apparecchio.

Indicatore Stato

L'anello luminoso si L'apparecchio funzio-
accende e lalavora-  nasenza anomalie.
zione € in corso.

L'anello luminoso non = [ 'apparecchio non
siaccende e la lavora- riceve alimentazio-
Zione non puo essere ne elettrica.
awiata. = | 'apparecchio pre-
senta un guasto.

L'anello luminoso lam- = Un sistema di sicu-
peggia e la lavorazio- rezza e attivato.
ne non puo essere av- ® 'apparecchio pre-
viata 0 proseguita. senta un guasto.

Consiglio: Ulteriori informazioni sono
disponibili su:

— "Sistemi di sicurezza", Pagina 102
- "Sistemazione guasti", Pagina 115

Pannello di comando

Qui si trova la panoramica del pan-
nello di comando.
- Fig.

Tasto Reset

Tasto Bilancia

Display

Simbolo peso in libbre

Simbolo peso in grammi

ool flooffol

Simbolo tempo in minuti e secondi
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Tasti funzione

| tasti funzione consentono di selezio-
nare funzioni supplementari o di con-
figurare impostazioni. Per effettuare
una selezione, toccare i simboli corri-
spondenti con il dito.

Simbolo Funzione
El Accendere e spegnere la bilancia.

8) = Ripristinare la bilancia.
= Ripristinare il timer.

Nota: Azionare i tasti con le dita e
senza guanti da cucina. Non azionare
i tasti con oggetti, ad es. mestoli.

Display

Sul display vengono visualizzati i va-
lori e i messaggi relativi allo stato di
funzionamento.

Nota: L'apparecchio si spegne auto-
maticamente se resta inattivo per un
determinato periodo di tempo. Per
riattivare il display, premere un tasto
0 awviare la lavorazione.

Braccio oscillante

[l braccio oscillante pud essere rego-
lato e fissato in diverse posizioni.
Premendo il pulsante di sblocco &
possibile spostare il braccio oscillan-
te nella posizione desiderata.

— "Movimentazione del braccio oscil-
lante”, Pagina 103

Nota: Il braccio oscillante & dotato
della funzione EasyArm Lift. Tale fun-

zione supporta il movimento del brac-
cio oscillante verso l'alto.

Posizioni del braccio oscillante

Qui si trova la panoramica delle posi-
zioni del braccio oscillante.



Conoscere l'apparecchio it

Posizio-  Utilizzo Ingranag-  Utilizzo
ne gio
Posizio- Il braccio oscillante & chiuso. Ingranaggio Per utensili ed accessori, ad es.
ne 1 = |avorare gliingredienti con gli principale = Tritacarne
, utensili. _ . ' = Accessorio pasta
= Utilizzare I'accessorio sull'in- = Produttore di ghiaccio
granaggio principale, ad es. U
Produttore di ghiaccio.
= Utilizzare I'accessorio sull'in- Ingranag-  Per accessori, ad es.
granaggio 2, ad es. Sminuzza- gio 2 = Sminuzzatore continuo
tore continuo J = Spremiagrumi
Posizio- Il braccio oscillante € aperto. )
ne 2 = |nserire la ciotola o rimuoverla.
= |nserire ['utensile o rimuoverlo.
= Versare gliingredienti nella cio- ,
tola. Ingranag-  Peraccessori, ad es.

Posizio- = Utilizzare I'accessorio sull'in-
ne 3 granaggio principale, ad es.

Tritacarne.

m Utilizzare I'accessorio sull'in-
granaggio 3, ad es. Kit mixer in
vetro.

Consiglio: L'adesivo fornito in dota-
zione riporta una panoramica delle
posizioni del braccio oscillante e del-
le velocita raccomandate per le diver-
se applicazioni. L'adesivo pud essere
applicato con discrezione sul retro
dell'apparecchio.

Ingranaggi

L'apparecchio & dotato di diversi in-
granaggi concepiti appositamente
per gli utensili e gli accessori.

Nota: Gli ingranaggi 2 e 3 sono co-
perti con appositi coperchi.

— "Coperchio di sicurezza dell'ingra-
naggio”, Pagina 106

Panoramica degli ingranaggi

Qui & riportata una panoramica degli
ingranaggi e del relativo ambito di
applicazione.

gio3 = Kit mixer in vetro

= Kit mixer in plastica

= it tritatutto universale
Utensili

Qui sono riportate le informazioni ge-
nerali sui diversi utensili.

[l gancio impastatore & dotato di un
cappuccio rimovibile per proteggere
l'ingranaggio da imbrattamenti.

Panoramica degli utensili

Adoperare l'utensile idoneo in base
all'utilizzo.

Utilizzo

Gancio impastatore

= |mpastare impasti duri, ad es.
paste lievitate.

= Amalgamare ingredienti che
non devono essere sminuzzati,
ad es. uvetta, pezzetti di cioc-
colato.

Utensile

101



it Conoscere l'apparecchio

Utensile Utilizzo

Frusta «Profi Flexi»

= Miscelare gli ingredienti, ad es.
paste fluide miscelate o mous-
se.

® |ncorporare gli alimenti, ad es.
albumi montati a neve, panna o
uvetta.

Frusta per montare professionale

= Montare gli albumi montati a
neve e la panna.

= Miscelare impasti molli, ad es.
paste biscotto.

Consiglio: La frusta per montare
professionale & dotata di una regola-
zione di precisione. In questo modo
€ possibile adattare la distanza ri-
spetto alla ciotola.

— "Regolazione di precisione degli
utensili", Pagina 106

Simboli

Di seguito ¢ riportata una panorami-
ca dei simboli sull'apparecchio.

Simbolo Descrizione

— Marcatura sul coperchio per ingra-

naggio 2.

A Marcatura di inserimento sul co-
perchio per ingranaggio 3.

A Marcatura di posizione sullingra-
naggio 3.

Posizione di riposo

L’apparecchio & dotato di una posi-
zione di riposo automatica.

Dopo lo spegnimento, gli ingranaggi
continuano a muoversi per alcuni se-
condi fino al raggiungimento della
corretta posizione di riposo.

Nota: Il braccio oscillante pud essere
aperto o chiuso solamente con l'uten-
sile inserito, se l'ingranaggio si trova
nella corretta posizione di riposo.
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Le seguenti cause comportano una

posmone di riposo errata:

m | 'alimentazione elettrica & stata in-
terrotta durante la lavorazione.

m Un sistema di sicurezza ha termi-
nato la lavorazione.

m Durante la lavorazione il braccio
oscillante si & sganciato o il pul-
sante di sblocco corrispondente &
stato premuto.

Consiglio: Una posizione di riposo
errata puo essere facilmente corretta
in tutta autonomia.

- "Sistemazione guasti", Pagina 115

Sistemi di sicurezza

Di seguito € riportata una panorami-
ca dei sistemi di sicurezza dell'appa-
recchio.

Sicurezza d’accensione

Il blocco di accensione previene che

I'apparecchio venga acceso inavverti-

tamente.

L’apparecchio pud essere acceso ed

azionato solo se

m | braccio oscillante ¢ fissato in po-
sizione 1 e viene utilizzata la cioto-
la o un accessorio, ad es. Produt-
tore di ghiaccio

m | braccio oscillante ¢ fissato in po-
sizione 3 e sull'ingranaggio 3 € ap-
plicata la ciotola o un accessorio.

Blocco di riaccensione

[l blocco di riaccensione previene
che 'apparecchio avvii autonoma-
mente la lavorazione dopo un'interru-
zione dell'alimentazione.

In caso d’interruzione dell’alimenta-
zione elettrica 'apparecchio viene
reinserito. La lavorazione pud essere
riavviata solo dopo aver impostato la
manopola su O/off.



Sicurezza di sovraccarico

La sicurezza di sovraccarico previene

che il motore ed altri componenti

vengano danneggiati da un sovracca-

rico eccessivo.

Il motore si spegne se

® viene lavorata una quantita ecces-
siva,

m ['apparecchio o l'accessorio viene
bloccato.

Prima del primo utilizzo

Preparare l'apparecchio per I'uso.

Preparazione dell'apparecchio

1. Premere il pulsante di sblocco e
sollevare il braccio oscillante fino
all'arresto.

- "Movimentazione del braccio
oscillante”, Pagina 103

2. Ruotare la ciotola in senso orario e
rimuoverla.

— "Rimozione della ciotola impa-
statrice", Pagina 104

3. Prima del primo uso pulire tutte le
parti, che entrano in contatto con
gli alimenti.

- "Pulizia e cura", Pagina 108

4. Predisporre le parti pulite ed asciu-

gate per l'utilizzo.

Comandi di base

Qui sono fornite le informazioni es-
senziali sull'utilizzo dell'apparecchio.

Lunghezza cavo

Regolare la lunghezza del cavo di ali-
mentazione in base alle proprie esi-
genze.

Prima del primo utilizzo it

Regolazione della lunghezza
cavo con l'avvolgicavo

1. Estrarre il cavo fino alla lunghezza
necessaria e rilasciarlo lentamente.

2. Per accorciare la lunghezza del ca-
VO,

— tirarlo,
- farlo avvolgere,
— estrarlo nuovamente.

Nota: Non reintrodurre il cavo ma-
nualmente. Se il cavo si blocca,
estrarlo completamente e poi lasciar-
lo riavvolgere di nuovo.

Movimentazione del braccio
oscillante

1. Premere il pulsante di sblocco e
sollevare il braccio oscillante fino
all'arresto.

— Fig. A

v |l braccio oscillante ¢ fissato in po-
sizione 2.

2. Premere il pulsante di sblocco e
spostare il braccio oscillante verso
il basso fino all'arresto in posizione
verticale.

- Fig. H

v |l braccio oscillante & fissato in po-

sizione 3.

Inserimento della ciotola impa-
statrice

1. Inserire la ciotola nell'apparecchio
base.
- Fig. @
Prestare attenzione agli incavi
sull'apparecchio base.

2. Ruotare la ciotola in senso antiora-
rio fino allo scatto.
- Fig.
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it Comandi di base

Rimozione della ciotola impasta-
trice

» Ruotare la ciotola in senso orario e
rimuoverla.
- Fig. B

Applicazione dell’'utensile

1. Selezionare I'utensile necessario.
— "Panoramica degli utensili",
Pagina 101

2. Premere l'utensile sull'ingranaggio
principale finché non si innesta in
posizione.

- Fig. &
3. Per utilizzare il gancio impastatore:

- Inserire il gancio impastatore
con il cappuccio di protezione
applicato nell'ingranaggio princi-
pale.

— Ruotare il cappuccio di protezio-
ne finché non & possibile inne-
stare completamente il gancio
impastatore.

— Fig. 1

Il cappuccio di protezione [2] deve

coprire completamente l'ingranag-

gio principale.

Rimozione dell'utensile

» Estrarre completamente l'utensile
dall'ingranaggio.
— Fig. K

Posizionamento del coperchio
della ciotola impastatrice

Condizioni indispensabili

m | 'utensile desiderato & inserito.
m | 3 ciotola & inserita.

m || braccio oscillante & chiuso.

1. Premere il pulsante di sblocco, sol-
levare leggermente il braccio oscil-
lante e fissarlo.

- Fig. A
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2. Sollevare leggermente il coperchio
anteriore, farlo scorrere completa-
mente sulla ciotola ed appoggiar-
lo.

— Fig. E®
La bocchetta di riempimento deve
essere rivolta in avanti.

3. Premere il braccio oscillante verso
il basso fino all'arresto.

- Fig. A

Rimozione del coperchio della
ciotola impastatrice

1. Premere il pulsante di sblocco, sol-
levare leggermente il braccio oscil-
lante e fissarlo.

2. Sollevare leggermente il coperchio
anteriore ed estrarlo in avanti.

3. Premere il braccio oscillante verso
l'alto fino all'arresto.

Lavorazione

Qui sono fornite le informazioni es-
senziali sulla lavorazione degli ali-
menti.

Consiglio: Utilizzare le nostre ricette
per acquisire esperienza con il nuovo
apparecchio.

— "Ricette", Pagina 109

Quantita di lavorazione

Rispettare le quantita di lavorazione
indicate.

Alimento Quantita massima
lavorabile
Panna montata 600 g

Albumi Albume di 8 uova

Impasti 1000 g di farina + al-

tri ingredienti

Consigli relativi alla velocita

Prestare attenzione ai consigli relativi
alla velocita per ottenere risultati otti-
mali.



Imposta-  Utilizzo

zione

1 Incorporare e mescolare delicata-
mente gli ingredienti, ad es. albu-
me montato a neve.

1-2 Incorporare e mescolare gliingre-
dienti.

3 Impastare impasti duri, ad es. pa-
ste lievitate.

5-7 Mescolare e montare ingredienti,
ad es. panna montata.

M Mescolare e montare brevemente

gli ingredienti a massima velocita.
— "Utilizzo del funzionamento
«pulser»", Pagina 106

Consiglio: L'adesivo fornito in dota-
zione riporta una panoramica delle
posizioni del braccio oscillante e del-
le velocita raccomandate per le diver-
se applicazioni. L'adesivo pud essere
applicato con discrezione sul retro
dell'apparecchio.

Lavorazione degli ingredienti
con gli utensili

/\ AVVERTENZA

Pericolo di lesioni!

Gli ingranaggi, gli utensili o gli acces-

sori rotanti possono causare lesioni.

» Tenere lontano mani, capelli, abiti
e altri utensili dalle parti rotanti.

» Applicare e rimuovere gli utensili e
gli accessori solo ad ingranaggio
fermo ed apparecchio scollegato.

» Spegnere l'apparecchio e scolle-
garlo dalla rete prima di sostituire
gli utensili o della pulizia.

» Mettere in funzione gli utensili sol-
tanto con la ciotola inserita, il co-
perchio chiuso e i coperchi di sicu-
rezza applicati.

» Non aprire mai il braccio oscillante
durante la lavorazione.

Comandi di base it

Condizioni indispensabili
m | 3 ciotola € inserita.
m | 'utensile necessario € inserito.

1. Versare gli ingredienti nella ciotola.

2. Premere il pulsante di sblocco e
premere il braccio oscillante verso
il basso fino all'arresto.

3. Posizionare il coperchio della cio-
tola impastatrice.
— "Posizionamento del coperchio
della ciotola impastatrice”,
Pagina 104

4. Inserire la spina di alimentazione.

5. Riportare la manopola alla velocita
desiderata.
- Fig. EH

6. Lavorare gli ingredienti fino a otte-
nere il risultato desiderato.

7. Portare la manopola su O/off.
— Fig. l@
Attendere che l'apparecchio sia
fermo.

8. Staccare la spina di alimentazione.

Consigli

m E possibile modificare la velocita
in qualsiasi momento durante la la-
vorazione o interrompere la lavora-
zione stessa.

= Pulire tutte le parti subito dopo
I'uso per prevenire l'essiccamento
dei residui.

Aggiunta di ingredienti

1. Durante la lavorazione, inserire gli
ingredienti nel coperchio attraver-
so la bocchetta di riempimento.
- Fig.

2. Per aggiungere quantita maggiori,
ruotare la manopola su O/off.
Attendere che |'apparecchio sia
fermo.

3. Rimuovere il coperchio della cioto-
la impastatrice.

— "Rimozione del coperchio della
ciotola impastatrice", Pagina 104
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it Comandi di base

4. Versare gli ingredienti nella ciotola.

5. Posizionare il coperchio della cio-
tola impastatrice.
— "Posizionamento del coperchio
della ciotola impastatrice”,
Pagina 104

6. Lavorare gli ingredienti fino a otte-
nere il risultato desiderato.

Utilizzo del funzionamento
«pulser»

1. Ruotare € mantenere la manopola
su M.
— Fig. E®

v Gli ingredienti vengono lavorati a
massima velocita.

2. Rilasciare la manopola.
— Fig. K&

v La manopola si sposta su O/off.

v La lavorazione viene arrestata e gli
ingranaggi si spostano in posizio-
ne di riposo.

Consiglio

[l funzionamento «pulser» &
particolarmente idoneo per I'utilizzo dei
seguenti accessori:

= Kit mixer in vetro

= Kit tritatutto universale

= Kit multi-mixer

Coperchio di sicurezza dell'in-
granaggio

Rimuovere il coperchio per utilizzare
l'accessorio sull'ingranaggio 2 o 3.

Rimozione del coperchio di
sicurezza dell'ingranaggio

1. Premere verso il basso e rimuove-
re il coperchio dell'ingranaggio 2
sulla marcatura =.

- Fig. E1

2. Tirare il coperchio di protezione
per ingranaggio 3 verso l'alto e ri-
muoverlo.

- Fig. Bl
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Applicazione del coperchio di
sicurezza dell'ingranaggio

1. Posizionare il coperchio di prote-
zione dell'ingranaggio 2 con la
marcatura = verso la parte poste-
riore, applicarlo e comprimerlo.
— Fig. I

2. Applicare e comprimere il coper-
chio di protezione dell'ingranag-
gio 3.

- Fig. &
Le marcature A e A devono es-
sere allineate.

Nota: Chiudere sempre gli ingranag-
gi non utilizzati con i coperchi di pro-
tezione.

Regolazione di precisione degli
utensili

Correggere la distanza tra la ciotola
e la frusta per montare professionale
con la regolazione di precisione.

Nota: La frusta per montare profes-
sionale € regolata di fabbrica per me-
scolare al meglio gli ingredienti.

Correzione della regolazione
degli utensili

ATTENZIONE!

L'apparecchio e gli utensili possono

essere danneggiati da una regolazio-

ne errata dell'utensile.

» Non azionare mai un utensile che
tocca la ciotola.

Condizioni indispensabili

® | a spina di alimentazione ¢ disin-
serita.

m || braccio oscillante & aperto.

m | 3 frusta per montare professiona-
le & inserita.

® |3 ciotola ¢ inserita.



1. Fissare la frusta per montare pro-
fessionale con una mano nella par-
te inferiore e svitare il controdado
in senso orario con una chiave a
forchetta.

- Fig. P4

2. Ruotare l'utensile per modificare la

distanza.

- Fig. A

Rispettare i valori indicati nella ta-
bella:

Impostazione Distanza

Regolazione ottima- 3 mm
le

Un giroin senso ora- pit di 1 mm
rio

Un giro in senso an-
tiorario

3. Premere il pulsante di sblocco e
premere il braccio oscillante verso
il basso fino all'arresto.

4. Controllare la regolazione.

5. Premere il pulsante di sblocco e
sollevare il braccio oscillante fino
all'arresto.

6. Fissare la frusta per montare pro-
fessionale con una mano nella par-
te inferiore e avvitare il controdado
in senso antiorario con una chiave
a forchetta.

meno di 1 mm

Bilancia

L'apparecchio & dotato di una bilan-

cia. E possibile pesare gli ingredienti

singolarmente.

L'apparecchio base ha 4 sensori di

peso nei piedini di appoggio.

| seguenti fattori possono alterare |l

risultato di misurazione:

= | piedini di appoggio non poggiano
correttamente sul piano di lavoro.

= Vibrazioni del piano di lavoro

m Oggetti sotto I'apparecchio base

Bilancia it

Quantita degli ingredienti inferiori a
5g9g00,011lb

= Spostamento dell'apparecchio ba-
se

Contatto dell'apparecchio base
Oggetti sull'apparecchio base

Valori di visualizzazione della bi-
lancia

Durante l'utilizzo della bilancia osser-
vare i seguenti valori.

Unita di visualizzazione in grammi

Intervallo diindicazio- da-990 ga 5000 g
ne

Step di visualizzazione 5g

Unita di visualizzazione in libbre

Intervallo diindicazio- da-2,201ba11,001b
ne

Step di visualizzazione 0,01 Ib

Consiglio: E possibile modificare le
unita di visualizzazione della bilancia
in qualungue momento.

— "Modifica delle unita di visualizza-
zione della bilancia", Pagina 108

Pesare gli ingredienti

Condizioni indispensabili

= Viene utilizzata la ciotola o viene
applicato un accessorio.

®m | a manopola si trova su O/off.

m | a spina di alimentazione & inseri-
ta.

. Premere & e non toccare piu I'ap-
parecchio.

La bilancia si tara.

Il display indica "- - - -
. Attendere la taratura.
Il display indica "0 g" o "0.00 Ib".
. Versare l'ingrediente desiderato.
[l display indica il peso.

-

< W C DKL
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it Timer

4. Per pesare altri ingredienti, selezio-
nare una delle seguenti opzioni:

- Aggiungere gli altri ingredienti e
leggere il peso complessivo.

- Premere Y e attendere finché il
display non mostra "0 g" o
"0.00 Ib".

5. Per spegnere la bilancia, premere

& 0 awviare la lavorazione.

Consiglio: Utilizzare la bilancia an-
che in combinazione con l'accesso-
rio. Pesare gli ingredienti direttamen-
te durante il versamento, ad es. nel
kit mixer o nella gelatiera.

— "Accessori", Pagina 111

Nota: La bilancia si spegne automati-
camente dopo circa 3 minuti di inatti-
vita.

Modifica delle unita di visualiz-
zazione della bilancia

Condizioni indispensabili

® | a manopola si trova su O/off.
® | a bilancia é attivata.

1. Premere e mantenere premuti O e
&

L'unita di indicazione sulla bilancia
cambia.

Valori di visualizzazione del ti-
mer

Durante I'utilizzo del timer osservare i
seguenti valori.

Simbolo Unita

g Indicazione in gram-
mi

b Indicazione in libbre

2. Rilasciare i due pulsanti.

v La bilancia si calibra e si riavvia
con l'impostazione modificata.
v L'impostazione &€ memorizzata.

Timer

E possibile rilevare o ripristinare la
durata di lavorazione attuale.
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Intervallo diindicazio- 0 secondifinoa
ne 59 minuti e 59 secon-
di

Step di visualizzazione 1 secondo

Lettura e ripristino della durata
di lavorazione

1. Riportare la manopola alla velocita
desiderata.

v Il display indica la durata di lavora-
zione.

2. Premere O per ripristinare la visua-
lizzazione su "00:00".

Note

m Se la lavorazione viene interrotta
per meno di 30 secondi, gli ultimi
valori visualizzati rimangono me-
morizzati € vengono applicati du-
rante la nuova lavorazione.

m Se |a lavorazione viene interrotta
per oltre 30 secondi, I'apparecchio
attiva la bilancia e si tara.

Pulizia e cura

Per mantenere a lungo l'apparecchio
in buone condizioni, sottoporlo a una
cura e a una manutenzione scrupolo-
se.

Idoneita per il lavaggio in lava-
stoviglie
Di seguito sono indicati i componenti

che possono essere lavati in lavasto-
viglie.



ATTENZIONE!
Alcuni componenti possono essere
danneggiati se vengono lavati in lava-
stoviglie.
» Lavare in lavastoviglie soltanto i
componenti idonei.
» Utilizzare soltanto programmi che
non riscaldano 'acqua oltre 60 °C.
» Non incastrare componenti in pla-
stica in lavastoviglie.
: \/
b4

Lavabili in lavastoviglie:
= (Coperchio della ciotola
= Ciotola in acciaio inox

= Utensili
Non lavabili in lavastoviglie: r.?1
= Coperchio per ingranaggio 2 2 A\

= (Coperchio per ingranaggio 3

Detergenti

Di seguito sono indicati i detersivi
adatti per I'apparecchio.

ATTENZIONE!

Pericolo di danni materiali. L'apparec-

chio pud essere danneggiato se non

viene lavato correttamente o se viene

utilizzato un detergente non idoneo.

» Non impiegare detergenti a base
di alcol.

» Non utilizzare oggetti taglienti, ap-
puntiti o metallici.

» Non usare panni o detergenti abra-
Sivi.

» Pulire il pannello dei comandi e il
display solo con un panno in mi-
crofibra umido.

Pulizia dell’apparecchio base

A\ AVVERTENZA

Pericolo di scossa elettrica!

L'infiltrazione di umidita pud provoca-

re una scarica elettrica.

» Non immergere mai l'apparecchio
o il cavo di alimentazione nell'ac-
qua e non metterli in lavastoviglie.

Ricette it

» Non lavare l'apparecchio con puli-
tori a vapore o idropulitrici.

1. Rimuovere il coperchio di sicurez-
za dell'ingranaggio.

2. Pulire l'apparecchio base e il co-
perchio di sicurezza dell'ingranag-
gio con un panno morbido umido.

3. Pulire il pannello dei comandi e il
display con un panno in microfibra
umido.

4. Asciugare l'apparecchio base ¢ il
coperchio di sicurezza dell'ingra-
naggio con un panno morbido.

Pulizia della ciotola, del coper-
chio e degli attrezzi

1. Lavare la ciotola, il coperchio e gli
utensili con detersivo e un panno
morbido o una spugna.

2. Asciugare tutte le parti.

Ricette

Qui € riportata una selezione di ricet-
te elaborate appositamente per I'ap-
parecchio.

Consigli

m Rispettare le quantita di lavorazio-
ne massime indicate per ottenere
risultati ottimali.

m Gli ingredienti possono essere pe-
sati durante il versamento con la
bilancia integrata.

- "Bilancia", Pagina 107

m || timer consente di monitorare |
tempi di lavorazione.
- "Timer", Pagina 108
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Ricettario

Questa panoramica riporta gli ingredienti e le fasi di lavorazione delle diverse
ricette.

Ricetta Ingredienti Lavorazione

Panna montata

100-600 g di panna

= |nserire la frusta per montare.

= \ersare la panna.

= | gvorare 12-4 minuti alla veloci-
ta7z.

Albumi 1-8 albumi = |nserire la frusta per montare.
= \ersare |'albume.
= |avorare 4-6 minuti alla velocita 7.
Pasta biscotto ® 2 yova = |nserire la frusta per montare.
= 2-3 cucchiai di acqua calda = \ersare tutti gli ingredienti tranne la
= 100 g di zucchero farina e la fecola.
= 1 cucchiaio di zucchero vanigliato ™ Lavorare 4-6 minuti alla velocita 7.
m 70 g difarina (setacciata) = Portare sulla velocita 1.
= 70gdifecola = Entro 30-60 secondi versare la fari-
= | jevito in polvere (a piacere) na e la fecola con il cucchiaio.

Nota: Lavorare contemporaneamente
2 volte max la quantita.

Impasto dibase ~ ® 3-4 uova m |nserire la frusta per mescolare.
per dolci = 200-250 g di zucchero = \Versare tutti gli ingredienti.
= 1 pizzico di sale = | avorare 30 secondi alla velocita 1.
= 1 cucchiaio di zucchero vanigliatoo = Lavorare 3-4 minuti alla velocita 7.
scorza grattugiata di mezzo limone
m 200-250 g di margarina o burro (a
temperatura ambiente)
= 500 g difarina
= 15 lievito in polvere
= 125 mldilatte
Nota: Lavorare contemporaneamente
174 volte max la quantita.
Pasta frolla m 125 ¢gdiburro m |nserire la frusta per mescolare.
= 100-125 g di zucchero = \Versare tutti gli ingredienti.
= 1 Uovo = |avorare 30 secondi alla velocita 1.
® 1 pizzico di sale = | avorare 2-3 minuti alla velocita 6.
= Un poco di scorza di limone grattu-

giata o zucchero vanigliato
250 g difarina
Lievito in polvere (a piacere)

Nota: Lavorare contemporaneamente
2 volte max la quantita.

A partire da 500 g di farina:

= |nserire il gancio per impastare.

= \ersare tutti gli ingredienti.

= | avorare 30 secondi alla velocita 1.
= |avorare 3-4 minuti alla velocita 3.
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Ricetta Ingredienti Lavorazione
Pasta lievitata = 500 g difarina ® |nserire il gancio per impastare.
= 1 Uovo Versare tutti gli ingredienti.

= 80 g diburro (atemperatura am-
biente)

= 80 g dizucchero

= 200-250 ml di latte tiepido

m 25 g dilievito fresco 0 1 cucchiaio
di lievito secco.

m Scorza grattugiata di mezzo limone

® 1 pizzico di sale

Nota: Lavorare contemporaneamente
17 volte max la quantita.

Lavorare 30 secondi alla velocita 1.
Lavorare 3-6 minuti alla velocita 3.

Pasta

= 300 g difarina

m 150 g diuova(ca. 3 uova)

= 15-30 ml di acqua fredda (a piace-
re)

Nota: Lavorare contemporaneamente
1% volte max la quantita.

Inserire il gancio per impastare.
Versare tutti gli ingredienti.
Lavorare 3-5 minuti alla velocita 3.

Pasta per il pane

= 750 g difarina

2 cucchiai di lievito secco

® 2 cucchiaino disale
450-500 ml di acqua tiepida

Nota: Lavorare contemporaneamente
1 volte max la quantita.

Inserire il gancio per impastare.
Versare tutti gli ingredienti.
Lavorare 30 secondi alla velocita 1.
Lavorare 4-5 minuti alla velocita 3.

Accessori

Gli accessori si possono acquistare
presso il servizio clienti, i rivenditori
specializzati o in Internet. Utilizzare
solo gli accessori originali, i quali so-
no esattamente adeguati all'apparec-
chio.

Gli accessori sono specifici dell'ap-
parecchio. Al momento dell'acquisto
indicare sempre il codice prodotto
preciso (cod. E) dell'apparecchio.

— Pagina 118

Per conoscere gli accessori disponi-
bili per il proprio apparecchio consul-
tare il catalogo, il punto vendita onli-
ne o il servizio clienti.
www.bosch-home.com

Accessori Caratteristiche Utilizzo
VeggielLove - Sminuzzatore MUZ5VL1 Tagliare, grattugiare e sminuz-
continuo zare alimenti, ad es. frutta, ver-

dura o formaggio.
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Accessori

Caratteristiche

Utilizzo

Cubettatrice

Tagliare alimenti a cubetti, ad
es. frutta, verdure crude o cotte,
formaggio duro, salsicce morbi-
de 0 uova sode.

Multi-mixer

= Tagliare, grattugiare e smi-
nuzzare alimenti, ad es. frut-
ta, verdura o formaggio.

= Sminuzzare, tritare, frullare e
passare gli alimenti.

Disco verdura Asia

Tagliare gli alimenti in strisce
sottili, ad es. frutta e verdura.
Nota: MUZ5VL1 0 MUZ5MM1
necessari.

Disco per patatine fritte

Tagliare patate crude per fare
patatine fritte.

Nota: MUZ5VL1 0 MUZ5MM1
necessari.

Kit mixer in plastica

= Sminuzzare, tritare, frullare e
passare gli alimenti.

= Preparare la maionese.

= Sminuzzare cubetti di ghiac-
cio 0 alimenti surgelati.
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Accessori

Caratteristiche

Utilizzo

TastyMoments - Kit tritatutto
universale

MUZ45XTM1

= Sminuzzare, tritare, frullare e
passare gli alimenti.

= Sminuzzare e macinare ali-
menti, ad es. spezie, cereali,
caffe o zucchero.

= Sminuzzare cubetti di ghiac-
cio 0 alimenti surgelati.

Consiglio: Particolarmente ido-
neo per la lavorazione di quanti-
taridotte.

PastaPassion - Accessorio pa-

sta

= Preparare le sfoglie di pasta.
m Preparare tagliatelle larghe.

Tritacarne

Sminuzzare alimenti crudi o cot-
ti, ad es. carne, pesce e verdura.

Set dischi forati

MUZ45LS1

Dischi forati aggiuntivi con di-
mensione fine o grossa per trita-
carne.

Nota: MUZ5FW1 necessario.

Adattatore per pasticcini di pa-
sta miscelata iniettata

MUZ455V1

Preparare i biscotti siringati.
Consiglio: Sono disponibili 4
forme.

Nota: MUZ5FW1 necessario.

Adattatore grattugia

Sminuzzare alimenti, quali man-
dorle, noci, cioccolato. formag-
gio duro, pane secco.

Nota: MUZ5FW1 0 MUZ5BST
necessari.

Ciotola in acciaio inox

MUZ5ER1

Lavorare finoa 2700 g di pasta
fluida miscelata.
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Accessori

Caratteristiche

Utilizzo

Contenitore di miscelazione in
plastica

MUZ5KR1

Lavorare fino a 2700 g di pasta
fluida miscelata.

Consiglio: Particolarmente ido-

neo per la lavorazione di paste
lievitate.

BakingSensation - Kit accesso-

ri

Il kit contiene:

= MUZ5FW1 con un disco fo-
rato, > mm

m MUZ45SV1

= MUZ5KR1

Produttore di ghiaccio

Preparare gelato o sorbetto.
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Sistemazione guasti

| guasti minori possono essere sistemati autonomamente dall'utente. Utilizzare
le informazioni per la sistemazione dei guasti prima di contattare il servizio di
assistenza clienti. In questo modo si evitano costi non necessari.

/\ AVVERTENZA

Pericolo di scossa elettrica!
Gli interventi di riparazione effettuati in modo non appropriato rappresentano

una fonte di pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializzato e formato pud eseguire ripa-
razioni sull'apparecchio.
» Per la riparazione dell'apparecchio possono essere impiegati soltanto pezzi

di ricambio originali.

» Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione di questo apparecchio
subisce danni deve essere sostituito dal produttore, dal suo servizio di assi-
stenza clienti o da persona in possesso di simile qualifica.

Anomalie di funzionamento

Anomalia

Causa

Eliminazione dell'anomalia

L'apparecchio non funziona.

La spina non ¢ inserita nella
rete elettrica.

» Collegare I'apparecchio alla rete
elettrica.

Il fusibile & difettoso.

» Controllare il fusibile nella scatola
corrispondente.

Alimentazione di corrente
guasta.

» Verificare che l'illuminazione inter-
na o altri apparecchi nel locale fun-
zionino correttamente.

L"apparecchio non awvia la
lavorazione.

Manopola non impostata
correttamente.

» Prima della lavorazione portare la
manopola su O/off,

L'apparecchio non awvia la
lavorazione o si spegne du-
rante la lavorazione.

Quantita di lavorazione ec-
cessiva o durata di lavorazio-
ne eccessiva.

» Portare la manopola su O/off.
» Ridurre la quantita di ingredienti.

» Lasciare raffreddare I'apparecchio
a temperatura ambiente.

L'apparecchio o I'accessorio
e bloccato.

» Portare la manopola su O/off.
» Rimuovere il blocco.

La bilancia non indica varia-
zioni di peso, nonostante sia-
no stati aggiunti ingredienti.

La quantita di ingredienti ¢ al
di sotto dell'intervallo di mi-
surazione della bilancia.

» Versare aimeno5g 00,01 Ib perla
corretta visualizzazione dei valori
sulla bilancia.
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Anomalia

Causa

Eliminazione dell'anomalia

[l braccio oscillante non si
apre o si chiude perché
l'utensile & bloccato nella
ciotola.

L'ingranaggio non & in posi-
zione di riposo dopo l'interru-
zione della lavorazione da
parte di un sistema di sicu-
rezza o l'interruzione dell'ali-
mentazione elettrica.

1.
2

Portare la manopola su O/off.
Correggere la causa che ha com-
portato I'arresto dell'apparecchio.
— "Sistemi di sicurezza",

Pagina 102

Se il braccio oscillante € aperto, ri-
muovere I'utensile e chiudere |l
braccio oscillante.

Portare la manopola brevemente su
1e poi di nuovo su O/off.
L'ingranaggio continua a girare per
un breve periodo fino a raggiungere
la posizione di parcheggio.

Indicazioni sul display

Anomalia

Causa

Eliminazione dell'anomalia

Sul display lampeggia
"5000g"0"11.00 Ib".

Valori di visualizzazione della
bilancia al di sopra del limite
minimo.

>

Rispettare i valori di visualizzazione
della bilancia.

— "Valori di visualizzazione della bi-
lancia", Pagina 107

Sul display lampeggia
'990¢"0"2.201b",

Valori di visualizzazione della
bilancia al di sotto del limite
minimo.

v

Rispettare i valori di visualizzazione
della bilancia.

— "Valori di visualizzazione della bi-
lancia", Pagina 107

Sul display lampeggia
"59:59 m:s".

Intervallo di visualizzazione
del timer al di sopra del limi-
te massimo.

v

Lavorare gli ingredienti non pit di
59 minuti e 59 secondi o ripristina-
re la durata di lavorazione entro tale
intervallo.

— "Lettura e ripristino della durata
di lavorazione', Pagina 108

Il display indica "ERROR"
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La bilancia & esposta a forti
vibrazioni.

v

Non utilizzare I'apparecchio su su-
perfici di lavoro esposte a vibrazioni
sotto le quali & in funzione ad es.
una lavastoviglie.

Fondo d’appoggio non pia-
no.

1.

Collocare I'apparecchio su un piano
di lavoro stabile, piano, pulito e li-
SCio.

Verificare il contatto di tutti e 4 i pie-
dini con il piano di lavoro.

Piedini sporchi.

Pulire i piedini servendosi di un pan-
no umido.
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Anomalia

Causa

Eliminazione dell'anomalia

Il display indica "ERROR"

La bilancia deve essere riav-
viata.

1. Per riawviare la bilancia:

- Premere (3.

- Attendere 30-60 secondi.

- Premere nuovamente 63 ed
attendere la taratura.

2. Se l'errore persiste, scollegare I'ap-
parecchio dalla rete per qualche
tempo quindi tentare di riavviare la
bilancia.

Nota: Esequire diverse volte le opera-
zioni per I'eliminazione dei guasti pri-
ma di contattare il servizio di assisten-
za clienti.
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Smaltimento

Di seguito sono indicate informazioni
sul corretto smaltimento degli appa-
recchi dismessi.

Rottamazione di un apparecchio
dismesso

Un corretto smaltimento nel rispetto
dell'ambiente permette di recuperare
materie prime preziose.

1. Staccare la spina del cavo di ali-
mentazione.
2. Tagliare il cavo di alimentazione.

3. Smaltire l'apparecchio nel rispetto
dell'ambiente.

Questo apparecchio dispone di
contrassegno ai sensi della di-
rettiva europea 2012/19/UE in
materia di apparecchi elettrici
ed elettronici (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE).

Questa direttiva definisce le nor-
me per la raccolta e il riciclag-
gio degli apparecchi dismessi
valide su tutto il territorio
dell'Unione Europea.

B

Servizio di assistenza
clienti

In caso di domande, se non si riesce
a sistemare un guasto in autonomia
0 se l'apparecchio deve essere ripa-
rato, rivolgersi al nostro servizio di
assistenza clienti.

Molti problemi possono essere risolti
autonomamente dall'utente utilizzan-
do le informazioni sull'eliminazione
dei guasti riportate nelle presenti
istruzioni o disponibili sul nostro sito
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Internet. Qualora cid non fosse possi-
bile, rivolgersi al nostro servizio di as-
sistenza clienti.

Troviamo sempre una soluzione adat-
ta.

Assicuriamo che l'apparecchio venga
riparato con ricambi originali, da tec-
nici appositamente formati del servi-
zio di assistenza clienti, sia durante
la copertura della garanzia del pro-
duttore sia allo scadere della stessa.
| ricambi originali rilevanti per il fun-
zionamento secondo il corrisponden-
te regolamento Ecodesign sono re-
peribili presso il nostro servizio di as-
sistenza clienti per un periodo di al-
meno 7 anni a partire dalla messa in
circolazione dell'apparecchio all'inter-
no dello Spazio economico europeo.

Nota: L'intervento del servizio di assi-
stenza clienti & gratuito nell'ambito
delle condizioni di garanzia del pro-
duttore.

Informazioni dettagliate sulla durata
della garanzia e sulle condizioni di
garanzia in ciascun Paese sono repe-
ribili presso il nostro servizio di assi-
stenza clienti, presso il proprio riven-
ditore o sul nostro sito Internet.
Quando si contatta il servizio di assi-
stenza clienti sono necessari il codi-
ce prodotto (E-Nr.) e il codice di pro-
duzione (FD) dell'apparecchio.

| dati di contatto del servizio di assi-
stenza clienti sono disponibili
nell'elenco dei centri di assistenza al-
la fine delle istruzioni o sul nostro sito
Internet.

Codice prodotto (E-Nr.) e codice
di produzione (FD)

Il codice prodotto (E-Nr.) e il codice
di produzione (FD) sono riportati sul-
la targhetta identificativa dell'apparec-
chio.



Annotare i dati dell'apparecchio e il
numero di telefono del servizio di as-
sistenza clienti per ritrovarli rapida-
mente.

Condizioni di garanzia

L'apparecchio & coperto da garanzia
alle condizioni seguenti.

Per questo apparecchio sono valide
le condizioni di garanzia pubblicate
dal nostro rappresentante nel paese
di vendita. Il rivenditore, presso il
quale é stato acquistato I'apparec-
chio, € sempre ben disposto a fornire
a richiesta informazioni a proposito.
Per I'esercizio del diritto di garanzia e
comunque necessario presentare il
documento di acquisto.

Servizio di assistenza clienti

it
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Veiligheid

Houd de informatie omtrent veiligheid aan, zodat u het apparaat
veilig kunt gebruiken.

Algemene aanwijzingen

Hier vindt u algemene informatie over deze gebruiksaanwijzing.

m | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door. Alleen dan kunt

u het apparaat veilig en efficiént gebruiken.

Neem de extra gebruiksaanwijzingen van meegeleverd of optio-

neel toebehoren in acht als u dit gebruikt.

Deze gebruiksaanwijzing is bestemd voor de gebruiker van het

apparaat.

= Neem de veiligheidsvoorschriften en waarschuwingen in acht.

Bewaar de gebruiksaanwijzing en de productinformatie voor la-

ter gebruik of voor volgende eigenaren.

= Controleer het apparaat na het uitpakken. Sluit het apparaat in
geval van transportschade niet aan.

Bestemming van het apparaat

Om het apparaat veilig en op de juiste manier te gebruiken dient

u de aanwijzingen over het correcte gebruik van het apparaat in

acht te nemen.

Gebruik het apparaat uitsluitend:

® volgens deze gebruiksaanwijzing.

® met originele onderdelen en accessoires.

® vOOr extra toepassingen die in de gebruiksaanwijzingen van
meegeleverde of optionele accessoires zijn beschreven.

® voor het roeren, kneden en kloppen van levensmiddelen.

m onder toezicht.

m voor huishoudelijk gebruik en in gesloten ruimtes binnen de hui-
selijke omgeving bij kamertemperatuur.

® voor verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in
het huishouden.

® ot een hoogte van maximaal 2000 m boven zeeniveau.
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Koppel het apparaat van de stroomvoorziening los als u:
® het apparaat niet gebruiken.

® geen toezicht op het apparaat houdt.

® het apparaat in elkaar zet.

® het apparaat uit elkaar neemt.

® het apparaat reinigt.

® draaiende onderdelen nadert.

= hulpstukken wisselt.

= met een storing wordt geconfronteerd.

Inperking van de gebruikers

Voorkom risico's voor kinderen en kwetsbare personen.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of
kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien
zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en
de hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet worden uit-
gevoerd door kinderen.

Het apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Kinderen
uit de buurt van het apparaat en het aansluitsnoer houden.

Veiligheidsvoorschriften

Neem de veiligheidsvoorschriften in acht.

/A WAARSCHUWING — Gevaar voor een elektrische schok!
m Een beschadigd apparaat of een beschadigd netsnoer is ge-
vaarlijk.
» Nooit een beschadigde apparaat gebruiken.
» Nooit een apparaat met gescheurd of gebroken oppervlak
gebruiken.
» Nooit aan het netsnoer trekken, om het apparaat van het
elektriciteitsnet te scheiden. Altijd aan de stekker van het
netsnoer trekken.
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» Wanneer het apparaat of het netsnoer is beschadigd, dan
direct de stekker van het netsnoer uit het stopcontact halen
of de zekering in de meterkast uitschakelen.

» Neem contact op met de servicedienst. = Pagina 146

» Alleen daarvoor geschoold vakpersoneel mag reparaties
aan het apparaat uitvoeren.

®m Ondeskundige installaties zijn gevaarlijk.

» Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de
gegevens op het typeplaatje.

» Het apparaat uitsluitend via een volgens de voorschriften
geinstalleerd stopcontact met randaarde op een stroomnet
met wisselstroom aansluiten.

» Het randaardesysteem van de elektrische huisinstallatie
moet conform de elektrotechnische voorschriften zijn gein-
stalleerd.

®» Ondeskundige reparaties zijn gevaarlijk.

» Alleen daarvoor geschoold vakpersoneel mag reparaties
aan het apparaat uitvoeren.

» Er mogen uitsluitend originele reserveonderdelen worden
gebruikt voor reparatie van het apparaat.

» Als het netsnoer van dit apparaat beschadigd raakt, moet
het ter vermijding van risico's worden vervangen door de fa-
brikant, de servicedienst of een andere gekwalificeerde per-
soon.

® Binnendringend vocht kan een schok veroorzaken.

» Nooit het apparaat of het netsnoer in water dompelen of in
de vaatwasser plaatsen.

» Gebruik het apparaat alleen in gesloten ruimtes.

» Stel het apparaat nooit bloot aan grote hitte en vochtigheid.

» Geen stoomreiniger of hogedrukreiniger gebruiken om het
apparaat te reinigen.

® Een beschadigde isolatie van het netsnoer is gevaarlijk.

» Nooit het aansluitsnoer met hete apparaatonderdelen of
warmtebronnen in contact brengen.

» Nooit het aansluitsnoer met scherpe punten of randen in
contact brengen.
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» Het aansluitsnoer nooit knikken, knellen of veranderen.

/A WAARSCHUWING - Risico van brand!

Sterke hitte kan ertoe leiden dat het apparaat en de hulpstuk-

ken in brand vliegen.

» Het apparaat nooit neerzetten op of in de buurt van hete op-
perviakken.

/A WAARSCHUWING — Gevaar voor letsel!
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Roterende aandrijvingen, hulpstukken of toebehoren kunnen

letsel veroorzaken.

» De handen, het haar, de kleding en andere voorwerpen uit
de buurt van roterende delen houden.

» De hulpstukken en toebehoren alleen bij stilstand van de
aandrijving en uit het stopcontact verwijderde stekker aan-
brengen en verwijderen.

» Voor het verwisselen van hulpstukken of het reinigen het
apparaat uitschakelen en de stekker uit het stopcontact ver-
wijderen.

» De hulpstukken alleen gebruiken als de kom is geplaatst,
het deksel is aangebracht en het aandrijvingsbeschermdek-
sel is geplaatst.

» De draaiarm nooit tijdens de verwerking openen.

In geval van beschadigde onderdelen kan het gebruik van het

apparaat tot letsel leiden.

» Onderdelen die herkenbare barsten of andere beschadigin-
gen vertonen of niet goed zitten, door originele reserveon-
derdelen vervangen.

WAARSCHUWING - Gevaar voor kneuzingen!

Uw handen en vingers kunnen klem komen te zitten.

» Tijdens het omlaagbewegen van de draaiarm niet in de kom
grijpen.

WAARSCHUWING - Verstikkingsgevaar!

Kinderen kunnen verpakkingsmateriaal over het hoofd trekken
en hierin verstrikt raken en stikken.

» Verpakkingsmateriaal uit de buurt van kinderen houden.
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» Laat kinderen niet met verpakkingsmateriaal spelen.
m Kinderen kunnen kleine onderdelen inademen of inslikken en
hierdoor stikken.
» Kleine onderdelen uit de buurt van kinderen houden.
» Kinderen niet met kleine onderdelen laten spelen.

A WAARSCHUWING - Gezondheidsrisico!
Verontreinigingen aan de oppervlakken kunnen de gezond-
heid schaden.
» De reinigingsinstructies in acht nemen.
» Oppervlakken die met voedingsmiddelen in contact komen,
voor elk gebruik reinigen.
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nl Materiéle schade vermijden

Materiéle schade
vermijden

Ter voorkoming van materiéle scha-
de, aan het apparaat, de accessoires
of keukenvoorwerpen dient u de aan-
wijzingen in acht te nemen.

Algemeen

Bij gebruik van het apparaat dient u
deze aanwijzingen in acht te nemen.

LET OP!

Een ondeskundig gebruik kan tot ma-

teriéle schade leiden.

» Nooit hulpstukken en toebehoren
tegelijkertijd gebruiken.

» Nooit meerdere toebehoren tegelij-
kertijd gebruiken.

» Het apparaat nooit langer dan
noodzakelijk laten werken.

» Het apparaat nooit onbelast laten
draaien.

» Originele onderdelen en toebeho-
ren nooit voor andere apparaten
gebruiken.

» De maximale verwerkingshoeveel-
heden in acht nemen.

» Geen vreemde voorwerpen in de
kom opbergen.

Milieubescherming en be-
sparing

Bescherm het milieu door het appa-
raat op een hulpbronnenbesparende
manier te gebruiken en herbruikbare
materialen op de juiste manier af te

voeren.

Afvoeren van de verpakking

De verpakkingsmaterialen zijn milieu-
vriendelijk en kunnen worden herge-
bruikt.
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» De afzonderlijke componenten op
soort gescheiden afvoeren.

Bij uw dealer en uw gemeente- of
deelraadskantoor kunt u informatie
verkrijgen over de actuele afvoer-
methoden.

Uitpakken en controleren

Hier wordt beschreven waarop u bij
het uitpakken moet letten.

Apparaat en onderdelen uitpak-
ken

1. Het apparaat uit de verpakking ne-
men.

2. Alle verdere onderdelen en de be-
geleidende documenten uit de ver-
pakking nemen en gereed leggen.

3. Verwijder het aanwezige verpak-
kingsmateriaal.

4. Verwijder alle stickers en folie.

Inhoud van de verpakking

Controleer na het uitpakken alle on-
derdelen op transportschade en de
volledigheid van de levering.

Aanwijzing Afhankelijk van de uitrus-
ting wordt het apparaat met extra toe-
behoren geleverd. Neem de ge-
bruiksaanwijzingen van de extra mee-
geleverde toebehoren uit de verpak-
king.

- Afb. H
Basisapparaat met mengkom

Deksel met geintegreerde vulschacht

Roergarde 'Profi Flexi'

Professionele garde
Kneedhaak

mioloffo|>]




Opbergetul

Begeleidende documenten

Apparaat installeren

/A WAARSCHUWING

Risico van brand!

Sterke hitte kan ertoe leiden dat het

apparaat en de hulpstukken in brand

vliegen.

» Het apparaat nooit neerzetten op
of in de buurt van hete oppervlak-
ken.

LET OP!

m Tijdens de werking komt warme af-
voerlucht van achteren uit het
luchtafvoerrooster. Geblokkeerde
afvoerlucht kan tot oververhitting
van het apparaat leiden.

» Bij de plaatsing van het appa-
raat voldoende afstand tot de
wand, gevoelige oppervlakken
en apparaten aanhouden.

m Schokken en trillingen kunnen de
werking van het apparaat negatief
beinvloeden.

» Het apparaat niet neerzetten op
beweegbare of trillende opper-
vliakken.

1. Het apparaat op een stabiel, hori-
zontaal, schoon en glad werkvlak
neerzetten.

2. Het aansluitsnoer er tot de beno-
digde lengte uittrekken.

- "Snoerlengte”, Pagina 131

De stekker niet in het stopcontact
steken.

Uw apparaat leren ken-
nen

Lees meer over de onderdelen van
uw apparaat.

Uw apparaat leren kennen nl

Apparaat

Hier vindt u een overzicht van de on-
derdelen van uw apparaat.
- Afb. A

Roestvrijstalen mengkom

Bedieningspaneel

Deksel met geintegreerde vulschacht

Ontgrendelknop voor zwenkarm

Draaiarm

Draaischakelaar

Beschermdeksel voor aandrijving 2

Aandrijving 2

Beschermdeksel voor aandrijving 3

Aandrijving 3

Luchtafvoerrooster

Hoofdaandrijving
Kabelvak

N ESRESREENE

Draaischakelaar

Met de draaischakelaar start en stopt
u de verwerking en kiest u de snel-
heid.

Symbool Functie

O/off Verwerking stoppen.

1 Ingrediénten op een lage snelheid
verwerken.

7 Ingrediénten op de hoogste snel-
heid verwerken.

M Ingrediénten kort op de hoogste

snelheid verwerken.
— "Momentschakeling gebrui-
ken", Pagina 133
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Lichtring

De lichtring van de draaischakelaar
informeert u over de bedrijfstoestand
van uw apparaat.

Indicatie Status

De lichtring brandt en  Het apparaat werkt
de verwerking isbe-  goed.

Zig.

De lichtring brandt
niet en de verwerking

m Het apparaat heeft
geen stroomvoor-

kan niet worden ge- ziening.

start. = Friseen foutin het
apparaat aanwe-
zig.

De lichtring knippert = Eris een veilig-
en de verwerking kan heidssysteem is

niet worden gestart of geactiveerd.

voortgezet. = friseenfoutin het
apparaat aanwe-
zig.

Tip: Meer informatie vindt u hier:
- "Veiligheidssystemen", Pagina 130
- "Storingen verhelpen", Pagina 143

Bedieningspaneel

Hier vindt u een overzicht van het be-
dieningspaneel.
- Afb. H

Resettoets

Toets Weegschaal

Display

Symbool gewicht in ponden

Symbool gewicht in gram

olfonlf~ ool

Symbool tijd in minuten en seconden

Functietoetsen

Met de functietoetsen kunt u extra
functies kiezen of instellingen opge-
ven. Voor het maken van een keuze
raakt u de gewenste symbolen met
uw vinger aan.

Symbool Functie

El Weegschaal inschakelen/uitscha-
kelen.
8) = \Weegschaal resetten.

= Timer resetten.

Aanwijzing De toetsen met de vin-
gers en zonder keukenhandschoe-
nen bedienen. U kunt de toetsen niet
bedienen met voorwerpen zoals pol-
lepels.

Display

Op het display worden waarden en
meldingen over de bedrijfstoestand
weergegeven.

Aanwijzing Als er binnen een bepaal-
de tijd geen bediening heeft plaats-
gevonden, wordt het apparaat auto-
matisch uitgeschakeld. Om het dis-
play weer te activeren, kunt u op een
toets drukken of de verwerking star-
ten.

Draaiarm

De draaiarm kan worden versteld en
in verschillende standen worden vast-
gezet.

Wanneer de ontgrendelknop wordt
ingedrukt, kan de draaiarm in de ge-
wenste stand worden gezet.

— "Draaiarm bewegen", Pagina 131

Aanwijzing De draaiarm beschikt
over de functie EasyArm Lift. Deze
functie helpt bij de beweging van de
draaiarm naar boven.



Draaiarmstanden

Uw apparaat leren kennen nl

Aandrijving Gebruik

Hier vindt u een overzicht van de Hoofdaan-  Voor de hulpstukken en voor
standen van de draaiarm. drijving accessoires, bijvoorbeeld:
Positie  Gebruik ) ™ Vieeswolf
—— = Pasta-voorzetstuk
Stand 1 Draaiarm is gesloten. ) » |Jshereider
, = |ngrediénten verwerken met
de hulpstukken. Aandrij- Voor accessoires, bijv..
= Accessoire aan de hoofdaan- ving 2 = Continue rasp- en snijappa-
drijving gebruiken, bijv. IJsbe- J raat
reider. = Citruspers
® Accessoire aan de aandrijving ) P
2 gebruiken, bijv. Continue
rasp- en snijapparaat
Stand2  Draaiarm is geopend. Aandrij- Voor accessoires, bijv..
= Kom plaatsen of verwijderen. ving 3 = (lazen mixeropzetstuk
= Hulpstuk aanbrengen of verwij- = Kunststof mixeropzetstuk
deren. = Multifijnmaakset
= [ngrediénten in de kom doen. B
Stand3 = Accessoire aan de hoofdaan- L‘
drijving gebruiken, bijv. Vlees-
wolf. Hulpstukken

= Accessoire aan de aandrijving
3 gebruiken, bijv. Glazen mixer-
opzetstuk.

A

Tip: De meegeleverde sticker bevat
een overzicht van de draaiarmstan-
den en de aanbevolen snelheden
voor de verschillende toepassingen.
U kunt de sticker onopvallend op de
achterzijde van het apparaat plakken.

Aandrijvingen

Uw apparaat is uitgerust met verschil-
lende aandrijvingen die speciaal op
de hulpstukken en toebehoren zijn af-
gestemd.

Aanwijzing De aandrijvingen 2 en 3
zijn afgedekt met beschermdeksels.
- "Aandrijvingsbeschermdeksel",
Pagina 134

Overzicht van de aandrijvingen

Hier vindt u een overzicht van de
aandrijvingen en hun gebruiksdoel.

Hier worden de belangrijkste aspec-
ten van de verschillende hulpstukken
beschreven.

De kneedhaak is voorzien van een af-
neembare beschermkap om de aan-
drijving te beschermen tegen veront-
reinigingen.

Overzicht van de hulpstukken

Gebruik het juiste hulpstuk voor de
betreffende toepassing.

Hulpstuk Gebruik

Kneedhaak

= /ware deegsoorten kneden,
bijv. gistdeeg.

= |ngrediénten mengen, die niet
fiingemaakt mogen worden,
bijv. rozijnen, chocolaatjes.

Roergarde 'Profi Flexi'
= | evensmiddelen roeren, bijv.

roerdeeg of mousse.
= | evensmiddelen mengen, bijv.
geklopt eiwit, room of rozijnen.
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Hulpstuk Gebruik

Professionele garde

= Fiwit en room Kloppen.

= | ichte deegsoorten roeren,
bijv. biscuitdeeg.

Tip: De professionele garde is met
een fijnafstelling uitgerust. Hiermee
kunt u de afstand tot de kom aanpas-
sen.

- "Fijnafstelling van de hulpstukken”,
Pagina 134

Symbolen

Hier vindt u een overzicht van de
symbolen op uw apparaat.

Symbool Beschrijving

— Markering op het beschermdeksel
voor aandrijving 2.

A Plaatsingsmarkering op het be-
schermdeksel voor aandrijving 3.

A Positiemarkering op aandrijving 3.

Parkeerstand

Uw apparaat is voorzien van een au-
tomatische parkeerstand.

Na het uitschakelen bewegen de
aandrijvingen nog enkele seconden
tot de correcte parkeerstand is be-
reikt.

Aanwijzing De draaiarm kan met een
hulpstuk eraan alleen worden geo-
pend of gesloten als de aandrijving in
de correcte parkeerstand staat.

Een verkeerde parkeerstand kan de

volgende oorzaken hebben:

= De stroomvoorziening is tijdens de
verwerking onderbroken.

= De veiligheidssysteem heeft de
verwerking beéindigd.

= Tijdens de verwerking is de draai-
arm losgegaan of de ontgrendel-
knop voor de draaiarm is inge-
drukt.
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Tip: Een verkeerde parkeerstand
kunt u gemakkelijk zelf corrigeren.
— "Storingen verhelpen”, Pagina 143

Veiligheidssystemen

Hier vindt u een overzicht van de vei-
ligheidssystemen van uw apparaat.

Inschakelbeveiliging

De inschakelbeveiliging voorkomt dat
uw apparaat ongewild wordt inge-
schakeld.

Het apparaat kan alleen worden

ingeschakeld en bediend wanneer

m de draaiarm is stand 1 is vastge-
klikt en de kom of een toebehoren
is aangebracht, bijv. |Jsbereider.

m de draaiarm is stand 3 is vastge-
klikt en op de aandrijving 3 van
het beschermdeksel of een toebe-
horen is aangebracht.

Beveiliging tegen opnieuw
inschakelen

De beveiliging tegen opnieuw inscha-
kelen voorkomt dat het apparaat de
verwerking na een stroomuitval auto-
matisch start.

Het apparaat wordt na een stroomuit-
val weer ingeschakeld. De verwer-
king kan pas weer worden gestart
nadat de draaischakelaar op O/off is
gezet.

Overbelastingsbeveiliging

De overbelastingsbeveiliging voor-

komt dat de motor en andere onder-

delen door een te hoge belasting

worden beschadigd.

De motor wordt uitgeschakeld wanneer

m er een te grote hoeveelheid wordt
verwerkt.

m het hulpstuk of een accessoire ge-
blokkeerd raakt.



Voor het eerste gebruik

Bereid het apparaat voor voor het ge-

bruik.

Apparaat voorbereiden

1. De ontgrendelknop indrukken en
de draaiarm omhoog bewegen tot
deze vastklikt.

— "Draaiarm bewegen”,
Pagina 131

2. De kom met de klok mee draaien
en verwijderen.

- "Kom verwijderen", Pagina 131

3. Alle onderdelen die met levens-

middelen in aanraking komen voor

het eerste gebruik reinigen.
— "Reiniging en onderhoud",
Pagina 136

4. De gereinigde en gedroogde on-
derdelen gereed leggen voor het
gebruik.

De Bediening in essentie

Hier wordt de bediening van het ap-
paraat in essentie beschreven.

Snoerlengte

Stel de lengte van het aansluitsnoer
naar behoefte in.

Snoerlengte met de
snoeroproller instellen

1. Het aansluitsnoer er tot de beno-
digde lengte uittrekken en lang-
zaam loslaten.

2. Voor het verkorten van de snoer-
lengte,

— aan het snoer trekken,
— het snoer laten opwikkelen,

- het snoer er opnieuw uittrekken.

Voor het eerste gebruik nl

Aanwijzing Het snoer er niet met de
hand inschuiven. Wanneer het snoer
klem zit, het snoer er geheel uittrek-
ken en opnieuw laten opwikkelen.

Draaiarm bewegen

1.

De ontgrendelknop indrukken en
de draaiarm omhoog bewegen tot
deze vastklikt.

- Afb. &3
De draaiarm is in stand 2 vastge-

zet.

. De ontgrendelknop indrukken en

de draaiarm omlaag bewegen tot
deze in de verticale stand vastklikt.
- Afb. H

De draaiarm is in stand 3 vastge-

zet.

Kom aanbrengen

1.

De kom op het basisapparaat
plaatsen.

- Afb. @

Op de uitsparingen op het basis-
apparaat letten.

. De kom tegen de klok in draaien

tot deze vastklikt.
- Afb.

Kom verwijderen

» De kom met de klok mee draaien

en verwijderen.
- Afb. H

Hulpstuk aanbrengen

1.

Het benodigde hulpstuk selecte-
ren.

— "Overzicht van de hulpstukken”,
Pagina 129

. Het hulpstuk in de hoofdaandrij-

ving drukken tot het vastklikt.
- Afb. E1

. Voor het plaatsen van de kneed-

haak:
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De Bediening in essentie

- Kneedhaak met aangebrachte
beschermkap in de hoofdaan-
drijving steken.

— Beschermkap draaien tot de
kneedhaak volledig kan worden
vastgeklikt.

— Afb. H

De beschermkap [2] moet de

hoofdaandrijving volledig afdek-

ken.

Hulpstuk verwijderen

>

Het hulpstuk volledig uit de aandrij-
ving trekken.
— Afb. Ei

Komdeksel aanbrengen
Voorwaarden

Het gewenste hulpstuk is aange-
bracht.
De kom is aangebracht.

m De draaiarm is gesloten.

De ontgrendelknop indrukken, de
draaiarm iets omhoog tillen en
vasthouden.

- Afb. A

. Het deksel aan de voorzijde iets

optillen, volledig op de kom schui-
ven en neerlaten.

- Afb. EH

De vulopening moet naar voren
wijzen.

. De draaiarm omlaag drukken tot

deze vastklikt.
- Afb. A

Komdeksel verwijderen

1.

De ontgrendelknop indrukken, de
draaiarm iets omhoog tillen en
vasthouden.

Het deksel aan de voorzijde iets
optillen en er naar voren uittrek-
ken.

De draaiarm omhoog drukken tot
deze vastklikt.
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Verwerking

Hier worden de belangrijkste aspec-
ten van de verwerking van levensmid-
delen beschreven.

Tip: Gebruik onze voorbeeldrecepten
om ervaringen met uw nieuwe appa-
raat op te doen.

— "Recepten”, Pagina 137

Verwerkingshoeveelheden

Houd u aan de opgegeven verwer-
kingshoeveelheden.

Levensmiddel Maximale verwer-
kingshoeveelheid

Slagroom 600 g

Eiwit eiwit van 8 eieren

Deeg 1000 g bloem + an-

dere ingrediénten

Snelheidsadviezen

Houd u aan de snelheidsadviezen
om optimale resultaten te bereiken.

Instelling Gebruik

1 Ingrediénten mengen en behoed-
zaam doorroeren, bijv. geklopt ei-
wit.

1-2 Ingrediénten roeren en mengen.

/ware deegsoorten kneden, bijv.
gistdeeg.

5-7 Ingrediénten kloppen en roeren,
bijv. slagroom.

M Ingrediénten kort op de hoogste
snelheid kloppen en roeren.
— "Momentschakeling gebrui-
ken" Pagina 133

Tip: De meegeleverde sticker bevat
een overzicht van de draaiarmstan-
den en de aanbevolen snelheden
voor de verschillende toepassingen.
U kunt de sticker onopvallend op de
achterzijde van het apparaat plakken.




Ingrediénten met de hulpstukken
verwerken

/A WAARSCHUWING

Gevaar voor letsel!

Roterende aandrijvingen, hulpstukken

of toebehoren kunnen letsel veroor-

zaken.

» De handen, het haar, de kleding
en andere voorwerpen uit de buurt
van roterende delen houden.

» De hulpstukken en toebehoren al-
leen bij stilstand van de aandrijving
en uit het stopcontact verwijderde
stekker aanbrengen en verwijde-
ren.

» Voor het verwisselen van hulpstuk-
ken of het reinigen het apparaat
uitschakelen en de stekker uit het
stopcontact verwijderen.

» De hulpstukken alleen gebruiken
als de kom is geplaatst, het deksel
is aangebracht en het aandrijvings-
beschermdeksel is geplaatst.

» De draaiarm nooit tijdens de ver-
werking openen.

Voorwaarden

= De kom is aangebracht.

= Het benodigde hulpstuk is aange-
bracht.

1. De ingrediénten in de kom doen.

2. De ontgrendelknop indrukken en
de draaiarm omlaag drukken tot
deze vastklikt.

3. Het komdeksel erop zetten.
- "Komdeksel aanbrengen”,
Pagina 132

4. De stekker in het stopcontact ste-
ken.

5. De draaischakelaar weer op de ge-
wenste snelheid zetten.
- Afb. EH

6. De ingrediénten zo lang verwerken
tot het gewenste resultaat is be-
reikt.

De Bediening in essentie nl

7. De draaischakelaar op O/off zet-
ten.
- Afb. 3
Wachten tot het apparaat stilstaat.

8. De stekker uit het stopcontact ne-
men.

Tips

m U kunt de snelheid tijdens de ver-
werking op elk moment wijzigen of
de verwerking onderbreken.

m Reinig direct na gebruik alle onder-
delen reinigen om het vastkoeken
van resten te voorkomen.

Ingrediénten toevoegen

1. Tijdens de verwerking de ingredi-
énten voorzichtig via de vulope-
ning in het deksel toevoegen.

- Afb.

2. Voor het toevoegen van grotere
hoeveelheden ingrediénten de
draaischakelaar op O/off zetten.

Wachten tot het apparaat stilstaat.
3. Het komdeksel eraf halen.
— "Komdeksel verwijderen”,
Pagina 132
4. De ingrediénten in de kom doen.
5. Het komdeksel erop zetten.
— "Komdeksel aanbrengen”,
Pagina 132
6. De ingrediénten zo lang verwerken
tot het gewenste resultaat is be-
reikt.

Momentschakeling gebruiken

1. De draaischakelaar op M draaien
en vasthouden.
- Afb. EH

v De ingrediénten worden op de
hoogste snelheid verwerkt.

2. De draaischakelaar loslaten.
— Afb. EE1

v De draaischakelaar springt op
O/off.

v De verwerking wordt gestopt en de
aandrijvingen gaan naar de par-
keerstand.
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Tip

De momentschakeling is bijzonder
geschikt voor het gebruik van de
volgende toebehoren:

® Glazen mixeropzetstuk

= Multi-fijnmaakset

= Multimixer-opzetstuk

Aandrijvingsbeschermdeksel

Verwijder het beschermdeksel om
toebehoren op de aandrijving 2 of 3
te gebruiken.

Aandrijvingsbeschermdeksel
verwijderen

1. Het beschermdeksel van aandrij-
ving 2 bij de markering = naar
beneden duwen en eraf halen.

- Afb. Hil

2. Het beschermdeksel voor aandrij-
ving 3 omhoog trekken en eraf ha-
len.

- Afb. Hil

Aandrijvingsbeschermdeksel
aanbrengen

1. Het beschermdeksel voor aandrij-
ving 2 met de markering = naar
achteren uitlijnen, erop zetten en
vastdrukken.

- Afb. EA

2. Het beschermdeksel voor aandrij-
ving 3 erop zetten en vastdrukken.
- Afb. B4
De markeringen A en A moeten
ten opzichte van elkaar zijn uitge-
lijnd.

Aanwijzing Sluit niet gebruikte aan-

drijvingen altijd met de beschermdek-

sels.
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Fijnafstelling van de hulpstuk-
ken

Corrigeer met de fijnafstelling de af-
stand tussen de kom en professione-
le garde.

Aanwijzing De professionele garde

is in de fabriek zo afgesteld dat de
ingrediénten optimaal met elkaar wor-
den vermengd.

Afstelling van hulpstuk
corrigeren

LET OP!

Het apparaat en de hulpstukken kun-

nen door een onjuiste afstelling van

een hulpstuk worden beschadigd.

» Nooit een hulpstuk gebruiken dat
de kom aanraakt.

Voorwaarden

m De stekker is uit het stopcontact
genomen.

m De draaiarm is geopend.

m De professionele garde is aange-
bracht.

m De kom is aangebracht.

1. De garde met één hand aan het
onderstuk vasthouden en de con-
tramoer met een steeksleutel met
de klok mee losdraaien.

- Afb. EA4

2. Het hulpstuk draaien om de af-

stand te veranderen.

- Afb. F4

De waarden in de tabel in acht ne-
men:

Instelling Afstand
Optimale instelling 3 mm

Eén slag met de 1 mm meer
klok mee

Eénslagtegende 1 mm minder
klok in




3. De ontgrendelknop indrukken en
de draaiarm omlaag drukken tot
deze vastklikt.

4. De instelling controleren.

5. De ontgrendelknop indrukken en
de draaiarm omhoog bewegen tot
deze vastklikt.

6. De garde met één hand aan het
onderstuk vasthouden en de con-
tramoer met een steeksleutel te-
gen de klok in vastdraaien.

Weegschaal

Uw apparaat is voorzien van een

weegschaal. U kunt ingrediénten af-

zonderlijk wegen.

Het basisapparaat heeft 4 gewichts-

sensoren in de standvoeten.

De volgende factoren kunnen het

meetresultaat vervalsen:

m Standvoeten staan niet goed op
het werkblad.

= Trillingen van het werkblad

= Voorwerpen onder het basisappa-
raat

= Kleinere hoeveelheden ingredién-
ten dan 5 g of 0,01 Ib

m Verschuiving van het basisappa-
raat

= Aanraking van het basisapparaat

= Voorwerpen op het basisapparaat

Weergavewaarden van de weeg-
schaal

Let bij gebruik van de weegschaal op
de volgende waarden.

Weergave-eenheid in gram

Weergavebereik -990 g tot en met
5000 g

Weergavestappen 5¢

Weegschaal nl

Weergave-eenheid in Engels pond

Weergavebereik -2,20 b tot en met

11,001b

Weergavestappen 0,011b

Tip: U kunt de weergave-eenheden
van de weegschaal op elk moment
wijzigen.

—

"Weergave-eenheden van de weeg-

schaal wijzigen", Pagina 136

Ingrediénten wegen

Voorwaarden

De kom is geplaatst of er is een
accessoire aangebracht.

De draaischakelaar staat op O/off.
De stekker is op het stopcontact
aangesloten.

. Op & drukken en het apparaat niet

meer aanraken.
De weegschaal wordt gekali-

breerd.
Op het display wordt "- - - -" weer-

gegeven.
De kalibratie afwachten.
Op het display wordt "0 g" of
"0.00 Ib" weergegeven.

. Het gewenste ingrediént erin doen.

Op het display wordt het gewicht
weergegeven.

. Voor het wegen van meer ingredi-

énten een van de volgende opties
kiezen:

- Meer ingrediénten erin doen en
het totale gewicht aflezen.

- Y indrukken en wachten tot het
display "0 g" of "0.00 Ib" aan-
geeft.

. Om de weegschaal uit te schake-

len &3 indrukken of de verwerking
starten.

Tip: Gebruik de weegschaal ook in
combinatie met de accessoires.
Weeg de ingrediénten direct als u ze
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in bijvoorbeeld het mixeropzetstuk of
de ijsbereider doet.
— "Accessoires”, Pagina 139

Aanwijzing De weegschaal schakelt
zichzelf na ca. 3 minuten inactiviteit
automatisch uit.

Weergave-eenheden van de
weegschaal wijzigen
Voorwaarden

® De draaischakelaar staat op O/off.
= De weegschaal is ingeschakeld.

1. O en B indrukken en ingedrukt
houden.

De weergave-eenheid verandert.

Symbool Eenheid
g Indicatie in gram
b Indicatie in ponden

2. Beide toetsen loslaten.
v De weegschaal wordt gekalibreerd
en start opnieuw met de gewijzig-

de instelling.
v De instelling is opgeslagen.

Timer

U kunt de tot nog toe verstreken ver-
werkingsduur aflezen of resetten.

Weergavewaarden van de timer

Let bij gebruik van de timer op de
volgende waarden.

0 seconden tot 59 mi-
nuten en 59 secon-
den

Weergavebereik

Weergavestappen 1 seconde
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Verwerkingsduur aflezen en te-
rugzetten

1. De draaischakelaar weer op de ge-
wenste snelheid zetten.

v Op het display wordt de verwer-
kingsduur weergegeven.

2. Om de weergave te resetten naar
"00:00" & indrukken.

Aanwuzmgen
= \Wanneer u de verwerking minder
dan 30 seconden onderbreekt, blij-
ven de laatst weergegeven waar-
den opgeslagen en gaan ze verder
als de verwerking wordt hernomen.

= \Wanneer u de verwerking langer
dan 30 seconden onderbreekt,
schakelt het apparaat de weeg-
schaal in en kalibreert het zichzelf.

Reiniging en onderhoud

Reinig en onderhoud uw apparaat
zorgvuldig om er voor te zorgen dat
het lang goed blijft werken.

Vaatwasserbestendigheid

In het navolgende leert u welke on-
derdelen in de vaatwasser kunnen
worden gereinigd.

LET OP!

Sommige onderdelen kunnen bij de

reiniging in de vaatwasser worden

beschadigd.
» Alleen vaatwasserbestend|ge on-
derdelen in de vaatwasser reini-
gen.

» Alleen programma's gebruiken die
het water niet tot boven 60 °C ver-
hitten.

» Kunststof onderdelen niet in de
vaatwasser vastklemmen.



Geschikt voor de vaatwasser:
= Komdeksel
m Roestvrijstalen mengkom
= Hulpstukken

Niet geschikt voor de vaatwasser: ﬁ
= Beschermdeksel voor aandrij-

ving 2
m Beschermdeksel voor aandrij-

ving 3

Reinigingsmiddelen

In het navolgende leert u welke reini-
gingsmiddelen geschikt zijn voor het
apparaat.

LET OP!

Gevaar voor materiéle schade. Het

apparaat kan worden beschadigd bij

gebruik van ongeschikte reinigings-

middelen of een ondeskundige reini-

ging.

» Gebruik geen reinigingsmiddelen
die alcohol of spiritus bevatten.

» Gebruik geen scherpe, puntige of
metalen voorwerpen.

» Gebruik geen schurende doeken
of schurende reinigingsmiddelen.

» Het bedieningspaneel en het dis-
play alleen reinigen met een voch-
tig microvezeldoekije.

Basisapparaat reinigen

/A WAARSCHUWING

Gevaar voor een elektrische schok!

Binnendringend vocht kan een schok

veroorzaken.

» Nooit het apparaat of het netsnoer
in water dompelen of in de vaat-
wasser plaatsen.

Receptenoverzicht

Recepten nl

» Geen stoomreiniger of hogedruk-
reiniger gebruiken om het appa-
raat te reinigen.

1. Het aandrijvingsbeschermdeksel
verwijderen.

2. Het basisapparaat en aandrijvings-
beschermdeksel met een zachte,
vochtige doek schoonvegen.

3. Het bedieningspaneel en het dis-
play reinigen met een vochtig mi-
crovezeldoekje.

4. Het basisapparaat en aandrijvings-
beschermdeksel met een zachte
doek afdrogen.

Kom, deksel en hulpstukken rei-

nigen

1. De kom, komdeksel en hulpstuk-
ken met een sopje en een zachte
doek of spons reinigen.

2. Alle onderdelen laten drogen.

Recepten

Hier vindt u verschillende recepten
die speciaal voor uw apparaat zijn
ontwikkeld.
Tips
= Houd u voor optimale resultaten
aan de opgegeven maximale ver-
werkingshoeveelheden.
= U kunt de ingrediénten bij het toe-
voegen wegen met de geintegreer-
de weegschaal.
- "Weegschaal”, Pagina 135
= U kunt de verwerkingstijden bewa-
ken met de timer.
— "Timer", Pagina 136

In dit overzicht vindt u de ingrediénten en verwerkingsstappen voor verschillen-

de recepten.
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Recept Ingrediénten: Verwerking
Slagroom 100-600 g room = Klopgarde plaatsen.
= Room erin doen.
= 154 minuten op stand 7 verwer-
ken.
Eiwit 1-8 eiwitten = Klopgarde plaatsen.
= Fiwit toevoegen.
= /-6 minuten op stand 7 verwerken.
Biscuitdeeg = 2 eieren = Klopgarde plaatsen.
= 2-3 eetlepels warm water = Alle ingrediénten behalve de bloem
= 100 g suiker en het zetmeel toevoegen.
= 1 getlepel vanillesuiker = 4-6 minuten op stand 7 verwerken.
m 70 g bloem (gezeefd) = (Opstand 1 zetten.
= 70 g zetmeel = Binnen 30-60 seconden de bloem
= Bakpoeder (naar wens) en het zetmeel toevoegen.
Aanwijzing Maximaal 2 keer deze
hoeveelheid tegelijk verwerken.
Roerdeeg m 3-4 ejeren m Roergarde plaatsen.
= 200-250 g suiker = Alle ingrediénten erin doen.
= 1 snufje zout = 30 seconden op stand 1 verwer-
= 1 eetlepel vanillesuiker of geraspte ken.
schil van een halve citroen = 3-4 minuten op stand 7 verwerken.
= 200-250 g boter of margarine (ka-
mertemperatuur)
= 500 g bloem
= 15 g bakpoeder
= 125 mlmelk
Aanwijzing Maximaal 12 keer deze
hoeveelheid tegelijk verwerken.
Zandtaartdeeg = 125 g boter m Roergarde plaatsen.

100-125 g suiker

1ei

1 snufje zout

wat vanillesuiker of geraspte ci-
troenschil

250 g bloem

= Bakpoeder (naar wens)

Aanwijzing Maximaal 2 keer deze
hoeveelheid tegelijk verwerken.

= Alle ingrediénten erin doen.

= 30 seconden op stand 1 verwer-
ken.

= 2-3 minuten op stand 6 verwerken.

Bij meer dan 500 g bloem:

= Kneedhaak plaatsen.

= Alle ingrediénten erin doen.

= 30 seconden op stand 1 verwer-
ken.

= 3-4 minuten op stand 3 verwerken.
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Accessoires kunt u kopen bij de ser-
vicedienst, in de vakhandel of op in-
ternet. Gebruik alleen originele ac-
cessoires, omdat deze precies op uw
apparaat zijn afgestemd.

Voor de verschillende apparaten zijn
specifieke accessoires beschikbaar.
Geef bij de aankoop altijd de precie-
ze aanduiding (E-nr.) van uw appa-
raat op. = Pagina 146

Recept Ingrediénten: Verwerking
QGistdeeg = 500 g bloem = Kneedhaak plaatsen.
m g = Alle ingrediénten erin doen.
= 80 g vet (kamertemperatuur) = 30 seconden op stand 1 verwer-
= 80 g suiker ken.
= 200-250 ml lauwe melk = 3-6 minuten op stand 3 verwerken.
m 25 gverse gist of 1 eetlepel droge
gist.
m geraspte schil van een halve citroen
= 1 snufje zout
Aanwijzing Maximaal 12 keer deze
hoeveelheid tegelijk verwerken.
Pastadeeg = 300 g bloem = Kneedhaak plaatsen.
= 150 g eieren (ca. 3 stuks) = Alle ingrediénten erin doen.
m 15-30 ml koud water (naar wens) = 3-5 minuten op stand 3 verwerken.
Aanwijzing Maximaal 12 keer deze
hoeveelheid tegelijk verwerken.
Brooddeeg = 750 gbloem = Kneedhaak plaatsen.
= 2 eetlepel droge gist = Alle ingrediénten erin doen.
= 2 theelepels zout = 30 seconden op stand 1 verwer-
= 450-500 ml lauw water ken.
Aanwijzing Maximaal 1 keer deze = /-5 minuten op stand 3 verwerken.
hoeveelheid tegelijk verwerken.
Accessoires

Welke accessoires beschikbaar zijn
voor uw apparaat, kunt u zien in onze
catalogus, in de online-shop of kunt u
navragen bij de klantenservice.
www.bosch-home.com

Accessoires

Eigenschappen

Gebruik

VeggieLove - Continue rasp-en  MUZ5VL1

snijapparaat

Levensmiddelen snijden, raspen
en malen, bijv. fruit, groente of
kaas.
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Accessoires

Gebruik

Blokjessnijder

Levensmiddelen in blokjes snij-
den, bijv. fruit, rauwe of gekook-
te groente, harde kaas, zachte
vleesworst of hardgekookte eie-
ren.

Multimixer

= | evensmiddelen snijden, ras-
pen en malen, bijv. fruit,
groente of kaas.

= [ evensmiddelen verkleinen,
hakken, mengen en pureren.

Asia-groenteschijf

Levensmiddelen in fijne reepjes
snijden, bijv. fruit en groente.
Aanwijzing Vereist MUZ5VL1
of MUZ5MM1.,

Patates-fritesschijf

Ongekookte aardappels voor
het snijden van patates-rites.
Aanwijzing Vereist MUZ5VL1
of MUZ5MM1.

Kunststof mixeropzetstuk

= [ evensmiddelen verkleinen,
hakken, mengen en pureren.

= Mayonaise bereiden.

= |Jsblokjes en bevroren le-
vensmiddelen verkleinen.

140



Accessoires nl

Accessoires Eigenschappen

Gebruik

TastyMoments - Multi-fijnmaak- MUZ45XTM1
set = NI

= [ evensmiddelen verkleinen,
hakken, mengen en pureren.

= | evensmiddelen verkleinen
en malen, bijv. kruiden,
graan, koffie of suiker.

= |Jsblokjes en bevroren le-
vensmiddelen verkleinen.

Tip: Bijzonder geschikt voor de
verwerking van geringe hoe-
veelheden.

PastaPassion - Pasta-voorzet-
stuk

= Deegplakken maken.
m Brede lintpasta maken.

Vieeswolf

Rauwe of gekookte levensmid-
delen verkleinen, bijv. vlees, vis
en groente.

Set ponsschijven

Extra gatenschijven fijn en grof
voor de vleesmolen.
Aanwijzing Vereist MUZ5FW1.

Sprits-inzetstuk MUZ45SV1

Spritsgebak maken.

Tip: Er kan uit 4 vormen wor-
den gekozen.

Aanwijzing Vereist MUZ5FW1.

Rasp-opzetstuk MUZ45RV1

Levensmiddelen malen, bijv.
amandelen, noten, chocolade,
harde kaas, droge broodijes.
Aanwijzing Vereist MUZ5FW1
of MUZ5BS1.

Roestvrijstalen-mengkom MUZ5ER1

Verwerken van maximaal
2700 g roerdeeg.
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Accessoires Eigenschappen Gebruik
Kunststof mengkom MUZ5KR1 Verwerken van maximaal
2700 g roerdeeg.

Tip: Bijzonder geschikt voor de
verwerking van gistdeeg.

BakingSensation - Set toebeho-
ren

De set bevat:

= MUZ5FW1 met een pons-
schijf, 5 mm

= MUZ455V1

= MUZ5KR1

[Jsbereider

|Js of sorbet maken.
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Storingen verhelpen

Kleinere storingen aan het apparaat kunt u zelf verhelpen. Raadpleeg voordat u
contact opneemt met de klantenservice de informatie over het verhelpen van
storingen. Zo voorkomt u onnodige kosten.

/A WAARSCHUWING

Gevaar voor een elektrische schok!
Ondeskundige reparaties zijn gevaarlijk.
» Alleen daarvoor geschoold vakpersoneel mag reparaties aan het apparaat

uitvoeren.

» Er mogen uitsluitend originele reserveonderdelen worden gebruikt voor repa-
ratie van het apparaat.
» Als het netsnoer van dit apparaat beschadigd raakt, moet het ter vermijding
van risico's worden vervangen door de fabrikant, de servicedienst of een an-
dere gekwalificeerde persoon.

Functiestoringen

Storing

Oorzaak

Verhelpen van storingen

Apparaat werkt niet.

Netstekker van de stroomka-
bel is niet ingestoken.

» Apparaat aansluiten op het elekiri-
citeitsnet.

Zekering is defect.

» Controleer de zekering in de meter-
kast.

Stroomvoorziening is uitge-
vallen.

» Controleer of de verlichting van de
binnenruimte of andere apparaten
functioneren.

Apparaat start de verwer-
king niet.

Draaischakelaar is onjuist in-
gesteld.

v

Zet de draaischakelaar voor de ver-
werking op O/off.

Apparaat start de verwer-
king niet of gaat tijdens de
verwerking uit.

Verwerkingshoeveelheid is
te groot of verwerkingsduur
was te lang.

v

Zet de draaischakelaar op O/off.

» Verminder de hoeveelheid ingredi-
énten.

» Laat het apparaat tot kamertempe-
ratuur afkoelen.

Apparaat of toebehoren is
geblokkeerd.

v

Zet de draaischakelaar op O/off.
» Verwijder de blokkering.

Weegschaal geeft geen ge-

wichtswijziging aan hoewel
er ingrediénten zijn toege-
voegd.

Hoeveelheid ingrediénten
ligt onder het meetbereik
van de weegschaal.

v

Voeg minstens 5 g of 0,01 Ib toe
om correcte waarden op de weeg-
schaal weer te geven.
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Storing

Oorzaak

Verhelpen van storingen

Draaiarm kan niet worden
geopend of gesloten, omdat
het hulpstuk aan de kom
klemt.

Aandrijving staat niet in de

parkeerstand, nadat een vei-

ligheidssysteem de verwer-
king heeft gestopt of de
stroomvoorziening was on-
derbroken.

1. Zet de draaischakelaar op O/off.
2. Neem de oorzaak weg die ertoe

heeft geleid dat het apparaat is ge-
stopt.

— "Veiligheidssystemen",

Pagina 130

Wanneer de draaiarm is geopend,
haal het hulpstuk er dan uit en sluit
de draaiarm.

Zet de draaischakelaar even op 1en
dan weer op O/off.

De aandrijving blijft korte tijd draai-
en tot de parkeerstand is bereikt.

Aanwijzingen op het display

Storing

Oorzaak

Verhelpen van storingen

Op het display knippert
"5000g"0f"11.00 Ib".

Weergavewaarden van de
weegschaal zijn overschre-
den.

» Neem de weergavewaarden van de

weegschaal in acht.
— "Weergavewaarden van de
weegschaal’, Pagina 135

Op het display knippert
990 g" of 2.20 Ib".

Weergavewaarden van de
weegschaal zijn niet ge-
haald.

Neem de weergavewaarden van de
weegschaal in acht.

— "Weergavewaarden van de
weegschaal”, Pagina 135

Op het display knippert
"59:59 m:s".

Weergavebereik van de ti-
mer is overschreden.

Verwerk de levensmiddelen niet
langer dan 59 minuten en 59 se-
conden of reset de verwerkings-
duur binnen deze tijd.

— "Verwerkingsduur aflezen en te-
rugzetten", Pagina 136

Op het display wordt "ER-
ROR" weergegeven
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Weegschaal is blootgesteld
aan sterke trillingen.

Gebruik het apparaat niet op werk-
bladen die zijn blootgesteld aan tril-
lingen, bijvoorbeeld als eronder een
vaatwasser draait.

Ondergrond is niet vlak.

. Plaats het apparaat op een stabiel,

vlak, schoon en glad werkvlak.
Controleer of alle 4 standvoeten
contact hebben met het werkvlak.

De standvoeten zijn vervuild.

Neem de standvoeten af met een
vochtige doek.

De weegschaal moet op-
nieuw worden gestart.

. Om de weegschaal opnieuw te star-

ten:



Storingen verhelpen nl

Storing Oorzaak Verhelpen van storingen
Op het display wordt "ER- - Drukop .
ROR" weergegeven - Wacht 30-60 seconden.

- Druk opnieuw op €3 en wacht
de kalibratie af.

2. Als de fout nog steeds wordt aange-
geven, haal dan de stekker van het
apparaat enige tijd uit het stopcon-
tact en probeer dan de weegschaal
opnieuw in te schakelen.

Aanwijzing Voer de stappen voor het
verhelpen van storing meerdere keren
uit, voordat u contact opneemt met de
klantenservice.
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Afvoeren

Wij leggen u hier uit hoe u afgedank-
te apparaten op de juiste manier af-
voert.

Afvoeren van uw oude apparaat

Door een milieuvriendelijke afvoer
kunnen waardevolle grondstoffen op-
nieuw worden gebruikt.

1. De stekker van het netsnoer uit het
stopcontact trekken.
2. Het netsnoer doorknippen.

3. Het apparaat milieuvriendelijk af-
voeren.

Dit apparaat is gekenmerkt in
overeenstemming met de Euro-
pese richtlijn 2012/19/EU be-
treffende afgedankte elekiri-
sche en elektronische appara-
tuur (waste electrical and elec-
tronic equipment - WEEE).

De richtlijn geeft het kader aan
voor de in de EU geldige terug-
neming en verwerking van oude
apparaten.

B

Servicedienst

Als u vragen hebt, een storing aan
het apparaat niet zelf kunt verhelpen
of als het apparaat moet worden ge-
repareerd, neem dan contact op met
onze servicedienst.

Veel problemen kunt u via de infor-
matie voor het verhelpen van storin-
gen in deze gebruiksaanwijzing of op
onze website zelf verhelpen. Als dit
niet het geval is, neem dan contact
op met onze servicedienst.

Wij vinden altijd een passende oplos-
sing.
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We zorgen ervoor dat het apparaat
zowel binnen de garantieperiode als
na het verstrijken van de fabrieksga-
rantie met originele reserveonderde-
len door geschoolde servicetechnici
wordt gerepareerd.

Originele vervangende onderdelen
die relevant zijn voor de werking in
overeenstemming met de desbetref-
fende Ecodesign-verordening kunt u
voor de duur van ten minste 7 jaar
vanaf het moment van in de handel
brengen van het apparaat binnen de
Europese Economische Ruimte bij
onze servicedienst verkrijgen.

Aanwijzing Het inschakelen van de
servicedienst in het kader van de fa-
brieksgarantievoorwaarden is gratis.

Gedetailleerde informatie over de ga-
rantieperiode en garantievoorwaar-
den in uw land kunt u opvragen bij
onze servicedienst, uw dealer of op
onze website.

Als u contact opneemt met de servi-
cedienst, hebt u het productnummer
(E-Nr.) en het productienummer (FD)
van het apparaat nodig.

De contactgegevens van de service-
dienst vindt u in de servicedienstlijst
aan het einde van de gebruiksaanwij-
zing of op onze website.

Producthnummer (E-nr.) en pro-
ductienummer (FD)

Het productnummer (E-Nr.) en het
productienummer (FD) vindt u op het
typeplaatje van het apparaat.

Om uw apparaatgegevens en de ser-
vicedienst-telefoonnummers snel te-
rug te kunnen vinden, kunt u de ge-
gevens noteren.

Garantievoorwaarden

U heeft voor het apparaat recht op
garantie volgens de volgende voor-
waarden.



Voor dit apparaat gelden de garantie-
voorwaarden die worden uitgegeven
door de vertegenwoordiging van ons
bedrijf in het land van aankoop. De
leverancier, bij wie u het apparaat
heeft gekocht, geeft u hierover graag
meer informatie. Om aanspraak te
maken op de garantie heeft u altijd
uw aankoopbewijs nodig.

Servicedienst nl
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Sikkerhed da

Sikkerhed

Overhold informationerne om temaet sikkerhed, sa du kan bruge
dit apparat sikkert.

Generelle henvisninger

Her findes generelle informationer om denne vejledning.

® [ s denne vejledning omhyggeligt igennem. Det er en forud-
saetning for, at apparatet kan anvendes sikkert og effektivt.

= Overhold de andre vejledninger, nar der anvendes medfalgende
eller valgfrit tilbeher.

® Denne vejledning retter sig til apparatets bruger.

® QOverhold sikkerhedsanvisningerne og advarselshenvisningerne.

® Opbevar vejledningen og produktinformationerne til senere
brug, og giv dem videre til en senere gjer.

m Kontrollér apparatet, nar det er pakket ud. Tilslut ikke apparatet
i tilfeelde af transportskader.

Bestemmelsesmaessig brug

Overhold anvisningerne om anvendelse i henhold til formal, sa ap-

paratet kan anvendes sikkert og korrekt.

Anvend kun apparatet:

® iht. denne brugsanvisning.

® med originale dele og tilbeher.

® ti| andre anvendelser, der er beskrevet i vejledningerne til med-
falgende eller valgfrit tilbehar.

® til rgring, aeltning og piskning af fedevarer.

= ynder opsyn

m ved stuetemperatur i privat husholdning og i lukkede rum i husli-
ge omgivelser.

m {j| forarbejdningsmasngder og -tider, som er almindelige i hus-
holdningen.

m op til en hgjde pad maksimalt 2000 m over havets overflade.

Afbryd apparatet fra streamforsyningen, nar:
m gpparatet ikke anvendes.
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da Sikkerhed

m gpparatet ikke er under opsyn.

® gpparatet samles.

® gpparatet skilles ad.

m gpparatet rengores.

der skal arbejdes i neerheden af roterende dele.
m der skal skiftes redskaber.

m der opstar en fejl.

Begraensning af brugerkreds

Undga risici for barn og personer i risikogrupper.

Dette apparat kan bruges af personer med begreensede fysiske,
sensoriske eller psykiske evner eller manglende erfaring og/eller
viden, hvis de overvages eller er blevet instrueret i en sikker brug
af apparatet og har forstaet de farer, der kan veere forbundet med
brugen af apparatet.

Apparatet er ikke legetoj for barn.

Rengaring og brugervedligeholdelse méa ikke udferes af barn.
Apparatet ma ikke bruges af barn. Bern skal altid befinde sig pa
sikker afstand af apparatet og dets tilslutningsledning.

Sikkerhedsanvisninger
Overhold sikkerhedsanvisningerne.

/A ADVARSEL - Fare for elektrisk stad!
m Et beskadiget apparat eller en beskadiget nettilslutningsled-
ning er farlig.

» Brug aldrig et beskadiget apparat.

» Brug aldrig et apparat med revnet eller adelagt overflade.

» Treek aldrig i nettilslutningsledningen for at afbryde appara-
tets forbindelse til stramnettet. Tag altid fat i nettilslutnings-
ledningens netstik, og traek det ud.

» Hvis apparatet eller nettilslutningsledningen er beskadiget,
sé treek straks nettilslutningsledningens netstik ud, eller sla
sikringen fra i sikringsskabet.

» Kontakt kundeservice. = Side 172

» Kun fagpersonale, der er uddannet til det, ma udfere repa-
rationer pa apparatet.
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Forkert udferte installationer er farlige.

» Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa
typeskiltet.

» Apparatet ma kun tilsluttes et stramnet med vekselstrgm via
en stikdase med jord, der er installeret forskriftsmagssigt.

» Jordledningssystemet, der beskytter husets elinstallation,
skal veere installeret forskriftsmaessigt.

Forkert udferte reparationer er farlige.

» Kun fagpersonale, der er uddannet til det, ma udfere repa-
rationer pa apparatet.

» Der ma kun anvendes originale reservedele til reparation af
apparatet.

» Hvis nettilslutningsledningen til apparatet bliver beskadiget,
skal den udskiftes af producenten, producentens kundeser-
vice eller en lignende kvalificeret person for at undga, at der
opstar fare.

Indtraengende fugtighed kan forarsage et elektrisk stad.

» Dyp aldrig apparatet eller nettilslutningsledningen i vand, og
seet det aldrig i opvaskemaskinen.

» Anvend kun apparatet i lukkede rum.

» Udseaet aldrig apparatet for ekstrem varme og fugt.

» Brug ikke damprenser eller hgjtryksrenser til at rengere ap-
paratet.

En beskadiget isolering af nettilslutningsledningen er farlig.

» Nettilslutningsledningen mé aldrig komme i kontakt med
varmekilder eller varme apparatdele.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i kontakt med
skarpe spidser eller kanter.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig knaekkes, klemmes eller
endres.

/A ADVARSEL - Brandfare!
Kraftig varme kan antaeende apparatet og redskaberne.
» Stil aldrig apparatet pa eller i neerheden af varme over-
flader.
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A

ADVARSEL - Fare for at komme til skade!

m Roterende drev, redskaber eller tilbehersdele kan medfare

A
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personskader.

» Hold haender, har, tgj og andre genstande veek fra roteren-
de dele.

» Redskaberne og tilbehgret ma kun saesttes pa og tages af,
nar drevet star stille, og apparatet er afbrudt fra stramnettet.

» Sluk for apparatet, og afbryd det fra stramnettet, for red-
skabsskift eller rengaring.

» Redskaberne ma kun benyttes, nar skalen er sat i, laget er
anbragt og drevbeskyttelseslagene er sat pa.

» Abn aldrig svingarmen under forarbejdningen.

Brug af apparater med beskadigede dele kan medfgre per-

sonskader.

» Alle dele, der har spraekker eller andre skader, eller som ik-
ke sidder rigtigt mere, skal udskiftes med originale reserve-
dele.

ADVARSEL - Fare for klemning!

Heender og fingre kan komme i klemme.

» Stik ikke fingre og heender ned i skalen, nar svingarmen
saenkes ned.

ADVARSEL - Fare for kveelning!

Boern kan treekke emballagemateriale over hovedet eller vikle
sig ind i det og blive kvalt.

» Opbevar emballagematerialet utilgeengeligt for bearn.

» Lad ikke barn lege med emballagemateriale.

Bern kan indande eller sluge smadele og dermed blive kvalt.
» Opbevar smadele utilgeengeligt for barn.

» Lad ikke bern lege med smadele.

ADVARSEL - Fare for sundhedsskader!

Snavs pa overfladerne kan veere til fare for sundheden.

» Folg anvisningerne om renggring.

» Renger overflader, som kommer i kontakt med fedevarer,
far hver brug.



Undgaelse af tingsskader

Overhold disse henvisninger for at
undga tingskader pa apparatet, tiloe-
har eller kgkkenredskaber.

Generelt

Overhold disse henvisninger under
brugen af apparatet.

OBS!

Forkert brug kan medfgre tings-

skader.

» Anvend aldrig redskab og tilbeher
samtidigt.

» Anvend aldrig flere slags tilbehear
samtidigt.

» Brug aldrig apparatet i leengere tid
end ngdvendigt.

» Brug aldrig apparatet i tomgang.

» Anvend aldrig originale dele eller
originalt tilbehgr til andre appara-
ter.

» Overhold de maksimale forarbejd-
ningsmeengder.

» Opbevar ikke fremmede genstan-
de i skélen.

Miljobeskyttelse og be-
sparelse

Skan miljget ved at bruge apparatet
ressourceskansomt, og bortskaf gen-
anvendelige materialer korrekt.

Bortskaffelse af emballage

Alt emballagemateriale er miljgvenligt

0g egnet til genbrug.

» Bortskaf de enkelte dele adskilt ef-
ter art.

Hvis der er tvivl om genbrugsord-
ningerne, og om hvor genbrugs-
pladserne er placeret, s kan for-

Undgéelse af tingsskader da

handleren, kommunen eller de
kommunale myndigheder kontak-
tes for at fa yderligere information.

Udpakning og kontrol

Lees her, hvad du skal veere opmaerk-
som p4a i forbindelse med udpaknin-
gen.

Udpakning af apparatet og dele-
ne

1. Tag apparatet ud af emballagen.

2. Tag alle andre dele og den medfal-
gende dokumentation ud af embal-
lagen, og leeg det parat.

3. Fjern emballagematerialet.

4. Fjern klistermeerker og folier.

Leveringsomfang

Kontrollér alle dele for transport-
skader efter udpakningen, og om le-
veringen indeholder alle dele.

Bemeerk: Afhaengigt af udstyret le-
veres apparatet med yderligere tilbe-
hor. Det ekstra leveringsomfang frem-
gar af tilbeharsvejledningerne.

— Fig. @
Motorenhed med rareskél

L&g med integreret pafyldningsskakt

Rareris "Profi Flexi"

Piskeris "Profi"
/Eltekrog

Opbevaringstaske

Medfglgende dokumentation

offvlimiofolw|>
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Opstilling af apparatet

A\ ADVARSEL

Brandfare!

Kraftig varme kan anteende apparatet

og redskaberne.

» Stil aldrig apparatet pa eller i neer-
heden af varme overflader.

OBS!

= Nar apparatet er i brug, kommer
der varm udblaesningsluft ud af ud-
bleesningsluftgitteret pa bagsiden.

Hvis der speerres for udbleesnings-

luften, kan det medfgre overophed-

ning af apparatet.

» Opstil apparatet med tilstraekke-
lig afstand til vaeggen, sarte
flader og apparater.

= Rystelser kan pavirke apparatets
funktionsmade.

» Stil ikke apparatet pa bevaegeli-
ge eller vibrerende overflader.

1. Stil apparatet pa en stabil, lige, ren
og glat arbejdsflade.

2. Treek netkablet ud til den ngdven-
dige leengde.
— "Kabellzengde", Side 157

Seet ikke netstikket i stikkontakten.

Leer apparatet at kende

Leer apparatets enkeltdele at kende.

Apparat

Her kan du finde en oversigt over ap-
paratets bestanddele.
- Fig. A

Rareskal af rustfrit stal
Betjeningsfelt

Lag med integreret pafyldningsskakt

~ el

Oplésningsknap til svingarm
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Svingarm

I} Drejekontakt

[E)  Beskyttelseslag til drev 2
E} Drev2

Beskyttelseslag til drev 3
Drev 3
Udblaesningsluftgitter
Hoveddrev
Kabelopbevaring
Drejekontakt

Med drejekontakten starter og stop-
per du forarbejdningen og veelger ha-
stigheden.

Symbol  Funktion

O/off Stop forarbejdningen.

1 Forarbejdning af ingredienser
med lav hastighed.

7 Forarbejdning af ingredienser
med hgjeste hastighed.

M Kortvarig forarbejdning af ingredi-
enser med hajeste hastighed.
— "Anvendelse af momentfunk-
tion", Side 160

Lysring

Lysringen péa drejekontakten informe-
rer om apparatets driftstilstand.

Visning Status
Lysringen lyser, og Apparatet fungerer
forarbejdningeneri  fejlfrit.

gang.

Lysringen lyser ikke, = Apparatet har in-
og forarbejdningen gen stramforsy-
kan ikke startes. ning.
= Derer en apparat-
fejl.




Visning Status

Lysringen blinker, og
forarbejdningen kan stem er aktiveret.
ikke startes eller fort- m Der er en apparat-
seettes. fejl.

m Ftsikkerhedssy-

Tip: Der findes yderligere oplysninger
om dette her:

— "Sikkerhedssystemer", Side 157

— "Afhjeelpning af fejl", Side 169

Betjeningsfelt

Her kan du finde en oversigt over be-
tieningsfeltet.
- Fig.

Nulstillingstast

Tasten veegt

Display

Symbol for vaegt i pund

Symbol for vaegt i gram

Symbol for tid i minutter og sekunder

Funktionstaster

Med funktionstasterne vaelger du ek-
strafunktioner eller foretager indstil-

linger. Bergr de pageeldende symbo-
ler med fingeren for at treeffe et valg.

Symbol  Funktion
ﬁ Tending og slukning af vaegten.

3) = Nulstilling af vagten.
= Nulstilling af timeren.

Bemaerk: Betjen tasterne med fingre-
ne og uden kekkenhandsker. Taster-
ne kan ikke betjenes med genstande,
f.eks. grydeskeer.

Display

Displayet viser veerdier og meldinger
angadende driftstilstanden.

Leer apparatet at kende da

Bemaerk: Hvis der ikke har fundet
betjening sted inden for et bestemt
tidsrum, slukker displayet automatisk.
Tryk pé en tast, eller start forarbejd-
ningen, for at aktivere displayet igen.

Svingarm

Svingarmen kan bevasges og fastla-
ses i forskellige positioner.

Nar der trykkes pa oplasningsknap-
pen, kan svingarmen bevesges i den
gnskede position.

— "Beveegelse af svingarmen”,

Side 158

Bemaerk: Svingarmen er udstyret
med funktionen EasyArm Lift. Denne
funktion ger det nemmere at bevaege
svingarmen opad.

Svingarmspositioner

Her kan du finde en oversigt over
svingarmens positioner.

Position Anvendelse
Position 1 Svingarmen er lukket.

' = Forarbejdning af ingredienser-
ne med redskaberne.
= Anvendelse af tilbehar pa

hoveddrevet, f.eks. Ismaskine.
= Anvendelse af tilbeher pé drev
2, 1.eks. Foodprocessor

Position 2 Svingarmen er &bnet.
® |s&tning eller udtagning af ska-
len.
= [sgtning eller udtagning af red-
skabet.
= Fyldning af ingredienser i ské-
len.

Position 3 = Anvendelse af tilbehar pa

hoveddrevet, f.eks. Kadhakker.
= Anvendelse af tilbehar pé drev
! 3, f.eks. Mixerkande af glas.
Tip: Den vedlagte maerkat indeholder
en oversigt over svingarmspositioner-
ne og de anbefalede hastigheder til
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de forskellige anvendelser. Meaerkaten
kan klistres diskret pa bagsiden af
apparatet.

Drev

Dit apparat er udstyret med forskelli-
ge drev, der er specielt afstemt til
redskaberne og tilbeharet.

Bemeerk: Drevene 2 og 3 er afdeek-
ket med beskyttelseslag.

- "Drevbeskyttelsesldg", Side 160
Oversigt over drevene

Her kan du finde en oversigt over

drevene og deres anvendelsesformal.

Redskab Anvendelse

/ltekrog

= /Eltning af tunge deje, f.eks.
geerdej.

= |planding af fedevarer, som ik-
ke skal finhakkes, f.eks. rosi-
ner eller tynde chokolade-
blade.

deje eller mousse.

= |planding af fedevarer, f.eks. pi-
skede aeggehvider, flade eller
rosiner.

Rareris "Profi Flexi"
= Roring af fadevarer, f.eks. rarte

Drev Anvendelse

Hoveddrev  Til redskaber og tilbehar, f.eks.:

Piskeris "Profi"

= Piskning af &ggehvider til pi-
skede aeggehvider.

= Roring af lette deje, f.eks. lag-
kagedeje.

, m Kgdhakker

T = Pastaforsats
= [smaskine

Drev 2 Tiltilbehar, f.eks.:

J = Foodprocessor
= Citruspresse

Drev 3 Tiltilbehar, f.eks.:

= Mixerkande af glas

= Mixerkande af plastik
Redskaber

= Multikveernsaet
Lees det vigtigste om de forskellige
redskaber her.
FEltekrogen er udstyret med en af-
tagelig beskyttelseskappe for at be-
skytte drevet mod snavs.

Oversigt over redskaberne

Brug det egnede redskab afhaengigt
af anvendelsen.
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Tip: Piskeriset "Profi" er udstyret
med en finindstilling. Dermed kan af-
standen til skalen tilpasses.

— "Finindstilling af redskaber",

Side 160

Symboler

Her kan du finde en oversigt over
symboler pa apparatet.

Symbol  Beskrivelse

— Markering pa beskyttelseslaget til
drev 2.

A Paseetningsmarkering p& beskyt-
telseslaget til drev 3.

A Positionsmarkering pa drev 3.

Parkeringsposition

Apparatet er udstyret med en auto-
matisk parkeringsposition.

Nar der slukkes for apparatet, be-
vaeger drevene sig fortsat i nogle se-
kunder, indtil den korrekte parke-
ringsposition er ndet.



Bemeerk: Svingarmen kan abnes el-
ler lukkes med isat redskab, nar dre-
vet befinder sig i den korrekte parke-
ringsposition.

Folgende arsager forer til en forkert

parkeringsposition:

® Strgmforsyningen blev afbrudt un-
der forarbejdningen.

m FEt sikkerhedssystem har afsluttet
forarbejdningen.

= Under forarbejdningen har svingar-
men lgsnet sig, eller der blev tryk-
ket pa oplasningsknappen til svin-
garmen.

Tip: Du kan nemt selv afhjeelpe en
forkert position.
- "Afthjeelpning af fejl", Side 169

Sikkerhedssystemer

Her kan du finde en oversigt over ap-
paratets sikkerhedssystemer.

Indkoblingssikring

Indkoblingssikringen forhindrer, at

apparatet teendes utilsigtet.

Apparatet kan kun teendes og betjenes,

hvis

m svingarmen er faldet i hak i posi-
tion 1, og skélen eller et tiloehgr er
faldet i hak, f.eks. Ismaskine

m svingarmen er faldet i hak i posi-
tion 3, og beskyttelseslaget eller et
tilbehar er anbragt pa drev 3.

Genindkoblingssikring

Genindkoblingssikringen forhindrer,
at apparatet af sig selv starter forar-
bejdningen efter en strgmafbrydelse.
Apparatet er taendt igen efter en stro-
mafbrydelse. Forarbejdningen kan
forst startes igen, efter drejekontak-
ten er stillet pa O/off.

Inden den forste ibrugtagning da

Overbelastningssikring

Overbelastningssikringen forhindrer,

at motoren og andre dele bliver be-

skadiget som falge af en for hgj be-

lastning.

Motoren slukker, hvis

m der forarbejdes en for stor meeng-
de

m redskabet eller tilbeharet blokeres.

Inden den forste
ibrugtagning
Forbered apparatet til anvendelse.

Klargering af apparatet

1. Tryk pa oplasningsknappen, og lgft
svingarmen, indtil den falder er i
hak.

— "Beveegelse af svingarmen”,
Side 158

2. Drej skalen i retning med uret, og
tag den ud.

- "Udtagning af skalen", Side 158

3. Rengar alle dele, som kommer i
kontakt med fadevarer, inden den
forste ibrugtagning.

- "Rengaring og pleje", Side 162

4. Leeg de rengjorte og terrede dele
klar til anvendelsen.

Generel betjening

Her findes de vigtigste oplysninger
om betjening af apparatet.

Kabelleengde

Indstil netkablets leengde til dine be-
hov.
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Indstilling af kabelleengde med
kabeloprulleren
1. Traek netkablet ud i den gnskede
leengde, og slip det langsomt.
2. For at forkorte kabelleengden
- treek i kablet
- lad kablet rulle op
- treek kablet ud igen.

Bemaerk: Skub ikke kablet ind med
handen. Hvis kablet kommer til at
sidde i klemme, treek da kablet helt
ud, og rul det sa op igen.

Bevaegelse af svingarmen

1. Tryk pa oplasningsknappen, og laft
svingarmen, indtil den falder i hak.

- Fig.
v Svmgarmen er fastlast i position 2.

2. Tryk pa oplasningsknappen, og
bevaeg svingarmen nedad, indtil

den falder i hak i den lodrette posi-

tion.
- Fig. H
v Svmgarmen er fastlast i position 3.

Iszetning af skalen

1. Saet skalen i pa motorenheden.
- Fig. 3@

Veer i den forbindelse opmeaerksom

pa udsparingerne pa motorenhe-
den.

2. Drej skélen i retning mod uret, ind-

til den falder i hak.
- Fig.
Udtagning af skalen

» Drej skalen i retning med uret, og
tag den ud.
- Fig. B
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Iseetning af redskab

1.

Veelg det gnskede redskab.
- "Oversigt over redskaberne”,
Side 156

. Tryk redskabet ind i hoveddrevet,

indtil det falder i hak.
- Fig. &

. Gor folgende for at seette eelte-

krogen i

- Seet eeltekrogen med anbragt
beskyttelseskappe ind i hoved-
drevet.

— Drej beskyttelseskappen, indtil
altekrogen kan falde helt i hak.

— Fig. 1

Beskyttelseskappen [2] skal daekke

hoveddrevet helt.

Udtagning af redskab

>

Treek redskabet helt ud af drevet.
— Fig. Ed

Paszetning af skallaget
Forudsaetnlnger

1.

m Det gnskede redskab er sat .
Skalen er sat i.
Svingarmen er lukket.

Tryk péa oplasningsknappen, laft
svingarmen en smule, og hold den
fast.

— Fig. A

. Loft laget fortil en smule, skub det

helt pa skalen, og saet det pa.
- Fig.

Pafyldningsskakten skal pege
fremad.

. Tryk svingarmen nedad, indtil den

falder i hak.
- Fig. A1

Fjernelse af skallaget

1.

Tryk pa oplasningsknappen, loft
svingarmen en smule, og hold den
fast.



2. Loft laget fortil en smule, og det
treek fremad og ud.

3. Tryk svingarmen opad, indtil den
falder i hak.

Forarbejdning
Lees det vigtigste om forarbejdning af
fadevarerne her.

Tip: Brug vores opskriftsforslag for at
fa erfaring med dit nye apparat.
- "Opskrifter", Side 163

Forarbejdningsmangder

Overhold de anfgrte forarbejdnings-
meengder.

Fodevarer Maksimal forarbejd-
ningsmangde

Piskeflade 600 g

/Eggehvider /Eggehvider fra 8 &g

Deje 1000 g mel + yderli-

gere ingredienser

Hastighedsanbefalinger

Overhold hastighedsanbefalingerne
for at opna optimale resultater.

Indstil-
ling

Anvendelse

1 Iblanding og skansom sammen-
blanding af ingredienser, f.eks. pi-
skede aeggehvider.

1-2 Irgring og sammenblanding af in-
gredienser.

3 /ltning af tunge deje, f.eks. gaer-
dej.

5-7 Piskning og rering af ingredienser,
f.eks. piskeflade.

M Kortvarig piskning og raring af in-
gredienser med hgjeste hastig-
hed.

— "Anvendelse af momentfunk-
tion", Side 160

Generel betjening da

Tip: Den vedlagte maerkat indeholder
en oversigt over svingarmspositioner-
ne og de anbefalede hastigheder til
de forskellige anvendelser. Meaerkaten
kan klistres diskret pa bagsiden af
apparatet.

Forarbejdning af ingredienser
med redskaberne

A\ ADVARSEL

Fare for at komme til skade!

Roterende drev, redskaber eller tilbe-

harsdele kan medfare personskader.

» Hold haender, har, tgj og andre
genstande vk fra roterende dele.

» Redskaberne og tilbehgret ma kun
seettes pa og tages af, nar drevet
star stille, og apparatet er afbrudt
fra stramnettet.

» Sluk for apparatet, og afbryd det
fra stremnettet, for redskabsskift
eller rengaring.

» Redskaberne ma kun benyttes, nar
skalen er sat i, laget er anbragt og
drevbeskyttelseslagene er sat pa.

» Abn aldrig svingarmen under forar-
bejdningen.

Forudsaetnlnger
m Skéalen er sat i.
m Det gnskede redskab er sat .

1. Fyld ingredienserne i skalen.

2. Tryk pa oplasningsknappen, og
tryk svingarmen nedad, indtil den
falder i hak.

3. Saet skéllaget pa.

— "Pdseetning af skalldget”,
Side 158

4. Seet netstikket i stikkontakten.

5. Stil drejekontakten pa den gnske-
de hastighed.

- Fig. EH

6. Forarbejd ingredienserne, indtil det
gnskede resultat er opnaet.

7. Stil drejekontakten pa O/off.

- Fig. @
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Vent, indtil apparatet star stille.

8. Treek netstikket ud.

Tips

= Du kan nar som helst eendre ha-
stigheden under forarbejdningen
eller afbryde forarbejdningen.

® Renger straks alle dele efter brug,
sa resterne ikke torrer fast.

Pafyldning af flere ingredienser

1. Fyld ingredienserne i gennem péa-
fyldningsskakten i laget under
forarbejdningen.

- Fig.

2. Stil drejekontakten pa O/off for at
pafylde sterre mesengder ingredien-
ser.

Vent, indtil apparatet star stille.

3. Fjern skallaget.

— "Fjernelse af skalldget",
Side 158

4. Fyld ingredienserne i skélen.

5. Seet skallaget pa.

— "Pdseetning af skalldget”,
Side 158

6. Forarbejd ingredienserne, indtil det

gnskede resultat er opnaet.

Anvendelse af momentfunktion

1. Stil drejekontakten pa M, og hold
den fast.
— Fig. (&

v Ingredienserne forarbejdes med
hgjeste hastighed.

2. Slip drejekontakten.

— Fig. EE1

v Drejekontakten springer hen pa
Oloff.

v Forarbejdningen stoppes, og
drevene beveeger sig i parkerings-
position.

Tip

Momentfunktionen er isaer egnet til

anvendelsen af felgende tilbehar:

= Mixerkande af glas

= Multikveernsast
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= Multimixerkande

Drevbeskyttelseslag

Tag beskyttelseslaget af for at anven-
de tilbehar pa drev 2 eller 3.

Fjernelse af
drevbeskyttelseslaget

1. Tryk beskyttelseslaget til drev 2
ned pa markeringen =, og tag det
af.

- Fig. Hl

2. Treek beskyttelseslaget til drev 3
opad, og tag det af.
- Fig. E

Anbringelse
drevbeskyttelseslaget

1. Vend beskyttelseslaget til drev 2,
sa markeringen = er bagtil, seet
det pa, og tryk det fast.

- Fig. P4

2. Seet beskyttelseslaget til drev 3 p3,

og tryk det fast.

- Fig. &

Markering A og A skal veere
rettet mod hinanden.

Bemaerk: Luk altid ubenyttede drev til
med beskyttelseslagene.

Finindstilling af redskaber

Korrigér afstanden mellem skélen og
piskeriset "Profi" med finindstillingen.

Bemaerk: Piskeriset "Profi" er fra fa-
brikken indstillet sddan, at ingredien-
serne blandes optimalt med hinan-
den.



Korrigering af
redskabsindstilling

OBS!

Apparatet og redskaberne kan blive

beskadiget som falge af en forkert

redskabsindstilling.

» Brug aldrig et redskab, der bergrer
skalen.

Forudsaetninger

m Netstikket er trukket ud.
® Svingarmen er dbnet.

m Piskeriset "Profi" er sat i.
m Skalen er sat i.

Hold fast i piskeriset med en hand
pa den nederste del, og lasn kon-
tramgtrikken med gaffelngglen i
retning med uret.

- Fig. 4

2. Drej redskabet for at eendre afstan-
den.

- Fig. F4

Vaer opmaerksom pa veerdierne i
tabellen:

—t

Indstilling Afstand

Optimal indstilling 3 mm

Enomdrejningiret- 1 mm mere
ning med uret
Enomdrejningiret- 1 mm mindre

ning mod uret

3. Tryk pa oplasningsknappen, og
tryk svingarmen nedad, indtil den
falder i hak.

4. Kontrollér indstillingen.

5. Tryk pa oplasningsknappen, og loft
svingarmen, indtil den falder i hak.

6. Hold fast i piskeriset med en hand
pa den nederste del, og spaend
kontrameatrikken fast med en gaf-
felnggle i retning mod uret.

Vegt da

Veegt

Apparatet er udstyret med en veegt.

Du kan veje ingredienserne af enkelt-

vist.

Motorenheden har 4 vaegtsensorer |

stafadderne.

Folgende faktorer kan forfalske

maleresultatet:

m Stafgdderne sidder ikke korrekt pa
arbejdsfladen.

= Vibrationer pa arbejdsfladen.

®» Genstande under motorenheden.

m |ngrediensmangde under 5 g eller
0,01 Ib.

m Forskubning af motorenheden.

m Bergring af motorenheden.

® Genstande pa motorenheden.

Vaegtens visningsveerdier

Veaer opmeerksom pa folgende veerdi-
er i forbindelse med anvendelse af
veegten.

Visningsenhed i gram

Visningsomréde 990 gt 5000 ¢
Visningstrin 5¢

Visningsenhed i pund

-2,201b1i111,001b
0,011b

Tip: Vaegtens visningsenheder kan
aendres nar som helst.

- "YEndring af veegtens visningsenhe-
der", Side 162

Visningsomréde
Visningstrin

Vejning af ingredienser

Forudsaetninger

m Skalen er sat i, eller der er anbragt
et tilbeher.

m Drejekontakten star pa O/off.

= Netstikket er sat i stikkontakten.
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1. Tryk pa &3, og beror ikke laengere
apparatet.

Veegten kallbreres
Displayet viser "- - - -",

Afvent kalibreringen.

Displayet viser "0 g" eller "0.00 Ib".

Fyld den gnskede ingrediens i.

Displayet viser vaegten.

Veelg en af de felgende valgmulig-

heder for at veje yderligere ingredi-

enser:

- Fyld yderligere ingredienser i,
og aflaes den samlede veegt.

- Tryk pa O, og vent indtil display-
et viser "0 g" eller "0.00 Ib".

5. Tryk pa 03, eller start forarbejdnin-

gen, for at slukke veegten.

P WDKK

Tip: Veegten kan ogsé bruges i for-
bindelse med tilbehgret. Vej ingredi-
enserne direkte, nar de kommes i,
f.eks. i blenderpasatsen eller ismaski-
nen.

- "Tilbehgr", Side 165

Bemaerk: Vaegten slukker automatisk
efter ca. 3 minutters inaktivitet.

FEndring af vaegtens visningsen-
heder
Forudsaetmnger

® Drejekontakten star pa O/off.
® \eegten er teendt.

1. Tryk pa ® og &3, og hold dem tryk-
ket ind.

Veegtens visningsenhed aendres.

Timer

Du kan afleese eller nulstille den hidti-
dige forarbejdningsvarighed.

Timerens visningsvaerdier

Veer opmaerksom pa felgende veerdi-
er i forbindelse med anvendelse af ti-
meren.

0 sekunder til 59 mi-
nutter og 59 sekun-
der

1 sekund

Visningsomréde

Visningstrin

Aflaesning og nulstilling af forar-
bejdningsvarigheden

1. Stil drejekontakten pa den gnske-
de hastighed.

v Displayet viser forarbejdningsvarig-
heden.

2. Tryk pa O for at nulstille visningen
til "00:00".

Henvisninger

m Hvis du afbryder forarbejdningen i
mindre end 30 sekunder, gemmes
de senest viste vaerdier og fortsaet-
ter ved den nye forarbejdning.

m Hvis du afbryder forarbejdningen i
mere end 30 sekunder, teender ap-
paratet for veegten og kalibreres.

Symbol Enhed
g Visning i gram
b Visning i pund

2. Slip de to taster.
v Veegten kalibreres og genstarter

med den andrede indstilling.
v Indstillingen er gemt.
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Rengoring og pleje

Rengar og plej maskinen omhygge-
ligt, s& maskinen forbliver funktions-
dygtig leenge.

Egnethed til opvaskemaskine

Lees hvilke dele, der kan rengeres i
opvaskemaskinen.



OBS!

Nogle dele kan blive beskadiget, hvis

de renggres i opvaskemaskinen.

» Renger kun dele i opvaskemaski-
nen, der er egnet til det.

» Anvend kun programmer, der ikke
opvarmer vandet til over 60 °C.

» Klem ikke plastdele fast i opva-

Egnet til opvaskemaskine:
= Skallag

m Rareskal af rustfrit stél
= Redskaber

skemaskinen.
3 V
¥

Ikke egnet til opvaskemaskine: ﬁ
m Beskyttelseslag til drev 2
= Beskyttelsesldg til drev 3

Rengeringsmiddel

Lees hvilke renggringsmidler, der er
egnet til apparatet.

OBS!

Fare for en tingsskade. Apparatet

kan blive beskadiget ved brugen af

uegnede renggringsmidler eller ved

forkert rengering.
» Brug ikke rengeringsmidler, der in-
deholder alkohol eller sprit.

» Brug ikke skarpe, spidse eller me-
talliske genstande.

» Der ma ikke anvendes skurrende
klude eller rengaringsmidler.

» Rengar kun betjeningsfeltet og dis-
playet med en fugtig mikrofiber-
klud.

Opskrifter da

Rengering af motorenhed

/\ ADVARSEL

Fare for elektrisk stod!

Indtraengende fugtighed kan forar-

sage et elektrisk stad.

» Dyp aldrig apparatet eller nettilslut-
ningsledningen i vand, og seet det
aldrig i opvaskemaskinen.

» Brug ikke damprenser eller hgj-
tryksrenser til at rengere apparatet.

1. Tag drevbeskyttelseslagene af.

2. Ter motorenheden og drevbeskyt-
telseslagene af med en blad og
fugtig klud.

3. Rengar betjeningsfeltet og display-
et med en fugtig mikrofiberklud.

4. Tgr motorenheden og drevbeskyt-
telseslagene med en blad klud.

Rengering af skal, lag og red-
skaber

1. Renger skalen, skallaget og red-
skaberne med opvaskevand og en
bled klud eller svamp.

2. Lad alle dele tarre.

Opskrifter

Her kan du finde et udvalg af opskrif-

ter, der er udviklet specielt til dit ap-

parat.

Tlps
= QOverhold de anfgrte maksimale
forarbejdningsmeaengder for at op-
na optimale resultater.

m |ngredienserne kan vejes med den
integrerede veegt, nar de fyldes i.
- "Vaegt", Side 161

m Forarbejdningstiderne kan overva-
ges med timeren.
- "Timer", Side 162
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Opskriftoversigt

| denne oversigt kan du finde ingredienserne og forarbejdningstrinnene til de
forskellige opskrifter.

Opskrift Ingredienser Forarbejdning
Fladeskum 100-600 g flade = St piskeriset i.
= Fyldflade i.
= Forarbejd i 1'2-4 minutter pd trin 7.
/Eggehvider 1-8 @ggehvider m St piskeriset .
= Fyld &ggehvider i.
= Forarbejd i 4-6 minutter p& trin 7.
Lagkagedej = ?xg = St piskeriset i.
= 2-3 spsk. varmt vand = Fyld alle ingredienserne undtagen
= 100 g sukker mel og maizenamel i.
= 1 spsk. vaniliesukker = Forarbejd i 4-6 minutter pé trin 7.
= 70 g mel (sigtet) = |ndstil pa trin 1.
= 70 g maizenamel = Tilseet melet og maizenamelet en
= Bagepulver (efter behag) skefuld ad gangen inden for
Bemaerk: Forarbejd maksimalt en 2 30-60 sekunder.
gange sa stor maengde pa en gang.
Rort dej = 34 &g = Satrgreriseti.
m 200-250 g sukker = Fyld alle ingredienserne i.
® 1 knsp. salt = Forarbejd i 30 sekunder pé trin 1.
= 1 spsk. vaniljesukker eller revet = Forarbejd i 3-4 minutter pé trin 7.
skal af en halv citron
m 200-250 g smar eller margarine
(stuetemperatur)
= 500 g mel
= 15 g bagepulver
= 125 ml meelk
Bemeerk: Forarbejd maksimalt en 172
gange sa stor mangde pa en gang.
Mardej = 125 gsmer = Satrgreriseti.
= 100-125 g sukker = Fyld alle ingredienserne .
= 1&g = Forarbejd i 30 sekunder pa trin 1.
® 1 knsp. salt = Forarbejd i 2-3 minutter pé trin 6.
= Ensmule vaniliesukker eller revet £, 500 g mel:
citronskal = St ltekrogen .
: §50 g ”l]e' fter beh = Fyld alle ingredienserne .
agepulver (efter benag) = Forarbejd i 30 sekunder pé trin 1.
Bemeerk: Forarbejd maksimalten?2 = Forarbejd i 3-4 minutter pa trin 3.

gange sa stor mangde pa en gang.
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Opskrift Ingredienser Forarbejdning
Geerdej = 500 g mel = Szt &ltekrogen i.
= 1xg = Fyld alle ingredienserne i.
= 80 g fedt (stuetemperatur) = Forarbejd i 30 sekunder pé trin 1.
m 80 g sukker = Forarbejd i 3-6 minutter pé trin 3.
= 200-250 ml lunken maelk
m 25 gfrisk geer eller 1 spsk. targeer.
= Revet skal af en halv citron
m 1 knsp. salt
Bemeerk: Forarbejd maksimalt en 172
gange sa stor maengde pa en gang.
Nudeldej = 300 g mel = St eltekrogen .
®m 150 g &g (ca. 3 stk.) = Fyld alle ingredienserne i.
= 15-30 ml koldt vand (efter behag) = Forarbejd i 3-5 minutter p trin 3.
Bemeerk: Forarbejd maksimalt en 1'%
gange sa stor mangde pa en gang.
Bradde; = 750 g mel = Szt &ltekrogen i.
® 2 spsk. targeer = Fyld alle ingredienserne i.
m 2 sk, salt = Forarbejd i 30 sekunder pé trin 1.
® 450-500 ml lunkent vand = Forarbejd i 4-5 minutter pé trin 3.
Bemeerk: Forarbejd maksimalt en 1
gange sa stor maengde pa en gang.
Tilbehor

Der kan kabes supplerende tilbehgr
hos kundeservice, hos forhandleren
eller pa Internettet. Anvend kun origi-
nalt tilbehgar, fordi det er fuldsteendig
tilpasset til det aktuelle apparat.
Tilbeher er specifikt for det enkelte
apparat. Angiv altid den ngjagtige be-
tegnelse (E-nr.) for apparatet.

- Side 172

Det tilgaengelige tilbehgar til det aktu-

elle apparat kan ses i vores katalog. i
online shoppen eller hos kundeservi-
ce.

www.bosch-home.com

Tilbehor Egenskaber

Brug

VeggielLove - Foodprocessor ~ MUZ5VLA1

Skeering, raspning og rivning af
fodevarer, f.eks. frugt, grant-
sager eller ost.
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Tilbehor

Egenskaber

Brug

Ternskaerer

Skeering af fadevarer i tern,
f.eks. frugt, ra eller kogte grant-
sager, hérd ost, blad kadpalse
eller hardkogte ag.

Multimixer

® Skeering, raspning og rivning
af fadevarer, f.eks. frugt,
grentsager eller ost.

= Finhakning, hakning, blan-
ding og purering af fadeva-
rer.

Asia-grant-skive

=

Skeering af fadevarer i fine
strimler, f.eks. frugt og grant-
sager.

Bemaerk: Kreever MUZ5VLT el-
ler MUZ5MM1.,

Pomfritskive

MUZ45PST

Skeering af kartofler til pomfrit-
ter.

Bemeerk: Kraever MUZ5VLT el-
ler MUZSMM1.

Mixerkande af plastik

= Finhakning, hakning, blan-
ding og purering af fedeva-
rer.

= Tilberedning af mayonnaise.

= Finhakning af isterninger og
frosne fadevarer.
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Tilbehor Egenskaber Brug
TastyMoments - Multikvaernseet MUZ45XTM1 = Finhakning, hakning, blan-
ding og purering af fedeva-
Q@ rer.

= Finhakning og kveerning af
fodevarer, f.eks. krydderier,
korn, kaffe eller sukker.

= Finhakning af isterninger og
frosne fadevarer.

Tip: Isezr egnet til forarbejdning
af sma mangder.

o

PastaPassion - Pastaforsats = Fremstilling af dejplader.
m Fremstilling af bred bandpas-

ta.

Kadhakker Finhakning af ré eller kogte
fodevarer, f.eks. kad, fisk og

grentsager.

Hulskivesat

Fine og grove ekstra hulskiver
til kadhakkeren.

Bemaerk: Kraever MUZ5FW 1.

Forsats til smakager MUZ45SV1 Fremstilling af smakager.

Tip: Der kan veelges mellem 4
former.

Bemaerk: Kraever MUZ5FW 1.

Riveforsats Rivning af fadevarer, f.eks.
mandler, ngdder, chokolade,
hérd ost, tarre rundstykker.
Bemeerk: Kreever MUZ5FW1 el

ler MUZ5BST.

Rareskal af rustfrit stal MUZ5ER Forarbejdning af op til 2700 g
rort dej.
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Tilbehor

Egenskaber

Brug

Rareskal af plastik

MUZ5KR1

Forarbejdning af op til 2700 g
rort dej.

Tip: Iser egnet til forarbejdning
af geerdej.

BakingSensation - Tilbehars-

Seattet indeholder:

saet = MUZ5FW1 med en hulskive,
5mm
= MUZ455V1
= MUZ5KR1
Ismaskine Tilberedning af is eller sorbet.
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Afhjeelpning af fejl da

Afhjeelpning af fejl

Mindre fejl ved apparatet kan afhjeelpes selv. Laes oplysningerne om fejlafhjeelp-
ning, inden kundeservice kontaktes. Sddan undgas unadige omkostninger.

A\ ADVARSEL

Fare for elektrisk stod!

Forkert udferte reparationer er farlige.

» Kun fagpersonale, der er uddannet til det, ma udfgre reparationer pa appara-
tet.

» Der mé kun anvendes originale reservedele til reparation af apparatet.

» Hvis nettilslutningsledningen til apparatet bliver beskadiget, skal den udskif-
tes af producenten, producentens kundeservice eller en lignende kvalificeret
person for at undga, at der opstar fare.

Funktionsfejl

Fejl Arsag Afhjeelpning af fejl

Apparatet virker ikke. Netledningens stik er ikke » Tilslut apparatet til stremnettet.
sat i kontakten.
Sikringen er defekt. » Kontroller sikringen i sikringsska-

bet.

Kontroller, om rummets beslysning
eller andre apparater i rummet fun-
gerer.

Apparatet starter ikke forar-  Drejekontakten er indstillet Stil drejekontakten pa O/off far
bejdningen. forkert. forarbejdningen.

Apparatet starter ikke forar-  Forarbejdningsmangden er » Stil drejekontakten pd O/off,
bejdningen eller slukker un-  for haj, eller forarbejdnings-
der forarbejdningen. varigheden var for lang.

v

Stramforsyning er afbrudt.

v

» Reducér maengden af ingredienser.

» Lad apparatet kale af til stuetempe-
ratur.

Stil drejekontakten pa O/off.
» Fjern blokeringen.

Veegten viser ingen veegteen-  Maengden af ingredienser » Fyldmindst5geller 0,01 1bi, s&
dring, selvom der fyldesin-  ligger under vagtens male- veegten viser korrekte veerdier.
gredienser i. omrade.

v

Apparatet eller tilbeharet er
blokeret.
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Fejl

Arsag

Afhjeelpning af fejl

Svingarmen kan ikke abnes
eller lukkes, fordi redskabet

sidder i klemme pa skalen.

Drev er ikke i parkeringspo-
sition, efter et sikkerhedssy-
stem har stoppet forarbejd-
ningen, eller stramforsynin-
gen blev afbrudt.

1.
2

Stil drejekontakten pa O/off.
Afhjeelp arsagen, som har fart til, at
apparatet er stoppet.

— "Sikkerhedssystemer", Side 157
Nér svingarmen er &bnet, sé tag
redskabet ud, og luk svingarmen.
Stil kortvarigt drejekontakten p& 1
og derefter igen pa O/ off.

Drevet fortsaetter med at kare lidt,
indtil parkeringspositionen er naet.

Henvisninger i displayfeltet

Fejl Arsag Afhjzelpning af fejl
| displayet blinker "5000 g"  Veegtens visningsveerdier » Overhold veegtens visningsverdier.
eller "11.00 Ib". blev overskredet. — "Veegtens visningsveerdier",

Side 161

| displayet blinker "-990 ¢"
eller"-2.20 Ib".

Veegtens visningsveerdier
blev overskredet.

Overhold vaegtens visningsveerdier.
— "Veegtens visningsveerdier",
Side 161

| displayet blinker
"59:59 m:s".

Timerens visningsomrade
blev overskredet.

Forarbejd ikke fadevarerne i mere
end 59 minutter og 59 sekunder,
eller nulstil forarbejdningsvarighe-
den inden for dette tidsrum.

— "Aflaesning og nulstilling af forar-
bejdningsvarigheden’, Side 162

Displayet viser "ERROR"
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Veegten udsattes for vibra-
tioner, der er for kraftige.

Anvend ikke apparatet pa bord-
plader, der udseettes for vibrationer,
f.eks. hvorunder en opvaskemaski-
ne erigang.

Underlaget er ujaevnt.

Stil apparatet pa en stabil, lige, ren
0g glat arbejdsflade.

Kontrollér, om alle 4 stafadder har
kontakt med arbejdsfladen.

Stafadderne er snavsede.

Tar stéfadderne af med en fugtig
Klud.

Vegten skal genstartes.

Gar folgende for at genstarte veeg-
ten:
- Tryk paca.
- Vent 30-60 sekunder.
- Trykigen pé €3, og afvent kali-
breringen.



Afhjeelpning af fejl da

Fejl

Arsag

Afhjeelpning af fejl

Displayet viser "ERROR"

2. Hvis fejlen stadig vises, sé afbryd
apparatet fra stremnettet i et stykke
tid, og prav derefter igen at teende
for veegten.

Bemaerk: Gennemfar trinnene til fejlaf-
hjeelpning flere gange, inden kundeser-
vice kontaktes.
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Bortskaffelse

Lees her, hvordan udtjente apparater
bortskaffes korrekt.

Bortskaffelse af udtjent apparat
Ved miljerigtig bortskaffelse kan veer-
difulde rastoffer genindvindes.

1. Treek nettilslutningsledningens net-
stik ud.

2. Skaer nettilslutningsledningen over.

3. Bortskaf apparatet miljarigtigt.

B

Dette apparat er klassificeret
iht. det europeeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elek-
trisk- og elektronisk udstyr (wa-
ste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Dette direktiv angiver rammer-
ne for indlevering og recycling
af kasserede apparater geelden-
de for hele EU.

Kundeservice

Kontakt vores kundeservice, hvis du
har spargsmal, ikke selv kan afhjsel-
pe en fejl, eller apparatet skal repare-
res.

Mange problemer kan du selv afhjeel-
pe ved hjeelp af informationerne om
fejlafhjeelpning i denne vejledning el-
ler pa vores hjemmeside. Kontakt vo-
res kundeservice, hvis det ikke er til-
feeldet.

Vi finder altid en passende lgsning.
Vi garanterer, at dit apparat repareres
med originale reservedele af uddan-
nede teknikere i tilfeelde af garanti og
efter udlgb af producentgarantien.
Funktionsrelevante originale reserve-
dele iht. den pagaeldende forordning
om miljgvenligt design kan fas hos
vores kundeservice i en periode pa
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mindst 7 ar fra apparatets markeds-
foring i Det Europeaeiske @konomiske
Samarbejdsomrade.

Bemaerk: Anvendelse af kundeservi-
ce er gratis inden for rammerne af
producentens garantibetingelser.

Detaljerede informationer om garanti-
perioden og garantibetingelserne i dit
land fas hos vores kundeservice, din
forhandler eller pa vores hjemmesi-
de.

Hav apparatets produktnummer (E-
Nr.) og fabrikationsnummer (FD-Nr.)
parat, hvis du kontakter kundeservi-
ce.

Kontaktdata for kundeservice findes i
vedlagte liste over kundeserviceafde-
linger sidst i vejledningen eller pa vo-
res hjiemmeside.

Produkthummer (E-Nr.) og fabri-
kationsnummer (FD-Nr.)

Produktnummeret (E-Nr.) og fabrika-

tionsnummeret (FD-Nr.) findes pé ap-
paratets typeskilt.

Skriv dataene ned, sa du hurtigt kan

finde apparatets data og telefonnum-
meret til kundeservice.

Garantibetingelser

Du har krav pa garanti for dit apparat
iht. de efterfelgende betingelser.

P4 dette apparat yder Bosch 2 ars
reklamationsret. Kgbsnota skal altid
vedleegges ved indsendelse til repa-
ration, hvis denne gnskes udfart in-
denfor retten til reklamation. Medfal-
ger kgbsnota ikke, vil reparationen al-
tid blive udfart mod beregning. Ind-
sendelse til reparation Skulle Deres
Bosch apparat ga i stykker, kan det
indsendes til vort serviceveerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 4,
2750 Ballerup, tIf. 44 89 88 10.
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no Sikkerhet

Sikkerhet

Ta hensyn til informasjonen om temaet sikkerhet, slik at du kan
bruke apparatet trygt.

Generelle merknader

Her finner du generell informasjon om denne veiledningen.

® [ es ngye gjennom denne veiledningen. Det er en forutsetning
for & kunne bruke maskinen sikkert og effektivt.

® Fglg de andre veiledningene nar du bruker tilbehgr som fulgte
med eller ekstrautstyr.

®= Denne veiledningen er rettet mot brukeren av apparatet.

® Fglg sikkerhetsanvisningene og advarslene.

m Oppbevar veiledningen og produktinformasjonen for senere
bruk eller for en senere eier.

m Kontroller maskinen etter at du har pakket den ut. Ikke koble til
maskinen dersom den har transportskader.

Korrekt bruk

Folg merknadene om forskriftsmessig bruk for & bruke apparatet

trygt og riktig.

Apparatet ma kun brukes:

= | henhold til denne bruksanvisningen.

= med originaldeler og -tilbeher.

® til andre anvendelser som er beskrevet i veiledningene for in-
kludert tilbehar eller ekstrautstyr.

= til rgring, elting og pisking av matvarer.

= under tilsyn.

m ved romtemperatur i private husholdninger og i lukkede rom
hjemme.

® il mengder og arbeidstider som er vanlige i en normal hushold-
ning.

= | en hgyde pa maks. 2000 m over havet.

Koble apparatet fra stremforsyningen nar du:
m kke bruk apparatet.
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ikke har tilsyn med apparatet.
monterer apparatet.

tar apparatet fra hverandre.

rengjor apparatet.

kommer i naerheten av roterende deler.
skifter verktay.

star overfor en feil.

Begrensning av brukerkretsen

Unnga risiko for barn og personer med nedsatt funksjonsevne.
Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller
kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt opplaering i
sikker bruk av apparatet og er informert om farene ved bruk av
apparatet.

Barn ma ikke fa leke med maskinen.

Rengjaring og brukervedlikehold ma ikke foretas av barn.
Apparatet ma ikke brukes av barn. Barn ma holdes borte fra ap-
paratet og stramkabelen.

Sikkerhetsinstrukser
Folg sikkerhetsinstruksene.

/A ADVARSEL - Fare for elektrisk stat!
®m En vaskemaskin med skader eller en stremledning med ska-
der er farlig.

» Bruk aldri maskinen hvis den har skader.

» Bruk aldri apparatet med sprukket eller knust overflate.

» Dra aldri i streamledningen nar du skal koble vaskemaskinen
fra stremnettet. Dra alltid i pluggen pa stramledningen.

» Hvis vaskemaskinen eller stramledningen er skadet, méa du
dra ut stepselet eller sla av sikringen i sikringsskapet umid-
delbart.

» Ta kontakt med kundeservice. = Side 196

» Kun oppleert fagpersonell skal utfare reparasjoner pa
maskinen.
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no Sikkerhet

m Ukyndige installasjoner er farlig.

» Maskinen ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivel-
sene pa typeskiltet.

» Maskinen skal bare kobles til et stremnett med vekselstrom
via en forskriftsmessig montert jordet stikkontakt.

» Systemet for husets PE-leder méa vaere forskriftsmessig in-
stallert.

m Ukyndige reparasjoner er farlig.

» Kun oppleert fagpersonell skal utfare reparasjoner pa
maskinen.

» Det ma kun brukes originale reservedeler til reparasjon av
maskinen.

» Dersom det oppstar skader pd apparatets stremkabel, ma
den skiftes ut av produsenten, kundeservice eller av en an-
nen kvalifisert person for & unnga at det oppstar fare.

m Fuktighet som trenger inn, kan forarsake elektrisk stot.

» Dypp aldri apparatet eller stremkabelen i vann eller legg
dem i oppvaskmaskinen.

» Apparatet skal kun brukes i lukkede rom.

» Utsett aldri apparatet for kraftig varme eller fuktighet.

» lkke bruk dampstrale eller haytrykksspyler for & rengjere ap-
paratet.

® Hvis isolasjonen pa stremledningen er skadet, er dette farlig.

» La aldri stremkabelen veaere i kontakt med varme maskinde-
ler eller varmekilder.

» La aldri stremkabelen komme i kontakt med skarpe spisser
eller kanter.

» Du ma aldri fa knekk pa, klemme sammen eller endre
stramkabelen.

/A ADVARSEL - Brannfare!
Sterk varme kan sette apparatet og verktayet i brann.
» Apparatet ma aldri plasseres pa eller i neerheten av varme
overflater.
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/\ ADVARSEL - Fare for personskader!
m Roterende drev, verktgy eller tilbehgrsdeler kan fere til per-
sonskader.
» Hold hender, har, kleer og andre gjenstander pa avstand fra
roterende deler.
» Verktay og tilbehgr ma kun settes pa og tas av nar drevet
og det frakoblede apparatet star stille.
» Sla apparatet av og koble det fra nettet for du bytter verktoy
eller rengjer.
» Verktayet ma bare brukes med innsatt bolle, pasatt lokk og
beskyttelsedeksel satt pa drevet!
» Vingarmen ma aldri apnes under bearbeidningen.
m Det kan oppsta personskader ved & bruke apparatet nar deler
har skader.
» Skift ut deler som har riss eller andre skader, eller som ikke
sitter korrekt, med original-reservedeler.

/\ ADVARSEL - Fare for knusing av legemsdeler!
Hender og fingre kan komme i klem.
» Grip ikke inn i bollen nar svingarmen senkes ned.

/A ADVARSEL - Fare for kvelning!

= Barn kan fa emballasjen over hodet eller vikle seg inn i den
og kveles.
» Hold emballasjen borte fra barn.
» Barn ma ikke fa leke med emballasjen.

m Barn kan puste inn eller svelge smadeler og bli kvalt.
» Hold smadeler borte fra barn.
» |[kke la barn leke med smadeler.

/A ADVARSEL - Fare for helseskader!
Tilsmussing av overflater kan veere helseskadelig.
» Folg rengjeringsanvisningene.
» Overflater som kommer i kontakt med nasringsmidler skal
rengjares far hver bruk.
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Unnga materielle skader

Folg disse merknadene for & unnga
materielle skader pa apparatet, til-
behgret eller kjgkkengjenstander.

Generelt

Folg disse instruksene nar du bruker
apparatet.

OBS!

Ikke forskriftsmessig bruk kan fgre til

materielle skader.

» Verktoy og tilbehgr ma aldri brukes
samtidig.

» Bruk aldri flere tilbehgr samtidig.

» Du ma aldri bruke apparatet lenger
enn ngdvendig.

» Apparatet ma aldri brukes ubelas-
tet.

» QOriginaldelene og -tilbehgret ma
aldri brukes for andre apparater.

» Overhold de maksimale arbeids-
mengdene.

» |kke oppbevar uvedkommende
gjenstander i bollen.

Miljovern og innsparing

Vern om miljget ved & bruke appara-
tet pa en ressurssparende mate og
ved & avfallsbehandle resirkulerbare
materialer forskriftsmessig.

Avfallsbehandling av emballasje

Emballasjematerialene er miljgvenn-
lige og resirkulerbare.

» Kildesortér de enkelte komponen-
tene etter type avfall.

Du kan innhente informasjon om
aktuelle muligheter for avfalls-
behandling hos en spesialisert
forhandler eller hos kommunead-
ministrasjonen der du bor.
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Pakke ut og kontrollere

Her far du vite om det du ma ta hen-
syn til under utpakkingen.

Pakke ut apparat og deler

1. Ta apparatet ut av emballasjen.

2. Ta alle andre deler og falgepapirer

ut av emballasjen og hold dem

klar til bruk.

Fijern eksisterende forpakningsma-

teriell.

4. Fjern eksisterende klebemerker og
folier.

15

Leveringsomfang

Etter fierning av emballasjen ma du
kontrollere alle delene med henblikk
pa transportskader og forvisse deg
om at ingen deler mangler.

Merknad: Apparatet leveres med yt-
terligere tilbehar, avhengig av utstyr.
Du finner omfanget av leveringen i de
ekstra bruksanvisningene for til-
behgret.

- Fig. @

Basisapparat med rarebolle

Lokk med integrert pafyllingssjakt

Visp “Profi Flexi”

Profi visp
Eltekrok

Oppbevaringsveske

ofmiofol=|>

Ledsagende dokumenter




Oppstilling av apparatet

A\ ADVARSEL

Brannfare!

Sterk varme kan sette apparatet og

verktgyet i brann.

» Apparatet ma aldri plasseres pa el-
ler i neerheten av varme overflater.

OBS!

= Under bruk kommer det varm av-
trekksluft ut av avtrekksluftfilteret
bak. Blokkert avtrekksluft kan fgre
til at apparatet blir for varmt.

» Apparatet ma stilles opp med til-
strekkelig avstand til vegg,
omfintlige overflater og appara-
ter.

m Rystelser kan nedsette apparatets
funksjoner.

» Apparatet ma ikke plasseres pa
bevegelige eller vibrerende over-
flater.

1. Plasser apparatet pa en stabil, flat,
ren og glatt arbeidsflate.

2. Tekk ut stramkabelen i ngdvendig
lengde.
- "Kabellengde", Side 182

Ikke sett i stapselet.

Bli kient med no

Utlasningstast for svingarm

Svingarm

I} Dreiebryter

E Beskyttelsesdeksel for drev 2
| O EEP:

Beskyttelsesdeksel for drev 3
Drev 3

Avtrekksluftgitter

Hoveddrev
Kabeloppbevaring
Dreiebryter

Med dreiebryteren starter og stopper
du bearbeidningen og velger
hastighet.

Bli kjent med

Bli kjent med apparatets komponen-
ter.

Apparat

Her finner du en oversikt over ap-
paratets komponenter.
- Fig. A

Rarebolle i rustfritt stal

Betjeningsfelt
Lokk med integrert pafyllingssjakt

Symbol  Funksjon

Oloff Stopp bearbeidningen.

1 Bearbeid ingrediensene med lav
hastighet.

7 Bearbeid ingrediensene med
hayeste hastighet.

M Bearbeid ingrediensene kort med
hayeste hastighet.
— "Bruke momentkobling",
Side 185

Lysring

Lysringen pa dreiebryteren informerer
deg om apparatets driftsstatus.

Visning Status

Lysringen lyser og be-  Apparatet fungerer

arbeidningen utferes.  som det skal.
Lysringen lyser ikke, = Apparatet tilfares
og det er ikke mulig & ikke stram.
starte bearbeidnin- = Det foreligger en
gen. feil pa apparatet.
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no Bli kjent med

Visning Status

Lysringen blinker, og
det er ikke mulig &
starte eller fortsette
bearbeidningen.

m Ftsikkerhetssys-
tem er aktivert.
= Det foreligger en

feil pa apparatet.

Tips: Her finner du mer informasjon:
— "Sikkerhetssystemer", Side 182
- "Utbedring av feil", Side 193

Betjeningsfelt

Her finner du en oversikt over be-
tieningsfeltet.
- Fig. H

Tilbakestillingstast

Tast for vekt

Display

Symbol for vekt i pund

Symbol for vekt i gram

o lfonlf ool

Symbol for tid i minutter og sekunder

Funksjonstaster

Med funksjonstastene velger du til-
leggsfunksjoner eller utfarer innstillin-
ger. Bergr de relevante symbolene
med fingeren for & velge.

Symbol  Funksjon

ﬁ Sl vekten pé og av.

(\)) = Tilbakestill vekten.
= Tilbakestill tidsuret.

Merknad: Betjen tastene med fing-
rene og uten a bruke kjskkenhans-
ker. Du kan ikke betjene tastene med
gjenstander, f.eks. sleiv.

Display

Displayet viser verdier og meldinger
om driftsstatus.
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Merknad: Displayet slas automatisk
av etter en viss tid uten betjening. For
a aktivere displayet igjen, méa du
trykke péa en tast eller starte be-
arbeidningen.

Svingarm

Svingarmen kan justeres og festes i
ulike posisjoner.

Nar utlgsertasten trykkes, kan sving-
armen beveges til gnsket posisjon.

- "Bevege svingarmen", Side 183
Merknad: Svingarmen er utstyrt

med EasyArm Lift-funksjon. Denne
funksjonen statter svingarmens beve-
gelse oppover.

Svingarmposisjoner
Her finner du en oversikt over sving-
armens posisjoner.

Posisjon Bruk

Posi- Svingarmen er lukket.
sjon 1 = Bearbeid ingrediensene med

z’ verktayene.

= Bruk tilbehar p& hoveddrevet,
f.eks. Isbereder.
m Bruk tilbehar pa drev 2,

f.eks Foodprosessor
Posi- Svingarmen er &pen.
sjon 2 = Settinn eller ta ut bollen.
= Settinn eller ta ut verktay.
= Fyllingrediensene pa bollen.
Posi- = Bruk tilbehar p& hoveddrevet,
sjon 3 f.eks. Kjattkvern.

= Bruk tilbeher pa drev 3,
f.eks. Mikserpésats av glass.

A8

Tips: Det vedlagte klistremerket
inneholder en oversikt over svingarm-
posisjonene og anbefalte hastigheter




for ulike brukstilfeller. Du kan Klistre
klistremerket diskret pa apparatets
bakside.

Drev

Apparatet er utstyrt med ulike drev
som er tilpasset spesielt verktoyet og
tilbeharet.

Merknad: Drevene 2 og 3 er dekket
med sikkerhetsdeksler.

— "Beskyttelsesdeksel for drev”,
Side 185

Oversikt over drevene

Her finner du en oversikt over
drevene og deres bruksformal.

Drev Bruk
Hoveddrev  For verktay og for tilbehar,

’ f.eks.
= Kjgttkvern
Té ® Forsats for pasta
= |sbereder

For tilbehar, f.eks.
J = Foodprosessor
= Sitruspresse

Drev 3 For tilbehar, f.eks.
= Mikserpdsats av glass
® Mikserpésats av plast
B = Multikvernsett
Verktoy

Her far du vite det viktigste om de uli-
ke verktgyene.

Eltekroken er utstyrt med avtakbar
beskyttelsesdeksel for & beskytte dre-
vet mot tilsmussing.

Oversikt over verktoyet

Benytt egnet verktgy til den respekti-
ve bruken.

Bli kient med no

Verktoy  Bruk

Eltekrok

= Flte tunge deiger, f.eks. gjeer-
deig.

= Rgre inn matvarer som ikke
skal kuttes opp, f.eks. rosiner
eller smd sjokoladeplater.

Visp “Profi Flexi”
= Rgre matvarer, f.eks. form-

kakergre eller mousse.

= Rgre inn matvarer, f.eks. stiv-
pisket eggehvite, flate eller
rosiner.

Profi visp

= Piske eggehvite og kremflate.

= Rgre lette deiger, f.eks. bis-
kuitdeig.

Tips: Profi-vispen er utstyrt med
fininnstilling. Dermed kan du tilpasse
avstanden til bollen.

- "Fininnstilling av verktayet",

Side 185

Symboler

Her finner du en oversikt over ap-
paratets symboler.

Symbol  Beskrivelse

— Merke pé beskyttelsesdeksel for
drev 2.

A Merke for plassering p beskyttel-
sesdeksel for drev 3.

A Posisjonsmerke pa drev 3.

Park-stilling

Apparatet er utstyrt med automatisk
park-stilling.

Nar apparatet slas av, fortsetter
drevene & bevege seg i noen se-
kunder, helt til korrekt park-stilling er
nadd.
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no For forste gangs bruk

Merknad: Svingarmen kan bare

apnes eller lukkes med innsatt

verktay nar drevet er i korrekt park-

stilling.

Folgende arsaker forer til feil park-

stilling:

= Brudd pé stramtilferselen under
bearbeidningen.

m Et sikkerhetssystem har avsluttet
bearbeidningen.

= Svingarmen lgsnet, eller utlgsertas-
ten for svingarmen ble trykket
under bearbeidningen.

Tips: Du kan selv lett rette pa en feil
park-stilling.
— "Utbedring av feil", Side 193

Sikkerhetssystemer

Her finner du en oversikt over ap-
paratets sikkerhetssystemer.

Innkoblingssikring

Innkoblingssikringen hindrer at ap-

paratet slas pa utilsiktet.

Apparatet lar seg kun sla pa og

betjene nar

® svingarmen er iinngrep i posi-
sjon 1, og det er satt inn bolle eller
et tilbehgr, f.eks. Isbereder.

® svingarmen er i inngrep i posi-
sjon 3, og det er montert beskyttel-
sesdeksel eller et tilbehgr pa dre-
vet 3.

Sikring mot gjeninnkobling

Sikringen mot gjeninnkobling hindrer
at apparatet starter bearbeidningen
automatisk etter et strembrudd.

Sla apparatet pa igjen etter strgm-
brudd. Bearbeidningen kan ikke star-
tes igjen for driebryteren er satt

pa O/off.
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Overbelastningssikring

Overbelastningssikringen hindrer at
motoren og andre komponenter far
skader pa grunn av for hay belast-
ning.

Motoren slas av nar

m en for stor mengde bearbeides.
m verktgy eller tilbehar blokkeres.

For forste gangs bruk
Klargjer apparatet til bruk.

Forberede apparatet

1. Trykk inn utleserknappen og laft
svingarmen til den gar i inngrep.
- "Bevege svingarmen", Side 183
2. Drei bollen med urviseren og ta
den ut.
- "Ta ut bollen”, Side 183
3. Alle deler som kommer i bergring
med matvarer, ma rengjares om-
hyggelig fer forste bruk.
— "Rengj@ring og pleie”, Side 187
4. Legg de rengjorte og terkede
delene Klar til bruk.

Grunnleggende betjening

Her far du vite det viktigste om be-
tiening av apparatet.

Kabellengde

Still lengden pa streamkabelen inn i
samsvar med dine behov.

Innstilling av kabellengde med
kabeloppviklingen
1. Trekk stramkabelen ut til ngd-

vendig lengde og slipp den sakte
l@s.

2. For & forkorte kabellengden,
- ma du dra i kabelen,



- lar kabelen rulle seg opp,
- trekke kabelen ut pa nytt.

Merknad: Ikke skyv inn kabelen for
hand. Dersom kabelen klemmes fast,
ma du trekke kabelen helt ut og der-
etter rulle den opp igjen pa nytt.

Bevege svingarmen

1. Trykk inn utlgserknappen og loft
svingarmen til den gar i inngrep.
- Fig. &1

v Svingarmen er fiksert i posisjon 2.

2. Trykk pa utlgserknappen og beveg
svingarmen ned til den gar i inn-
grep i loddrett stilling.

- Fig. H
v Svingarmen er fiksert i posisjon 3.

Sette inn bollen

1. Sett bollen inn i basisapparatet.
- Fig. 3@
Veer oppmerksom pé utsparingene
i basisapparatet.

2. Drei bollen mot urviseren til den
gar i inngrep.
- Fig.

Ta ut bollen

» Drei bollen med urviseren og ta
den ut.
- Fig. H

Innsetting av verktoy

1. Velg nadvendig verktgy.
— "Oversikt over verktayet",
Side 181
2. Press verktayet inn i hoveddrevet
til det gar i inngrep.
- Fig. &
3. For & sette inn eltekrok:

— Stikk eltekroken med péasatt be-
skyttelsesdeksel inn i hoveddre-
vet.

Grunnleggende betjening no

- Drei beskyttelsesdekslet til elte-
kroken kan settes helt i inngrep.

- Fig.

Beskyttelsesdekslet [2] m& dekke

hoveddrevet fullstendig.

Ta ut verktoy

» Trekk verktgyet helt ut av drevet.
— Fig. K

Sette lokk pa bollen

Forutsetninger

®» Insket verktay er satt inn.
= Bollen er satt inn.

m Svingarmen er lukket.

1. Trykk pa utlgserknappen, laft litt pa
svingarmen og hold den fast.
- Fig. BA

2. Loft lokket litt foran, skyv det helt
inn pa bollen og sett det ned.
- Fig. E®
Pafyllingssjakten ma vende fram.

3. Press svingarmen ned til den gér i
inngrep.
— Fig. A

Ta lokket av bollen

1. Trykk pa utleserknappen, laft litt pa
svingarmen og hold den fast.

2. Loft litt i lokket foran og trekk det
av mot forsiden.

3. Press svingarmen opp til den gar i
inngrep.

Bearbeidning

Her far du vite det viktigste om be-
arbeidning av matvarer.

Tips: Benytt deg av vare forslag til
oppskrifter for & samle erfaringer
med ditt nye apparat.

— "Oppskrifter", Side 188
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no Grunnleggende betjening

Arbeidsmengder
Overhold de angitte arbeids-

mengdene.

Type mat maksimal arbeids-
mengde

Stivpisket kremflgte 600 g

eggehvite Eggehvite av 8 egg

deiger 1000 g mel + ytter-

ligere ingredienser

Anbefalte hastigheter

Folg anbefalingene om hastigheter
for & oppnéa optimale resultater.

Inn- Bruk

stilling

1 Rere inn ingredienser og bland
dem forsiktig, f.eks. stivpisket
eggehvite.

1-2 Rare inn og bland ingredienser.

3 Elte tunge deiger, f.eks. gjeerdeig.

5-7 Piske og rare ingredienser, f.eks.
stivpisket kremflgte.

M Piske o0g rare ingredienser kort

med hayeste hastighet.
— "Bruke momentkobling",
Side 185

Tips: Det vedlagte klistremerket
inneholder en oversikt over svingarm-
posisjonene og anbefalte hastigheter
for ulike brukstilfeller. Du kan klistre
klistremerket diskret pa apparatets
bakside.

Bearbeide ingredienser med
verktoyene

/\ ADVARSEL

Fare for personskader!

Roterende drev, verktay eller til-

behgrsdeler kan fgre til personska-

der.

» Hold hender, har, kleer og andre
gjenstander pa avstand fra roteren-
de deler.
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» Verktgy og tilbehgr ma kun settes
pa og tas av nar drevet og det fra-
koblede apparatet star stille.

» Sla apparatet av og koble det fra
nettet for du bytter verktay eller
rengjor.

» Verktoyet ma bare brukes med
innsatt bolle, pasatt lokk og be-
skyttelsedeksel satt pa drevet!

» Vingarmen ma aldri apnes under
bearbeidningen.

Forutsetnlnger
= Bollen er satt inn.
= Ngdvendig verktgy er satt inn.

1. Fyll ingrediensene pé bollen.

2. Trykk pa utlgserknappen og press
svingarmen ned til den gar i inn-
grep.

3. Sett lokk péa bollen.

— "Sette lokk pa bollen", Side 183

4. Sett i stgpselet.

5. Sett dreiebryteren pa gnsket
hastighet.

- Fig. EH

6. Bearbeid ingrediensene til gnsket
resultat er oppnadd.

7. Sett dreiebryteren pa O/off.

— Fig. l@
Vent til apparatet star stille.

8. Trekk ut stepselet.

Tlps
= Du kan til enhver tid endre
hastighet under bearbeidningen,
eller du kan avbryte bearbeidnin-
gen.

= Rengjor alle deler rett etter bruk for
a hindre at rester tarker inn.

Pafylling av ingredienser

1. Fyll ingredienser pa gjennom pa-
fyllingssjakten i lokket under be-
arbeidningen.
- Fig.

2. Sett dreiebryteren pa O/off for &
fylle p& store mengder.



Vent til apparatet star stille.
3. Ta lokket av bollen.
— "Ta lokket av bollen”, Side 183
4. Fyll ingrediensene pa bollen.
5. Sett lokk pa bollen.
- "Sette lokk pa bollen”, Side 183
6. Bearbeid ingrediensene til ansket
resultat er oppnadd.

Bruke momentkobling

1. Sett dreiebryteren pa M og hold
den fast.
— Fig. E®

v Ingrediensene bearbeides med
hayeste hastighet.

2. Slipp l@s dreiebryteren.
— Fig. K&

v Dreiebryteren gar til O/off.

v Bearbeidningen stoppes, og
drevene beveges til park-stilling.

Tips

Momentkoblingen er spesielt egnet il

bruk av falgende tilbehgar:

= Mikserpasats av glass

= Multikvernsett

= Multimikser-pasats

Beskyttelsesdeksel for drev

Ta beskyttelsesdekslet av for & bruke
tilbeher pa drev 2 eller 3.

Fjerne beskyttelsesdeksel for
drev

1. Press beskyttelsesdekselet pa
drev 2 litt ned ved merket = og ta
det av.

- Fig. Hl

2. Trekk beskyttelsesdekslet for dre-
vet 3 opp og ta det av.
- Fig. Hl

Sette beskyttelsesdeksel pa drev

1. Rett inn beskyttelsesdekselet for
drev 2 med merket = vendt bak-
over, sett det pa og trykk det fast.
- Fig. FA4

Grunnleggende betjening no

2. Sett pa beskyttelsesdekselet for
drevet 3 og trykk det fast.
— Fig. B
Merkene A og A ma vare innret-
tet pa hverandre.

Merknad: Drev som ikke er i bruk,
ma alltid lukkes med beskyttelses-
deksel.

Fininnstilling av verktoyet

Juster avstanden mellom bolle og
Profi-visp med fininnstillingen.

Merknad: Ved levering fra fabrikken
er Profi-vispen innstilt slik at ingredi-
ensene blandes optimalt med hver-
andre.

Justere verktoyinnstillingen

OBS!

Apparatet og verktgyene kan fa ska-

der ved feil innstilling av verktay.

» |kke bruk et verkigy som kommer |
beraring med bollen.

Forutsetninger

= Stgpselet er trukket ut.
= Svingarmen er apen.

m Profi-vispen er satt inn.
= Bollen er satt inn.

Hold den nederste delen av vispen
fast med en hand og lgsne
kontramutteren med urviseren med
fastnokkelen.

- Fig. P4

2. Drei verktgyet for & endre avstan-
den.

— Fig. E4

Overhold verdiene i tabellen:

-

Innstilling Avstand
Optimal innstilling 3 mm

En omdreiningmed 1 mm mer
urviseren

En omdreining mot 1 mm mindre
urviseren
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no Vekt

3. Trykk pa utlgserknappen og press
svingarmen ned til den gar i inn-
grep.

4. Kontroller innstillingen.

5. Trykk inn utlaserknappen og loft
svingarmen til den gar i inngrep.

6. Hold nederste del av vispen fast
med en hand og skru
kontramutteren fast mot urviseren
med en fastngkkel.

Vekt

Apparatet er utstyrt med vekt. Du kan

veie ingrediensene en for en.

Basisapparatet har 4 vektsensorer i

faottene.

Folgende faktorer kan forfalske

maleresultatet.

= Fgttene sitter ikke korrekt pa
arbeidsflaten.

® Vibrasjoner pa arbeidsflaten

® Gjenstander under basisapparatet

m Mengde ingredienser under 5 g el-
ler 0,01 Ib

= Forskyvning av basisapparatet

m Bergring av basisapparatet

m Gjenstander pa basisapparatet

Vektens visningsverdier

Vaer oppmerksom pé felgende verdi-
er under bruken av vekten.

Visningsenhet i gram

Visningsomréde 990 g til 5000 g

Trinn som vises 5¢

Visningsenhet i pund

Visningsomréde -2,201btil11,001b

Trinn som vises 0,011b

Tips: Du kan til enhver tid endre vis-
ningsenheter for vekten.

— "Endre visningsenheter for vekten",
Side 186
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Veie ingredienser

Forutsetninger

m Bollen er satt inn, eller det er mon-
tert et tilbehar.

m Dreiebryteren star pa O/off.

m Nettstgpslet er satt i.

Trykk pa 63 og ikke rer apparatet

lenger.

Vekten kalibrerer seg.

Displayet viser "- - - -".

Vent til kalibreringen er ferdig.

Displayet viser "0 g" eller "0.00 Ib".

Fyll p& ensket ingrediens.

Displayet viser vekten.

Velg et av felgende alternativer for

a veie flere ingredienser:

- Fyll pa ytterligere ingredienser
0g avles totalvekten.

- Trykk pa 9 og vent til displayet
viser "0 g" eller "0.00 Ib".

5. Trykk pa 63 for & sla av vekten, eller

start bearbeidningen.

Tips: Du kan ogsé bruke vekten
sammen med tilbehgret. Vei ingredi-
ensene direkte nar du fyller dem pa,
f.eks. i mikserpasatsen eller
ismaskinen.

- "Tilbehgr", Side 190

Merknad: Vekten slar seg automatisk
av etter ca. 3 minutter uten aktivitet.

-

P C WDKK

Endre visningsenheter for vek-
ten
Forutsetninger

m Dreiebryteren star pa O/off.
= Vekten er slatt pa.

1. Trykk inn og hold & og &.
Vektens visningsenhet endres.

Symbol Enhet
g Visning i gram
b Visning i pund




2. Slipp begge tastene.

v Vekten kalibreres og starter pa nytt
med den endrede innstillingen.
v Innstillingen er lagret.

Tidsur

Du kan avlese eller tilbakestille be-
arbeidningstiden som har gatt.

Tidsurets visningsverdier

Veer oppmerksom pa felgende verdi-
er nar du bruker tidsuret.

0 sekunder til 59 mi-
nutter og 59 se-
kunder

Visningsomréde

Trinn som vises 1 sekund

Avlese og tilbakestille arbeids-
tiden

1. Sett dreiebryteren pa snsket
hastighet.

v Displayet viser bearbeidningstiden.

2. Trykk pa O for & tilbakestille dis-
playet til "00:00".

Merknader

m Hvis du avbryter bearbeidningen i
mindre enn 30 sekunder, forblir de
viste verdiene lagres og fortsetter
a gjelde under den nye bearbeid-
ningen.

= Hvis du avbryter bearbeidningen i
mer enn 30 sekunder, slar appara-
tet pa vekten og kalibrerer seg.

Rengjoring og pleie

Rengjer og vedlikehold
vaskemaskinen omhyggelig, slik at
den holder seg funksjonsdyktig i lang
tid.

Tidsur no

Egnethet for oppvaskmaskin

Her far du vite hvilke komponenter
som kan vaskes i oppvaskmaskin.

OBS!
Noen deler kan bli skadet ved vask i
oppvaskmaskm
» Vask kun egnede deler i opp-
vaskmaskinen.
» Bruk kun programmer som ikke
varmer opp vannet til over 60 °C.
» |kke klem plastdeler fast i opp-

Kan vaskes i oppvaskmaskin:
= |okk pa bolle

= Rgrebolle i rustfritt stal

= \erktay

vaskmaskinen.
N ./
¥

Kan ikke vaskes i oppvaskmaskin: r‘?1
= Beskyttelsesdeksel for drev 2 2 A\
= Beskyttelsesdeksel for drev 3

Rengjoringsmiddel

Her far du vite hvilke rengjgringsmid-
ler som er egnet for apparatet.

OBS!

Fare for materielle skader. Apparatet

kan bli skadet ved bruk av uegnede

rengjeringsmidler eller pa grunn av

feil rengjaring.

» |Ikke bruk rengjeringsmidler som
inneholder alkohol eller sprit.

» |kke bruk skarpe, spisse gjen-
stander eller metallgjenstander.

» |kke bruk skurekluter eller skuren-
de rengjaringsmidler.

» Betjeningsfeltet og displayet skal
kun rengjeres med en fuktig
mikrofiberklut.
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Rengjoring av basisapparatet Rengjoring av bolle, lokk og

verktoy
A\ ADVARSEL

Fare for elektrisk stot!

Fuktighet som trenger inn, kan forar-

1. Rengjar bollen, lokket og verktgyet
med sapevann og en myk klut eller

sake elektrisk stot.

>

Dypp aldri apparatet eller strem-
kabelen i vann eller legg dem i
oppvaskmaskinen.

Ikke bruk dampstrale eller hgy-
trykksspyler for a rengjere appara-
tet.

Ta beskyttelsesdekslet av drevet.

. Terk basisapparatet og beskyttel-

sesdekselet for drevet rent med en
myk, fuktig klut.

Rengjer betjeningsfeltet og display-
et med en fuktig mikrofiberklut.

Gni basisapparatet og beskyttel-
sesdekselet for drevet tarre med
en myk klut.

Oversikt over oppskrifter

svamp.
2. Alle delene ma terkes.

Oppskrifter

Her finner du et utvalg oppskrifter
som er utviklet spesielt for ditt ap-
parat.
Tips
® QOverhold angitte maksimale
arbeidsmengder for & oppna op-
timale resultater.
= Du kan veie ingrediensene med
den integrerte vekten under pa-
fyllingen.
- "Vekt" Side 186
= Du kan overvake arbeidstidene
med tidsuret.
- "Tidsur", Side 187

| denne overskriften finner du ingredienser og bearbeidningstrinn for ulike opp-
skrifter.

Oppskrift

Ingredienser

Bearbeidning

Stivpisket kremflg-  100-600 g flate

= Settinn vispen.

te = Fyll p& kremflate.
= 1'%-4 minutter bearbeides pa
trinn 7.
Eggehvite 1-8 eggehvite Settinn vispen.

Fyll pa eggehvite.
4-6 minutter bearbeides pa trinn 7.
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Oppskrift Ingredienser Bearbeidning
Sukkerbradrare  ® 2 eqg = Settinn vispen.
m 2-3ssvarmtvann = Fyll p4 alle ingredienser, bortsett fra
= 100 g sukker mel og stivelse.
® 1 ssvaniljesukker = 4-6 minutter bearbeides pa trinn 7.
= 70 g mel (siktet) = Stillinn pa trinn 1.
= 70 gstivelse = Tilfgr mel og stivelse skje for skje
= Bakepulver (smakes til) innen 30-60 sekunder.
Merknad: Bearbeid maks. 2-dobbelt
mengde samtidig.
Formkakerare = 34eqg = Settinn rgrepinnen.
m 200-250 g sukker = Fyll pé alle ingrediensene.
= 1 klype salt = 30 sekunder bearbeides pa trinn 1.
= 1 ssvaniliesukker eller revet skall = 3-4 minutter bearbeides pé trinn 7.
fra en halv sitron
= 200-250 g smar eller margarin
(romtemperatur)
= 500 g mel
= 15 g bakepulver
= 125 mlmelk
Merknad: Bearbeid maks. 172-dobbelt
mengde samtidig.
Mardeig = 1259 smar = Settinn rgrepinnen.
= 100-125 g sukker = Fyll pé alle ingrediensene.
= 1egg = 30 sekunder bearbeides pa trinn 1.
= 1 Kklype salt = 2-3 minutter bearbeides pa trinn 6.
= [itt vaniljesukker eller revet sitron- Fra500 g Mel:
. Z%%' el = Settinn eltekroken.
- Bakeg | cos = Fyll pa alle ingrediensene.
pulver (smakes ti) = 30 sekunder bearbeides pa trinn 1.
Merknad: Bearbeid maks. 2-dobbelt = 3-4 minutter bearbeides pé trinn 3.
mengde samtidig.
Gjeerdeig = 500 g mel = Settinn eltekroken.
= 1egg = Fyll pé alle ingrediensene.
= 30 g fett (romtemperatur) = 30 sekunder bearbeides pa trinn 1.
m 80 g sukker = 3-6 minutter bearbeides pa trinn 3.
m 200-250 mllunken melk
m 25 g fersk gjeer eller 1 ss tarrgjer.
= revet skall av en halv sitron

1 Klype salt

Merknad: Bearbeid maks. 1'2-dobbelt
mengde samtidig.
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Oppskrift Ingredienser Bearbeidning
Pastadeig = 300 g mel = Settinn eltekroken.
= 150gegg(ca. 3stk) = Fyll p alle ingrediensene.
= 15-30 ml kaldt vann (smakes til) = 3-5 minutter bearbeides pa trinn 3.

Merknad: Bearbeid maks. 1%.-dobbelt
mengde samtidig.

Braddeig = 750 g mel = Settinn eltekroken.
® 2 sstarrgjer = Fyll pé alle ingrediensene.
m 2 tssalt = 30 sekunder bearbeides pa trinn 1.
= 450-500 ml lunkent vann = 4-5 minutter bearbeides pé trinn 3.

Merknad: Bearbeid maks. 1-dobbelt

mengde samtidig.
Tilbehor
Tilbehgr kan kjgpes hos Du kan f& mer informasjon om hvilket
kundeservice, hos forhandleren eller tilbehgr som finnes for apparatet ditt |
pa Internett. Bruk bare originalt til- katalogen var, i nettbutikken eller hos
behgr, ettersom dette er ngyaktig til- kundeservice.
passet apparatet. www.bosch-home.com

Tilbehgr er apparatspesifikt. Oppgi
alltid den ngyaktige betegnelsen (E-
nr.) pa apparatet nar du kjeper til-
behar. - Side 196

Tilbehor Egenskaper Bruk
VeggieLove - Foodprosessor ~ MUZ5VLT Kutting, rasping og riving av
— matvarer, f.eks. frukt, grannsa-
ker eller ost.

Skjeer matvarene i terninger,
f.eks. frukt, ra eller kokte grann-
saker, hard ost, myk kjettpalse
eller hardkokte egg.

Terningskjeerer
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Tilbehor Egenskaper Bruk
Multimikser MUZ5MM1 m Kutting, rasping og riving av
matvarer, f.eks. frukt, grann-
saker eller ost.
= Kutting, hakking, miksing og
mosing av matvarer.
=
Asia grennsakskive MUZ45AG1 Kutte matvarer i fine strimler,
f.eks. frukt og grannsaker.
@ Merknad: Krever MUZ5VL1 el-
ler MUZ5MM1.
Pommes frites skive Skjeer opp ré poteter for pom-

mes frites.

Merknad: Krever MUZ5VL1 el-
ler MUZ5MM 1.

Mikserpasats av plast

= Kutting, hakking, miksing og
mosing av matvarer.

= Tilberedning av majones.

= Oppkutting av ishiter og
frosne matvarer.

TastyMoments - Multikvernsett

= Kutting, hakking, miksing og
mosing av matvarer.

m Kutting og maling av mat-
varer, f.eks. krydder, korn,
kaffe eller sukker.

= Oppkutting av ishiter og
frosne matvarer.

Tips: Spesielt egnet til be-
arbeidning av sma mengder.

PastaPassion - Forsats for pas-
ta

= Produksjon av deigplater.
= Produksjon av brede taglia-
telle.

Kjattkvern

Oppkutting av ra eller kokte
matvarer, f.eks. kjatt, fisk og
grennsaker.
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no Tilbehar

Tilbehor

Egenskaper

Bruk

Hullskivesett

MUZ45LS1

Ekstra hullskiver, fin og grov, for
Kjattkvernen.

Merknad: Krever MUZ5FW1.

Kakesprut for smakaker

Produksjon av spraytebakst.
Tips: 4 former star til utvalg.
Merknad: Krever MUZ5FW1.

Raspetilbehar

Riving av matvarer, f.eks.
mandler, netter, sjokolade, hard
ost, tarre rundstykker.
Merknad: Krever MUZ5FW1 el-
ler MUZ5BST.

Blandebolle i rustfritt stal MUZ5ER1 Bearbeid inntil 2700 g form-
kakerare.
Blandebolle i plast MUZ5KR1 Bearbeid inntil 2700 g form-

kakerare.
Tips: Spesielt godt egnet til be-
arbeidning av gjeerdeig.

BakingSensation - Tilbehars-
sett

Settet inneholder:

= MUZ5FW1 med en hullskive,
5mm

m MUZ45SV1

= MUZ5KR1

Isbereder

Tilberedning av iskrem eller sor-
bet.
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Utbedring av feil

Du kan selv utbedre sma feil pa apparatet. Benytt deg av informasjonen om
feilsgking fer du tar kontakt med kundeservice. P& den maten unngar du ung-

dige kostnader.

/\ ADVARSEL

Fare for elektrisk stot!

Ukyndige reparasjoner er farlig.

» Kun oppleert fagpersonell skal utfgre reparasjoner pa maskinen.

» Det méa kun brukes originale reservedeler til reparasjon av maskinen.

» Dersom det oppstar skader pa apparatets streamkabel, ma den skiftes ut av
produsenten, kundeservice eller av en annen kvalifisert person for & unnga

at det oppstar fare.

Funksjonsfeil

Feil

Arsak

Utbedring av feil

Apparatet virker ikke.

Stapselet pa stremledningen
er ikke satt .

» Koble apparatet til stramnettet.

Sikringen er defekt.

» Kontroller sikringen i sikrings-
skapet.

Svikt p stremforsyningen.

» Kontroller om lysetirommet eller
andre apparater i rommet virker.

Apparatet starter ikke be-
arbeidningen.

Dreiebryteren er feil innstilt,

» Sett dreiebryteren pd O/ off far be-
arbeidningen.

Apparatet starter ikke be-
arbeidningen, eller sls av
under bearbeidningen.

Bearbeidningsmengden er
for stor, eller arbeidstiden
var for lang.

» Sett dreiebryteren pd O/off.
» Reduser mengden av ingredienser.

» Laapparatet avkjales til romtem-
peratur.

Apparatet eller tilbeharet er
blokkert.

» Sett dreiebryteren pa O/ off.
» Fjern blokkeringen.

Vekten viser ingen vektend-
ring, selv om det fylles pa in-

gredienser.

Mengden av ingredienser
ligger under vektens male-
omréade.

» Fyll pAminst 5 geller 0,01 Ib, slik
at vekten viser korrekte verdier.
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Feil

Arsak

Utbedring av feil

Ikke mulig & apne eller lukke
svingarmen, fordi verktayet
er klemt fast i bollen.

Drevet er ikke i park-stilling
etter at et sikkerhetssystem
har stoppet bearbeidningen
eller etter brudd pa stremfor-
syningen.

1.
2

Sett dreiebryteren pa O/off.
Utbedre arsaken til at apparatet
stoppet.

— "Sikkerhetssystemer", Side 182
Ta ut verktayet og lukk svingarmen
hvis svingarmen er apen.

Sett dreiebryteren kort pd 10g der-
etter pa O/off igjen.

Drevet fortsetter & ga en kort tid
etter at park-stilling er nadd.

Merknader i displayet

Feil Arsak Utbedring av feil

| displayet Vektens visningsverdier er ~ » Overhold vektens visningsverdier.
blinker "5000 g" el- overskredet. — "Vektens visningsverdier”,
ler"11.00 Ib". Side 186

| displayet Visningsverdiene for vekten  » Overhold vektens visningsverdier.
blinker "-990 g" el- er underskredet. — "Vektens visningsverdier”,
ler"-2.201b". Side 186

| displayet Tidsurets visningsomrade er  » Du ma ikke bearbeide matvarene i

blinker "59:59 m:s".

overskredet.

mer enn 59 minutter og 59 se-
kunder, eller du m tilbakestille be-
arbeidningstiden innen utlgpet av
denne tiden.

— "Avlese og tilbakestille arbeids-
tiden", Side 187

Displayet viser "ERROR"

Vekten utsettes for for ster-

v

Ikke bruk apparatet pa arbeidspla-

ke vibrasjoner. ter som er utsatt for vibrasjoner,
f.eks. dersom en oppvaskmaskin er
i bruk under dem.

Underlaget er ujevnt. 1. Still opp apparatet pa en stabil, flat,

ren og glatt arbeidsflate.
Kontroller at alle 4 fatter eri
kontakt med arbeidsflaten.

Fattene er skitne.

Tark av fattene med en fuktig klut.
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Vekten ma startes pé nytt.

1.

For & starte vekten pé nytt:
- Trykk p& .
- Venti 30-60 sekunder.
- Trykk en gang til p& €3 og
vent til kalibreringen er full-
fort.



Utbedring av feil no

Feil

Arsak

Utbedring av feil

Displayet viser "ERROR"

2. Huvis feilen fortsatt vises, ma du kob-
le apparatet fra nettet en stund og
deretter pa nytt prave & sld vekten
pé.

Merknad: Utfar trinnene for & ut bedre

feil gjentatte ganger, far du henvender

deg til kundeservice.
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Avfallsbehandling

Her far du vite hvordan du korrekt
kvitter deg med gamle apparater.

Avfallsbehandling av gammelt
apparat

Med miljgvennlig avfallsbehandling
kan verdifulle rastoffer gjenvinnes.

1. Trekk ut stremkabelens stgpsel.

2. Kapp av stremkabelen.

3. Kvitt deg med apparatet pa miljo-
vennlig méate.

B

Dette apparatet er klassifisert i
henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om av-
hending av elektrisk- og
elektronisk utstyr (waste elect-
rical and electronic equipment
- WEEE).

Direktivet angir rammene for
innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter.

Kundeservice

Hvis du har sparsmal, hvis du ikke
selv kan utbedre en feil pd apparatet,
eller hvis apparatet ma repareres, ma
du henvende deg til var
kundeservice.

Mange problemer kan du lgse selv
ved a bruke informasjonen om utbed-
ring av feil i denne bruksanvisningen
eller pa vare nettsider. Hvis dette ikke
er tilfelle, ma du ta kontakt med var
kundeservice.

Vi finner alltid en passende lgsning.
Vi sgrger for at apparatet repareres
med original-reservedeler av oppleer-
te teknikere fra kundeservice, innen-
for garantitiden og etter at produsen-
tens garanti er utlgpt.
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Innenfor E@S far du funksjons-

relevante original-reservedeler i sam-
svar med gjeldende gkodesigndirekti-
vet hos var kundeservice i minst 7 ar
fra apparatet bringes ut pa markedet.

Merknad: | rammen av produsentens
garantivilkar er bruk av kundeservice
gratis.

Du far detaljert informasjon om
garantitid og garantivilkar i ditt land
hos var kundeservice, din forhandler
eller pa vare nettsider.

Nar du tar kontakt med
kundeservice, trenger du produkt-
nummer (E-Nr.) og produksjonsnum-
mer (FD) for apparatet.

Du finner kontaktopplysningene for
kundeservice i kundeservicefortegnel-
sen helt bak i veiledningen eller pa
vare nettsider.

Produktnummer (E-Nr.) og
produksjonsnummer (FD)

Du finner produktnummeret (E-Nr.)
og produksjonsnummeret (FD) pa
apparatets typeskilt.

Du kan skrive ned opplysningene,
slik at du har data for apparatet og
telefonnummeret til kundeservice
raskt tilgjengelig nar du trenger dem.

Garantibetingelser

Du har krav pa garanti i samsvar
med vilkarene nedenfor.

For dette apparatet gjelder de
garantibetingelser som er oppgitt av
var representant i de respektive land.
Detaljer om disse garantibetingel-
sene far du ved & henvende deg til
elektrohandelen der du har kjept ap-
paratet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall nad-
vendig a legge fram kvittering for
Kjgpet av apparatet.
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sv Sakerhet

Sakerhet

Folj informationen om sakerhet sa att du anvander apparaten pa
ett sakert satt.

Allmanna anvisningar

Har hittar du allman information om bruksanvisningen.

® | 45 noga igenom bruksanvisningen. Forst darefter kan du an-
vanda apparaten sakert och effektivt.

® [0l de extra anvisningarna nar du anvander tillbehdr som med-
féljer eller som ar tillval.

® Denna bruksanvisning riktar sig till den som anvander appara-
ten.

m ol s@kerhetsforeskrifterna och varningstexterna.

m F@rvara bruksanvisningen och produktinformationen f6r senare
anvandning eller till nasta agare.

= Kontrollera apparaten efter uppackningen. Anslut inte apparaten
om den har transportskador.

Anvandning for avsett &ndamal

For att anvanda enheten sakert och ratt maste du fdlja anvisning-

arna om avsedd anvandning.

Anvand bara enheten:

® enligt denna bruksanvisning.

= med originaldelar och originaltillbehor.

= fOr ytterligare tillampningar som beskrivs i bruksanvisningarna
for medfdljande eller tillvalda tillbehor.

m f3r att rora om, knada och vispa matvaror.

under tillsyn.

i privata hushall och i slutna utrymmen i hemmiljo vid rumstem-

peratur.

med de bearbetningsmangder och bearbetningstider som nor-

malt forekommer i hushall.

upp till max. 2000°moh.
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Koppla bort apparaten fran elnatet nar du:
® bOr apparaten inte anvandas.

® inte har tillsyn dver den.

= satter ihop den.

® tar isar den.

= rengOr den.

= kommer i narheten av roterande delar.
= pyter verktyg.

m rakar ut for ett fel.

Begransning av anvandarkretsen

Forhindra risker for barn och utsatta personer.

Apparaten far anvandas av personer med nedsatt fysisk, senso-
risk eller mental férmaga eller brist pa erfarenhet och/eller kun-
skap, om de star under tillsyn eller om de har instruerats om hur
apparaten ska anvandas sékert och har forstatt de risker som
sammanhanger med detta.

Lat inte barn leka med enheten.

Barn far inte utfora rengdring och anvandarskotsel.

Lat inte barn anvanda apparaten. Hall barn borta fran apparaten
och anslutningsledningen.

Sakerhetsforeskrifter

Folj sakerhetsforeskrifterna.

/A VARNING - Risk for elstot!!
m Skadad maskin eller sladd ar farligt.

» Anvand aldrig en skadad maskin.

» Anvand aldrig en apparat med sprucken trasig yta.

» Dra aldrig i sladden for att gdéra maskinen stromlds. Dra all-
tid i kontakten, inte sladden.

» Dra direkt ur sladdens kontakt eller sla av sakringen i
proppskapet om maskin eller sladd &r skadade.

» Ring service! — Sida 221

» Det ar bara specialutbildad personal som far reparera ma-
skinen.
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m Felinstallationer ar farliga.

» Anslut och anvand bara maskinen enligt uppgifterna pa typ-
skylten.

» Elanslut bara maskinen via ett ratt installerat, jordat uttag for
vaxelstrom.

» Skyddsledarsystemet i byggnadens elanldggning maste va-
ra installerat enligt gallande féreskrifter.

m Felinstallationer ar farliga.

» Det &r bara specialutbildad personal som far reparera ma-
skinen.

» Maskinen far bara repareras med originalreservdelar.

» Om apparatens natanslutningsledning blir skadad maste
den for att risker ska forhindras bytas av tillverkaren eller
dennes kundtjanst eller av en person med likvardiga kvalifi-
kationer.

m Risk for stotar om fukt tranger in.

» Sank aldrig ner apparaten eller natanslutningsledningen i
vatten och maskindiska dem inte.

» Anvand bara maskinen i slutna utrymmen.

» Exponera aldrig maskinen for kraftig varme och fukt.

» Anvand inte angrengoring eller hogtryckstvatt for att rengéra
apparaten.

m Skadad sladdisolering ar farligt.

» Lat aldrig sladden komma i kontakt med heta maskindelar
eller varmekallor.

» Lat aldrig sladden komma i kontakt med vassa spetsar eller
kanter.

» Vecka, klam och andra aldrig sladden.

/A VARNING - Brandrisk!
Stark varme kan antanda apparaten och verktygen.
» Stall aldrig apparaten pa eller i narheten av heta ytor.
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/\ VARNING - Risk for personskador!
m Roterande drivningar, verktyg eller tilloehor kan orsaka per-
sonskador.
» Lat inte hander, har, klader eller andra husgerad komma i
narheten av roterande delar.
» Satt in och ta bort verktyg och tillbehoér bara nar apparaten
star stilla och natstickkontakten ar uttagen.
» Stang av apparaten och ta ut natstickkontakten fore verk-
tygsbyte eller rengoring.
» Anvand verktygen bara om skalen &r insatt, locket ar pasatt
och skyddslocken ar monterade péa drivningarna.
» Oppna aldrig svangarmen under bearbetningen.
m Om apparaten anvands med skadade delar finns risk for per-
sonskador.
» Byt delar som ar spruckna eller skadade pa annat satt, eller
som inte sitter fast korrekt, mot originalreservdelar.

/A VARNING - Risk for krosskador!!
Du kan fa hander och fingrar i klam.
» Hall inte i skalen nar du sénker svangarmen.

/A VARNING - Risk for kvéavning!

m Barn kan dra férpackningsmaterial éver huvudet eller trassla
in sig i det och kvavas.
» Lat inte barn komma i narheten av férpackningsmaterial.
» Lat inte barn leka med férpackningsmaterialet.

m Barn kan andas in eller svélja smadelar och kvévas av dem.
» Lat inte barn komma i narheten av smadelar.
» Lat inte barn leka med smadelar.

/A VARNING - Risk for halsoskador!
Smuts pa ytor kan vara hélsofarligt.
» FOlj rengdringsanvisningarna.
» Rengdr fore varje anvandning de ytor som kan komma i
kontakt med matvaror.
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Forhindrande av sakska-
dor

Forhindra sakskador pa apparaten,.
tillbehdren eller kdksutrustningen ge-
nom att félja de har anvisningarna.

Generellt

Folj de har anvisningarna néar du an-
vander apparaten.

OBS.!

Felaktig anvandning kan orsaka sak-

skador.

» Anvand aldrig verktyg och tilloehdr
samtidigt.

» Anvand aldrig flera tillbeh6ér samti-
digt.

» Kor aldrig apparaten langre tid an
nddvandigt.

» Kor aldrig apparaten pa tomgang.
» Anvand aldrig originaldelar och ori-
ginaltillbeh6r som ar avsedda for

andra apparater.

» FOlj de stérsta bearbetningsméang-
derna.

» Fdrvara inte frammande féremal i
skalen.

Miljoskydd och sparsam-
het

Skona miljén genom att anvanda ap-
paraten resursbesparande och om-

handerta ateranvandningsbara mate-
rial korrekt.

Férpackningsmaterialet

Férpackningsmaterialen ar miljévanli-
ga och atervinningsbara.

» Kallsortera och omhéanderta de oli-
ka bestandsdelarna.
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Information om aktuell avfallshan-
tering kan du fa hos aterforsaljare
och kommun.

Uppackning och kontroll

Har far du veta vad du maste tanka
pa vid uppackningen.

Uppackning av apparaten och
delarna

1. Ta ut apparaten ur férpackningen.

2. Ta ut alla andra delar och medfél-
jande dokument ur forpackningen
och ha dem till hands.

3. Omhanderta forpackningsmateria-
let.

4. Ta bort dekaler och folier.

Leveransomfattning

Kontrollera efter uppackningen att
inga delar ar transportskadade och
att leveransen ar komplett.

Anmarkning: Allt efter utrustning le-
vereras apparaten med vytterligare till-
behor. Ta ut tillbehdérsanvisningarna
ur den extra leveransen.

— Figur &

Motordel med blandarskal

Lock med inbyggt matarror

Growvisp "Profi Flexi”

Ballongvisp Profi

Degkrok

Forvaringsvéska

offvlimiofolw|>

Medfdljande dokument




Uppstiéllning av apparaten

A\ VARNING

Brandrisk!

Stark varme kan antdnda apparaten

och verktygen.

» Stéall aldrig apparaten pa eller i nar-
heten av heta ytor.

OBS.!

®= Under anvandningen strommar
varm franluft ut genom franluftgall-
ret pa baksidan. Om franluften
blockeras kan apparaten bli 6éver-
hettad.

» Stall upp apparaten med tillrack-
ligt avstand till vaggen och till
kansliga ytor och apparater.

m Skakningar kan férsamra appara-
tens funktionssatt.

» Stéll inte apparaten pa rorliga el-
ler vibrerande ytor.

1. Stéll apparaten pa en stabil, vag-
rat, ren och slat arbetsyta.

2. Dra ut natkabeln till den langd som
behovs.
— "Kabelldngd", Sida 206

Satt inte in natstickkontakten.

Lar kanna

Lar dig enhetens komponenter.

Apparat

Har finns en 6versikt 6ver apparatens
bestandsdelar.
- Figur A

Blandarskal av rostfritt stal

Kontroller
Lock med inbyggt matarrér

Frigdringsknapp for svdngarm

Lar kdnna sv

Svéngarm

3 stromured

B} Skyddslock for drivning 2
IE} Orivning 2

Skyddslock for drivning 3
Drivning 3

Frénluftgaller
Huvuddrivning

Kabelfack
Vridreglage

Med vridreglaget startar och stoppar
du bearbetningen och valjer hastig-

Funktion

Oloff Stopp av bearbetningen.

1 Bearbeta ingredienser med 1ag
hastighet.

7 Bearbeta ingredienser med den
hogsta hastigheten.

M Bearbeta ingredienser kortvarigt
med den hdgsta hastigheten.
- "Anvéndning av momentkopp-
lingen", Sida 209

Ljusring

Lampringen pa vridreglaget informe-
rar dig om apparatens drifttillstand.

Visning Status
Lampringen artdnd  Apparaten fungerar
och bearbetningen felfritt.

pagar.

Lampringen &r sldckt = Apparaten har ing-
och det gr inte att en stromforsorj-
starta bearbetningen. ning.
= Detfinns ett fel
hos apparaten.
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sv Lar kédnna

Visning Status

Lampringen blinkar
och det gdr inte att
starta eller fortsatta
bearbetningen.

= Eit skerhetssys-
tem har aktiverats.

= Det finns ett fel
hos apparaten.

Tips Mer information finnshar:
— "Sdkerhetssystem", Sida 206
- "Avhjélpning av fel", Sida 218

Manoverpanel

Har foljer en dversikt dver mandver-
panelen.
- Figur

Aterstillningsknapp

Knapp Vég

Display

Symbol Vikt i pund

Symbol Vikt i gram

o lfonlf ool

Symbol Tid i minuter och sekunder

Funktionsknappar

Med funktionsknapparna valjer du ex-
trafunktioner eller gér installningar.
For att gora ett val vidror du de tillho-
rande symbolerna med ett finger.

Symbol  Funktion

ﬁ Starta och stdng av vagen.

(\)) = Aterstéll végen.
= Aterstdll tiduret.

Anmarkning: Manovrera knapparna
med fingrarna och utan kékshands-

kar. Det gar inte att mandvrera knap-
parna med foremal, t.ex. slevar.

Display

Displayen visar varden och medde-
landen om drifttillstandet.
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Anmaérkning: Om inga mandvrer har
gjorts under en viss tid stangs dis-
playen av automatiskt. Aktivera dis-
playen pa nytt genom att trycka péa
en knapp eller starta bearbetningen.

Svangarm

Svangarmen kan justeras och fixeras
i olika lagen.

Om du trycker pa frigoringsknappen
kan du féra svangarmen till dnskat |&-
ge.

- "Férilyttning av svédngarmen”,

Sida 207

Anmarkning: Svangarmen ar férsedd
med funktionen EasyArm Lift. Funk-

tionen stdder svangarmens uppatro-
relse.

Svangarmslagen

Har fdljer en dversikt dver svangar-
mens lagen.

Lage Anvéndning
Ldge 1 Svéangarmen ar stangd.

' m Bearbeta ingredienserna med
verktygen.
= Anvand tillbehdr pd huvuddriv-

ningen, t.ex. Ismaskin.
= Anvind tillbehdr pé drivning 2,
t.ex. Gronsaksskdrare

Lage 2 Svéangarmen ar 6ppen.

= Séttin eller ta ut skélen.

= Sattin eller ta ut verktyget.

m | dggingredienserna i skalen.
Lage 3 = Anvand tillbehér pa huvuddriv-

ningen, t.ex. Kottkvarn.
= Anvand tillbehdr pa drivning 3,
! t.ex. Glasmixertillsats.
Tips P& den medfdljande dekalen
finns en Oversikt Gver svangarmens
lAgen och rekommenderade hastig-




heter t6r de olika tillampningarna. Du
kan fasta dekalen pa apparatens
baksida dar den inte syns s& mycket.

Drivningar

Apparaten har olika drivningar som
ar speciellt anpassade till verktygen
och tillbehoéren.

Anmaérkning: Drivningarna 2 och 3
tacks med skyddslock.
— "Skyddslock till drivning", Sida 209

Oversikt ver drivningarna

Har foljer en dversikt dver drivningar-
na och deras anvandning.

Drivning Anvéndning
Huvuddriv-  For verktygen och for tillbehdr,
ning t.ex.
, = Kottkvarn
T m Pagtatillsats
= [smaskin
Drivning 2 For tillbehor, tex.

d m (Gronsaksskarare

?, = Citruspress

Lar kdnna sv

Verktyg  Anvéndning

Degkrok

= Knadning av kraftiga degar,
t.ex. jasdeg.

= Nedrdrning av matvaror som
inte ska sdnderdelas, t.ex. rus-
sin eller chokladbitar.

Growvisp "Profi Flexi”
= Omrorning av matvaror, t.ex.

kaksmet eller mousse.

= Nedrdrning av matvaror, t.ex.
aggviteskum, gradde eller rus-
sin.

Ballongvisp Profi

= V/ispning av dggviteskum och
gréadde.

= Omroérning av latta degar, t.ex.
smakakdegar.

Tips Proffsvispen ar férsedd med fin-
installning. Med den kan du anpassa
avstandet till skalen.

— "Fininstéllning av verktygen",

Sida 209

Symboler

Har fdljer en dversikt 6ver symboler-
na pa apparaten.

Drivning 3  Fortillbehdr, t.ex.
= (Glasmixertillsats
= Plastmixertillsats

B = Multihackarset

Verktyg

Har far du veta det viktigaste om de
olika verktygen.

Degkroken ar forsedd med en avtag-
bar skyddshuv som skyddar drivning-
en mot smuts.

Oversikt 6ver verktygen

Anvand lampligt verktyg allt efter an-
damaélet.

Symbol  Beskrivning

. Markering pa skyddslocket till
drivning 2.

A P&sattningsmarkering pé skydds-

locket fOr drivning 3.
A Lagesmarkering pa drivning 3.

Parkeringslage

Apparaten ar férsedd med ett auto-
matiskt parkeringslage.

Efter avstangning fortsétter drivning-
arna att rora sig nagra sekunder till
ratt parkeringslage har natts.
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sv Fore forsta anvandningen

Anmarkning: Nar ett verktyg ar insatt
i svangarmen kan den bara 6ppnas
eller stdngas om drivningen star i ratt
parkeringslage.

Ett felaktigt parkeringslage kan ha

féljande orsaker:

® Stromfoérsorjningen har brutits un-
der bearbetningen.

m Ett sdkerhetssystem har avslutat
bearbetningen.

®m Svangarmen har lossnat under be-
arbetningen, eller svangarmens fri-
goéringsknapp har tryckts in.

Tips Du kan latt sjélv korrigera ett fel-
aktigt parkeringslage.
— "Avhjélpning av fel", Sida 218

Séakerhetssystem

Har fdljer en Oversikt Over apparatens
sakerhetssystem.

Startsparr

Startsparren forhindrar att apparaten

startas oavsiktligt.

Apparaten kan startas och man&vreras

bara om

m svangarmen har snappt fast i 1&-
ge 1 eller ett tillbehor har satts in,
t.ex. Ismaskin.

® svadngarmen har snappt fast i |1&-
ge 3 och skyddslocket eller ett till-
behdr ar pasatt pa drivning 3.

Aterstartspérr

Aterstartsparren férhindrar att appa-
raten startar bearbetningen automa-
tiskt efter ett strombortfall.
Apparaten ar ater inkopplad efter ett
strombortfall. Bearbetningen kan inte
startas om forran vridreglaget har
stallts i lage O/off.

Overlastskydd

Overlastskyddet férhindrar att motorn
och andra komponenter skadas pa
grund av alltfér hoég belastning.
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Motorn stdngs av om

m en foér stor mangd bearbetas.

= verktygen eller tillbehdren blocke-
ras.

Fore forsta anvandningen

Forbered apparaten for anvandning.

Forberedelse av apparaten

1. Tryck pa frigoringsknappen och lyft
upp svangarmen tills den snapper
fast.

- "Forflyttning av svéngarmen”,
Sida 207

2. Vrid skélen medurs och ta ut den.
— "Uttagning av skalen", Sida 207

3. Rengor alla delar som kommer |
kontakt med matvaror innan du an-
vander dem fdrsta gangen.

— "Rengdring och skotsel”,
Sida 211

4. Lagg fram de rengjorda och torka-
de delarna sa att de ar klara att
anvanda.

Anvandningsprincip

Har far du veta det véasentligaste om
hur du anvander enheten.

Kabellangd

Stall in natkabelns langd efter dina
behov.

Instéllning av kabelliangden med
kabelupprullaren

1. Dra ut natkabeln till den langd som

du behdver och sldpp den lang-
samt.

2. Om du vill férkorta kabellangden

— drar du i kabeln
— och later kabeln rullas upp.



- Sedan drar du ut kabeln pa nytt.

Anmarkning: Skjut inte in kabeln
med handen. Om kabeln kor fast
maste du dra ut den helt och lata
den rullas upp pa nytt.

Forflyttning av svdngarmen

1.

Tryck pa frigoringsknappen och lyft
svangarmen tills den snapper fast.
— Figur &

v Svangarmen é&r fixerad i lage 2.

v

Tryck pa frigéringsknappen och for
svangarmen nedat tills den snap-
per fast i lodratt lage.

- Figur B

Svangarmen ar fixerad i lage 3.

Inséttning av skalen

1.

2.

Satt in skalen i motordelen.

- Figur @

Observera urtagen i motordelen.
Vrid skélen moturs till den snépper
fast.

- Figur

Uttagning av skalen

>

Vrid skélen medurs och ta ut den.
- Figur &

Insattning av verktyg

1.

3

Vélj det verktyg som du behdver.
- "Oversikt ver verktygen",

Sida 205

Tryck in verktyget i huvuddrivning-
en tills det snapper fast.

- Figur &

For att satta in degkroken:

- Satt in degkroken med péasatt
skyddshuv i huvuddrivningen.

— Vrid skyddshuven tills det gar att
snappa fast degkroken helt.

— Figur Kl

Skyddshuven [2] maste tacka hu-

vuddrivningen helt.

Anvandningsprincip sv

Uttagning av verktyg

» Dra ut verktyget helt ur drivningen.
— Figur K&

Pasattning av skalens lock

Forutsattningar

® Onskat verktyg &r insatt.
= Skélen ar insatt.

® Svangarmen ar stangd.

1. Tryck pa frigdringsknappen, lyft
upp svangarmen nagot och hall
fast den.

- Figur A

2. Lyft upp locket nagot framtill, skjut

det helt dver skalen och sétt ned
det.

- Figur

Matarréret maste vara vant framat.

3. Tryck ned svangarmen tills den

snapper fast.
- Figur i1

Borttagning av skalens lock

1. Tryck pa frigoringsknappen, lyft
upp svangarmen nagot och hall
fast den.

2. Lyft upp locket nagot framtill och

dra ut det framat.
3. Tryck svangarmen uppat tills den
snapper fast.

Bearbetning
Har far du veta det viktigaste om be-
arbetning av matvaror.

Tips Anvand vara receptforslag for
att samla kunskap om din nya appa-
rat.

— "Recept”, Sida 212

Bearbetningsméangder

Folj de angivna bearbetningsmang-
derna.
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sv Anvandningsprincip

Matvara Stérsta bearbet-
ningsméngd

Vispgradde 6004g

4ggvita Aggvita frén 8 &gg

Degar 1000 g Mjol + fler in-
gredienser

Hastighetsrekommendationer

F&lj hastighetsrekommendationerna,
sa far du optimala resultat.

Instéll-  Anvéndning

ning

1 Ror ned ingredienserna och blan-
da dem varsamt, t.ex. vispade dgg-
vitor.

1-2 Rér ned ingredienserna och blan-
da dem.

3 Knadning av kraftiga degar, t.ex.
jasdeg.

5-7 Vispa ingredienserna och rér ned
dem, t.ex. vispgréadde.

M Vispa ingredienserna kortvarigt
med den hogsta hastigheten och
ror ned dem.

— "Anvéndning av momentkopp-
lingen", Sida 209

Tips Pa den medfdljande dekalen
finns en Oversikt dver svangarmens
ldgen och rekommenderade hastig-

heter f6r de olika tillampningarna. Du

kan fasta dekalen pa apparatens

baksida dar den inte syns s& mycket.

Bearbetning av ingredienser
med verktygen

A\ VARNING
Risk for personskador!

Roterande drivningar, verktyg eller till-

behdr kan orsaka personskador.
» Lat inte hander, har, klader eller

andra husgerad komma i narheten

av roterande delar.
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Satt in och ta bort verktyg och till-
behdr bara nér apparaten star stil-
la och néatstickkontakten &ar utta-
gen.

Stang av apparaten och ta ut nat-
stickkontakten fore verktygsbyte el-
ler rengéring.

Anvand verktygen bara om skalen
ar insatt, locket &r pasatt och
skyddslocken ar monterade pa
drivningarna.

Oppna aldrig svangarmen under
bearbetningen.

Foérutséttningar

1.
2.

8.

Skélen ar insatt.
Det verktyg som behovs éar insatt.

Lagg ingredienserna i skalen.
Tryck pa frigbringsknappen och
tryck ned svangarmen tills den
snapper fast.

. Satt pa skallocket.

— "Paséttning av skalens lock”,
Sida 207

. Satt in natstickkontakten.
. Stall in vridreglaget pa onskad

hastighet.
- Figur EH

. Bearbeta ingredienserna tills dns-

kat resultat har uppnatts.

. Stall vridreglaget i lage O/off.

- Figur 3
Vanta tills apparaten star stilla.
Ta ut natstickkontakten.

Tips

Du kan nar som helst under bear-
betningen &ndra hastigheten eller
avbryta bearbetningen.

Rengoér alla delar direkt efter an-
vandningen sa att inga rester tor-
kar in.

Pafylining av ingredienser

1.

Fyll under bearbetningen pa ingre-
dienser genom matarréret i locket.
- Figur



2. Om du vill fylla pa stérre mangder
staller du vridreglaget i lage O/off.

Vanta tills apparaten star stilla.

3. Ta av skallocket.
— "Borttagning av skalens lock”,
Sida 207

4. L Agg ingredienserna i skélen.

5. Satt pa skallocket.
— "Pgséttning av skalens lock”,
Sida 207

6. Bearbeta ingredienserna tills 6ns-
kat resultat har uppnatts.

Anvandning av
momentkopplingen

1. Stall vridreglaget i lage M och hall
fast det.
- Figur EH

v Ingredienserna bearbetas med den
hdgsta hastigheten.

2. Slapp vridreglaget.
- Figur EE

v Vridreglaget hoppar till lage O/off.

v bearbetningen stoppas och driv-
ningarna ror sig till parkeringsla-
get.

Tips

Momentkopplingen ar sarskilt lamplig

nar féljande tilloehdr anvands:

m Glasmixertillsats

= Multihackarset

= Multi Mixer-tillsats

Skyddslock till drivning

Ta av skyddslocket nar du ska an-
vanda tillbehor pé drivning 2 eller 3.

Borttagning av skyddslock

1. Tryck ned skyddslocket for driv-
ning 2 vid markeringen = och ta
av det.

- Figur E1

2. Dra skyddslocket fér drivning 3
uppat och ta av det.
— Figur B

Anvandningsprincip sv

Pasattning av skyddslock

1. Rikta in skyddslocket fér drivning 2
med markeringen = bakat, satt
pa och tryck fast det.

- Figur P4

2. Satt pa och tryck fast skyddslocket

for drivning 3.

— Figur

Markeringarna A och A maste lin-
jera med varandra.

Anmaérkning: Hall alltid drivningar
som inte anvands stangda med
skyddslocken.

Fininstéllning av verktygen

Korrigera med fininstéllningen avstan-
det mellan skalen och ballongvisp
Profi.

Anmarkning: Ballongvispen Profi ar
fabriksinstalld s& att ingredienserna
ska bli optimalt sammanblandade.

Korrigering av
verktygsinstallning

OBS.!

Apparaten och verktygen kan bli ska-

dade om verktygen ar fel installda.

» Anvand aldrig ett verktyg som vid-
ror skéalen.

Foérutséttningar

= Natstickkontakten ar uttagen.
= Svangarmen ar éppen.

m Ballongvispen Profi ar insatt.
= Skalen ar insatt.

Hall fast ballongvispen i underde-
len med ena handen och lossa
kontramuttern medurs med skift-
nyckeln.

- Figur P4

2. Vrid verktyget for att &ndra avstan-
det.

- Figur E4

Folj vardena i tabellen.

-
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sv Vag

Instélining Avstand

Visningsenhet i pund

Optimainstdlining 3 mm

Visningsomréde -2,201b1ill 11,00 Ib

Ett varv medurs 1 mm mer

Visningssteg 0,011b

Ett varv moturs 1 mm mindre

3. Tryck pa frigoringsknappen och
tryck ned svangarmen tills den
snapper fast.

4. Kontrollera instéllningen.

5. Tryck pa frigdringsknappen och lyft
svangarmen tills den snapper fast.

6. Hall fast ballongvispen i underde-
len med ena handen och dra at
kontramuttern moturs med skift-
nyckeln.

Vag

Apparaten ar fdrsedd med en vag.

Du kan vaga upp ingredienser var for

sig.

Motordelen har 4 viktsensorer i stativ-

fotterna.

Foljande faktorer kan férvanska

maéatresultatet:

= Stativfotterna ligger inte an korrekt
mot arbetsytan.

= Vibrationer hos arbetsytan

®m Foremal under motordelen

m |ngrediensméangder under 5 g eller
0,01 1b

m Forskjutning av motordelen

= Ber6ring av motordelen

®m Foremal pa motordelen

Vagens visningsvarden

Tank pa foéljande varden néar du an-
vander vagen.

Visningsenhet i gram

Visningsomréde -990 g till 5000 g
Visningssteg 5¢
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Tips Du kan nar som helst &ndra va-
gens visningsenheter.

- "Andring av vdgens visningsenhe-
ter", Sida 211

Vagning av ingredienser

Foérutséttningar

m Skalen ar insatt eller ett tilloehor ar
monterat.

= Vridreglaget star i lage O/off.

m Natstickkontakten ar insatt.

Tryck pa & och rér sedan inte ap-
paraten.

Vagen kalibreras.

Displayen visar "- - - -".
Vénta tills kalibreringen ar fardig.
Displayen visar "0 g" eller

"0.00 Ib".

Fyll p& 6nskad ingrediens.
Displayen visar vikten.

4. Om du vill vaga fler ingredienser
valjer du ett av fdljande alternativ:

- Fyll pa fler ingredienser och av-
las den sammanlagda vikten.
- Tryck pa ® och vénta tills dis-
playen visar "0 g" eller "0.00 Ib".
5. Stdng av vagen genom att trycka
pa €9 eller starta bearbetningen.

Tips Anvand ocksé vagen i kombina-
tion med tillbehdren. Vag ingredien-
serna direkt vid pafyliningen, t.ex. i
mixertillsatsen eller i glassmaskinen.
- "Tillbehor", Sida 214

Anmarkning: Vagen stadngs av auto-
matiskt efter cirka 3 minuter.

L - G b
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Andring av vagens visningsen-
heter
Forutséttningar

= Vridreglaget star i lage O/off.
® Vagen ar inkopplad.

1. Hall © och & intryckta.
VAgens visningsenhet andras.

Symbol Enhet
g Visning i gram
b Visning i pund

2. Slapp bada knapparna.

v Vagen kalibrerar sig sjalv och star-
tar om med den andrade install-
ningen.

v Installningen har sparats.

Tidur

Du kan avlasa den hittillsvarande be-
arbetningstiden eller aterstélla den.

Tidurets visningsvarden

Tank pa foéljande varden néar du an-
vander tiduret.

0 sekunder till 59 mi-
nuter och 59 sekun-
der

Visningsomréde

Visningssteg 1 sekund

Avlasning och aterstallning av
bearbetningstiden

1. Stall in vridreglaget pa onskad
hastighet.

v Displayen visar bearbetningstiden.

2. Om du vill aterstélla visningen till
"00:00" trycker du pa .

Tidur sv

Anmarknlngar
= Om du avbryter bearbetningen un-
der kortare tid &n 30 sekunder ar
de senast visade vardena fortfaran-
de lagrade och anvands nar bear-
betningen fortsatts.

= Om du avbryter bearbetningen
langre an 30 sekunder startar ap-
paraten vagen och kalibrerar sig
sjalv.

Rengoring och skotsel

Du maste rengodra och skdta om ma-
skinen noga fér att den ska fungera.

Maskindiskbarhet

Har far du veta vilka komponenter
som gar att maskindiska.

OBS.!

Vissa delar kan bli skadade om du

maskindiskar dem.

» Maskindiska bara delar som ar
lampliga for detta.

» Anvand bara program som inte
varmer vattnet till mer &n 60 °C.

» Klam inte fast plastdelar i diskma-

skinen.
7

Féljande delar far maskindiskas:
m | ock till skél

= Blandarskal av rostfritt stél

= \erktyg

Foljande delar bor inte maskindis- ﬁ
kas:

= Skyddslock for drivning 2

= Skyddslock for drivning 3

Rengoringsmedel

Har far du veta vilka rengéringsmedel
som ar lampliga for din apparat.
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sv Recept

OBS.!

Risk fér sakskador. Olampliga rengd-
ringsmedel eller felaktig rengéring
kan skada apparaten.

>

>

>

Anvand inga alkoholhaltiga reng6-
ringsmedel.

Anvand inga vassa, spetsiga eller
metalliska féremal.

Anvand inga trasor eller reng6-
ringsmedel som kan repa appara-
ten.

Reng6r mandéverpanelen och dis-
playen enbart med en fuktig mikro-
fiberduk.

Rengéring av motordelen

A\ VARNING
Risk for elstot!!
Risk for stétar om fukt trénger in.

>

Sank aldrig ner apparaten eller né&-
tanslutningsledningen i vatten och
maskindiska dem inte.

Anvand inte angrengoring eller
hogtryckstvatt for att rengdra appa-
raten.

Ta bort skyddslocken fran drivning-
arna.

Torka av motordelen och drivning-
arnas skyddslock med en mjuk
fuktig trasa.

Receptoversikt

3. Reng6r mandverpanelen och dis-
playen med en fuktig mikrofiber-
duk.

4. Torka motordelen och drivningar-
nas skyddslock med en mjuk tra-
sa.

Rengoring av skal, verktyg och
tillbehor

1. Rengor skélen, skyddslocken och
verktygen med diskvatten och en
mjuk trasa eller svamp.

2. Lat alla delarna torka.

Recept

Har foljer ett urval av recept som har
utvecklats speciellt f6r apparaten.
Tips
m [0l de angivna storsta bearbet-
ningsmangderna sa far du optima-
la resultat.
®» Du kan vaga ingredienserna vid
pafyllningen med den inbyggda va-
gen.
- "Vdg", Sida 210
= Du kan Overvaka bearbetningsti-
derna med tiduret.
- "Tidur", Sida 211

| dversikten hittar du ingredienser och bearbetningstider for olika recept.

Recept Ingredienser Bearbetning
Vispgradde 100-600 g gradde = Sitt in ballongvispen.

= Fyll pd gridde.

m Bearbeta i 1%-4 minuter pa steg 7.
Aggvita 1-8 dggvita = Sitt in ballongvispen.

= Fyll p& dggvitor.
= Bearbeta i 4-6 minuter pa steg 7.
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Recept sv

Recept Ingredienser Bearbetning
Biskvismet = 2499 = Sitt in ballongvispen.
= 2-3msk varmt vatten = Fyll pé allaingredienser utom mjol
= 100 g socker och starkelse.
= 1 msk vanillinsocker m Bearbeta i 4-6 minuter pé steg 7.
= 70 g mjdl (siktat) ® Stdllinsteg 1.
= 70 g potatismjol = Tillsattinom 30-60 sekunder mjolet
= Bakpulver (efter behag) och starkelsen skedvis.
Anmarkning: Bearbeta hogst den 2-
faldiga mdngden samtidigt.
Sockerkaksmet: = 3-4 &gg = Sattin growvispen.
m 200-250 g socker = Fyll p4 allaingredienser.
= 1 nypasalt = Bearbeta i 30 sekunder pé steg 1.
= 1 msk vanillinsocker eller rivet skal = Bearbeta i 3-4 minuter pé steg 7.
av en halv citron
= 200-250 g smér eller margarin
(rumstemperatur)
= 500 g mjol
= 15 g bakpulver
= 125 mimjolk
Anmérkning: Bearbeta higst den
11/-faldiga méngden samtidigt.
Mordeg = 1259 smor = Sattin growvispen.
= 100-125 g socker = Fyll p4 allaingredienser.
= 1499 = Bearbeta i 30 sekunder pé steg 1.
= 1 nypa salt m Bearbeta i 2-3 minuter pé steg 6.
= litet vanillinsocker eller rivet citron- g5, 500 g mjl:
. Z%% - = Sittin degkroken.
. Bk gl J fter beh = Fyll pd allaingredienser.
akpulver (efter behag) = Bearbeta i 30 sekunder pa steg 1.
Anmarkning: Bearbeta hogst den2- = Bearbeta i 3-4 minuter pa steg 3.
faldiga mangden samtidigt.
Jasdeg = 500 g mjol = Sitt in degkroken.
= 1499 = Fyll p allaingredienser.
= 30 g fett (rumstemperatur) ® Bearbeta i 30 sekunder pé steg 1.
= 80 g socker = Bearbeta i 3-6 minuter pa steg 3.
= 200-250 ml ljum mjolk
m 25 gférsk jast eller 1 msk torrjast.
= rivet skal av en halv citron

= 1 nypasalt

Anmérkning: Bearbeta higst den
1A-faldiga méngden samtidigt.
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sv Tilloehor

Recept Ingredienser Bearbetning

Nudeldeg = 300 g mjol = Sitt in degkroken.
® 150 g agg (cirka 3 st) = Fyll pd allaingredienser.
= 15-30 ml kallt vatten (efter behag) = Bearbeta i 3-5 minuter pé steg 3.
Anmérkning: Bearbeta higst den
1%.-faldiga méngden samtidigt.

Briddeg = 750 g mjol = Sattin degkroken.
m 2 msk torrjést = Fyll pé allaingredienser.
= 2 tsksalt ® Bearbeta i 30 sekunder pé steg 1.
= 450-500 ml ljumt vatten ® Bearbeta i 4-5 minuter pé steg 3.
Anmérkning: Bearbeta higst den 1-
faldiga mdngden samtidigt.

Tillbehor

Tillbehdr kan du kdpa hos service, i
butik eller pa Internet. Anvand bara o-
riginaltillbehor, de ar perfekt anpas-
sade till enheten.

Tillbehoren ar enhetsspecifika. Ange
alltid ratt beteckning (E-nr) pa din en-
het nar du bestéller. — Sida 221

Du hittar tillgangliga tillboehér till din
enhet i var katalog, onlineshop eller
hos service.

www.bosch-home.com

Tillbehor

Egenskaper

Anvéndning

Veggielove - Gronsaksskdrare  MUZ5VL1

Skarning, strimling och rivning
av matvaror, t.ex. frukt, gronsa-
ker eller ost.

Tarningsskarare

Skarning av matvaror i tarning-
ar, t.ex. frukt, raa eller kokta
gronsaker, hardost, mjuk kott-
korv eller hardkokta agg.
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Tillbeh6r

Anvéndning

Matberedartillsats

m Skarning, strimling och riv-
ning av matvaror, t.ex. frukt,
grénsaker eller ost.

m Sonderdelning, hackning,
blandning och mosning av
matvaror.

Skarskiva for asiatiska ratter

Skarning av matvaror i fina
strimlor, t.ex. frukt och gronsa-
Ker.

Anmérkning: Kraver MUZ5VL1
eller MUZ5MM1.

Pommes frites-skiva

Skarning av ré potatis till pom-
mes frites.

Anmérkning: Kraver MUZ5VL1
eller MUZ5MM1.

Plastmixertillsats

= Sonderdelning, hackning,
blandning och mosning av
matvaror.

= Tillagning av majonnds.

= Sonderdelning av istdrningar
och frysta matvaror.

TastyMoments - Multihackarset

m Sonderdelning, hackning,
blandning och mosning av
matvaror.

® Sonderdelning och malning
av matvaror, t.ex. kryddor,
spannmal, kaffe eller socker.

® Sonderdelning av istdringar
och frysta matvaror.

Tips Lampar sig sarskilt for be-
arbetning av smé mangder.

PastaPassion - Pastatillsats

= Framstélining av pastaplat-
tor.

= Framstélining av bandmaka-
roner.
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Tillbeh6r

Egenskaper

Anvéndning

Kottkvarn

MUZ5FW1

Sénderdelning av raa eller kok-
ta matvaror, t.ex. kott, fisk och
grénsaker.

Sats hélskivor

Extra halskivor. fina och grova,
till kottkvarnen.

Anmérkning: Kraver MUZ5-
FWA1.

Kakspritsmunstycke

Framstélining av spritskakor.
Tips Du kan vélja bland 4 for-
mer.

Anmérkning: Kraver MUZ5-
FW1.

Strimlingstillsats

Rivning av matvaror, t.ex. man-
del, ndtter, choklad, hardost,
torrt brod.

Anmérkning: Krdver MUZ5-
FW1 eller MUZ5BST.

Blandarskal av rostfritt stal MUZ5ER1 Bearbetning av kaksmet upp till
2700g.
Blandarskal av plast MUZ5KR1 Bearbetning av kaksmet upp till

2700 g.

Tips Lampar sig sérskilt for be-
arbetning av jasdeg.

BakingSensation - Tillbehors-
set

| setetingar:

= MUZ5FW1 med en hélskiva,
5mm

m MUZ45SV1

= MUZ5KR1

216



Tillbehor  sv

Tillbehor Egenskaper Anvéndning

Ismaskin MUZ5EB1 Tillagning av glass eller sorbet.
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sv Avhjalpning av fel

Avhjalpning av fel

Smafel pa enheten kan du atgéarda sjalv. Anvand informationen om felatgéarder
innan du kontaktar service. Da slipper du onddiga kostnader.

/A VARNING

Risk for elstot!!

Felinstallationer ar farliga.

» Det ar bara specialutbildad personal som far reparera maskinen.

» Maskinen far bara repareras med originalreservdelar.

» Om apparatens natanslutningsledning blir skadad maste den for att risker
ska forhindras bytas av tillverkaren eller dennes kundtjanst eller av en per-
son med likvardiga kvalifikationer.

Funktionsfel
Fel Orsak Felavhjélpning
Apparaten fungerar inte. Kontakten sitter inte . » Anslut apparaten till elndtet.
Sakringen &r defekt. » Kontrollera sdkringen i sakringsbox-
en.
Stromférsorjningen har fallit - » Kontrollera om rumsbelysningen el-
bort. ler andra apparater i rummet funge-
rar.

Apparaten startar inte bear-  Vridreglaget ar fel installt. » Stall fore bearbetningen vridregla-
betningen. getilage O/off.

Apparaten startar inte bear- ~ For stor bearbetningsmangd » Stéll vridreglaget i 1age O/off.
betningen eller stdngs av un- eller fér 1Ang bearbetnings- . . . .
der bearbetningen. fid. » Minska mangden ingredienser.
» L&t apparaten svalna till rumstem-
peratur.

v

Apparaten eller tillbehoren
ar blockerade.

Stall vridreglaget i lage O/off.
» Tabort blockeringen.

Vagen visar ingen viktdnd-  Mangden ingredienser ar » Fyllpd minst 5 geller 0,01 Ib sa att
ring trots att ingredienser mindre &n vagens matomra- vagen visar korrekta vdrden.
fylls pa. de.
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Avhjalpning av fel sv

Fel

Orsak

Felavhjélpning

Det gér inte att dppna eller
stédnga svangarmen, efter-
som ett verktyg sitter fast i
skélen.

Drivningen stér inte i parke-
ringslage efter att ett saker-
hetssystem har stoppat be-
arbetningen eller stromfor-
sOrjningen har brutits.

1.
2

3

4,

Stall vridreglaget i lage Oloff.
Atgdrda orsaken till att apparaten
har stoppats.

— "Sakerhetssystem", Sida 206
Om svéngarmen &r Gppen tar du ut
verktyget och stanger svangarmen.
Stéll vredet kortvarigt i Idge 1och
sedan ater i ldge O/ off.

v Drivningen fortsatter att ga en kort

tid tills parkeringslaget har natts.

Information i displayen

Fel

Orsak

Felavhjélpning

P& displayen blinkar
"5000 g"eller "11.00 Ib".

Vagens visningsvarden har
Overskridits.

>

Félj vagens visningsvarden.
— "Vagens visningsvérden',
Sida 210

Pa displayen blinkar 990 g"
eller -2.20 Ib".

Vagens visningsvérden har
underskridits.

F6lj vagens visningsvérden.
— "Vagens visningsvérden',
Sida 210

P4 displayen blinkar
"59:59 m:s".

Tidurets visningsomréade har
Overskridits.

v

Bearbeta inte matvarorna Iangre an
59 minuter och 59 sekunder eller
aterstall bearbetningstiden inom
denna tid.

— "Avldsning och dterstallning av
bearbetningstiden”, Sida 211

Displayen visar "ERROR"

Vagen utstts for kraftiga
vibrationer.

Anvénd inte apparaten pa arbets-
bankar som utsétts for vibrationer,
t.ex. om en diskmaskin ar igang un-
der banken.

Underlaget ar ojamnt.

Stall apparaten pé en stabil, plan,
ren och slat arbetsyta.

Kontrollera att alla 4 stativfGtterna
har kontakt med arbetsytan.

Stativfotterna ar smutsiga.

v

Torka av stativfotterna med en fuk-
tig trasa.

Du méste starta om vagen.

1.

GOr s& har for att starta om végen:
- Tryck pa &.
- Vanta 30-60 sekunder.
- Tryck en gang till p& £3 och
vanta tills kalibreringen &r
Klar.
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Fel

Orsak

Felavhjélpning

Displayen visar "ERROR"

2 Om felet fortfarande visas maste du
koppla bort apparaten frén elndtet
under en stund. Forsok sedan pé
nytt att starta vagen.

Anmarkning: Genomfor felavhjalp-
ningsmomenten flera ganger innan du
vander dig till kundtjansten.
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Avfallshantering

Har far du veta hur begagnade appa-
rater ska omhéandertas pa ratt satt.

Omhéandertagande av begagna-
de apparater

Genom en miljokompatibel avfalls-
hantering kan vardefulla ramaterial
ateranvandas.

1. Ta ut ndtanslutningsledningens
stickkontakt.
2. Klipp av natanslutningsledningen.

3. Omhanderta apparaten miljomas-
sigt korrekt.

Denna enhet ar mérkt i enlighet
med der europeiska direktivet
2012/19/EU om avfall som ut-
gors av eller innehéller elektro-
niska produkter (waste electri-
cal and electronic equipment -
WEEE).

Direktivet anger ramarna for in-
om EU giltigt &tertagande och
korrekt &tervinning av uttjanta
enheter.

B

Kundtjanst

Om du har fragor, om du inte sjalv
kan avhjalpa ett fel pa apparaten el-
ler om apparaten maste repareras
ska du vanda dig till var kundtjanst.
Du kan avhjalpa méanga problem
sjalv med hjalp av informationen om
felavhjalpning i den har bruksanvis-
ningen eller pa var webbplats. Om
detta inte ar fallet kan du vanda dig
till var kundtjanst.

Vi hittar alltid en 1&mplig l6sning.

Avfallshantering sv

Vi ser till att din maskin blir reparerad
med originalreservdelar och av utbil-
dade kundtjansttekniker vid garantiar-
beten och efter tillverkargarantins ut-
gang.

Funktionsrelevanta originalreservde-
lar enligt géllande ekodesignférora-
ning géar att bestélla fran service
minst 7 ar efter lanseringen av maski-
nen inom EES.

Anmarkning: Kundtjdnstens atgarder
ar kostnadsfria inom ramen for tillver-
karens garantivillkor.

Detaljinformation om garantitid och
garantivillkor i ditt land finns hos var
kundtjanst, din aterforséljare eller pa
var webbplats.

Nar du kontaktar kundtjansten beho-
ver du ha apparatens produktnum-
mer (E-nr.) och tillverkningsnummer
(FD).

Kontaktuppgifter till kundtjansten
finns i kundtjanstforteckningen i slutet
av bruksanvisningen eller pa var
webbplats.

Produktnummer (E-nr.) och till-
verkningsnummer (FD)

Produktnumret (E-nr.) och tillverk-
ningsnumret (FD) star pa maskinens
typskylt.

Skriv upp dina apparatuppgifter och
telefonnumret till kundtjansten sa att
du snabbt kan hitta dem.

Garantivillkor

Du har ratt till garanti for din apparat
enligt féljande villkor.

| Sverige géller av EHL antagna kon-
sumentbestammelser. Den fullstandi-
ga texten finns hos din handlare.
Spar kvittot.
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fi

Turvallisuus

Noudata turvallisuuteen liittyvia ohjeita, jotta laitteen kayttdé on
turvallista.

Yleisia ohjeita

Tasta loydat tata ohjetta koskevia yleisia tietoja.

® | ue tama ohje huolellisesti. Vain silloin voit kayttaa laitetta
turvallisesti ja taloudellisesti.

® Jos kaytat toimitukseen sisaltyvia tai valinnaisia lisavarusteita,
noudata lisdksi niiden ohjeita.

® Tama ohje on tarkoitettu laitteen kayttajalle.

= Noudata turvallisuusohjeita ja varoituksia.

® Sailyta ohjeet ja tuotetiedot mydhempaa kayttotarvetta tai
mahdollista uutta omistajaa varten.

m Tarkasta laite, kun olet purkanut sen pakkauksesta. Jos
laitteessa on kuljetusvaurioita, ala kytke laitetta kayttoon.

Maarayksenmukainen kaytté

Noudata maarayksenmukaista kayttda koskevia ohjeita, jotta voit

kayttaa laitetta turvallisesti ja oikein.

Kayta laitetta vain:

® tAman kayttdohjeen mukaisesti.

m valmistajan alkuperaisilla osilla ja varusteilla.

® muihin kayttotarkoituksiin, jotka on kuvattu toimitukseen
sisaltyvassa kayttdohjeessa tai lisavarusteiden ohjeissa.

® ryoka-aineiden sekoittamiseen, vatkaamiseen ja taikinan
vaivaamiseen.

® valvonnan alaisena.

m yksityisissa kotitalouksissa ja kodinomaisen ympariston
suljetuissa tiloissa huonelampdtilassa.

m kotitalouksissa tavallisten maarien kasittelyyn ja keskeytyksetta
ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan.

m enintdan 2000 metrin korkeudella merenpinnasta.
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Katkaise laitteen virransyétto, kun:
m Al4 kayta laitetta.

m et valvo laitetta.

m kKokoat laitetta.

® jrrotat laitteen osia.

m puhdistat laitetta.

® |dhestyt pyorivia osia.

= vaihdat tydkaluja.

® havaitset virheen.

Kayttajien rajoitukset

Valta lapsiin ja apua tarvitseviin henkildihin kohdistuvat riskit.
Fyysisilta, sensorisilta tai henkisilta valmiuksiltaan rajoitteiset
taikka kokemattomat ja/tai taitamattomat henkilét voivat kayttaa
tata laitetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkild valvoo
heita tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttoon ja
kaytosta aiheutuviin vaaroihin.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai tehda sille mitaan kayttajalle
kuuluvia huoltotoita.

Lapset eivat saa kayttaa laitetta. Pida lapset poissa laitteen ja
litantdjohdon lahettyvilta.

Turvallisuusohjeet

Noudata turvallisuusohjeita.

/\ VAROITUS - Sahkoiskun vaara!
= Viallinen laite tai verkkojohto on vaarallinen.

» Ala kayté viallista laitetta.

» Jos laitteen pinta on haljennut tai murtunut, sita ei saa
missaan tapauksessa kayttaa.

» Al& veda verkkojohdosta, kun irrotat laitteen s&hkdverkosta.
Veda aina verkkojohdon pistokkeesta.

» Jos laite tai verkkojohto on rikki, irrota heti verkkojohdon
pistoke tai kytke sulake sulakerasiassa pois paalta.

» Soita huoltopalveluun. = Sivu 246

» Laitteen korjaustéita saavat tehda vain alan ammattilaiset.
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Epdasianmukaiset asennukset ovat vaarallisia.

» Liita laite ainoastaan tyyppikilvessa olevien tietojen
mukaiseen sahkdverkkoon.

» Liita laite vain maaraysten mukaisesti asennetun,
maadoitetun pistorasian kautta vaihtovirtaverkkoon.

» Talon suojamaadoitusjarjestelman taytyy olla asennettu
maaraysten mukaisesti.

Epaasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia.

» Laitteen korjaustdita saavat tehda vain alan ammattilaiset.

» Laitteen korjaukseen saa kayttaa vain alkuperaisia varaosia.

» Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa
turvallisuussyista vaihtaa vain valmistaja, sen huoltopalvelu
tai vastaavan patevyyden omaava henkilo.

Laitteeseen paaseva kosteus voi aiheuttaa sahkoiskun.

» Laitetta tai verkkojohtoa ei saa upottaa veteen eika pesta
astianpesukoneessa.

» Kayta laitetta vain suljetuissa tiloissa.

» Al3 altista laitetta voimakkaalle kuumuudelle tai kosteudelle.

» Ala kayté laitteen puhdistukseen hdyry- tai painepesuria.

Verkkojohdon viallinen eristys on vaarallinen.

» Varmista, verkkojohto ei koske laitteen kuumiin osiin tai
lammadnlahteisiin.

» Varmista, ettd verkkojohto ei koske teraviin reunoihin.

» Verkkojohtoa ei saa taittaa, jattaa puristuksiin eikd muuttaa.

/A VAROITUS - Palovaara!
Kuumuus voi saada laitteen ja valineet syttymaan.
» Ala koskaan aseta laitetta kuumien pintojen paalle tai
laheisyyteen.

/A VAROITUS - Loukkaantumisvaara!
m Pydrivat kayttoliitannat, valineet tai varusteet voivat aiheuttaa
tapaturmia.
» Pida kadet, hiukset, vaatteet tms. loitolla pyodrivista osista.
» [rrota ja kiinnita valineita ja varusteita vain, kun kayttoliitanta
on pysahtynyt ja laite irrotettu pistorasiasta.
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» Ennen valineiden vaihtoa ja puhdistusta kytke laite pois
toiminnasta ja veda pistoke pistorasiasta.

» Kayta valineita vain, kun kulho, kansi ja kayttoliitantdjen
suojakannet ovat paikoillaan.

» Al4 koskaan avaa kaantyvaa vartta laitteen kdydessa.

Viallisia osia sisaltavan laitteen kayttod voi aiheuttaa

tapaturmia.

» Osat, joissa on halkeamia tai muita vaurioita tai jotka eivat
ole kunnolla kohdallaan, on vaihdettava valmistajan
alkuperaisiin varaosiin.

VAROITUS - Ruhjevamman vaara!
Ké_glet ja sormet voivat jaada puristuksiin.
» Ala koske kulhoon, kun lasket kaantyvan varren alas.

VAROITUS - Tukehtumisvaara!

Lapset saattavat leikkiessdan esim. vetaa
pakkausmateriaaleja paahansa tai kaariytya niihin ja tukehtua.
» Pida pakkausmateriaali poissa lasten ulottuvilta.

» Al4 anna lasten leikkia pakkausmateriaalilla.

Lapset voivat vetaa henkeen tai niella pienia osia ja tukehtua
niihin.

» Pida pienet osat poissa lasten ulottuvilta.

» Al& anna lasten leikkia pienilla osilla.

VAROITUS - Terveysvahinkojen vaara!

Pinnoilla olevat epapuhtaudet voivat vaarantaa terveyden.

» Noudata puhdistusohjeita.

» Puhdista aina ennen kayttéa kaikki pinnat, jotka ovat
kosketuksissa elintarvikkeiden kanssa.



Esinevahinkojen
valttaminen

Noudata naita ohjeita, jotta valtat
laitteen, lisdvarusteiden ja
keittidesineiden vahinkoja.

Yleista

Noudata naita ohjeita, kun kaytat
laitetta.

HUOMIO!

Epdasianmukainen kaytté voi

aiheuttaa aineellisia vahinkoja.

» Ala koskaan kayta valineita ja
lisévarusteita samanaikaisesti.

» Ala koskaan kayta useita
lisGvarusteita samanaikaisesti.

» Laitetta ei saa kayttaa pitempééan
kuin on tarpeen.

» Ala koskaan kayta laitetta
tyhjakaynnilla.

» Ala koskaan kayta alkuperaisia
osia ja varusteita muiden laitteiden
kanssa.

» Noudata suurimpia mahdollisia
kasittelymaaria.

» Al sailyta kulhossa vieraita
esineita.

Ymparistonsuojelu ja
saasto
Suojele ymparistéa kayttamalla

laitetta ymparistdystavallisesti, ja
havita kierratettava materiaali oikein.

Pakkausmateriaalin
havittaminen

Pakkausmateriaalit ovat
ymparistoystavallisia ja
kierratyskelpoisia.

» Havita yksittaiset osat lajiteltuina.

Esinevahinkojen valttaminen fi

Tarkempia tietoja
kierratysmahdollisuuksista saat
kodinkoneliikkeista seka
paikkakuntasi jatehuollosta
vastaavilta viranomaisilta.

Pakkauksesta
purkaminen ja tarkastus

Kerromme tassa, mita on
huomioitava purettaessa laitetta
pakkauksesta.

Laitteen ja osien purkaminen
pakkauksesta

1. Ota laite pakkauksesta.

2. Ota kaikki muut osat ja mukana
toimitetut asiakirjat pakkauksesta
ja aseta ne ulottuville.

3. Poista pakkausmateriaali.

4. Poista tarrat ja muovit.

Toimituksen sisalto

Kun olet poistanut kaikki osat
pakkauksesta, tarkista ettei niissa ole
kuljetusvaurioita ja etta kaikki osat
ovat mukana.

Huom: Laitteen mukana toimitetaan
varustuksesta riippuen erilaisia
lisdvarusteita. Lisdvarusteiden
ohjeista 16ydat niiden toimitukseen
kuuluvat osat.

- Kuva @
Peruslaite ja sekoituskulho

Kansi, jossa on integroitu
syGttosuppilo

Vispild »Profi Flexi«

»Profi«-pallovispild
Taikinakoukku

Séilytyspussi

e EE
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Tutustuminen

Mukana toimitetut asiakirjat

Laitteen asennus

A\ vAROITUS

Palovaara!

Kuumuus voi saada laitteen ja
valineet syttymaan.

» Ala koskaan aseta laitetta kuumien

pintojen paalle tai laheisyyteen.

HUOMIO!

Takana olevasta
ilmanpoistoaukosta tulee lamminta
iimaa kayton aikana. Jos ilma ei
paase poistumaan, laite voi
kuumentua.

» Asenna laite riittavan kauas
seinasta, aroista pinnoista ja
laitteista.

Tarina voi heikentaa laitteen

toimintaa.

» Ala sijoita laitetta liikkuville tai
tariseville pinnoille.

. Aseta laite tukevalle, tasaiselle ja

puhtaalle ty6tasolle.

. Veda verkkojohto vaadittavaan

pituuteen.
- "Johdon pituus”, Sivu 232

Al4 liité pistoketta pistorasiaan.

Kansi, jossa on integroitu
syottosuppilo

Kéantyvan varren avaamispainike

Kéaantyva varsi

Kierrettava valitsin

Kayttoliitinnan suojakansi 2

Kéyttoliitanta 2

Kayttoliitdnnan suojakansi 3

Kayttolitanta 3

lImanpoistoaukko

Padkayttoakseli

Johdon sdilytystila

N =R SR 3

Tutustuminen

Tutustu laitteen osiin.

Laite

Tasta I16ydat yleiskuvan laitteen
osista.
- Kuva A

Teraskulho

Ohjauspaneeli
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Kierrettava valitsin

Kierrettavalla valitsimella aloitetaan ja

lopetetaan ainesten késittely seka
valitaan nopeus.

Symboli  Toiminto

Ol/off Kéasittelyn lopettaminen.

1 Ainesten kasittely alhaisella
nopeudella.

7 Ainesten kasittely suurimmalla
nopeudella.

M Ainesten kasittely lyhyen aikaa
suurimmalla nopeudella.
— "Jaksottainen kéyttd", Sivu 234

Valorengas

Kierrettavan valitsimen valorengas
iimaisee laitteen kayttotilan.

Néyttd Tila
Valorenkaan valo Laite toimii
palaa ja késittely on  moitteettomasti.

kaynnissa.




Néaytto Tila
Valorenkaanvaloei = Laitteessa eiole
pala, kasittelya ei voi virtaa.

kdynnistaa. = | ajtteessa on vika.

Valorenkaan valo
vilkkuu, kasittelya ei
voi kdynnistaa tai
jatkaa.

= Turvajrjestelma
on aktivoitunut.

m | ajtteessa on vika.

Vinkki: Lisatietoja I16ydat taalta:

- "Turvajarjestelmét”, Sivu 231

— "Toimintahé&irididen korjaaminen®,
Sivu 243

Ohjauspaneeli

Tasta 1dydat yleiskuvan
ohjauspaneelista.
— Kuva

Palautuspainike

Vaakapainike

Naytto

Symboli, paino paunoina

Symboli, paino grammoina

ool flooffolf

Symboli, aika minuutteina ja
sekunteina

Toimintopainikkeet

Toimintopainikkeilla valitaan
lisatoimintoja tai tehd&an asetuksia.
Valinnat tehdaan koskettamalla
haluttua symbolia sormella.

Tutustuminen fi

Naytto

Naytossa naytetaan arvot ja
kayttotilaan liittyvat ilmoitukset.

Huom: Nayttd kytkeytyy
automaattisesti pois paalta, kun se
on ollut tietyn aikaa kayttamatta.
Nayttd voidaan aktivoida painamalla
jotain painiketta tai aloittamalla
kasittely.

Kaantyva varsi

Kaantyva varsi voidaan saataa ja
lukita eri asentoihin.

Kun avaamispainiketta painetaan,
kaantyva varsi voidaan siirtda
haluttuun asentoon.

— "Kaantyvan varren liikuttaminen”,
Sivu 232

Huom: Kaantyvassa varressa on
EasyArm Lift-toiminto. Se tukee
k&antyvan varren liiketta ylds.

Kaantyvan varren asennot

Tasta loydat yhteenvedon kaantyvan
varren asennoista.

Asento  Kéyttd
Asento 1 Kédéntyva varsi on kiinni.

' = Ainesten késittely vélineilla.
= Varusteiden kayttd
padkayttoakselissa, esim.

Jaéatelokone.

= Varusteiden kayttd
kayttolitdnndssa 2, esim.
Vihannesleikkuri

Symboli  Toiminto

ﬁ Vaa'an kytkeminen péélle ja pois
paalta.

8) = Vaa'an nollaus.
= Ajastimen nollaus.

Huom: Kayta painikkeita sormilla
ilman keittiokasineita. Painikkeita ei
voi kayttda esineilla kuten esim.
kauhalla.

Asento 2 Kaéntyva varsi on auki.
= Kulhon kiinnitys tai
poistaminen.
= Vdlineen Kiinnitys tai
poistaminen.
= Ainesten mittaaminen kulhoon.

229



fi Tutustuminen

Asento  Kayttd

Asento 3 = Varusteiden kéytto
padkayttoakselissa, esim.
Lihamylly.

= Varusteiden kéyttd
kayttoliitdnnassa 3, esim.
Lasinen sekoituskannu.

Vinkki: Oheisesta tarrasta néet
k&antyvan varren asennot ja eri
sovelluksiin suositeltavat nopeudet.
Voit liimata tarran huomaamattomasti
laitteen taakse.

Kayttoliitannat

Laitteessa on erilaisia kayttoliitantoja,
jotka sopivat eri valineille ja
varusteille.

Huom: Kayttdliitannat 2 ja 3 on
peitetty suojakansilla.

— "Kayttéliitdnnan suojakansi”,
Sivu 234

Yhteenveto kayttoliitannoista
Tasta 16ydat yhteenvedon eri
kayttoliitannoista ja niiden
kayttotarkoituksesta.

Kéyttdliitin Kayttd

ta
Paakayttoak Valineille ja varusteille, esim.
seli = [ihamylly

= Pastasuutin
= Jdatelokone

?D

Kéyttoliitant  Varusteille, esim.
az2 = \ihannesleikkuri
J = Sjtruspuserrin

z‘b
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Kayttoliitan Kaytto

ta
Kéyttoliitant  Varusteille, esim.
a3 = | asinen sekoituskannu

= Muovinen sekoituskannu
= Minileikkurisarja

A8

Valineet

Tassa kerromme eri valineiden
oleelliset ominaisuudet.
Taikinakoukussa on irrotettava
suojus, joka suojaa kayttéliitantaa
lialta.

Yhteenveto valineista

Kayta kuhunkin kayttétarkoitukseen
soveltuvaa valinetta.

Viéline Kayttd

Taikinakoukku

= Raskaiden taikinoiden
vaivaaminen, esim. hiivataikina.

= Sekoittaa taikinaan ainekset,
joita ei tarvitse hienontaa,
esim. rusinat tai suklaalastut.

kakkutaikinan tai vaahtomaiset
jalkiruoat.

= Sekoittaa joukkoon
elintarvikkeet, esim
valkuaisvaahdon, kerman tai
rusinat.

Vispild »Profi Flexi«
= Sekoittaa elintarvikkeet, esim.

»Profi«-pallovispild

= \/atkaa kerma- ja
valkuaisvaahdon.

= Vatkaa kevyet taikinat, esim.
sokerikakkutaikinan.

Vinkki: »Profi«-pallovispilassa on
hienosaatdmahdollisuus. Sen avulla
voidaan saataa etaisyytta kulhoon.
— "Vélineiden hienosé&étd”, Sivu 234



Symbolit

Tasta 16ydat yleiskuvan laitteen
symboleista.

Symboli Kuvaus

— Merkintd kéyttoliitdnnan 2
suojakannessa.

A Asetusmerkki kdyttolitanndn 3
suojakannessa.

A Kohdistusmerkki
kayttoliitdinndssa 3.

Pysédytysasento

Laitteessa on automaattinen
pysaytysasento.

Poiskytkemisen jalkeen kayttoliitannat
liikkuvat viela muutaman sekunnin,
kunnes oikea pysaytysasento on
saavutettu.

Huom: Kaantyvan varren ja siihen

kiinnitetyn vélineen voi avata tai

sulkea vain, kun kayttéliitanta on

oikeassa pysaytysasennossa.

Laite voi jaada vaaraan

pysaytysasentoon seuraavista syista:

= Virransaanti on keskeytynyt
kasittelyn aikana.

m Turvajarjestelma on lopettanut
kasittelyn.

m Kaantyva varsi on irronnut
késittelyn aikana tai sen
avaamispainiketta on painettu.

Vinkki: Voit helposti itse korjata
virheellisen pysaytysasennon.

— "Toimintahéirididen korjaaminen®,
Sivu 243

Turvajarjestelmat

Tasta 16ydat yhteenvedon laitteen
turvajarjestelmista.
Turvalukko

Turvalukko estaa laitteen tahattoman
péaallekytkemisen.

Ennen ensimmaista kayttéa fi

Laitteen voi kaynnistaa ja sita voi

kayttaa vain, kun

m kaantyva varsi on lukittunut
asentoon 1 ja kulho tai varuste on
kiinnitetty, esim. J&ateldkone.

m kaantyva varsi on lukittunut
asentoon 3 ja kayttoliitdntdan 3 on
kKiinnitetty suojakansi tai varuste.

Uudelleenkdynnistymissuoja

Uudelleenkaynnistymissuoja estaa
laitteen kaynnistymisen itsestaan
virran katkettua.

Laite kytkeytyy jalleen paalle
sahkdkatkon jalkeen. Kasittely
voidaan aloittaa uudelleen vasta, kun
Kierrettava valitsin on viety asentoon
Oloff.

Ylikuormitussuoja

Ylikuormitussuoja estaa moottorin ja
muiden osien vioittumisen liian
suuren kuormituksen seurauksena.
Moottori kytkeytyy pois paalta, kun

m kasitellaan liian suuria maaria.

m valine tai varuste on jumiutunut.

Ennen ensimmaista
kayttoa

Valmistele laite kayttoa varten.

Laitteen esivalmistelut

1. Paina avaamispainiketta ja nosta
k&antyvaa vartta, kunnes se
lukittuu.

— "K&antyvéan varren liikuttaminen”,
Sivu 232

2. Poista kulho myotapaivaan
kaantaen.

— "Kulhon poistaminen”, Sivu 232

3. Puhdista ennen kaytt6d kaikki
laitteen osat, jotka joutuvat
kosketuksiin elintarvikkeiden
kanssa.

— "Puhdistus ja hoito", Sivu 237
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fi Kaytdn perusteet

4. Aseta puhdistetut ja kuivatut osat
valmiiksi kayttoa varten.

Kayton perusteet

Tasta naet tarkeimmat tiedot laitteen
kaytosta.

Johdon pituus

Saada verkkojohdon pituus tarpeen
mukaan.

Johdon pituuden saatoé
johtokelan avulla

1. Veda verkkojohto vaadittavaan
pituuteen ja paasté hitaasti irti.
2. Voit lyhentaé johtoa

- vetamalla johdosta,
- antamalla sen kelautua sisaan,
- vetamalla johto uudelleen ulos.

Huom: Ald tydnna johtoa sisdan
kasin. Jos johto juuttuu kiinni, veda
se kokonaan ulos ja anna sen sitten
kelautua uudelleen.

Kaantyvan varren liikuttaminen

1. Paina avaamispainiketta ja nosta
kaantyvaa vartta, kunnes se
lukittuu.

- Kuva £ . _
v Kaantyva varsi on lukittunut

asentoon 2.

2. Paina avaamispainiketta ja siirra
k&antyvaa vartta alas, kunnes se
lukittuu pystysuoraan.

- Kuva H . ,
v Kéaéantyva varsi on lukittunut
asentoon 3.

Kulhon kiinnitys

1. Aseta kulho peruslaitteeseen.
- Kuva @
Huomioi peruslaitteessa olevat
kolot.
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2. Kaanna kulhoa vastapéivaan,
kunnes se lukittuu.
- Kuva

Kulhon poistaminen

» Poista kulho mydtapaivaan
kaantaen.
- Kuva H

Valineen kiinnitys

1. Valitse vaadittava valine.
— "Yhteenveto vélineistd", Sivu 230
2. Paina véline paakayttdakseliin niin,
ettd se lukittuu.
- Kuva F
3. Taikinakoukun kiinnittdminen:

- Tydnna taikinakoukku
suojuksineen paakayttdakseliin.

- K&anna suojusta, kunnes
taikinakoukku lukittuu kokonaan.

- Kuva i1

Suojuksen [a] taytyy peittda koko

paakayttdakseli.

Valineen poistaminen

» Veda valine kokonaan ulos
kayttoliitannasta.
- Kuva K&

Kulhon kannen asettaminen
paikalleen

Edellytykset

= Haluttu véline on kiinnitetty.
m Kulho on paikallaan.
= Kaantyva varsi on kiinni.

1. Paina avaamispainiketta, nosta
kaantyvaa vartta hieman ja pida
siita kiinni.

- Kuva A

2. Nosta kantta hieman edesta,
tyénna se kokonaan kulhon péaélle
ja aseta kohdalleen.

- Kuva



Tayttdsuppilon tulee osoittaa
eteenpaéin.

3. Paina kaantyvaa vartta alas,
kunnes se lukittuu.
- Kuva A

Kulhon kannen poistaminen

1. Paina avaamispainiketta, nosta
kaantyvaa vartta hieman ja pida
siita kiinni.

2. Nosta kantta hieman edesta ja
veda se eteenpain ulos.

3. Paina kaantyvaa vartta ylos,
kunnes se lukittuu.

Kasittely
Tasta saat tarkeimmaét tiedot
elintarvikkeiden kéasittelysta.

Vinkki: Reseptiehdotuksiemme avulla
voit hankkia kokemusta uuden
laitteesi kaytosta.

— "Reseptit", Sivu 237

Kasittelymaarat
Noudata ilmoitettuja kasittelymaaria.

Elintarvike Suurin sallittu
kéasittelymaara

Kermavaahto 600¢g

Valkuainen 8 munanvalkuaista

Taikinat 1000 g jauhoja +
muut ainekset

Nopeussuositukset

Noudata nopeussuosituksia, jotta
lopputulos on paras mahdollinen.

Saato Kayttd

1 Ainesten helldvarainen lisédminen
ja sekoittaminen, esim.
valkuaisvaahto.

1-2 Ainesten lisddminen ja
sekoittaminen.

3 Raskaiden taikinoiden

vaivaaminen, esim. hiivataikina.

Kayton perusteet fi

Saato Kayttd

5-7 Ainesten vatkaaminen ja
sekoittaminen, esim.
kermavaahto.

M Ainesten vatkaaminen ja

sekoittaminen lyhyen aikaa
suurimmalla nopeudella.
— "Jaksottainen kaytto", Sivu 234

Vinkki: Oheisesta tarrasta néet
kaantyvan varren asennot ja eri
sovelluksiin suositeltavat nopeudet.
Voit liimata tarran huomaamattomasti
laitteen taakse.

Ainesten kasittely valineilla

A\ vAROITUS

Loukkaantumisvaara!

Pyorivat kayttoliitannat, valineet tai
varusteet voivat aiheuttaa tapaturmia.
» Pida kadet, hiukset, vaatteet tms.

loitolla pydrivista osista.

» Irrota ja kiinnitd vélineita ja
varusteita vain, kun kayttoliitanta
on pyséahtynyt ja laite irrotettu
pistorasiasta.

» Ennen véalineiden vaihtoa ja
puhdistusta kytke laite pois
toiminnasta ja veda pistoke
pistorasiasta.

» Kayta vélineitd vain, kun kulho,
kansi ja kayttoliitantdjen
suojakannet ovat paikoillaan.

» Ala koskaan avaa kaantyvaa vartta
laitteen kaydessa.

Edellytykset
m Kulho on paikallaan.
= Vaadittava valine on Kiinnitetty.

1. Mittaa ainekset kulhoon.

2. Paina avaamispainiketta ja paina
k&antyvaa vartta alas, kunnes se
lukittuu.

3. Aseta kulhon kansi paikalleen.
— "Kulhon kannen asettaminen
paikalleen", Sivu 232
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fi Kaytdn perusteet

4. Liita pistoke pistorasiaan.
5. Kadanna kierrettava valitsin
haluttuun nopeuteen.
- Kuva EH
6. Kasittele aineksia, kunnes
lopputulos on haluamasi.
7. Kaanna kierrettava valitsin
asentoon O/off.
- Kuva 3
Odota, kunnes laite pysahtyy.
8. Irrota pistoke pistorasiasta.

Vinkkeja

= Voit muuttaa nopeutta milloin
tahansa kasittelyn aikana tai
keskeyttaa toiminnan.

m Puhdista kaikki osat kayton
jalkeen, jotta elintarvikkeiden
jaanteet eivat kuivu niihin kiinni.

Ainesten lisdaminen

1. Lis&a aineksia kasittelyn aikana
kannessa olevan tayttbaukon
kautta.

- Kuva

2. Kun lisaat suurempia maaria, aseta
kierrettava valitsin asentoon O/off.
Odota, kunnes laite pysahtyy.

3. Poista kulhon kansi.

— "Kulhon kannen poistaminen’”,
Sivu 233

4. Mittaa ainekset kulhoon.

5. Aseta kulhon kansi paikalleen.

- "Kulhon kannen asettaminen
paikalleen", Sivu 232

6. Kasittele aineksia, kunnes

lopputulos on haluamasi.

Jaksottainen kaytto

1. K&annéa kierrettava valitsin
asentoon M ja pida siita kiinni.
- Kuva &

v Aineksia kasitellaan suurimmalla
nopeudella.
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2. Paasta kierrettava valitsin irti.
— Kuva EEl

v Kierrettava valitsin siirtyy asentoon
Oloff.

v Kasittely pyséhtyy ja kayttdlaitteet
siirtyvat pysaytysasentoon.

Vinkki

Jaksottainen kayttd soveltuu erityisesti
seuraaville varusteille:

m | asinen sekoituskannu

= Minileikkurisarja

= Teholeikkuri

Kayttéliitannan suojakansi

Irrota suojakansi, jotta voit kayttaa
varusteita kayttdliitannassa 2 tai 3.

Kayttoliitannan suojakannen
poistaminen

1. Paina kayttoliitannan 2 suojakantta
merkinnan = kohdalta alas ja
poista se.

- Kuva Hil

2. Veda kayttoliitannan 3 suojakansi
ylOs ja poista se.
- Kuva Hl

Kayttoliitannan suojakannen

kiinnitys

1. Aseta kayttoliitannan 2
suojakannen merkinta = taakse,
aseta kansi paikoilleen ja paina se
Kiinni.
- Kuva A

2. Laita kayttéliitannan 3 suojakansi
paikoilleen ja paina se kiinni.
- Kuva
Merkintdjen A ja A on oltava
kohdakkain.

Huom: Suojaa kayttaméattomat
kayttoliitannat aina suojakansilla.

Valineiden hienosaato

Korjaa kulhon ja »Profi«-pallovispilan
valista etaisyytta hienosaadon avulla.



Huom: »Profi«-pallovispilda on
saadetty tehtaalla niin, ettd ainekset
sekoittuvat parhaalla mahdollisella
tavalla.

Valineiden saadon korjaaminen

HUOMIO!

Laite ja valineet voivat vahingoittua,

jos vélineet on s&adetty vaarin.

» Ala kayta vélinetta, joka koskee
kulhoon.

Edellytykset
= Verkkopistoke on irrotettu
pistorasiasta.

m Kaantyva varsi on auki.

® »Profi«-pallovispila on kiinnitetty
paikoilleen.

= Kulho on paikallaan.

1. Pida yhdella kadella kiinni
pallovispilan alaosasta ja avaa
vastamutteri kiertamalla sita
kiintoavaimella mydtapéivaan.
- Kuva 4

2. S4ada etaisyytta kiertamalla
valinetta.

- Kuva E4
Noudata taulukossa annettuja
arvoja:

Vaaka

6. Pida yhdella kadella kiinni
pallovispilan alaosasta ja kirista
vastamutteri kiertamalla sita
kiintoavaimella vastapaivaan.

fi

Vaaka

Laitteessa on vaaka. Voit punnita

ainekset erikseen.

Peruslaitteen tukijaloissa on 4

painoanturia.

Seuraavat tekijat voivat vaarentaa

mittaustuloksen:

m Tukijalat eivat ole kunnolla kiinni
tybtasossa.

= TyoOtason tarina

m Peruslaitteen alla olevat esineet

= Ainesten maara on alle 5 g tai
0,01 1b

m Peruslaitteen siirtyminen

m Peruslaitteeseen koskeminen

m Peruslaitteen paalla olevat esineet

Vaa'an nayttéarvot

Noudata vaa'an kaytdssa seuraavia

arvoja.

Nayttoyksikkona grammat

Saato Etaisyys Nayttoalue 990 g - 5000 g
Optimaalinen sdaté 3 mm Nayttovali 5¢

Yksi kierros 1 mm enemmén

myotapaivaan Néyttéyksikkéna paunat

Yksi kierros 1 mm vdhemmén Nayttoalue 2,201b-11,001b
vastapaivadn Nayttovali 0,011

3. Paina avaamispainiketta ja paina
k&antyvaa vartta alas, kunnes se
lukittuu.

4. Tarkista saato.

5. Paina avaamispainiketta ja nosta
kaantyvaa vartta, kunnes se
lukittuu.

Vinkki: Vaa'an nayttoyksikoita
voidaan muuttaa milloin tahansa.
— "Vaa'an néyttdyksikdiden
muuttaminen”, Sivu 236
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fi Ajastin
Ainesten punnitseminen

Edellytykset
= Kulho on paikoillaan tai varuste on
Kiinnitetty.

= Kierrettava valitsin on asennossa
Oloff.

m Pistoke on liitetty pistorasiaan.

Paina valitsinta & alaka enda
koske laitteeseen.

Vaaka kalibroituu.
Naytdéssa nakyy "- - - -"

Odota, kunnes kalibrointi paattyy.

Naytossa nakyy "0 g" tai "0.00 Ib".

Lisda haluamasi aines.

Naytto ilmoittaa painon.

Punnitse lisda aineksia valitsemalla

jokin seuraavista vaihtoehdoista:

- Lisda seuraava aines ja lue
kokonaispaino.

- Paina ¥ ja odota, kunnes "0 g"
tai "0.00 Ib" tulee nayttdon.

5. Kytke vaaka pois paalta

painamalla & tai kaynnista

kasittely.

—

P C WDKK

Vinkki: Kayta vaakaa myos yhdessa
varusteen kanssa. Punnitse ainekset
samalla kuin lisdat ne esim.
tehosekoittimeen tai
jaateldkoneeseen.

- "Varusteet”, Sivu 240

Huom: Vaaka kytkeytyy pois paalta
automaattisesti oltuaan n. 3 minuuttia
toimettomana.

Vaa'an nayttéyksikéiden
muuttaminen

Edellytykset

m Kierrettava valitsin on asennossa

Oloff.
= Vaaka on kytketty paalle.

1. Paina O ja (3 ja pida painettuna.
Vaa'an nayttoyksikkd muuttuu.
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Symboli Yksikko
g Nayttd grammoina
b Nayttd paunoina

2. Vapauta molemmat valitsimet.
v Vaaka kalibroituu ja kdynnistyy

uudelleen muutetuilla asetuksilla.
v Asetus tallentuu muistiin.

Ajastin

Voit lukea tahanastisen kasittelyajan
tai nollata sen.

Ajastimen nayttéarvot

Noudata ajastimen kaytdssa
seuraavia arvoja.

Nayttoalue 0 sekuntia -
59 minuuttia ja
59 sekuntia

Nayttovéli 1 sekunti

Kasittelyajan lukeminen ja
nollaaminen

1. Kaanna kierrettava valitsin
haluttuun nopeuteen.

v Naytdssé nakyy kasittelyaika.

2. Voit nollata ajan arvoon "00:00"
painamalla O.

Huomautuksia

® Jos keskeytat késittelyn alle
30 sekunnin ajaksi, viimeksi
naytetyt arvot pysyvat
tallennettuina ja ajan kuluminen
jatkuu seuraavan kasittelyn
yhteydessa.

m Jos keskeytat kasittelyn vyl
30 sekunnin ajaksi, laite kytkee
vaa'an paalle ja kalibroituu.



Puhdistus ja hoito

Puhdista ja hoida laitetta huolellisesti,
jotta se pysyy pitkaan
toimintakuntoisena.

Konepesuun soveltuvuus

Kerromme tassa, mitk& osat voi
pesta astianpesukoneessa.

HUOMIO!

Eraat osat voivat vioittua, jos ne

pestaan astianpesukoneessa.

» Pese astianpesukoneessa vain
konepesuun soveltuvia osia.

» Kayta vain ohjelmia, joissa veden
lampdtila ei ylitéa 60 °C:tta.

» Varo, ettd muoviosat eivat jaa
puristuksiin astianpesukoneessa.

Soveltuvat pestaviksi
astianpesukoneessa:
= Kulhon kansi
= Terdskulho

o .
hd

= Vilineet
Eivat sovellu pestaviksi T‘“‘T
astianpesukoneessa: b4

m Kayttolitdnndn suojakansi 2
m Kayttoliitdnndn suojakansi 3

Puhdistusaine

Kerromme tassé, mitka
puhdistusaineet soveltuvat laitteelle.

HUOMIO!

Aineellisen vahingon vaara.

Epasopivat puhdistusaineet tai

virheellinen puhdistus voi vaurioittaa

laitetta.

» Ala kayta alkoholi- tai spriipitoista
puhdistusainetta.

» Ala kayta teravareunaisia tai -
karkisi& tai metalliesineita.

» Ala kaytad hankaavia liinoja tai
puhdistusaineita.

Puhdistus ja hoito fi

» Puhdista ohjauspaneeli ja naytto
vain kostealla mikrokuituliinalla.

Peruslaitteen puhdistus

A vaRoITUS

Sahkoiskun vaara!

Laitteeseen paaseva kosteus voi

aiheuttaa sahkdiskun.

» Laitetta tai verkkojohtoa ei saa
upottaa veteen eika pesta
astianpesukoneessa.

» Ala kayta laitteen puhdistukseen
hdyry- tai painepesuria.

1. Irrota kayttélitannan suojakansi.

2. Pyyhi peruslaite ja kayttoliitantdjen
suojakannet pehmealla, kostealla
liinalla.

3. Puhdista ohjauspaneeli ja nayttod
kostealla mikrokuituliinalla.

4, Kuivaa peruslaite ja
kayttoliitantdjen suojakannet
pehmealla liinalla.

Kulhon, kannen ja vélineiden
puhdistus

1. Puhdista kulho, kulhon kansi ja
valineet astianpesuaineliuoksella ja
pehmealla liinalla tai sienella.

2. Anna kaikkien osien kuivua.

Reseptit

Téasta l6ydat valikoiman resepteja,

jotka on suunniteltu erityisesti

laitettasi varten.

Vinkkeja

= Noudata ilmoitettuja suurimpia
sallittuja kasittelymaaria, jotta
lopputulos on paras mahdollinen.

= Voit punnita ainekset integroidulla
vaa'alla samalla kun lisaat niita.
- "Vaaka", Sivu 235
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fi Reseptit

= Ajastimella voit valvoa
kasittelyaikoja.
- "Ajastin”, Sivu 236

Reseptien yhteenveto

Tahan on koottu eri reseptien ainekset ja kasittelyvaiheet.

Resepti Ainekset Kasittely
Kermavaahto 100-600 g kermaa = Kaytd pallovispilda.
= | is4d kerma.
= Késittele 12-4 minuuttia
nopeudella 7.
Valkuainen 1-8 valkuaista = Kaytd pallovispildd.
= | is&d valkuainen.
= Kisittele 4-6 minuuttia nopeudella
7.
Sokerikakkutaikin - = 2 kananmunaa = Kaytd pallovispilda.
a = 2-3rkl kuumaa vetta = Taytd kulhoon kaikki muut ainekset
= 100 g sokeria paitsi jauhot ja perunajauho.
= 1 rklvaniljasokeria = Kasittele 4-6 minuuttia nopeudella
= 70 g jauhoja (sitvilditynd) ’.
= 70 g perunajauhoja = Valitse nopeus 1.
= | eivinjauhetta (maun mukaan) = Lisad jauhot ja perunajauho
. o 30-60 sekuntia kuluessa
Huom: Késittele kerrallaan enintdén 2- lusikallinen kerrallaan.
kertainen maéra.
Kakkutaikina = 3-4 kananmunaa = KaAytd vispilad.
= 200-250 g sokeria = |isd4 kulhoon kaikki ainekset.
= 1 ripaus suolaa = Késittele 30 sekuntia nopeudella 1.
® 1 rklvaniljasokeria tai puolikkaan = Kasittele 3-4 minuuttia nopeudella

sitruunan kuori raastettuna

= 200-250 g voita tai margariinia
(huoneenlampaistd)

= 500 gjauhoja

® 15 g leivinjauhetta

= 125 ml maitoa

Huom: Kasittele kerrallaan enintdan
172-kertainen méara.

7.
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Reseptit fi

Resepti Ainekset Késittely
Murotaikina = 125 gvoita = KaAyta vispilad.
= 100-125 g sokeria = |isd4 kulhoon kaikki ainekset.
= 1 kananmuna = Késittele 30 sekuntia nopeudella 1.
= 1 ripaus suolaa = Kdsittele 2-3 minuuttia nopeudella
= Hieman vaniljasokeria tai raastettua 6.
sitruunankuorta 500 g jauhoja tai enemman:
® 250 gjauhoja = Kéyta taikinakoukkua.
= Leivinjauhetta (maun mukaan) = Lisaa kulhoon kaikki ainekset.
Huom: Késittele kerrallaan enintdén 2- = Kasittele 30 sekuntia nopeudella 1.
kertainen maara. = Kisittele 3-4 minuuttia nopeudella
3.
Hiivataikina = 500 gjauhoja = Kaytd taikinakoukkua.
= 1 kananmuna = | is4d kulhoon kaikki ainekset.
= 80 g rasvaa (huoneenldampdistd) = K3sittele 30 sekuntia nopeudella 1.
= 80 g sokeria = Ksittele 3-6 minuuttia nopeudella
m 200-250 ml haaleaa maitoa 3.
m 25 g tuoretta hiivaa tai 1 rkl
kuivahiivaa.
= Pyolikkaan sitruunan kuori
raastettuna
= 1 ripaus suolaa
Huom: Késittele kerrallaan enintdan
1%%-kertainen maara.
Pastataikina = 300 gjauhoja = Kaytd taikinakoukkua.
= 150 g kananmunia (n. 3 kpl) m | isd4 kulhoon kaikki ainekset.
= 15-30 ml kylm&a vettd (maun m Ksittele 3-5 minuuttia nopeudella
mukaan) 3.
Huom: Késittele kerrallaan enintdén
1%%-kertainen madra.
Leipdtaikina = 750 gjauhoja Kayta taikinakoukkua.

m 2 rkl kuivahiivaa
= 2l suolaa
450-500 ml haaleaa vettd

Huom: Kasittele kerrallaan enintdan 1-

kertainen maara.

Lisda kulhoon kaikki ainekset.
Késittele 30 sekuntia nopeudella 1.
Késittele 4-5 minuuttia nopeudella
3.
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fi Varusteet

Varusteet

Varusteita voit ostaa huoltopalvelusta,
alan liikkeista tai Internetin kautta.
Kayta vain alkuperaisia varusteita,
koska ne on sovitettu tarkasti

Varusteet ovat laitekohtaisia. IImoita
ostaessasi aina laitteesi tarkka
mallinumero (E-Nr.). = Sivu 246
Tiedot laitteeseesi sopivista

laitteeseen. varusteista 18ydat esitteestamme,
verkkokaupasta tai huoltopalvelusta.
www.bosch-home.com

Varusteet Ominaisuudet Kéytto

VeggielLove - Vihannesleikkuri

MUZ5VL1

Viipaloi ja raastaa elintarvikkeet,
esim. hedelmat, vihannekset tai
juuston.

Kuutioleikkuri

Leikkaa elintarvikkeet
kuutioiksi, esim. hedelmat,
raa'at tai keitetyt vihannekset,
kova juusto, pehmyt makkara
tai kovaksi keitetyt kananmunat.

Monitoimisekoitin

) &

= Viipaloija raastaa
elintarvikkeet, esim.
hedelmét, vihannekset tai
juuston.

= Hienontaa, silppuaa,
sekoittaa ja soseuttaa
elintarvikkeet.

MUZ45AG1

Suikalointiterd Viipaloi elintarvikkeet, esim.
hedelmat ja vihannekset,
@ ohuiksi suikaleiksi.
Huom: Tarvitaan MUZ5VL1 tai
MUZ5MM1.
Ranskanperunaterd MUZ45PS Viipaloi raa’at perunat

ranskanperunoiden
valmistamista varten.

Huom: Tarvitaan MUZ5VL1 tai
MUZ5MM1.
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Varusteet fi

Varusteet

Ominaisuudet

Kéytto

Muovinen sekoituskannu

= Hienontaa, silppuaa,
sekoittaa ja soseuttaa
elintarvikkeet.

= Majoneesin valmistaminen.

= Hienontaa jadpalat ja
pakastetut elintarvikkeet.

TastyMoments -
Minileikkurisarja

= Hienontaa, silppuaa,
sekoittaa ja soseuttaa
elintarvikkeet.

= Hienontaa ja jauhaa
elintarvikkeet, esim.
mausteet, viljan, kahvin tai
sokerin.

= Hienontaa jadpalat ja
pakastetut elintarvikkeet.

Vinkki: Sopii erityisesti pienten

méaérien valmistamiseen.

PastaPassion - Pastasuutin

m | gsagnelevyjen valmistus.
® | evedn nauhamakaronin
valmistus.

Lihamylly

Hienontaa raa'at tai keitetyt
elintarvikkeet, esim. lihan, kalan
javihannekset.

Reikalevysarja

Ylimadrainen hieno ja karkea
reikélevy lihamyllyé varten.

Huom: Tarvitaan MUZ5FW1.

Pikkuleipdpursotin Pursotinpikkuleipien valmistus.
Vinkki: Kaytettdvissa on 4
kuviota.

Huom: Tarvitaan MUZ5FW1.

Raastinosa Raastaa elintarvikkeet, esim.

mantelit, pahkinat, suklaan,
kovan juuston, kuivat sémpylat.
Huom: Tarvitaan MUZ5FW1 tai
MUZ5BS1.
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fi Varusteet

Varusteet Ominaisuudet Kéytto
Terdskulho MUZ5ER1 Enint. 2700 g kakkutaikinalle.
Muovikulho MUZ5KR1 Enint. 2700 g kakkutaikinalle.

Vinkki: Sopii erityisesti
hiivataikinan valmistamiseen.

BakingSensation - Varustesarja MUZ5BS1

Setti sisaltaa:

m MUZ5FW1 ja yksi reikalevy,
5mm

= MUZ455V1

= MUZ5KR1

Jaatelokone MUZ5EB1

Jaatelon tai sorbetin valmistus.
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Toimintahairididen korjaaminen fi

Toimintahairiéiden korjaaminen

Voit poistaa itse laitteen pienet toimintahairidt. Tutustu héirididen korjaamisesta
annettuihin ohjeisiin ennen kuin otat yhteyden huoltopalveluun. Nain valtat

turhia kustannuksia.

A vARoOITUS
Sahkoiskun vaara!

Epdasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia.

» Laitteen korjaustoitd saavat tehda vain alan ammattilaiset.

» Laitteen korjaukseen saa kayttaa vain alkuperaisia varaosia.

» Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa turvallisuussyista vaihtaa vain
valmistaja, sen huoltopalvelu tai vastaavan patevyyden omaava henkilo.

Toimintahairiot
Héirio Syy Héirion poisto
Laite ei toimi. Verkkojohdon pistoke eiole  »  Liité laite sdhkdverkkoon.

litetty.

Sulake on palanut.

Tarkasta sulakerasiassa oleva
sulake.

Virransaanti on katkennut.

Tarkista, toimivatko huoneen valot
tai muut huoneessa olevat laitteet.

Laite ei aloita kasittelya.

Kierrettava valitsin on
asetettu vaarin.

Kaanna kierrettava valitsin ennen
kasittelyn aloittamista asentoon
Oloff.

Laite ei aloita kasittelya tai
kytkeytyy pois toiminnasta
kdyton aikana.

Kasiteltavd maaré on liian
suuri tai késittelyaika liian
pitka.

Kaanna kierrettava valitsin
asentoon O/ off.

Pienennd ainesten maaraa.

Anna laitteen jadhtyé
huoneenl@mpoiseksi.

Laite tai varuste on
jumiutunut.

Kaanna kierrettava valitsin
asentoon O/off.

Avaa jumiutunut kohta.

Vaaka ei ndytd painon
muutosta, vaikka aineksia
lisataan.

Ainesten méara on pienempi

kuin vaa'an mittausalue.

>

Lisad vahintdan 5 g tai 0,01 Ib
aineksia, jotta vaaka ndyttda oikeat
arvot.
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fi Toimintahairididen korjaaminen

Hairio Syy Hairion poisto
Kéantyvad vartta ei voi avata  Kayttolaite ei ole 1. Kaanné kierrettavé valitsin
tai sulkea, koska vdline on  pysdytysasennossa sen asentoon O/off.

juuttunut kuthoon.

jalkeen, kun turvajérjestelma
on pysayttanyt kasittelyn tai
virransaanti on keskeytynyt.

2

Korjaa syy, joka aiheutti laitteen
pysahtymisen.

— "Turvajérjestelmat", Sivu 231
Kun kadntyva varsi on auki, poista
valine ja sulje kdédntyva varsi.
Ké&anné Kierrettavé valitsin hetkeksi
asentoon 1ja sitten takaisin
asentoon O/off.

Kéyttoliitantd pyorii vield hetken ja
jaa sitten pysaytysasentoon.

limoitukset nayttéruudussa

Hairi6

Syy

Héirion poisto

Naytossa vilkkuu "5000 g"
tai"11.00 Ib".

Vaa'an nayttdarvot ylittyvat.

»

Huomioi vaa'an ndyttoarvot.
— "Vaa'an néyttéarvot”, Sivu 235

Naytdssa vilkkuu "990 ¢" tai
"-2.201b".

Vaa'an ndyttdarvot alittuvat.

Huomioi vaa'an ndyttoarvot.
— "Vaa'an néyttéarvot”, Sivu 235

Naytdssa vilkkuu
"59:59 m:s".

Ajastimen néyttoalue ylittyy.

Al késittele aineksia enempaa kuin
59 minuuttia ja 59 sekuntia tai
nollaa kasittelyaika tdmdan ajan
kuluessa.

— "Kdsittelyajan lukeminen ja
nollaaminen", Sivu 236

Néytossa nakyy "ERROR’
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Vaaka altistuu liian
voimakkaalle tarinalle.

Al3 kayta laitetta tyotasoilla, joihin
kohdistuu tarindd, esim. joiden
alapuolella on kéynnissd oleva
astianpesukone.

Alusta on epatasainen.

Aseta laite tukevalle, tasaiselle,
puhtaalle ja siledlle tydtasolle.
Tarkista, ovatko kaikki 4 jalkaa
Kiinni tyotasossa.

Jalat ovat likaiset.

Pyyhi jalat kostella liinalla.

Vaaka on kdynnistettava
uudelleen.

Kaynnisté vaaka uudelleen
seuraavasti:
- Paina@.
- Odota 30-60 sekuntia.
- Paina uudelleen 63 ja odota,
kunnes kalibrointi on
padttynyt.



Toimintahairididen korjaaminen fi

Hairi6

Syy

Hairion poisto

Naytossa nakyy "ERROR"

2. Jos virhe nakyy edelleen, erota laite
hetkeksi verkkovirrasta ja yrita
sitten kdynnistad vaaka uudelleen.

Huom: Suorita hairion
korjaustoimenpiteet useita kertoja,
ennen kuin otat yhteyden
huoltopalveluun.
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fi Havittdminen

Havittaminen

Tasta saat tietoa kaytdsta poistettujen
laitteiden oikeasta havittamisesta.

Kaytosta poistetun laitteen
havittaminen

Ympariston huomioivan havittamisen

avulla arvokkaita raaka-aineita

voidaan kayttada uudelleen.

1. Irrota verkkojohdon pistoke
pistorasiasta.

2. Katkaise verkkojohto.

3. Havita laite ymparistoystavallisesti.

Taman laitteen merkintd
perustuu kaytettyja sahko- ja
elektroniikkalaitteita (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE) koskevaan
direktiiviin 2012/19/EU.
Témaé direktiivi maarittaa
kaytettyjen laitteiden palautus-
ja kierratys-saannokset koko
EU:n alueella.

B

Huoltopalvelu

Jos sinulla on kysyttavaa, et saa
poistettua hairiéta itse tai laite on
korjattava, kdanny huoltopalvelumme
puoleen.

Voit poistaa monia ongelmia itse
tassa kayttbohjeessa annettujen
hairidnpoisto-ohjeiden tai
verkkosivujemme ohjeiden avulla.
Ota muussa tapauksessa yhteys
huoltopalveluun.

Loydamme varmasti aina sopivan
ratkaisun.

Varmistamme, ettd koneesi korjataan
koulutettujen huoltoteknikoiden
toimesta valmistajan alkuperaisia
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varaosia kayttden niin
takuutapauksissa kuin takuuajan
paatyttyakin.

Ekosuunnittelua koskevan asetuksen
mukaisia toiminnan kannalta oleellisia
osia on saatavilla huoltopalvelumme
kautta vahintaan 7 vuoden ajan
laitteen markkinoille saattamisen
jalkeen Euroopan talousalueella.

Huom: Huoltopalvelu on valmistajan
takuun puitteissa maksuton.

Lisatietoja kayttdmaan takuuajasta ja
takuuehdoista saat
huoltopalvelustamme, kauppiaalta tai
verkkosivultamsmme.

Kun otat yhteyden huoltopalveluun,
tarvitset laitteen mallinumeron (E-Nr.)
ja valmistusnumeron (FD).
Huoltopalvelun yhteystiedot 16ydat
ohjeen lopussa olevasta
huoltopalveluluettelosta tai internet-
sivuiltamme.

Mallinumero (E-nro) ja
valmistusnumero (FD)

Mallinumero (E-nro) ja
valmistusnumero (FD) on merkitty
koneen tyyppikilpeen.

Merkitse laitteen tiedot ja
huoltopalvelun puhelinnumero
muistiin, niin l1dydat ne taas nopeasti.

Takuuehdot

Sinulla on oikeus takuuseen
seuraavassa mainittujen ehtojen
mukaisesti.

Télle laitteelle ovat voimassa
maahantuojan myoéntamat
takuuehdot. Taydelliset takuuehdot
saat myyntiliikkeeltd, josta olet
ostanut laitteen. Takuutapauksessa
on néaytettava ostokuitti.



Service world-wide

. AU Australia BH Bahrain, o jsall 4les
Ser\"ce World- BSH Home Appliances Pty. Ltd. Khalaifat Est.
. Gate 1, 1555 Centre Road BLD 898, R 533, TASHAN 405
Wlde Clayton, Victoria 3168 Manama

Central Service Contacts

AE United Arab Emirates, 4yl <) ey
sasiall
BSH Home Appliances FZE
Round About 13, Plot Nr MO-0532A
Jebel Ali Free Zone - Dubai
Tel.: 04 8814401
mailto:service.uae@bshg.com
www.bosch-home.com/ae
*Sun-Thu: 8.00am to 5.00 pm (exclude
public holidays)

Tel.: 1300 369 744~
mailto:customersupport.au@bshg.com
www.bosch-home.com.au

*Mo-Fr: 24 hours

Tel.: 0174005 53"
mailto:service@khalaifat.com
*Sat-Thu: 7.00am to 5.00 pm (exclude
public holidays)

AL Republika e Shaiperise, Albania
Elektro-Service sh.p.k
Rruga Kasem Shima, Kodi postar-1050,
Prane Ures Mezezit
1023 Tirane
Tel.: 4227 8130;-131
mailto:info@elektro-servis.com

Republika e Shaiperise, Albania
Elektro-Service sh.p.k

Rruga e Kavajes, Kulla B Nr 223/1 Kati |
1023 Tirane

Tel.: 44806061

Tel.: 4227 4941

Cel: +355 069 60 45555
mailto:info@expert-servis.al

AZ A7 Azarbaycan Respublikasi, Azerbaijan

Baku Service Company MMC
Azadliq Pr. 116

Baku

Tel: 1253090 35
mailto:info@ser-cen.az
WWW.Ser-cen.az

AZ Azérbaycan Respublikasi, Azerbaijan
Yurd Service MMC

50, Bakikhanov Str.

Baku, AZ1007

Tel.. 124803301
mailto:info-service@yurd.az
www.yurd.az

AZ Azérbaycan Respublikasi, Azerbaijan
Optimal Elektronika MMC

Hasanoghlu 7B

Baku, AZ1072

Tel: 12954
mailto:xanim.muradova@optimal.az
www.optimal.az

BY Belarus, benapych

000 "BCX BbiToBas TexHnka"
Ten.; 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com

CA Canada

6696 Financial Drive, Unit 3
Mississauga, ON LON 7J6
Tel.: 800 554 9043
www.bosch-home.ca

CH Schweiz, Suisse, Svizzera, Switzerland

BSH Hausgeréte AG

Bosch Hausgerdte Service
Fahrweidstrasse 80

8954 Geroldswil

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,
Produkteinformationen Tel.: 0848 888
200

mailto:ch-service@bshg.com
mailto:ch-spareparts@bshg.com
www.bosch-home.ch

AM AM Armenia, Zwjuunub
ZIGZAG LLC
Charenci str. 25
Yerevan 375025
Tel.:0105560 10
mailto:service@zigzag.am
Www.zigzag.am

BA Bosna i Hercegovina, Bosnia-Herzegov-

ina

"HIGH" d.0.0.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Tel: 033213513
mailto:centralniservis@yahoo.com

CN China, A E

19F, Jinling Asia Pacific Tower, No.2
Hanzhong Road, Gulou District
210005 Nanjing, Jiangsu Province
Service Tel.: 400 8855 888"
mailto:careline.china@bshg.com
www.bosch-home.cn

“phone rate depends on the network
used

AT Osterreich, Austria
BSH Hausgeréte Gesellschaft mbH
Werkskundendienst fir Hausgerdte
Quellenstrasse 2a
1100 Wien
Online Reparaturannahme, Ersatzteile
und Zubehdr und viele weitere Infos
unter: www.bosch-home.at

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehér,

Produktinformationen Tel.: 0810 550
511"

mailto:vie-stoerungsan-
nahme@bshg.com

*Wir sind an 365 Tagen von 07:00 bis
22:00 Uhr fur Sie erreichbar.

BE Belgique, Belgié, Belgium

BSH Home Appliances S.A.-N.V.
Avenue du Laerbeek 74 Laarbeeklaan
74

1090 Bruxelles - Brussel

Tel: 024757001
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi Bulgaria EOOD
Business center FPI, floor 5, Cherni vrah
Blvd. 51B

1407 Sofia

Tel: 0700208 17
mailto:informacia.servis-bg@bshg.com
www.bosch-home.bg

CY Cyprus, Kimpog

BSH Ikiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.. 777 78 007
mailto:EGO-CYCustomerSer-
vice@bshg.com

CYN

Turkish Rep. Of North Cyprus
Argas Limited Company

37 Osman Pasa Cad. K. Giltlik
Lefkosa

Tel.: 0228 40 70
mailto:argas.teknik@yar-group.com

Turkish Rep. Of North Cyprus

BSH Ikiakes Syskeves-Service
Bedrettin Demirel Cad. no 17

Girne

Tel.: 0816 04 94
mailto:m.defterali@ercantangroup.com
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Service world-wide

Ccz

Ceské republika, Czech Republic

Vice informaci (napf. zaruéni podminky,
prodlouzend zaruka aj.) naleznete na
webovych strankach www.bosch-
home.com/cz/ nebo nds kontaktujte na
+420251095 511

BSH domadci spotrebice s.r.o.

Radlickd 350/107¢

158 00 Praha 5

Prijem oprav Tel: +420 251 095 043
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/cz

ES

Espana, Spain

BSH Electrodomésticos Espafia S.A.
Servicio Oficial del Fabricante

Parque Empresarial PLAZA, C/ Manfredo-
nia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 976 305713
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

DE Deutschland, Germany

BSH Hausgeréte Service GmbH
Zentralwerkstatt fir kleine Hausgeréte
Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Niirnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-Konfig-

urator und viele weitere Infos unter:
www.bosch-home.com
Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,
Produkt-Informationen: Tel.: 0911 70
440040
mailto:cp-servicecenter@bshg.com

FI

Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy

[tdlahdenkatu 18 A, PL 123

00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 705*
mailto:Bosch-Service-FI@bshg.com
www.bosch-home.fi

*Soittajahinta on kiintedsté verkosta ja
matkapuhelimesta 8,35 snt/puh + 16,69
snt/min.

GR Greece, EMaG

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.

Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias & Potamou
20

14564 Kifisia

TnAédwvo: 210 4277 500

TnAédwvo: 210 4277 701
mailto:nkf-CustomerService@bshg.com
www.bosch-home.gr

DK Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44898018
mailto:BSH-Service.dk@bshg.com
www.bosch-home.dk

EE

Eesti, Estonia

Simson OU

Tlritn.5

11313 Tallinn

Tel.: 0627 8730
mailto:servicenet@servicenet.ee
WWW.Simson.ee

Eesti, Estonia ;

Renerki Kaubanduse OU
Tammsaare tee 134B (Euronicsi
kaupluses)

12918 Tallinn

Tel.: 0651 2222

Tel.: 0516 7171

mailto klienditeenindus@renerk.ee
www.renerk.ee

Eesti, Estonia

Eliser OU

Mustamae tee 24

10621 Tallinn

Tel.: 0665 0090
mailto:hooldus@eliser.ee
www.kodumasinate-remont.ee

FR

France

BSH Electroménager S.A.S.

26 ave Michelet- CS 90045

93582 SAINT-OUEN cedex

Service interventions a domicile: 0 140
101100

Service Consommateurs: 0 892 698
010"

Service Pieces Détachées et Accessoires:
0892698 009"
mailto:serviceconsommateur.fr@bosch-
home.com

www.bosch-home.com/fr

*(Service 0,40 €/ min + prix appel)

HK Hong Kong, & &

BSH Home Appliances Limited
EAMAZET LA PR
KE 234807 F Unit 07, 23/F, CDW
Building, 388 Castle Peak Road

Tsuen Wan, New Territories, Hong Kong
Tel.: 2626 9655 (HK)

Toll free 0800 863 (Macao)
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.com.hk

HR Hrvatska, Croatia

BSH kucanski uredaji d.o.o.

Ulica grada Vukovara 269F

10000 Zagreb

Tel:. 015520 888
mailto:informacije.servis-hr@bshg.com
www.bosch-home.com/hr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House, Old Wolverton Road,
Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to order
spare parts and accessories or for
product advice please visit www.bosch-
home.co.uk Or call Tel.. 0344 892 8979*
*Calls are charged at the basic rate,
please check with your telephone service
provider for exact charges

HU Magyarorszag, Hungary

BSH Haztartdsi Késztilék Kereskedelm
Kft.

Arpad fejedelem (tja 26-28

1023 Budapest

Call Center: +06 80 200 201
mailto:BSH-szerviz@bshg.com
www.bosch-home.com/hu

GE Georgia, Ls Js®o39mm

Elit Service Ltd.

Vake-Saburtalo district,intersection of Al.
Kazbegi ave. and Kavtaradze Str. 0186 ,
Kavtaradze str. 1

Thilisi

Tel. 32300 020

mailto:info@es.ge

Republic of Ireland

BSH Home Appliances Ltd.

M50 Business Park, Ballymount Road Up-
per, Walkinstown

Dublin 12

To arrange an engineer visit, to order
spare parts and accessories or for
product advice please call Tel.: 01450
2655*

www.bosch-home.ie

*Calls are charged at the basic rate,
please check with your telephone service
provider for exact charges
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Israel

C/S/B/ Home Appliance Ltd.

1, Hamasger St., North Industrial Park
Lod, 7129801

Tel.: 089777 222
mailto:csb-serv@csb-Itd.co.il
www.bosch-home.co.il
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IN

India, Bharat, \wr¥a

BSH Household Appliances Mfg. Pvt.
Ltd.

Arena House, Main Bldg, 2nd Floor, Plot
No. 103, Road No. 12, MIDC, Andheri
East

Mumbai 400093

Toll Free 1800 266 1880*
www.bosch-home.com/in

*Mo-Sa: 8.00am to 8.00pm (exclude
public holidays)

LB Lebanon, ol

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth, P.O. Box
90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.: 01255211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
WWW.SmInor.is

Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.
Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Tel. 02412678 100
mailto:info.it@bosch-home.com
www.bosch-home.com/it

KG Kyrgyzstan, Kbipreia Pecny6nnkacs!

0c00 Alfa Systems

Jibek Jolu str. 40

Bishkek

Tel.: 0702 98 5353
mailto:alfas-service@mail.ru

KR Republic Korea, Daghan Minguk, CH &t

o|=
—=

Dongsuh Foods Corporation

Dongsuh Bldg., 324, Dongmak-ro, Mapo-

qu

Seoul

Tel: 0800239114
mailto:khjo@dongsuh.co.kr

Republic Korea, Daehan Minguk, CH&F
=

Empel Co.,Ltd

1201 ACE Hightechcity 1-Dong 775,
Gyeonglin-ro Yeongdeungpo-gu

Seoul

Tel.: 1899 4636
mailto:hsshim@empel.co.kr

LT

Lietuva, Lithuania

Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel: 037212146
www.senukai.lt

Lietuva, Lithuania

UAB "AG Service"

R. Kalantos g. 32

52494 Kaunas

Tel.. 0700 556 55
mailto:servisas@agservice.It
www.agservice.lt

LT

Baltic Continent Ltd.

Luksio g. 23

09132 Vilnius

Tel. 870 055 595
mailto:info@balticcontinent.It
www.balticcontinent.It

Lietuva, Lithuania

UAB Emtoservis

Savanoriy pr. 1 (Centring bastine)
03116 Vilnius

Tel.: 037 212 146
mailto:svc@emtoservis. It
www.emtoservis.It

LV Latvija, Latvia
SIA"General Serviss”
Bulluiela 70c
1067 Riga
Tel.: 067 42 52 32
mailto:info@serviscentrs.lv
www.serviscentrs.lv

Latvija, Latvia

Baltijas Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 07 05 20;-36
mailto:info@baltijasserviss.lv
www.baltijasserviss.lv

Latvija, Latvia

Sia Elektronika-Serviss
Tadaiku iela 4

1004 Riga

Tel.: 067 717060
mailto:serviss@elektronika.lv
www.elektronika.lv

MD Moldova
S.R.L. "Rialto-Studio"
yn. LLycesa 98
2012 KnwuHes
Ten.; 022 238180
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc
Oktobarske revolucije 129
81000 Podgorica
Tel.. 020 674 631
Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@t-com.me

LU

Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 811

Reparaturen: lux-repair@bshg.com
Ersatzteile: lux-spare@bshg.com
www.bosch-home.com/Iu

MK Macedonia, MakenoHuja
GORENEC
Jane Sandanski 67 lok.3
1000 Skopje
Tel. 02 2454 600
Mobil: 070 233 689
mailto:gorenec@yahoo.com

KZ Kazakhstan, KasakcraH

BSH Home Appliances LLP

Dostyk 117/6, Business Center "Khan
Tengri"

Almaty

Hotline: 5454*
mailto:ALA-Service@bshg.com

Toll free from mobile only

MT Malta
Oxford House Ltd.
Notabile Road
Mriehel BKR 14
Tel: 021442 334
www.oxfordhouse.com.mt

MV Raajjeyge Jumhooriyyaa, Maledives
Lintel Investments and Management
Services Pvt. Ltd.

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 030 10 200
mailto:mohamed.zuhuree@lintel.com.mv
www.lintel.com.mv
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NL

Nederland, Netherlands

BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp

Storingsmelding: Tel.: 088 424 4010
Onderdelenverkoop: Tel.: 088 424 4010
mailto:bosch-contactcenter@bshg.com
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti, nr. 19-21, sect.1
13682 Bucuresti

Tel.: 021203 9748
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.. 22 66 05 54

Tel.: 22 66 06 00
mailto:Bosch-Service-NO@bshg.com
www.bosch-home.no

RU Russia, Poccus

000 «bCX bbitobie Mprbopbi»
Cepsuc 0T Npon3BoamMTeNA
Manas Kanyxckas, 15
119071 Mocksa

Ten.: 8 (800) 200 29 61
mailto:hotlineru@bshg.com
www.bosch-home.com

SK Slovensko, Slovakia

Viac informdcif (napr. zaruéné podmienky,
predizend zdruka a i.) néjdete na
webovych strankach www.bosch-
home.com/sk/ alebo nds kontaktujte na
+420251095511

BSH domadci spotrebice s.r.0.
organizacna zlozka Bratislava

Trnavska cesta 50

821 02 Bratislava

Prijem oprav Tel: +421 238 106 115
mailto:opravy@bshg.com

Nz

New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.

Level 3, Air NZ Building, Smales Farm, 74
Taharoto Road, Takapuna

Auckland 0622

Tel.: 0800 245 700*
mailto:aftersales.nz@bshg.com
www.bosch-home.co.nz

*Mo-Fr: 8.30am to 5.00 pm (exclude pub-
lic holidays)

PK

Pakistan otiusy

MEGA Home Appliances

Plaza 46-A, Commercial Sector XX,Phase
3,DHA

Lahore

0800-BOSCH (26724)*

Tel: 42 371 32 682-5 Ext: 8005*
mailto:customer.care@megahome.pk
www.megahome.pk

*Mo-Sat: 9.00am to 6.00 pm (exclude
public holidays)

SA Kingdom Saudi Arabia, & =1l 4<leal)

43 gzl

Abdul Latif Jameel Electronics and Aircon-

ditioning Co. Ltd.

BOSCH Service centre, Kilo 5 Old Makkah
Road (Next to Toyota), Jamiah Dist., P.0.
Box 7997

Jeddah 21472

Tel.: 800 127 9999
mailto:Khadeermj@ALJ.COM
www.aljelectronics.com.sa

*Sat-Thu: 8.00am to 11.00 pm (exclude
public holidays)

TH

Thailand, 57721041305 Ine

BSH Home Appliances Limited

Ital Thai Tower, 2034/31-39, 1st floor,
New Petchburi Road, Bangkapi, Huay
Kwang

Bangkok, 10310

Tel.: 02 975 5353*
www.bosch-home.com/th

*Mo-Sa: 8.00am to 6.00pm (exclude pub-
lic holidays)

S

m

Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB
Landsvdgen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771197 000

Tel.: 0771112 277
mailto:Bosch-Service-SE@bshg.com
www.bosch-home.se

T

[

Tadschikistan, Yymxypun To4nKucToH
P.E. Suhrob Muhitdinov

Shamsi street no: 67/A

Dushanbe

Tel.: 091867 8043
mailto:sino2003@list.ru

Tadschikistan, Yymxypun ToYmKICTOH
Vostok Co. Ltd.

Yakkacinarskaya street No: 144/4
Dushanbe

Tel.: 446007872
mailto:Lola.Mirzoeva@vostok.ij
www.volna.tj

Pl

-

Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa Domowego
Sp.zo.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Tel.: +48 42 2715555
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

SG Singapore, AN

BSH Home Appliances Pte. Ltd.

38C Jalan Pemimpin, #01-01
Singapore 577180

Tel.: 6751 5000*
mailto:bshsgp.service@bshg.com
www.bosch-home.com.sg

*Mo-Fr: 8.30am to 7.00pm, Sa: 8.30am
to 5.30pm (exclude public holidays)

TM Tirkmenistan, Turkmenistan

Bayram Anna Yuryewna

Stariya marka, Atabeyeva str., Spectrum
magaza

Ashgabat

Tel: 0122694 16
mailto:steptm@mail.ru

PT

Portugal

BSHP Electrodomésticos, Sociedade Uni-
pessoal Lda.

Rua Alto do Montijo, ne 15

2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 730
mailto:bosch.electrodo-
mesticos.pt@bshg.com
www.bosch-home.pt

S

Slovenija, Slovenia

BSH Hisni aparati d.o.o.

Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 015830 700
mailto:informacije.servis-slo@bshg.com
www.bosch-home.com/si
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TR Trkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S.
Fatih Sultan Mehmet Mahallesi, Balkan
Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel: 0216 444 6333
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.bosch-home.com/tr

*Cagr merkezini sabit hatlardan aramanin
bedeli sehir ici ticretlendirme, Cep telefon-
larindan ise kullanilan tarifeye gore
degiskenlik gostermektedir




TW Taiwan, &%
RMPRETENSmMEES
EAEHRREER , BIDEH
ERER
BSH Home Appliances Private Limited
AdbT R EMN F 78057 1148
11F., No.80, Zhouzi St., Neihu Dist.
Taipei City 11493
Tel.: 0800 368 888
mailto:bshtzn-service@bshg.com
www.bosch-home.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa
TOB "BCX MobyToBa TexHika"
Ten.: 044 490 2095*
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua
*BeskowrosHa iHdo-niHia MH-MT3 09:00
no 19:00

UZ 0'zbekiston Respublikasi, Republic of
Uzbekistan
Elektronik Magnat
Beruni street No: 5/6
Tashkent
Tel.: 712 156 333
mailto:magnat.service.uzb@gmail.com

XK Kosovo
Service-General SH.P.K.
rr.Magjistralja Ferizaj Prishtine
70000 Ferizaj
Tel: 00381 (0) 290 330 723
Tel.. 00377 44 172 309
mailto:servicegeneral527@gmail.com

XS Srbija, Serbia
BSH Kuéni aparati d.o.0.
Milutina Milankovica br. 97
11070 Novi Beograd
Tel.: 0113537008
mailto:informacije.servis-sr@bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA South Africa
BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
96 Fifteenth Road, Randjespark
1685 Midrand - Johannesburg
Tel.: 086 002 6724
mailto:bsh@iopen.co.za
mailto:applianceserviceza@bshg.com
www.bosch-home.com/za

Service world-wide
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JQ Thank you for buying a
Wl Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

* Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

o Digital manual and all appliance data at hand

« Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems
or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service direc-
tory.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-StraB3e 34

81739 Miinchen

GERMANY
www.bosch-home.com

T A0 0 001
8001159204 (991209)
de, en, fr, it, nl, da, no, sy, fi
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