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English

safety

® Read these instructions carefully and retain
for future reference.

® Remove all packaging and any labels.

® The plates are sharp, handle with care
when fitting, removing and cleaning.

¢ DO NOT use the attachment
without the sweeper arm (o) fitted. If
the sweeper arm is not fitted food will clog
under the plate and not exit the food outlet,
resulting in damage to your attachment.

® Never use your fingers to push food
down the feed tube. Only use the pushers
supplied with the attachment.

® Never remove the lid from the attachment
until the cutting plate has completely
stopped.

® Do not use excessive force to push food
down the feed tube — you could damage
the attachment.

® Never use a damaged attachment. Get
it checked or repaired: see ‘service and
customer care’.

® Do not touch moving parts.

® Unplug the appliance before fitting or
removing parts or cleaning.

Refer to your main kitchen machine
instruction book for additional safety

warnings.
Use the Continuous slicer/grater ® This appliance conforms to EC
to slice and shred such foods as Regulation 1935/2004 on materials
carrot, cucumber, cheese, potato, and articles intended to come into
cabbage, nuts and chocolate. contact with food.
The chipper plates can be used before using for the first
to cut potatoes and other firm fruit time
and vegetables. 1 Wash the parts: see ‘Cleaning’.
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pushers: large and small
feed tube

lid

shaft

cutting plate

sweeper

body

food outlet

gearbox assembly
extension chute

the cutting plates
available

The range of plates listed below
are included in pack and can be
identified by the numbers marked
on the plate as follows:-

Plate No 1 - extra fine shredding.

For parmesan cheese, chocolate
and nuts eg hazelnuts.

Plate No 2 - fine shredding. For
cheese, chocolate, nuts and firm
fruit or vegetables.

Plate No 3 - coarse shredding.
For cheese and firm fruit or
vegetables.

Plate No 4 - thin slice. For

cheese and firm fruit or vegetables.

Plate No 5 - thick slice. For
cheese and firm fruit or vegetables
Plate No 6 - thin (julienne style)
chipper. Cuts potatoes for super
thin French Fries and ingredients
for salads, casseroles and stir
fries (eg carrot, courgette and
cucumber)

Plate No 7 - standard chipper.
Cuts potatoes for thin French Fries
and ingredients for casseroles

and dips (eg cucumber, apple and
pear.)

assembly and use

1

Remove the high speed outlet
cover @.

Fit the gearbox assembly onto the
mixer @.

Push the desired cutting plate
onto the shaft @. Each plate is
numbered for identification and
the number should be uppermost

when the plate is pushed onto the
shaft.

4 Fit the sweeper onto the shaft

@, with the flat surface of the
sweeper against the plate.

® For best results when using

the slicing/chipping plates, the
sweeper arm should be positioned
opposite the blade, as shown
below.

5 Attach the lid assembly to the

body, line up the ¥ symbol on
the lid with "B on the body. Then
turn to @ symbol to lock into

place @.

6 Fit the assembled attachment onto

the gearbox and turn to lock into
position @.

7 If required fit the extension chute

into the food outlet and push
firmly into place @. The extension
chute MUST be fitted when

the attachment is used with the
KMO70/TYPE KMO8/TYPE KCC90
but can also be used with all other
mixers to direct the food into the
collecting bowl.

8 Connect the mixer to the power

supply and place a bowl under the
food outlet.

9 Choose which feed tube you want

to use. The pusher contains a
smaller feed tube for processing
individual items or thin ingredients.
To use the small feed tube
- first put the larger pusher inside
the feed tube @.
To use the larger feed tube -
use both pushers together @.
10 Put the food inside the feed tube.
11 Switch the mixer onto speed 3
and at the same time push down
evenly with the pusher — never put
your fingers in the feed tube.

® At the completion of the

processing operation, raising and
lowering the pusher several times
may help to reduce the amount of
food left on the cutting plate.

12 Switch off and unplug.



hints

® Always use fresh ingredients

® Don’t cut food up too small. Fill
the width of the large feed tube
fairly full. This prevents the food
from slipping sideways during
processing. Alternatively, use the
small feed tube.

® \When using a chipper plate, place
thin ingredients horizontally.

® \When slicing or shredding, food
placed upright comes out shorter
than food placed horizontally.

cleaning

® Always switch off and unplug
before removing the attachment
from the kitchen machine.

® Dismantle the attachment fully
before cleaning.

® For easier cleaning always wash
the parts immediately after use.

® Handle the cutting plates with care
— they are extremely sharp.

® Never immerse the gearbox
assembly in water or allow it to get
wet.
All remaining parts can be
washed in hot soapy water,
then dried thoroughly. Take
care as the cutting plates are
sharp. Alternatively wash in the
dishwasher (top rack only).

service and customer
care

UK only
If you need help with:
® using your attachment
® servicing or repairs (in or out of
guarantee)
@ call Kenwood Customer Care on
023 9239 2333.
® spares and attachments
@ call 0844 557 3653.
other countries
® |f you experience any
problems with the operation
of your attachment, before
requesting assistance visit
www.kenwoodworld.com.

® Please note that your product
is covered by a warranty, which
complies with all legal provisions
concerning any existing warranty
and consumer rights in the country
where the product was purchased.

® |f your Kenwood product
malfunctions or you find any
defects, please send it or bring
it to an authorised KENWOOD
Service Centre. To find up to date
details of your nearest authorised
KENWOOD Service centre visit
www.kenwoodworld.com or the
website specific to your Country.

® Designed and engineered by
Kenwood in the UK.
® Made in China.

IMPORTANT INFORMATION
FOR CORRECT DISPOSAL

OF THE PRODUCT IN
ACCORDANCE WITH THE
EUROPEAN DIRECTIVE ON
WASTE ELECTRICAL AND
ELECTRONIC EQUIPMENT
(WEEE)

At the end of its working life, the
product must not be disposed of as
urban waste.

It must be taken to a special local
authority differentiated waste collection
centre or to a dealer providing this
service.

Disposing of a household appliance
separately avoids possible negative
consequences for the environment
and health deriving from inappropriate
disposal and enables the constituent
materials to be recovered to obtain
significant savings in energy and
resources. As a reminder of the need
to dispose of household appliances
separately, the product is marked
with a crossed-out wheeled dustbin.



Nederlands
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veiligheid

® | ees deze instructies zorgvuldig door en
bewaar ze voor toekomstig gebruik.

e \erwijder de verpakking en alle labels.

® De schijven zijn scherp. Ga er voorzichtig
mee om bij het aanbrengen, verwijderen en
reinigen.

e Gebruik het hulpstuk NIET
zonder de veger (6. Als de veger
niet aangebracht is, hoopt het voedsel
zich op onder de plaat en kan het de
voedseluitloop niet verlaten, wat het
hulpstuk zal beschadigen.

® Gebruik nooit uw vingers om voedsel
door de vulopening te duwen. Gebruik
uitsluitend de duwers die bij het hulpstuk
worden geleverd.

® Haal het deksel pas van het hulpstuk
wanneer de snijschijf volledig stilstaat.

® (Gebruik geen overmatige kracht om de
voedingsmiddelen door de vulopening te
duwen — het hulpstuk kan dan beschadigd
raken.

® Gebruik nooit een beschadigd hulpstuk.
Laat het nakijken of repareren: zie
Onderhoud en klantenservice.

® Raak de bewegende delen niet aan.

® Haal de stekker van het apparaat uit
het stopcontact voordat u onderdelen
verwijdert of reinigt.

Raadpleeg de handleiding van de
keukenmachine voor bijkomende
veiligheidswaarschuwingen.
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Gebruik de continue snijder/rasp
voor voedingsmiddelen zoals
wortelen, komkommers, kaas,
aardappelen, kool, noten en
chocolade.

De frietschijven kunnen worden
gebruikt om aardappels en andere

stevige groenten en fruit te snijden.

® Dit apparaat voldoet aan EG
Verordening 1935/2004 inzake
materialen en voorwerpen
die bestemd zijn om met
levensmiddelen in contact te
komen.

voor het eerste gebruik
1 Was de onderdelen: zie Reiniging.

legenda

duwers: groot en klein
vulopening

deksel

schacht

snijschijf

veger

hoofddeel
voedseluitloop
tandwielkast

lange vulopening

®o
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beschikbare
snijschijven
De schijven die hieronder worden
beschreven, bevinden zich in de

verpakking en kunnen aan de hand

van de nummers op de schijven
worden geidentificeerd.

Schijf 1 - extra fijn snipperen.
Voor Parmezaanse kaas, chocola
en noten, zoals hazelnoten.
Schijf 2 - fijn snipperen. Voor

kaas, chocola, noten en stevig fruit

of stevige groenten.

Schijf 3 - grof snipperen. Voor
kaas en stevig fruit of stevige
groenten.

Schijf 4 — dunne plakken. Voor
kaas en stevig fruit of stevige
groenten.

Schijf 5 - dikke plakken. Voor
kaas en stevig fruit of stevige
groenten

Schijf 6 - dunne (julienne-stij))
frietschijf. Snijdt aardappelen voor

superdunne frietjes en ingrediénten
voor salades, ovenschotels en
roerbakgerechten (bijv. wortels,
courgette en komkommer)

Schijf 7 - standaard frietschijf.
Snijdt aardappelen voor dunne
frietjes en ingrediénten voor
ovenschotels en dipsauzen (bijv.
komkommer, appel en peer)

montage en gebruik

1 Verwijder de afdekking van het
hogesnelheidsaansluitpunt @.

2 Zet de tandwielkast op de mixer
(2}

3 Duw de gewenste snijschijf op
de schacht @. ledere schif is
genummerd voor identificatie en
het nummer moet zich bovenaan
bevinden als de schijf op de
schacht wordt geduwd.

4 Zet de veger op de schacht @,
met het platte opperviak van de
veger tegen de schijf.

® \oor de beste resultaten bij
het gebruik van de snij- en
hakschijven, moet de veegarm
tegenover het mes worden
geplaatst, zoals hieronder is
afgebeeld.

5 Bevestig het deksel aan het
hoofddeel en zorg dat het
symbool op het deksel tegenover
het "B Ischoten op het hoofddeel
staat. Draai het deksel vervolgens
in de richting van het f§ symbool
om het te vergrendelen @.

6 Plaats het geassembleerde
hulpstuk op de tandwielkast en
draai het om het te vergrendelen
0.

7 Zet de lange vulopening zo nodig
op de voedseluitloop en druk
hem stevig op zijn plaats @. De
lange vulopening MOET worden
gebruikt als het hulpstuk wordt
gebruikt met de KMO70/TYPE
KMO8/TYPE KCC90 maar kan ook
worden gebruikt met alle andere



mixers om het voedsel naar de
opvangkom te leiden.

8 Steek de stekker van de mixer in
het stopcontact en zet een kom
onder de voedseluitlaat.

9 Kies welke maat vulopening u
wilt gebruiken. De duwer bevat
een kleinere vulopening voor het
verwerken van individuele artikelen
of dunne ingrediénten.

Gebruik van de kleine
vulopening - zet eerst de grote
duwer in de vulopening @.
Gebruik van de grote
vulopening - gebruik beide
duwers tegelijk @.

10 Plaats het voedsel in de
duwopening.

11 Zet de mixer aan op snelheid 3 en
duw tegelijkertijd gelijkmatig met
de duwer — steek uw vingers nooit
in de vulopening

® Nadat u klaar bent met de
verwerking van het voedsel, kunt
u de hoeveelheid voedsel op de
snijschijf verminderen door de
duwer een paar keer op en neer te
bewegen.

12 Zet het apparaat uit en haal de
stekker uit het stopcontact.
tips

® Gebruik verse ingrediénten.

® Snijd het voedsel niet te klein. Doe
de grote vulopening in de breedte
tamelijk vol. Dit voorkomt dat het
voedsel zijwaarts schuift tijdens de
verwerking.

U kunt ook de kleine vulopening
gebruiken.

® Bij het gebruik van de frietschiff,
plaats u dunne ingrediénten
horizontaal in de vulopening.

® Als u snijdt of snippert, komt
voedsel dat rechtop in de
vulopening is geplaatst er korter
uit dan voedsel dat horizontaal is
geplaatst.

reiniging

® Schakel het apparaat altijd uit en
haal de stekker uit het stopcontact
voor u het hulpstuk uit de
keukenmachine verwijdert.

® Haal het hulpstuk volledig uit elkaar
voor u het reinigt.

® \/oor gemakkelijker reinigen, de
onderdelen onmiddellijk na gebruik
afwassen.

® Ga voorzichtig met de snijschijven
om, ze zijn erg scherp.

® Dompel de tandwielkast nooit
onder in water en voorkom dat hij
nat wordt.
Alle overige onderdelen kunnen
in heet zeepsop worden
gewassen; droog ze daarna
zorgvuldig af. Wees voorzichtig:
de snijschijven zijn scherp. U
kunt deze onderdelen ook in de
afwasmachine wassen (op het
bovenrek).

onderhoud en
klantenservice

® Bjj problemen met de werking
van uw hulpstuk gaat u eerst naar
www.kenwoodworld.com, voordat
u hulp inroept.

® Dit product is gedekt door een
garantie die voldoet aan alle
wettelijke regels voor bestaande
garanties en consumentenrechten
die gelden in het land waar het
product is gekocht.

® Als uw Kenwood product
niet goed functioneert of als
u defecten opmerkt, kunt u
het naar een erkend Service
Center van KENWOOD sturen
of brengen. Voor informatie
over het KENWOOD Service
Center in uw buurt gaat u naar
www.kenwoodworld.com of naar
de specifieke website in uw land.

® Ontworpen en ontwikkeld door
Kenwood in het VK.
® \ervaardigd in China.



BELANGRIJKE INFORMATIE
VOOR DE JUISTE
VERWIJDERING VAN HET
PRODUCT VOLGENS DE
EUROPESE RICHTLIJN
BETREFFENDE AFGEDANKTE
ELEKTRISCHE EN
ELEKTRONISCHE APPARATUUR
(AEEA)

Aan het einde van de levensduur

van het product mag het niet samen
met het gewone huishoudelijke

afval worden verwijderd. Het moet
naar een speciaal centrum voor
gescheiden afvalinzameling van de
gemeente worden gebracht, of naar
een verkooppunt dat deze service
verschaft. Het apart verwerken van
een huishoudelijk apparaat voorkomt
mogelijke gevolgen voor het milieu

en de gezondheid die door een
ongeschikte verwerking ontstaan

en zorgt ervoor dat de materialen
waaruit het apparaat bestaat,
teruggewonnen kunnen worden om
een aanmerkelijke besparing van
energie en grondstoffen te verkrijgen.
Om op de verplichting tot gescheiden
verwerking van elektrische
huishoudelijke apparatuur te wijzen, is
op het product het symbool van een
doorgekruiste vuilnisbak aangebracht.



Francais

Avant de lire, veuillez déplier la premiére page contenant les
illustrations

sécurité

® | isez et conservez soigneusement ces
instructions pour pouvoir vous Yy reférer
ultérieurement.

® Retirez tous les éléments d’emballage et
les étiquettes.

® | es disques sont tranchants. Maniez-les
avec précaution en les installant ou en les
nettoyant.

e NE PAS utiliser I'accessoire sans
le balai (6. Lorsque le balai n'est
pas installé, les aliments s'accumulent
sous les disques et bloguent leur sortie,
entrainant de possibles dommages a votre
accessoire.

® Ne jamais pousser les ingrédients dans
la cheminée avec les doigts. Utilisez les
poussoirs fournis avec I'appareil.

® Ne jamais retirer le couvercle avant que le
disque ne soit a I'arrét.

® Ne pas forcer pour pousser les ingrédients
dans la cheminée — vous pourriez
endommager I'appareil.

® Ne jamais utiliser un accessoire
endommage. Faites-le vérifier ou réparer :
VOir ‘service clientele’.

® Ne pas toucher les parties en mouvement.

e Débranchez I'appareil avant de le
démonter ou de le nettoyer.

Veuillez consulter le manuel d’utilisation
principal de votre robot patissier
multifonction pour les consignes de
sécurité supplémentaires.



1

Utilisez la rape-éminceur pour
trancher ou raper les carottes, le
fromage, les concombres, le chou,
les noix, le chocolat.

Les disques coupe-frites peuvent
étre utilisés pour couper des
pommes de terre ou d’autres fruits
et légumes fermes.

Cet appareil est conforme au
reglement 1935/2004 de la CE
sur les matériaux et les articles
destinés au contact alimentaire.

avant la premiére utilisation
Nettoyer les éléments : voir
‘Nettoyage’.

légende

S

@
®
O]
®
®
)
®

poussoirs : grand et petit
cheminée d’alimentation
couvercle

axe

disque

balayeuse

base

sortie des aliments

bloc d’entrainement
extension sortie

disques disponibles

La série de disques ci-dessous est
incluse avec 'appareil et peut étre
identifiée par les numéros inscrits
sur le disque :

Disque no 1 - rape extra fine.
Pour le parmesan, le chocolat et
les noix (par ex. les noisettes.)
Disque no 2 - rape fine. Pour le
fromage, le chocolat, les noix et les
fruits ou légumes fermes.

Disque no 3 - grosse rape.
Pour le fromage et les fruits ou
légumes fermes.

Disque no 4 - tranche fine.
Pour le fromage et les fruits ou
légumes fermes.

Disque no 5 - tranche épaisse.
Pour le fromage et les fruits ou
légumes fermes.

Disque no 6 - coupe-frites fin
(style julienne). Coupe les pommes
de terre pour faire des frites extra-
fines, ainsi que les ingrédients

10

pour les salades et les fricassées
(carotte, concombre, courgette)
Disque no 7 - coupe-frites
standard. Coupe les pommes de
terre pour faire des frites fines,
ainsi que les ingrédients pour une
cuisson a la cocotte, ou pour les
béatonnets a tremper dans une
sauce (concombre, pomme, poire).

mise en place et
utilisation

1
2

Enlever le couvercle @.

Placer le bloc d’entrainement sur
le Mixeur @.

Pousser le disque désiré dans
I'axe @. Chaque disque est
numéroté pour I'identifier et le
numeéro doit étre sur le dessus
quand le disque est glissé sur
I'axe.

Insérer la balayeuse sur I'axe @,
la surface plate de la balayeuse
devant reposer sur le disque.
Pour de meilleurs résultats dans
I'utilisation des disques rape ou
éminceur, le bras de la balayeuse
doit étre placé a I'opposé de la
lame, comme ci-dessous.

®, ®,

5 Attacher I'ensemble du couvercle

a la base, aligner le symbole &
figurant sur le couvercle avec le
symbole "W qui se trouve sur la
base. Puis tourner jusqu’au niveau
du symbole @ pour fermer et
bloquer @.

Adapter I'ensemble sur le bloc et
tourner pour fermer et bloguer @.
Au besoin, ajouter I'extension au
niveau de la sortie des aliments,
pousser fermement pour la mettre
en place @. Lextension de

sortie DOIT étre installée quand
I'accessoire est utilisé avec les
modeles KM070/TYPE KM08/
TYPE KCC90, mais peut aussi étre
utilisée avec les autres modeles
pour que les aliments tombent
directement dans le bol.
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Brancher le mixeur a 'alimentation
électrique et placer un bol sous
I’orifice de sortie des aliments.
Choisissez la cheminée
d’alimentation que vous voulez
utiliser. Le poussoir contient une
petite cheminée pour couper des
éléments séparément ou les petits
ingrédients.

Pour utiliser la petite
cheminée - placer d’abord le
grand poussoir dans la cheminée
d’alimentation @.

Pour utiliser la grande
cheminée - Utiliser les deux
poussoirs ensemble @.

10 Insérer les ingrédients dans la

cheminée.

11 Régler le mixeur sur la vitesse

3 et en méme temps, pousser
régulierement a I'aide du poussoir
— ne jamais insérer les doigts dans
la cheminée d’alimentation.

A la fin de I'opération, soulever et
rabaisser plusieurs fois le poussoir
peut aider a réduire la quantité
d’ingrédients restant sur le disque.

12 Eteindre et débrancher.

conseils

Utilisez toujours des ingrédients
frais

Ne coupez pas les ingrédients trop
petits. Remplissez la largeur de la
grande cheminée, cela empéche
les ingrédients de glisser sur le
c6té pendant I'opération. Utilisez
sinon la petite cheminée.

Quand vous utilisez un disque
coupe-frites, placez les ingrédients
fins horizontalement.

Quand vous rapez ou émincez,

les ingrédients placés debout
ressortent plus petits que ceux
placés horizontalement.

nettoyage

Pensez toujours a éteindre et
débrancher I'appareil avant de
démonter I'accessoire du robot.
Démontez entierement I'accessoire
avant de le nettoyer.

Pour un entretien plus facile,
nettoyez les éléments juste apres
leur utilisation.

11

® Manipulez les disques avec
précaution — ils sont extrémement
coupants.

Ne trempez jamais le bloc
d’entrainement dans I'eau et évitez
de le mouiller.

Tous les autres éléments peuvent
étre lavés a I'eau chaude et
savonneuse. Faites attention,

les disques sont coupants. Vous
pouvez également les laver au
lave-vaisselle (étagere du haut).

service apres-vente

® Sj vous rencontrez des problemes
lors de I'utilisation de votre
accessoire, veuillez consulter notre
site www.kenwoodworld.com
avant de contacter le service

apres-vente.

N’oubliez pas que votre appareil
est couvert par une garantie, qui
respecte toutes les dispositions
|égales concernant les garanties
existantes et les droits du
consommateur dans le pays ou
vous avez acheté le produit.

Si votre appareil Kenwood
fonctionne mal ou si vous trouvez
un quelcongue défaut, veuillez
I’envoyer ou I'apporter a un centre
de réparation KENWOQOD autorisé.
Pour trouver des détails actualisés
sur votre centre de réparation
KENWOOD le plus proche, veuillez
consulter www.kenwoodworld.com
ou le site internet spécifique a
votre pays.

Congu et développé par Kenwood
au Royaume-Uni.

® Fabriqué en Chine.



AVERTISSEMENTS

POUR L’ELIMINATION
CORRECTE DU PRODUIT
CONFORMEMENT AUX
TERMES DE LA DIRECTIVE
EUROPEENNE RELATIVE AUX
DECHETS D’EQUIPEMENTS
ELECTRIQUES ET
ELECTRONIQUES (DEEE).

Au terme de son utilisation, le produit
ne doit pas étre éliminé avec les
déchets urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des
centres de collecte sélective prévus
par I'administration communale ou
auprés des revendeurs assurant ce
service.

Eliminer séparément un appareil
électroménager permet d’éviter

les retombées négatives pour
I’environnement et la santé dérivant
d’une élimination incorrecte, et
permet de récupérer les matériaux
qui le composent dans le but d’une
économie importante en termes
d’énergie et de ressources. Pour
rappeler 'obligation d’éliminer
séparément les appareils
électroménagers, le produit porte

le symbole d’un caisson a ordures
barré.
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Deutsch

Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen_
auseinanderfalten

Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitungen sorgféltig
durch und bewahren Sie sie zur spateren
Bezugnahme auf.

Entfernen Sie samtliche Verpackungen und
Aufkleber.

Vorsicht beim Einsetzen, Herausnehmen
und Reinigen der Arbeitsscheiben, sie sind
sehr scharf.

Benutzen Sie den Aufsatz NICHT,
ohne dass der Abstreifer (o)
angebracht ist. \Wenn der Abstreifer
nicht angebracht ist, wird sich das
Schnittgut unter der Scheibe ansammeln
und nicht aus dem Schnittgutauslass
austreten, was zur Beschadigung des
Aufsatzes fUhren wird.

Schnittgut niemals mit dem Finger durch
den Fullschacht drucken. Nur die mit dem
Aufsatz gelieferten Schieber verwenden.
Den Deckel des Aufsatzes erst abnehmen,
wenn die Arbeitsscheibe komplett zum
Stillstand gekommen ist.

Schnittgut nicht mit zu viel Kraftaufwand
durch den Fullschacht schieben — der
Aufsatz konnte beschadigt werden.
Niemals einen beschadigten Aufsatz
benutzen. Uberpriifen oder reparieren
lassen. Siehe ,Wartungs- und
Kundendienst*

Keine beweglichen Teile beruhren.

Das Gerat vor dem Anbringen oder
Entfernen von Teilen oder Reinigen vom
Netzstrom abtrennen.
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Siehe die Sicherheitswarnungen in
den Gebrauchsanleitungen zu lhrer

KlUchenmaschine.

Das Schnitzelwerk dient zum
Schneiden und Raspeln von

Karotten, Gurken, Kéase, Kartoffeln,

Kohl, Nissen, Schokolade usw.
Mit den Raspelscheiben lassen
sich Kartoffeln sowie anderes
festes Obst und GemUse
schneiden.

® Das Gerat entspricht der EG-
Verordnung Nr. 1935/2004 Uber
Materialien und Gegenstande,
die dazu bestimmt sind, mit
Lebensmitteln in Berthrung zu
kommen.

Vor erstmaligem Gebrauch
1 Die Teile waschen: Siehe
+Reinigung*.

Ubersicht

Schieber: groB und klein
Fullschacht

Deckel

Stift

Arbeitsscheibe
Abstreifer

Gehéuse
Schnittgutauslass
Getriebeteil
Auslassverlangerung

CICICISISCICICIICIS)

Erhéaltliche
Arbeitsscheiben

Die unten aufgefihrten Scheiben
gehéren zum Lieferumfang und
koénnen anhand der jeweiligen
Nummern wie folgt identifiziert
werden:

Scheibe Nr. 1 - Ultra-Feinreibe.
Flr Parmesan, Schokolade und
NUsse (z.B. HaselnUsse).
Scheibe Nr. 2 - Feinreibe. Fur
Kase, Schokolade, NUsse und
festes Obst oder Gemdise.
Scheibe Nr. 3 — Grobreibe.
Fur Kése und festes Obst oder
Gemdise.

Scheibe Nr. 4 - dinne
Scheiben. Fir Kéase und festes
Obst oder GemUse.

Scheibe Nr. 5 - dicke Scheiben.
FUr Kase und festes Obst oder
Gemduise.

Scheibe Nr. 6 — Julienne-Raspel.
Fdr superdinne Pommes frites und
Zutaten flr Salate, Eintdpfe und
Stir-Frys (z.B. Karotten, Zucchini
und Gurken)

Scheibe Nr. 7 - Standardraspel.
Fur dinne Pommes frites und
Zutaten fir Eintdpfe und Dips (z.B.
Gurken, Apfel und Birnen).

Zusammenbau und
Gebrauch

1

Deckel des Hochgeschwindigkeits-
Anschlusses entfernen @.

Das Getriebeteil auf die
Klchenmaschine setzen @.

Die gewlinschte Arbeitsscheibe
auf den Stift setzen @. Jede
Scheibe ist mit einer Nummer
gekennzeichnet, die beim
Aufsetzen der Scheibe auf den
Stift nach oben weisen sollte.
Den Abstreifer so auf den

Stift setzen, dass seine flache
Oberflache zur Scheibe weist @.
FUr beste Ergebnisse beim
Scheibenschneiden und
Raspeln sollte der Arm des
Abstreifers gegenlber der Klinge
der jeweiligen Arbeitsscheibe
positioniert werden (siehe unten).

®,

Deckel so auf das Gehause
setzen, dass der Pfeil W auf dem
Deckel auf das gedffnete Schloss-
Symbol "B des Gehauses

weist. Dann zum Einrasten des
Deckels den Pfeil in Richtung des
geschlossenen Schloss-Symbols

f drehen @.



6 Den zusammengesetzten Aufsatz
auf das Getriebe setzen und
drehen, bis er einrastet @.

7 Wenn erforderlich, die
Auslassverldngerung fest in den
Schnittgutauslass schieben
@ Bei den Kiichenmaschinen
KMO70/TYPE KMO8/TYPE KCC90
MUSS die Auslassverlangerung
angebracht werden, doch Sie
kénnen sie auch bei allen anderen
Klchenmaschinen benutzen, um
das Schnittgut in das Auffanggefai
zu leiten.

8 Die Klichenmaschine an
den Netzstrom anschlieBen
und eine Schissel unter den
Schnittgutauslass stellen.

9 Den gewlnschten Fullschacht
wahlen. Der Schieber enthalt
einen kleineren Fllschacht zum
Verarbeiten von Einzelstlcken
oder dinnen Zutaten.
Verwendung des kleinen
Fiillschachts - Daflr zun&chst
den gréBeren Schieber in den
Fullschacht einfihren @.
Verwendung des groBeren
Fiillschachts - Beide Schieber
gemeinsam verwenden @.

10 Das Schnittgut in den Fullschacht
geben.

11 Die Kiichenmaschine auf
Geschwindigkeitsstufe 3
stellen und dabei den Schieber
gleichmaBig nach unten driicken.
Niemals mit den Fingern in den
Fullschacht langen.

® Nach der Verarbeitung den
Schieber mehrmals hochziehen
und runterschieben, um
Reststiicke auf der Arbeitsscheibe
zu reduzieren.

12 Gerat ausschalten und vom
Netzstrom abtrennen.

Hinweise
® |mmer frische Zutaten verwenden.
® Die Zutaten nicht zu klein
schneiden. Die Breite des groBeren
Fullschachts ziemlich ausfullen.
So wird verhindert, dass Teile
wahrend der Verarbeitung seitlich
wegrutschen.
Ansonsten den kleinen Flllschacht
benutzen.
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® Bei Verwendung einer
Raspelscheibe diinne Zutaten
horizontal einflihren.

® Beim Scheibenschneiden oder
Reiben wird das Schnittgut kurzer,
wenn Sie die Zutaten vertikal
einfUhren.

Reinigung

® \/or dem Anbringen oder
Abnehmen von Aufsétzen die
Kidchenmaschine grundséatzlich
ausschalten und vom Netzstrom
trennen.

® Den Aufsatz vor dem Reinigen
vollstandig zerlegen.

® Zur einfacheren Reinigung die Teile
direkt nach Gebrauch abwaschen.

® Die Arbeitsscheiben mit Vorsicht
handhaben, sie sind extrem scharf.

® Das Getriebeteil niemals in Wasser
tauchen oder nass werden lassen.
Alle anderen Teile mit heiBem
Seifenwasser abwaschen und
grundlich abtrocknen. Vorsicht!
Die Arbeitsscheiben sind scharf.
Sie kénnen die Teile auch in der
Geschirrsptlmaschine reinigen (nur
oberes Fach).



Kundendienst und
Service

® Sollten Sie Probleme mit

dem Betrieb lhres Aufsatzes
haben, besuchen Sie
www.kenwoodworld.com, bevor

Sie Hilfe anfordern.

Bitte beachten Sie, dass Ihr
Produkt durch eine Garantie
abgedeckt ist — diese erflllt alle
gesetzlichen Anforderungen
hinsichtlich geltender Garantie- und
Verbraucherrechte in dem Land, in
dem das Produkt gekauft wurde.

Falls Ihr Kenwood-Produkt nicht
ordnungsgeman funktioniert oder
Defekte aufweist, bringen Sie

es bitte zu einem autorisierten
KENWOOD Servicecenter oder
senden Sie es ein. Aktuelle
Informationen zu autorisierten
KENWOOD Servicecentern

in lhrer N&he finden Sie bei
www.kenwoodworld.com bzw. auf
der Website fiir Ihr Land.
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® Gestaltet und entwickelt von
Kenwood GB.
® Hergestellt in China.

WICHTIGER HINWEIS FUR DIE
KORREKTE ENTSORGUNG
DES PRODUKTS IN
UBEREINSTIMMUNG MIT

DER EG-RICHTLINIE UBER
ELEKTRO- UND ELEKTRONIK-
ALTGERATE (WEEE)

Am Ende seiner Nutzungszeit

darf das Produkt NICHT mit dem
Hausmull entsorgt werden. Es muss
zu einer drtlichen Sammelstelle

flr Sondermdill oder zu einem
Fachhandler gebracht werden,

der einen Rucknahmeservice
anbietet. Die getrennte Entsorgung
eines Haushaltsgerats vermeidet
mogliche negative Auswirkungen

auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit, die durch eine nicht
vorschriftsméaBige Entsorgung bedingt
sind. Zudem ermdglicht dies die
Wiederverwertung der Materialien,
aus denen das Gerat hergestellt
wurde, was erhebliche Einsparungen
an Energie und Rohstoffen mit

sich bringt. Zur Erinnerung an die
korrekte getrennte Entsorgung von
Haushaltsgeraten ist das Geréat mit
dem Symbol einer durchgestrichenen
Mulltonne gekennzeichnet.



Italiano

Prima di leggere questo manuale si prega di aprire la prima pagina,
al cui interno troverete le illustrazioni

sicurezza

® | eggere attentamente le presenti istruzioni
e conservarle come futuro riferimento.

® Rimuovere la confezione e le etichette.

® | dischi sono taglienti: maneggiarli con
cura durante I'inserimento, I’estrazione e la
pulizia.

¢ NON utilizzare I'accessorio senza
il braccio pulitore () montato. Se
il braccio pulitore non € montato, il cibo
si ostruira sotto la piastra e non uscira
dall'uscita del cibo, causando danni
all’accessorio.

® Non spingere mai con le dita gli ingredientsi
nel tubo dell’apparecchio. Usare
esclusivamente gli appositi spingitori in
dotazione.

® Non togliere mai il coperchio
dall’accessorio se prima il disco di taglio
non ha smesso di girare.

® Non spingere con forza eccessiva gli
ingredienti nel tubo dell’apparecchio,
altrimenti si rischia di danneggiare
I'accessorio.

® Non usare mai un accessorio danneggiato.
Farlo controllare o riparare: vedere alla
sezione ‘manutenzione e assistenza
tecnica’.

® Non toccare le parti in movimento.

® Disinserire la spina dell’apparecchio
dalla presa elettrica prima di estrarre i
componenti o di pulirlo.
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Fare riferimento al manuale d’istruzioni
generale della Kitchen Machine per ulteriori
awisi sulla sicurezza.

Usare il Tagliaverdure a dischi per
affettare e sminuzzare cibi come
carote, cetrioli, formaggio, patate,
cavoli, frutta secca e cioccolato.

| dischi per patatine possono
essere usati per tagliare patate e
altra frutta e verdura consistente.

Questo apparecchio € conforme al
regolamento (CE) No. 1935/2004
sui materiali e articoli in contatto
con alimenti.

prima di usare il prodotto
per la prima volta

1 Lavare i componenti: vedere alla
sezione ‘Pulizia’.

legenda

spingitori: grande e piccolo
tubo introduttore
coperchio

alberino

disco di taglio

pulitore

Corpo

uscita per gli alimenti
gruppo degli ingranaggi
imbuto di estensione

POEPOPOO®O®EO

dischi di taglio
disponibili
| dischi elencati di seguito
sono inclusi nella confezione
e sono identificabili dai numeri
contrassegnati, come segue:
Disco n. 1 -— per grattugiare
extrafine. Per parmigiano,
cioccolato e frutta secca, es.
nocciole.
Disco n. 2 — per grattugiare
fine. Per formaggio, cioccolato,
frutta secca e frutta o verdura
consistente.
Disco n. 3 -— per grattugiare
grosso. Per formaggio e frutta o
verdura consistente.
Disco n. 4 — per affettare fine.
Per formaggio e frutta o verdura
consistente.
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Disco n. 5 - per affettare spesso.
Per formaggio e frutta o verdura
consistente.

Disco n. 6 — per affettare a
fiammifero (stile julienne). Per
tagliare extrafine le patate a
fiammifero e altri ingredienti per
insalate, pasticci e verdure saltate
in padella (es. carote, zucchine e
cetrioli).

Disco n. 7 - per patatine
standard. Taglia fine, per patatine
sottili e ingredienti per pasticci e
salse (es. cetrioli, mele e pere).

montaggio e uso

1

Togliere il coperchio dall’attacco
ad alta velocita @.

Montare il gruppo degli ingranaggi
sul mixer @.

Spingere sull’alberino il disco di
taglio desiderato @. Ciascuno dei
dischi € numerato per una facile
identificazione. Il numero va tenuto
rivolto verso I'alto mentre si spinge
il disco sull’alberino.

Inserire il pulitore sull'alberino @,
tenendo la sua superficie piatta
appoggiata contro il disco.

Per i migliori risultati durante I'uso
dei dischi per affettare/grattugiare,
il braccio del pulitore deve essere
posizionato di fronte alla lama,
come mostrato sotto.

®, &

Fissare il coperchio sul corpo,
allineando il simbolo W sul
coperchio a quello sul corpo W .
Ora ruotare fino al simbolo f§ per
bloccare in posizione @.

Inserire I'accessorio cosi montato
sul gruppo degli ingranaggi e
ruotarlo per bloccare in posizione

0.



7 Se necessario, inserire I'imbuto ® Quando si usa un disco per
di estensione nell’apertura per patatine, disporre gli ingredienti
I'uscita degli alimenti, spingendolo sottili in orizzontale.
a fondo @. L'imbuto di estensione  ® Quando si affetta o si grattugia, i
DEVE essere installato quando cibi introdotti in verticale vengono
I’accessorio viene usato con tagliati pit corti di quelli introdotti in

i KMO70/TYPE KMO8/TYPE orizzontale.
KCC90, tuttavia & anche possibile
utilizzarlo con tutti gli altri mixer per pU|IZI a

immettere gli alimenti lavorati nella

vaschetta di raccolta.

8 Collegare la spina del mixer alla
presa elettrica e mettere una
pirofila sotto I'apertura di uscita
degli alimenti.

9 Scegliere il tubo introduttore

desiderato. Lo spingitore contiene

un tubo pit piccolo per lavorare
ingredienti singoli o sottili.

Per usare il tubo
introduttore piccolo - prima
inserire lo spingitore grande nel
tubo introduttore @.

Per usare il tubo
introduttore grande - usare
insieme entrambi gli spingitori @.

10 Versare dli alimenti nel tubo
introduttore.

11 Accendere il mixer impostandolo
sulla velocita 3 e, allo stesso
tempo, esercitare una pressione
costante con lo spingitore. Non
mettere mai le dita nel tubo
introduttore.

® Al termine della lavorazione degli
ingredienti, alzare e abbassare

diverse volte o spingitore — questo

puo aiutare a minimizzare i residui
di cibo sul disco di taglio.

12 Spegnere I'apparecchio e
disinserire la spina dalla presa
elettrica.

consigli
® Usare sempre ingredienti freschi.
® Non tagliare gli ingredienti a
pezzetti troppo piccoli. Riempire
quasi del tutto il tubo introduttore
grande, sull'intera larghezza.
In questo modo si evita che il
cibo scivoli di lato durante la
lavorazione.
In alternativa, utilizzare il tubo
introduttore piccolo.

® Spegnere sempre 'apparecchio
e disinserire la spina dalla presa
elettrica prima di staccare
I’accessorio dall’apparecchio da
cucina.

® Smontare completamente
I’accessorio prima di pulirlo.

® Per una pulizia piu facile, lavare
sempre i componenti subito dopo
I'uso.

® Maneggiare con cura i dischi di
taglio, che sono estremamente
affilati.

® Non immergere mai il gruppo degli
ingranaggi in acqua e non lasciare
che si bagni.
Tutti gli altri componenti possono
essere lavati con acqua saponata
calda e poi asciugati a fondo.
Fare attenzione: i dischi di taglio
sono affilati. In alternativa, lavarli in
lavastoviglie (ma solo nel cestello
superiore).



manutenzione e
assistenza tecnica

® Se ci sono problemi con il
funzionamento dell’accessorio,
prima di chiamare
I’assistenza visitare il sito
www.kenwoodworld.com.

® NB L’apparecchio & coperto da
garanzia, nel rispetto di tutte le
disposizioni di legge relative a
garanzie preesistenti e ai diritti dei
consumatori vigenti nel Paese ove
I’apparecchio & stato acquistato.

® |n caso di guasto o cattivo
funzionamento di un apparecchio
Kenwood, si prega di inviare
0 consegnare di persona
I’apparecchio a uno dei centri
assistenza KENWOOD. Per
individuare il centro assistenza
KENWOOQOD piu vicino, visitare il
sito www.kenwoodworld.com o il
sito specifico del Paese di

® Disegnato e progettato da
Kenwood nel Regno Unito.
® Prodotto in Cina.
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IMPORTANTI AVVERTENZE PER
IL CORRETTO SMALTIMENTO
DEL PRODOTTO Al

SENSI DELLA DIRETTIVA
EUROPEA SUI RIFIUTI

DI APPARECCHIATURE
ELETTRICHE ED
ELETTRONICHE (RAEE)

Alla fine della sua vita utile il prodotto
non deve essere smaltito insieme ai
rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli
appositi centri di raccolta differenziata
predisposti dalle amministrazioni
comunali, oppure presso i rivenditori
che offrono questo servizio.

Smaltire separatamente un
elettrodomestico consente di evitare
possibili conseguenze negative per
I'ambiente e per la salute derivanti
da un suo smaltimento inadeguato

e permette di recuperare i materiali
di cui € composto al fine di ottenere
notevoli risparmi in termini di energia
e di risorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire
separatamente gli elettrodomestici,
sul prodotto & riportato il simbolo del
bidone a rotelle barrato.



Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, que contém as

ilustracdes

seguranca

Leia atentamente estas instrucdes e
guarde-as para consulta futura.

Retire todas as embalagens e eventuais
etiquetas.

As laminas s&o muito afiadas, manipule
com cuidado ao instalar, remover e lavar.
NAO utilize o acessério sem o
rapador (6) colocado. Se o rapador ndo
estiver colocado os alimentos entopem
por baixo da placa de corte, nao saem do
orificio de alimentacao e danificam o seu
acessorio.

Nunca use os dedos para empurrar
alimentos pelo tubo de alimentacao. Utilize
sempre 0 empurrador fornecido com o
acessorio.

Nunca retire a tampa do acessorio
enquanto o disco de corte nao estiver
completamente parado.

Nao empurre os alimentos pelo tubo
alimentador com demasiada forgca — pode
danificar o acessorio.

Nunca utilize o acessorio danificado.
Mande-o0 examinar ou reparar: ver “servico
e cuidados ao cliente”.

Nao toque em pecas em movimento.
Desligue sempre o aparelho antes de
colocar ou retirar pecas ou antes de
limpar.

Consulte o livro de instrucdes da sua
Maquina de Cozinha principal para mais
informacdes sobre avisos de seguranca.
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1

Utilize o fatiador/ralador continuo
para fatiar e ralar alimentos como
cenouras, pepinos, queijo, batatas,
couves, frutos secos e chocolate.
As laminas de lascar podem ser

usadas para cortar batatas e frutos

e vegetais firmes.

Este aparelho esta conforme

com a Directiva n.° 1935/2004

da Comunidade Europeia sobre
materiais concebidos para estarem
em contacto com alimentos.

antes de utilizar pela
primeira vez
Lave os acessorios: ver “Limpeza”.

legenda

O)

CICICISISICICICIC)

empurradores: pequeno e
grande

tubo de alimentagao
tampa

eixo

placa de corte

rapador

corpo

saida dos alimentos
montagem da transmissao
calha de extenséo

placas de corte
disponiveis

S&o incluidas no conjunto as
placas abaixo indicadas, que
podem ser identificadas pelos
numeros nelas gravados:

Placa N.° 1 - raladura extra-fina.
Queijo parmeséao, chocolate e
nozes, p. ex. avelas.

Placa N.° 2 - raladura fina.
Queijo, chocolate, nozes e frutos e
vegetais firmes.

Placa N.° 3 - raladura grossa.
Queijo, frutos e vegetais firmes.
Placa N.° 4 - fatiado fino. Queijo,
frutos e vegetais firmes.

Placa N.° 5 - fatiado grosso.
Queijo, frutos e vegetais firmes.
Placa N.° 6 - lascado fino (estilo
juliana). Corta batatas para batatas
fritas super-finas e ingredientes
para saladas, ensopados e
salteados (p. ex. cenoura,
courgette e pepinos)

Placa N.° 7 - lascado normal.
Corta batatas para batatas fritas

e ingredientes para ensopados e
salteados (p. ex. pepinos, magas e
peras.)

montagem e utilizagao

1

Remova a tampa da saida de alta
velocidade @.

Encaixe a transmisséo no
misturador @.

Insira a placa de corte no eixo
@©. Cada placa é numerada para
identificagéo, e o nimero deve
ficar por cima quando a placa é
inserida no eixo.

Insira o raspador no eixo @, com
a superficie plana contra a placa.
Para melhores resultados na
utilizag&o das placas de corte,

0 brago do raspador deve ficar
colocado em posi¢ao oposta a
lamina, conforme apresentado

5, ®

Prenda o componente da tampa
ao corpo, alinhando o simbolo W
da tampa com o "W do corpo.
Gire em seguida em direcgao ao
simbolo @ para prender @.
Cologue o acessorio montado na
transmissao, gire até prender @.
Se necessario, instale a calha de
extensao na saida dos alimentos
pressionando com firmeza @. A
calha de extensdo TEM de ser
instalada quando o acessorio é
utilizado com os KMO70/TYPE,
KMO8/TYPE do Modelo KCC90,
mas pode também ser usada
com qualquer outra misturadora,
para dirigir os alimentos para o
recipiente de recepgao.

Ligue a misturadora a corrente e
cologue um recipiente sob a saida
dos alimentos.



9 Escolha o tubo de alimentagéo
que deseja utilizar. O empurrador
contém um pequeno tubo de
alimentagéo para utilizar com
componentes individuais ou
ingredientes mais finos.

Usar o tubo de alimentacao
mais pequeno - introduza
primeiro 0 empurrador maior no
tubo de alimentagao @.

Usar o tubo de alimentacao
maior - use ambos o0s
empurradores juntos @.

10 Coloque os alimentos no tubo de
alimentagao.

11 Ligue a misturadora na velocidade
3 e, a0 mesmo tempo, empurre
uniformemente os alimentos com
0 empurrador - nunca introduza
0s seus dedos no tubo de
alimentagéo.

® No final da operagéo de
processamento, levantar e baixar
0 empurrador vdrias vezes pode
ajudar a reduzir a quantidade de
alimentos que reste na placa de
corte.

12 Desligue e retire da corrente
eléctrica.

dicas

® Utilize sempre ingredientes frescos.

® N3o corte os alimentos muito
pequenos. Encha o tubo de
alimentacao largo de forma
razoavel. Isto impede que os
alimentos deslizem para os lados
durante o processo.
Em alternativa utilize o tubo de
alimentagdo mais pequeno.

® Quando usar a placa de lascar,
coloque os ingredientes finos
horizontalmente.

® Ao lascar ou triturar, os alimentos
colocados verticalmente saem
mais pequenos que os alimentos
colocados na horizontal.

limpeza

® Desligue sempre e retire o cabo
eléctrico da tomada antes de
desmontar o acessorio da maquina
de cozinha.

® Desmonte totalmente o acessodrio
antes de lavar.
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® Para lavar mais facilmente, lave

imediatamente todas as pecas
apos a utilizagéo.

Manipule com muito cuidado

as placas de corte, que sao
extremamente afiadas.

Nunca submerja a base de
transmissdo em agua nem a deixe
apanhar humidade.

Lave todas as outras pegas em
agua quente com sabao e seque
cuidadosamente. Tenha cuidado
porque as placas de corte séo
muito afiadas. Em alternativa, lave
na maquina de lavar louga (s6 no
tabuleiro de cima),

assisténcia e cuidados
ao cliente

® Se tiver qualquer problema

ao utilizar o seu acessorio,
antes de recorrer a Assisténcia
visite o site da Kenwood em
www.kenwoodworld.com.

® Salientamos que o seu produto

esté abrangido por uma garantia,
em total conformidade com todas
as disposigdes legais relativas

a quaisquer disposigoes sobre
garantias e com os direitos do
consumidor existentes no pais
onde o produto foi adquirido.

Se 0 seu produto Kenwood
funcionar mal ou lhe encontrar
algum defeito, agradecemos que o
envie ou entregue num Centro de
Assisténcia Kenwood autorizado.
Para encontrar informagdes
actualizadas sobre o Centro de
Assisténcia Kenwood autorizado
mais préximo de si, visite por favor
o site www.kenwoodworld.com ou
o website especifico do seu pais.

Concebido e projectado no Reino
Unido pela Kenwood.
Fabricado na China.



ADVERTENCIAS PARA A
ELIMINACAO CORRECTA

DO PRODUTO NOS TERMOS
DA DIRECTIVA EUROPEIA
RELATIVA AOS RESiDUOS DE
EQUIPAMENTOS ELECTRICOS
E ELECTRONICOS (REEE)

No final da sua vida Util, o produto
nao deve ser eliminado conjuntamente
com os resfduos urbanos.

Pode ser depositado nos centros
especializados de recolha diferenciada
das autoridades locais, ou junto dos
revendedores que prestem esse
servico. Eliminar separadamente um
electrodomésticos permite evitar as
possiveis consequéncias negativas
para o ambiente e para a salde
publica resultantes da sua eliminagdo
inadequada, além de permitir reciclar
0s materiais componentes, para, assim
se obter uma importante economia de
energia e de recursos.

Para assinalar a obrigagao de eliminar
os electrodomeésticos separadamente,
o produto apresenta a marca de um
contentor de lixo com uma cruz por
cima.
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Espaiiol

Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las
ilustraciones

seguridad

Lea estas instrucciones atentamente y
guardelas para poder utilizarlas en el futuro.
Quite todo el embalaje y las etiquetas.

Los discos estan afilados, manéjelos con
cuidado al colocarlos, quitarlos y limpiarlos.
NO use el utensilio sin que el brazo
barredor (¢) esté acoplado. Si el brazo
barredor no esta acoplado, la comida se
atascara debajo del disco y no saldra por
la salida de alimentos, 0 que podria danar
el accesorio.

Nunca utilice los dedos para empujar los
alimentos en el tubo de entrada. Utilice
unicamente los empujadores facilitados
con el accesorio.

Nunca retire la tapa del accesorio hasta
que el disco de corte se haya parado
totalmente.

No haga una fuerza excesiva para empujar
los alimentos por el tubo de entrada ya
que podria danar el accesorio.

Nunca utilice un accesorio danado. Para
solicitar que lo revisen o lo reparen:
consulte “servicio y atencion al cliente”.

No toque las partes moviles.

Desenchufe el aparato antes de colocar o
quitar piezas o antes de limpiarlo.

Consulte el libro principal de instrucciones
de su robot de cocina para obtener

mas informacion sobre las advertencias
respecto a la seguridad.
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Utilice el rebanador/rallador
continuo para rebanar o trocear
alimentos como zanahorias,
pepinos, queso, patatas, col,
frutos secos y chocolate.

Los discos para cortar patatas se
pueden usar para cortar patatas y
otras frutas firmes y hortalizas.

Este dispositivo cumple con el
reglamento (CE) n.° 1935/2004
sobre los materiales y objetos
destinados a entrar en contacto
con alimentos.

antes de utilizar el aparato
por primera vez

Lave las piezas: consulte
“Limpieza”.

descripcion del aparato

empujadores: grande y pequefio
tubo de entrada de alimentos
tapa

eje

disco de corte

barredor

cuerpo

salida de alimentos
ensamblaje de la caja de
engranajes

canal de extension

OPOPO®O®OO

®

los discos de corte
disponibles

La gama de discos que se
enumeran a continuacion esta
incluida en el producto, y se
pueden identificar por los nimeros
marcados en el disco del modo
siguiente:

Disco n° 1 - disco troceador
extrafino. Para queso parmesano,
chocolate y frutos secos, por
ejemplo, avellanas.

Disco n° 2 - disco troceador
fino. Para queso, chocolate, frutos
secos Y fruta firme u hortalizas.
Disco n° 3 - disco troceador
grueso. Para queso y fruta firme u
hortalizas.

Disco n° 4 - disco rebanador
fino. Para queso y fruta firme u
hortalizas.
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Disco n°® 5 — disco rebanador
grueso. Para queso y fruta firme u
hortalizas.

Disco n° 6 — disco fino para
cortar patatas (estilo juliana). Corta
patatas para hacer patatas fritas
superfinas e ingredientes para
ensaladas, guisos y salteados (por
ejemplo, zanahoria, calabacin y
pepino).

Disco n° 7 - disco estandar
para cortar patatas. Corta patatas
para hacer patatas fritas finas e
ingredientes para guisos y salsas
(por ejemplo, pepino, manzana y
pera).

montaje y uso

1 Quite la tapa de salida de
velocidad alta @.

Cologue el ensamblaje de la caja
de engranajes en la mezcladora
0.

Empuije el disco de corte deseado
en el eje @. Cada disco esta
numerado para su identificacion,
y el nimero debe estar encima al
empujar el disco en el gje.
Coloque el barredor en el eje

O, con la superficie plana del
barredor contra el disco.

Para obtener mejores resultados
al usar los discos rebanadores/
cortadores, el brazo barredor
debe estar situado en el extremo
opuesto de la cuchilla, tal como se

:bajo. X

Acople el ensamblaje de la tapa
al cuerpo, alinee el simbolo ¥
de la tapa con el simbolo “m

del cuerpo. Luego gire hacia

el simbolo f@§ para que quede
ajustado en su posicion @.
Acople el accesorio ensamblado
a la caja de engranajes y gire
para que quede ajustado en su
posicion @.

Si es necesario, acople el canal de
extension a la salida de alimentos
y empuje para que quede



firmemente ajustado en su lugar
@. El canal de extension DEBE
acoplarse cuando el accesorio se
utilice con la KMO70/TYPE KMO08/
TYPE KCC90 pero también se
puede utilizar con todas las demas
mezcladoras para orientar la
comida hacia el bol colector.

8 Conecte la mezcladora a la toma
de corriente y cologue un bol
debajo de la salida de alimentos.

9 Elija el tubo de entrada de
alimentos que desee tilizar. El
empujador contiene un tubo
de entrada mas pequefo para
procesar los elementos de uno en
uno o para ingredientes pequenos.
Para usar el tubo de entrada
de alimentos pequeiio -
introduzca primero el empujador
grande en el tubo @.

Para usar el tubo de entrada
de alimentos grande -
introduzca los dos empujadores a
la vez @.

10 Coloque los alimentos en el tubo
de entrada de alimentos.

11 Encienda la mezcladora y péngala
en la velocidad 3 y, al mismo
tiempo, empuije cada trozo
firmemente con el empujador;
nunca meta los dedos en el tubo
de entrada.

® Al final del proceso, el hecho de
subir y bajar el empujador varias
veces puede ayudar a reducir la
cantidad de comida que quede en
el disco de corte.

12 Desconecte y desenchufe.

consejos

® Utilice siempre ingredientes frescos

® No corte la comida en trozos
demasiado pequefos. Llene
el tubo de entrada casi hasta
arriba. Asi evitara que la comida
se deslice hacia los lados al
procesarla.
Como alternativa, utilice el tubo de
entrada de alimentos pequefio.

® Al utilizar un disco para cortar
patatas, coloque los ingredientes
en sentido horizontal.

® Al rebanar o trocear, los alimentos
colocados en sentido vertical salen
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mas cortos que los que se colocan
en sentido horizontal.

limpieza

Desconecte y desenchufe siempre
antes de quitar el accesorio del
robot de cocina.

Desmonte el accesorio
completamente antes de limpiarlo.
Para una limpieza mas facil, lave
siempre las diferentes piezas
inmediatamente después de su
uso.

Maneje los discos de corte con
cuidado, ya que estan muy
afilados.

Nunca sumerja el ensamblaje de
la caja de engranajes en agua ni
permita que se moje.

El resto de las piezas puede
lavarse en agua jabonosa
templada, luego se deben secar
muy bien. Tenga cuidado ya que
los discos de corte estan afilados.
De forma alternativa, lave en el
lavavajillas (sdlo en la bandeja
superior).

servicio técnico y
atencion al cliente

Si tiene problemas con el
funcionamiento del accesorio,
antes de solicitar ayuda visite
www.kenwoodworld.com.

Tenga en cuenta que su producto
estéa cubierto por una garantia que
cumple con todas las disposiciones
legales relativas a cualquier
garantia existente y a los derechos
de los consumidores vigentes en el
pais donde se adquiri el producto.

Si su producto Kenwood
funciona mal o si encuentra algun
defecto, envielo o llévelo a un
centro de servicios KENWOOD
autorizado. Para encontrar
informacion actualizada sobre su
centro de servicios KENWOOD
autorizado mas cercano, visite
www.kenwoodworld.com o la
pagina web especifica de su pais.



® Disefiado y creado por Kenwood
en el Reino Unido.
® Fabricado en China.

ADVERTENCIAS PARA LA
CORRECTA ELIMINACION

DEL PRODUCTO SEGUN
ESTABLECE LA DIRECTIVA
EUROPEA SOBRE RESIDUOS
DE APARATOS ELECTRICOS Y
ELECTRONICOS (RAEE)

Al final de su vida Util, el producto no
debe eliminarse junto a los desechos
urbanos.

Puede entregarse a centros
especificos de recogida diferenciada
dispuestos por las administraciones
municipales, o a distribuidores que
faciliten este servicio. Eliminar por
separado un electrodomeéstico
significa evitar posibles
consecuencias negativas para el
medio ambiente y la salud derivadas
de una eliminacion inadecuada,

y permite reciclar los materiales

que lo componen, obteniendo asi

un ahorro importante de energia y
recursos. Para subrayar la obligacion
de eliminar por separado los
electrodomésticos, en el producto
aparece un contenedor de basura
movil tachado.
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Dansk

Inden brugsanvisningen laeses, foldes forsiden med illustrationerne

sikkerhed -

® | s denne brugervejledning ngje, 0og
opbevar den i tilfeelde af, at du far brug for
at sla noget op i den.

® Fern al emballage og maerkater.

e Pladerne er skarpe og skal handteres med
forsigtighed under montering, afmontering
0g rengering.

¢ Brug ikke redskabet uden pasat
svingarm (). Hvis svingarmen ikke er
pasat, vil mad saette sig fast under pladen
0g ikke forlade madvareudgangen, hvilket
resulterer i beskadigelse af dit udstyr.

® Brug aldrig dine fingre til at skubbe maden
ned i indfadningsraeret. Benyt kun de
skubbere, der leveres med tilbehoret.

e Fjern aldrig laget fra tilbeharet for
skeerebladet er stoppet helt.

® | ad veere med at bruge alt for mange
kreefter pa at skubbe maden ned i
indfadningsreret — du kan skade tilbehoret.

® Brug aldrig et beskadiget tilbehar. Fa det
kontrolleret og repareret: se ‘service og
kundeservice’.

® | ad veere med at rore ved dele i
beveegelse.

® Traek stikket ud til tilbbeharet for montering
eller afmontering af delene eller ved
rengering.

Se yderligere sikkerhedsadvarsler i
instruktionsbogen til din kakkenmaskine.
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1

Brug tilbeheret til kontinuerlig
skiveskeering/rivning til at
skiveskeere/strimle madvarer som
gulerod, agurk, ost, kartoffel, kal,
nedder og chokolade.
Skeerebladene kan bruges til at
skeere kartofler og andre faste
frugter og grontsager.

Dette apparat overholder EF-
forordning 1935/2004 om
materialer og genstande,

der kommer i kontakt med
levnedsmidler.

for forste brug
Vask delene: se ‘Rengering’.

forklaring

®o

CICICISICICIOIC)

skubbere: store og sma
indfedningsror

lag

skaft

skeereplade

svingarm

hus

madvareudgang

den samlede gearboks
forleengerskakt

skeereplader til
radighed

Sortimentet af plader, der er nasvnt
nedenunder, findes i pakningen og
kan identificeres ved de markerede
numre pa pladerne saledes:-
Plade nr. 1 - ekstra fin rivning.
Til parmesanost, chokolade og
nedder, f.eks. hasselnedder.
Plade nr. 2 - fin rivning. Til ost,
chokolade, nedder og faste frugter
eller grontsager.

Plade nr. 3 — grov rivning. Til ost
og faste frugter eller grentsager.
Plade nr. 4 - tynde skiver. Til ost
og faste frugter eller grontsager.
Plade nr. 5 - tykke skiver. Til ost
og faste frugter eller grontsager.
Plade nr. 6 - plade til udskaering
af tynde stave (a la julienne).
Skeerer kartofler til supertynde
pommes frites og ingredienser til
salat, gryderetter og lynstegning/
wokmad (f.eks. guleradder, squash
og agurker).
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Plade nr. 7 - plade til udskeering
af stave af normal storrelse.
Skeerer kartofler til tynde pommes
frites og ingredienser til gryderetter
og dip (f.eks. agurker, aebler og
peerer).

montering og brug

1

2

5

Fjern deekslet til
hgjhastighedsudgangen @.

Seet den samlede gearboks pa
mikseren @.

Skub den enskede plade pa
plads pa skaftet @. Hver plade er
nummereret til identifikation, og
nummeret skal veere gverst nar
pladen er skubbet pa plads pa
skaftet.

Seet svingarmen pa plads

pa skaftet @, med den flade
overflade pa svingarmen mod
pladen.

For de bedste resultater skal
svingarmen placeres modsat
pladen, nér skeerepladen/pladen
til udskeering af stave bruges, som
vist nedenunder.

®, ®,

Seet det samlede lag pa huset, sa
W symbolet pa laget er pa linje
med "B pa huset. Derefter drejes
hen p& [l symbolet for at lase pa
plads @.

Seet det samlede tilbeher pa
gearboksen og drej for at lase pa
plads @.

Hvis det er nedvendigt, kan
forleengerskakten saettes

pa madvareudgangen og
skubbes godt pa plads @.
Forleengerskakten SKAL veere
monteret nér tilbeharet bruges
med KMO70/TYPE KMO8/TYPE
KCC90, men kan ogsa bruges
med alle andre miksere for at
serge for at maden ledes ud i
opsamlingsskalen.

8 Mikseren tilsluttes en

stremforsyning og en skal placeres
under madvareudgangen.



9 Veelg hvilket indfedningsrer du
onsker at bruge. Skubberen
indeholder et mindre
indfedningsrer til at skeere enkelte
dele eller tynde ingredienser.
Brug af det lille
indfoedningsror - Sat
forst den storre skubber ind i
indfedningsreret @.

Brug af det storre
indfedningsror - Begge
skubbere skal bruges samtidigt @.

10 Kom maden ned i
indfedningsraret.

11 Skift til hastighedstrin 3 pa
mikseren, og skub pa samme
tid skubberen ned med et jeevnt
fordelt tryk — placér aldrig fingrene
i indfedningsroret.

® FEfter brug kan de hjeelpe at haeve
0g saenke skubberen flere gange
for at reducere den meengde mad,
som er tilbage pa skeerepladen.

12 Sluk for maskinen og traek stikket
ud.

gode rad

® Brug altid friske ingredienser

® | ad veere med at skeere madvarer
i for sméa stykker. Fyld det store
indfedningsrer op i hele vidden
indtil det er godt fyldt. Dette
forhindrer maden i at glide
sideleens under udskeering. En
anden mulighed er at bruge det lille
indfedningsrer.

® Nar der bruges en plade til
udskeering af stave, skal de tynde
ingredienser placeres vandret.

® Nar madvarer skiveskeeres eller
rives, vil resultatet veere kortere
efter lodret placering af madvarerne
end efter vandret placering.

rengering

® Sjuk altid for kekkenmaskinen
0g traek stikket ud fer tilbeheret
fiernes.

® Tilbeheret afmonteres helt for
rengering.

® For at lette rengeringen skal delene
altid vaskes straks efter brug.

® Veer forsigtig ved handtering af
skeerepladerne — de er ekstremt
skarpe.
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® Nedsaenk aldrig den samlede
gearboks i vand eller lad den blive
vad.
Alle de resterende dele kan vaskes
i varmt seebevand og derefter
terres grundigt. Veer forsigtig, da
skeerepladerne er skarpe. De kan
ogsa vaskes i opvaskemaskinen
(kun pé den everste hylde),

service og kundepleje

® Hvis du oplever nogen problemer
med betjening af dit tilbeher, skal
du, fer du anmoder om hjeelp,
besage www.kenwoodworld.com.

® Bemeerk, at dit produkt er deekket
af en garanti, som overholder alle
lovbestemmelser, vedrorende
evt. eksisterende garanti- og
forbrugerrettigheder i det land, hvor
produktet er blevet kabt.

® Hyis dit Kenwood-produkt er
defekt, eller du finder nogen
fejl, skal du sende det eller
bringe det til et autoriseret
KENWOOD-servicecenter. For
at finde opdaterede oplysninger
om dit neermeste autoriserede
KENWOOD-servicecenter kan du
g4 til www.kenwoodworld.com
eller webstedet for dit land.

® Designet og udviklet af Kenwood i
Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.



VIGTIG INFORMATION
ANGAENDE KORREKT
BORTSKAFFELSE

AF PRODUKTET |
OVERENSSTEMMELSE

MED EU-DIREKTIVET OM
AFFALD AF ELEKTRISK OG
ELEKTRONISK UDSTYR (WEEE)
Ved afslutningen af dets produktive
liv mé produktet ikke bortskaffes
som almindeligt affald. Det ber
afleveres pa et specialiseret lokalt
genbrugscenter eller til en forhandler,
der yder denne service. At bortskaffe
et elektrisk husholdningsapparat
separat ger det muligt at undgé
eventuelle negative konsekvenser

for miljig og helbred pa grund af
uhensigtsmaessig bortskaffelse, og
det giver mulighed for at genbruge
de materialer det bestar af, og
dermed opna en betydelig energi-
0g ressourcebesparelse. Som en
pamindelse om nedvendigheden

af at bortskaffe elektriske
husholdningsapparater separat, er
produktet meerket med en mobil
affaldsbeholder med et kryds.
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Svenska

Vik ut framsidan med illustrationerna innan du bérjar ldsa

sakerhet

Las bruksanvisningen noggrant och spara
den for framtida bruk.

Avlagsna allt emballage och alla etiketter.
Plattorna ar vassa, var forsiktig nar du
monterar, demonterar och rengdr dem.
Anvand INTE tillbehoret utan att
borstarmen (¢) ar fastsatt. Om
borstarmen inte ar fastsatt fastnar mat
under plattan och kommer inte ut genom
utmatningsdelen, vilket leder till att
tillbehoret skadas.

Anvand aldrig fingrarna for att trycka ned
ravaror i matarrdret. Anvand enbart den
matare som medfdljer tilloehoret.

Ta aldrig av locket fran tilloehoret forrén
skarplattan har stannat helt.

Tryck inte for hart nar du ska fora ned
ravaran i matarrdret — du kan skada
tillbehoret.

Anvand aldrig tillbehor som ar skadade.
Lamna det for kontroll eller reparation. se
"service och kundtjanst”.

Beror inte delar som ror sig.

Dra ut apparatens stickkontakt innan du
monterar eller tar bort delar eller rengor
apparaten.

Se bruksanvisningen for kbksmaskinen for
ytterligare sékerhetsinformation.

Anvand den kontinuerliga skivaren/ ~ ® Den har apparaten uppfyller EG

rivaren for att skéra och strimla férordning 1935/2004 om material
livsmedel som t.ex. morétter, och produkter avsedda att komma
gurka, ost, potatis, kal, notter och i kontakt med livsmedel.

choklad.

Hackskivan kan anvandas for att
skéra bitar av potatis och andra
fasta frukter och gronsaker.

33



1

innan du anvander
apparaten for forsta gangen
Diska delarna: se 'Rengoring’.

forklaring till bilder

CICICISISICICICICIS)

matare: stor och liten
matarror

lock

axel

skarplatta

borste

huvuddel
utmatningsdel
vaxeldel
foérlangningsdel

skarplattor

til

De plattor som listas nedan
medfdljer i fdrpackningen och kan
identifieras med hjalp av siffrorna
pa plattan:

Platta nr 1 - extra fin rivning. For
parmesanost, choklad och nétter,
t.ex. hasselndtter.

Platta nr 2 - fin rivning. For ost,
choklad, notter och fasta frukter
och grénsaker.

Platta nr 3 - grov rivning. For ost
och fasta frukter och grénsaker.
Platta nr 4 - tunna skivor.

Foér ost och fasta frukter och
gronsaker.

Platta nr 5 - tjocka skivor.

Foér ost och fasta frukter och
gronsaker.

Platta nr 6 - tunna strimlor
(julienne). Strimlar potatis for
supertunna pommes frites och
ingredienser for sallader, grytor och
wok (t.ex. morétter, squash och
gurka).

Platta nr 7 - standardstrimlor.
Strimlar potatis for tunna pommes
frites och ingredienser fér grytor
och dip (t.ex. gurka, &pple och
paron).

lbehdr och

anvandning

1

Ta bort kapan for
hoéghastighetsuttaget @.

2 Skruva fast vaxeldelen pa mixern
(2}

3 Skruva fast 6nskad skarplatta pa
axeln @. Varje platta &r numrerad
s& att det gér latt att kdnna igen
den och numret ska vara hogst
upp nar plattan trycks pa axeln.

4 Montera borsten pa axeln @,
med den borstens platta yta mot
plattan.

® [For bésta resultat ndr du anvander
plattorna for att skara/strimla, bor
borstarmen vara placerad mitt
emot kniven, enligt bilden nedan.

5 Montera locket pa huvuddelen,
rikta W symbolen pa locket med
"B p& huvuddelen. Rotera det
sedan till symbolen f@§ sé att det
l&ser pa plats @.

6 Placera tillbenoret pa vaxeln och
vrid for att lasa fast @.

7 Montera vid behov
forlangningsdelen pa
utmatningsdelen och tryck
den ordentligt pa plats @.
Foérlangningsdelen MASTE vara
monterad nér tillbehdret anvands
med modell KMO70/TYPE KMO08/
TYPE KCC90, men den kan &ven
anvandas med alla andra blandare
for att ravarorna ska matas ut i
uppsamlingskéarlet.

8 Anslut mixern till
stromforsoriningen och placera ett
k&rl under utmatningsdelen.

9 Valj det matarrdr du vill anvanda.
| mataren finns ett litet rér for
bearbetning av enskilda stycken
eller tunna ingredienser.

Sa har anvander du det lilla
matarrdret - placera forst den
storre mataren inuti matarréret @.
Sa har anvander du det
stoérre matarréret - anvand
bada matarna tillsammans @.

10 Placera ravarorna i matarroret.

11 Starta mixern pa hastighet 3 och
for samtidigt ned mataren med ett
jamt tryck — for aldrig ner fingrarna
i matarroret.
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® Nar du ar klar med bearbetningen
av ravarorna kan du hoéja och
sénka spaken flera ganger for att
reducera mangden mat som ligger
kvar pa skarplattan.

12 Sténg av apparaten och dra ut
stickkontakten.
tips

® Anvand alltid farska ingredienser.

® Skér inte ravarorna i for sma bitar.
Fyll hela det stora matarréret
relativt fullt. D& kommer maten
inte att glida upp pa sidorna under
bearbetningen.
Du kan dven anvanda det lila
matarroret.

® Nar du anvander en skarplatta
ska du placera tunna ingredienser
horisontellt.

® Nar du skivar eller river ska blir
révaror som placeras lodrétt
kortare &n ravaror som placeras
horisontellt.

rengdring

® Sténg alltid av apparaten och dra
ut stickkontakten innan du tar bort
tilloehoret fran koksmaskinen.

® Demontera tilloehdret helt fore
rengodring.

® For enklare rengdring ska du
alltid diska delarna direkt efter
anvandningen.

® Var forsiktig ndr du tar i
skarplattorna, de ar extremt vassa.

® Sank aldrig ned vaxeldelen i vatten
och lat den inte bli vat.
Alla de 6vriga delarna kan diskas
i varmt vatten med diskmedel
och sedan torkas noggrant.
Var forsiktig! Skarplattorna ar
vassa. Du kan aven diska dem i
diskmaskinen (endast pa dversta
hyllan).

service och kundtjanst

® Om du far problem med att
anvanda nagot tillbehor ber vi dig
besdka www.kenwoodworld.com
innan du ringer kundtjanst.

® Produkten omfattas av en garanti
som efterfoljer alla lagstadgade
bestammelser vad galler garanti
och konsumentrattigheter i
inkdpslandet.

® Om din Kenwood-produkt inte
fungerar som den ska eller om
du upptéacker fel ber vi dig att
lamna eller skicka in den till ett
godkant KENWOOD-servicecenter.
For aktuell information
om nérmaste godkanda
KENWOOD-servicecenter besok
www.kenwoodworld.com eller
Kenwoods webbplats for ditt land.

® Konstruerad och utvecklad av
Kenwood i Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.

VIKTIG INFORMATION OM
HUR PRODUKTEN SKALL
KASSERAS | ENLIGHET

MED EUROPEISKA

DIREKTIV OM AVFALL

SOM UTGORS AV ELLER
INNEHALLER ELEKTRISK OCH
ELEKTRONISK UTRUSTNING
(WEEE)

Nar produktens livslangd ar

Over f&r den inte slangas i
hushallssoporna. Den kan
Overldamnas till lokala myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en
aterforsaljare som ger denna service.
Né&r du avfallshanterar en
hushallsapparat pa ratt satt undviker
du de negativa konsekvenser for miljo
och halsa som kan uppkomma vid
felaktig avfallshantering. Du mgjliggér
dven atervinning av materialen vilket
innebér en betydande besparing av
energi och tillgangar. Produkten &r
markt med en éverkorsad soptunna
pa hjul som en paminnelse om att
hushéllsapparater ska atervinnas
separat.



Norsk

For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

sikkerhet

Les naye giennom denne bruksanvisningen
og ta vare pa den slik at du kan sla opp i
den senere.

Fjern all emballasje og eventuelle
merkesedler.

Platene er skarpe, sa veer forsiktig nar du
tilpasser, fierner og rengjer dem.

Du ma IKKE bruke tilbehoret uten
at dreierarmen (¢) er pasatt. Hvis
dreierarmen ikke er pasatt, vil maten
samle seg under platen og ikke komme ut
matutlopet, noe som vil skade tilbehoret.
Aldri bruk fingrene til & dytte maten ned
tillopsreret. Bare bruk stapperne som falger
med tilleggsutstyret.

Ta aldri lokket av tilleggsutstyret for
kutteplaten har stoppet helt.

lkke bruk makt for & dytte maten ned i
tillepsraret. Det kan skade tilleggsutstyret.
Bruk aldri skadet tilleggsutstyr. Fa det
kontrollert eller reparert: se Service og
kundestotte.

Ikke ta pa deler som er i bevegelse.

Koble fra apparatet for du fester eller
fierner deler eller for rengjering.

Les om ekstra sikkerhetsadvarsler
I hovedinstruksjonsboken for
kjokkenmaskinen.

Bruk den kontinuerlige skiveren/ ® Dette apparatet overholder
riveren til & skjeere opp og rive EC-forordning 1935/2004 om
matvarer som gulrot, agurk, ost, materialer og gjenstander som er
potet, kal, natter og sjokolade. bestemt & komme i kontakt med
Kutteplatene kan brukes til & kutte naeringsmidler.

poteter og andre faste frukter og

grennsaker.
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1

for forstegangs bruk
Vask delene: se Rengjering.

Q
@
)
@
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stappere: stor og liten
tillopsror

lokk

handtak

kutteplate

dreier

hoveddel

matuttak

girkasse
forlengelsesrenne

kutteplatene er

til

gjengelige

Platene som listes opp nedenfor
er inkludert i pakken og kan
identifiseres av numrene som er
markert pa platen som felger:
Plate nr. 1 - ekstra fin riving. For
parmesanost, sjokolade og netter,
f.eks. hasselnotter.

Plate nr. 2 - fin riving. For ost,
sjokolade, netter og faste frukter
0g grennsaker.

Plate nr. 3 - grov riving. For ost
og faste frukter og grennsaker.
Plate nr. 4 -tynn skiving. For ost
og faste frukter og grennsaker.
Plate nr. 5 - tykk skiving. For ost
og faste frukter og gronnsaker.
Plate nr. 6 - tynn kutter
(juliennestil). Kutter poteter til
supertynne pommes frites og
ingredienser til salater, gryteretter
og wok (f.eks. gulretter, squash og
agurk).

Plate nr. 7 - standard kutter.
Kutter poteter til tynne pommes
frites og ingredienser til gryteretter
og dipper (f.eks. agurk, eple og
paere).

montering og bruk

1

N

Fjern utslippsdekselet for hoy
hastighet @.

Sett girkassen p& mikseren @.
Skyv gnsket kutteplate pa
héndtaket @. Hver plate er

6

nummerert for identifikasjon og
nummeret skal peke opp nar
platen skyves ned pa handtaket.
Sett dreieren pé handtaket @,
med den flate overflaten av
dreieren mot platen.

For best resultat nar du bruker
rive-/kutteplatene ber dreierarmen
plasseres overfor bladet som vist

5, ®

Fest lokket til hoveddelen s&
symbolet W pa lokket er pa

linje med "M@ p& hoveddelen. Vri
deretter til symbolet g for & lase
pa plass @.

Sett tilleggsutstyret pa girkassen
og vri for & lase i posisjon @.

Om nedvendig fester du
forlengelsesrennen i matuttaket
og dytter den bestemt pa plass
@. Forlengeslesrennen MA settes
pa nar tilleggsutstyret brukes

med KMO70/TYPE KM08/TYPE
KCC90, men kan ogsa brukes
med alle andre miksere for & lede
maten inn i oppsamlingsbollen.
Koble mikseren til et stremuttak og
plasser en bolle under matuttaket.
Velg hvilket tillopsrer du vil bruke.
Stapperen inneholder et mindre
tillepsrer for behandling av
individuelle eller tynne ingredienser.
Slik bruker du det lille
tillopsroret - plasser forst den
store stapperen i tillopsroret @.
Slik bruker du det store
tillopsroret - bruk begge
stapperne sammen @.

10 Legg maten i tillopsroret.
11 Sett mikseren til hastighet 3 og

dytt samtidig maten jevnt nedover
med stapperen. Du ma aldri
plassere fingrene i tillopsroret.

Nér behandlingsprosessen er
fullfert, kan det veere lurt & heve og
senke stapperen flere ganger for

a redusere mengden mat som er
igien pa kutteplaten.

12 Sl& av og dra ut kontakten.



hint

Bruk alltid ferske ingredienser
lkke skjeer maten i for sma
biter. Fyll bredden av det store
tillopsreret ganske fullt. Dette
hindrer maten i & gli sidelengs
under behandling.

Alternativt bruker du det lille
tillopsroret.

Nar du bruker en kutteplate,
plasserer du tynne ingredienser
horisontalt.

Nar du river eller skiver blir mat
som plasseres vertikalt, kortere enn
mat som plasseres horisontalt.

rengjering

® Sla alltid av og koble fra for

du fierner tilleggsutstyret fra
kjokkenmaskinen.

Demonter tilleggsutstyret helt for
rengjering.

For enklere rengjering ber du alltid
vaske delene gyeblikkelig etter
bruk.

Veer forsiktig med kutteplatene. De
er veldig skarpe.

Aldri legg girkassen i vann eller la
den bli vat.

Alle gjenveerende deler kan vaskes
i varmt sdpevann og deretter
torkes skikkelig. Veer forsiktig siden
kutteplatene er skarpe. Alternativt
vasker du i oppvaskmaskin (bare
overste skuff).

service 0g
kundetjeneste

® Hvis du har problemer med &

bruke tilbeheret, ma du ga til
www.kenwoodworld.com fer du
kontakter oss for hjelp.

® \/ennligst merk at produktet

ditt dekkes av en garanti som
overholder alle lovforskrifter
angéende eksisterende garanti- og
forbrukerrettigheter i landet der
produktet ble kjgpt.

® Hvis Kenwood-produktet ditt
har funksjonssvikt eller du finner
defekter pa det, ma du sende
eller ta det med til et autorisert
KENWOOD-servicesenter. Du
finner oppdatert informasjon om
hvor ditt neermeste autoriserte
KENWOOD-servicesenter er, pa
www.kenwoodworld.com eller pa
nettstedet for landet ditt.

® Designet og utviklet av Kenwood i
Storbritannia.
® | agetiKina.

VIKTIG INFORMASJON OM
KORREKT KASTING AV
PRODUKTET | HENHOLD

TIL EU-DIREKTIVET OM
ELEKTRISK OG ELEKTRONISK
UTSTYR SOM AVFALL (WEEE)
P& slutten av levetiden mé ikke
produktet kastes som vanlig avfall.
Det ma tas med til et lokalt
kildesorteringssted eller til en
forhandler som tilbyr tjenesten. Ved
a avhende husholdningsapparater
separat unngas mulige negative
konsekvenser for milio og helse
som oppstar som en felge av feil
avhending, og gjer at de forskjellige
materialene kan gjenvinnes. Dermed
blir det betydelige besparelser

pa energi 0g ressurser. Som en
paminnelse om behovet for & kaste
husholdningsapparater separat,

er produktet merket med en
soppelkasse med kryss over.
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Suomi

Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki, jotta naet kuvitukset

turvallisuus

Lue n@ma ohjeet huolella ja sailyta ne
myOhempaa tarvetta varten.

Poista pakkauksen osat ja mahdolliset tarrat.
Levyjen terat ovat teravia. Kasittele niita
varovasti asettaessasi ne paikalleen,
irrottaessasi ne ja puhdistaessasi niita.
ALA kayti lisilaitetta, jos
pyyhkimen varsi (¢) ei ole
paikallaan. Jos pyyhkimen varsi ei ole
paikallaan, aineosat jaavat kiinni levyn
pohjaan, jolloin ne eivat poistu putkesta.
Talloin lisélaite vaurioituu.

Al tydnna sormiasi sydttdputkeen. Kayta
ainoastaan laitteen mukana toimitettua
tyonnintéa.

Al3 irrota kantta ennen kuin leikkuulevy on
pysahtynyt kokonaan.

Al4 tydnna ruokaa sydttdputkeen liian
voimakkaasti. Muutoin laite voi vaurioitua.
Al koskaan kayta vioittunutta laitetta.
Toimita se tarkistettavaksi tai korjattavaksi.
Lisatietoja on Huolto ja asiakaspalvelu
-kohdassa.

Ala koske likkuviin osiin.

Irrota laite yleiskoneesta ennen osien
asettamista paikalleen, irrottamista tai
puhdistamista.

Yleiskoneen kayttdohjeessa on lisatietoja
turvallisuudesta.

Jatkuvatoimisen viipalointi- ja Perunoita sek& muita kiinteita
raastamisteran avulla voit viipaloida hedelmia ja vinanneksia voidaan
ja raastaa esimerkiksi porkkanaa, leikata erityisten viipalointiterien
kurkkua, juustoa, perunoita, kaalia, avulla.

pahkindité ja suklaata.
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Tama laite tayttad EU-asetuksen
1935/2004 elintarvikkeiden
kanssa kosketuksiin joutuvista
materiaaleista ja tarvikkeista.

ennen ensimmaista
kayttokertaa

Pese osat. Lisétietoja on
Puhdistaminen-osassa.

[0
@
=
®

POPROPO®®OO

tydntimet: suuri ja pieni
syottéputki

kansi

varsi

leikkuulevy

pyyhin

runko

ulostulo

vaihteisto
pidennysputki

kaytettavissa olevat
leikkuulevyt

Pakkaus siséltdd seuraavat levyt.
Ne voidaan tunnistaa levyyn
merkityn numeron avulla.

Levy 1: raastamiseen erittain
hienoksi. Esimerkiksi parmesaanille,
suklaalle ja pahkindille, kuten
hasselpahkindille.

Levy 2: raastamiseen hienoksi.
Juustolle, suklaalle, pahkingille
seka kiinteille hedelmille ja
vihanneksille.

Levy 3: raastamiseen karkeaksi.
Juustolle seka kiinteille hedelmille ja
vihanneksille.

Levy 4: ohuille viipaleille. Juustolle
seka kiinteille hedelmille ja
vihanneksille.

Levy 5: paksuille viipaleille.
Juustolle seka kiinteille hedelmille ja
vihanneksille.

Levy 6: ohuille julienne-

tyyppisille viipaleille. Perunoiden
leikkaamiseen erittain ohuiksi
ranskalaisiksi perunoiksi,

salaattien ja pataruokien aineksille
seka esimerkiksi porkkanalle,
kesékurpitsalle ja kurkulle.
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Levy 7: tavallisille viipaleille.
Perunoiden leikkaamiseen
ranskalaisiksi perunoiksi, salaattien
ja pataruokien aineksille seka
esimerkiksi kurkun, omenoiden

ja paadryndiden leikkaamiseen
dipattaviksi.

kokoaminen ja
kayttdminen

1

Irrota suuren nopeuden aukon
kansi @.

kiinnit& vaihteisto yleiskoneeseen
0.

Kiinnitd haluamasi levy varteen @.
Levyt on numeroitu tunnistamisen
vuoksi. Numeron tulee olla
ylospéin, kun levy kiinnitetédan
varteen.

Kiinnit& pyyhin varteen @ siten,
etté pyyhkimen tasainen pinta on
levya vasten.

Saat parhaat tulokset kayttamalla
viipalointi-/leikkuulevyja, kun
pyyhkimen varsi on terdé vasten
kuvassa nakyvalla tavalla.

®, &,

Kiinnita kansi runkoon W siten,
etta siing nakyva "M -merkki on
runkoa vasten. Lukitse paikalleen
kaantamalla fll_symbolin saakka
(5}

Kiinnita laite vaihteistoon ja lukitse
kaéantamalla paikalleen @.
Kiinnita tarvittaessa pidennysputki
paikalleen ulostuloon tydntamalla
sité tiukasti @. Pidennysputkea
ON kaytettdva mallien KM070,
TYPE KMO08 ja TYPE KCC9O0,
mutta sitd voidaan kayttdad myds
muiden yleiskoneiden kanssa
ruoan ohjaamiseksi kerdyskulhoon.
Tydnna yleiskoneen pistoke
pistorasiaan ja aseta ruoan
ulostulon alle kulho.

Valitse oikean kokoinen
syottéputki. Tydntimessa on pieni
syoOttoputki ohuita aineksia varten.
Pienen syottoputken
kayttaminen - aseta



syottéputkeen ensin isompi
tyénnin @.

Suuremman syottoputken
kayttaminen - kaytd molempia
tyéntimié yhdessé @.

10 Aseta ruoka syottdputkeen.

11 Valitse yleiskoneen nopeudeksi 3.
Paina aineksia tasaisesti tydntimen
avulla. Al4 koskaan laita sormiasi
syoGttoputkeen.

® Kun ainekset on kasitelty, voit
irrottaa ruokaa levystéa nostamalla
ja laskemalla tyénninta useita
kertoja.

12 Katkaise virta ja irrota pistotulppa
pistorasiasta.
vihjeita

® Kayta aina tuoreita aineksia.

® Ala paloittele ruokaa lian pieniksi
paloiksi. Tayta suurempi syottdputki
l&hes tayteen. Tama estaé aineksia
likkumasta sivusuunnassa.

Voit myds kayttaa pienempaa
syottdputkea.

® Kun kaytéat viipalointilevya, aseta
ainekset vaakasuoraan.

® Pystysuunnassa asetetut ainekset
tulevat ulos lyhyempiné kuin
vaakasuunnassa asetetut, kun niita
viipaloidaan tai raastetaan.

puhdistaminen

® Sammuta virta ja irrota pistoke
pistorasiasta aina ennen laitteen
irrottamista yleiskoneesta.

® Pura laite osiin ennen
puhdistamista.

® Puhdistaminen sujuu helpommin,
kun peset osat heti kayton jalkeen.

® | eikkuulevyt ovat hyvin terava.
Kasittele niité varovasti.

® Ala upota vaihteistoa veteen &laka
anna sen kastua.
Pese kaikki osat lampiméassa
vedessg, jossa on pesuainetta, ja
kuivaa perusteellisesti. Leikkuuterat
ovat erittdin teravia, joten toimi
varovasti. Voit my&s pesta osat
astianpesukoneen ylatasolla.

huolto ja asiakaspalvelu

® Jos lisélaitteen kayttamisen
aikana ilmenee ongelmia,
siirry osoitteeseen

www.kenwoodworld.com ennen
avun pyytamista.

® Tuotteesi takuu koostuu sen
varsinaisesta takuusta ja ostomaan
kuluttajansuojasta.

® Jos Kenwood-tuotteesi vikaantuu
tai siihen tulee toimintahairio,
toimita tai laheta se valtuutettuun
KENWOOD-huoltokorjamoon.
Léydat [ahimman valtuutetun
KENWOOD-huoltokorjaamon
tiedot osoitteesta visit
www.kenwoodworld.com tai
maakohtaisesta sivustosta.

® Kenwood on suunnitellut ja
muotoillut Iso-Britanniassa.
® Valmistettu Kiinassa.

TARKEITA TIETOJA
TUOTTEEN HAVITTAMISEKSI
OIKEIN SAHKG- JA
ELEKTRONIIKKALAITEROMUSTA
ANNETUN ASETUKSEN
MUKAISESTI (WEEE)

Tuotetta ei saa havittad yhdessa
tavallisten kotitalousjatteiden kanssa
sen lopullisen kaytosté poiston
yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten
hyvaksymaan kierratyskeskukseen tai
anna se jalleenmyyjén havitettavaksi,
mikali kyseinen palvelu kuuluu
jalleenmyyjan toimialaan. Suojelet
luontoa ja valtyt virheellisen tai
vaaran romutuksen aiheuttamilta
terveysriskeiltd, mikali havitat
kodinkoneen erillddn muista jatteista.
Nain myds kodinkoneen sisaltamat
kierratettavat materiaalit voidaan
keraté talteen, jolloin saastét energiaa
ja luonnonvaroja.

Tuotteessa on ristilla peitetty
roskasailion merkki, jonka
tarkoituksena on muistuttaa etta
kodinkoneet on havitettava erikseen
muista kotitalousjatteistéa.



Turkce

Okumaya baslamadan 6nce 6n kapagdi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

guvenlik

Bu talimatlar dikkatle okuyun ve
gelecekteki kullanimlar icin saklayin.
Tum ambalajlar ve etiketleri gikartin.
Plakalar keskindir, takarken, c¢ikartirken
ve temizlerken dikkatli olun.

Siyirici kol (6) takili degilken, eklentinizi
KULLANMAYIN. Siyirici kol takili
degilken, yiyecekler plakanin altina
sikisacak ve cikigtan ¢cikmayacaktir
bunun sonucunda eklentiniz hasar
gorecektir.

Gidalari iceri bastirmak igin asla
parmaklarinizi kullanmayin. Sadece Urin
ile birlikte verilen iticiyi kullanin.

Kesici plaka tamamen durmadan aletin
kapagini asla agmayin.

Gidalari iceri itmek icin asla asiri glc
uygulamayin — alete zarar verebilirsiniz.
Asla hasarl bir aleti kullanmayin. Kontrol
veya tamir ettirin: bkz. ‘servis ve musteri
hizmetleri’.

Hareketli pargalara dokunmayin.

Parca takmadan veya ¢ikartmadan ya da
temizlemeden once daima cihazin figini
cikartin.

llave guvenlik uyarilar igin Mutfak
Robotunuzun kullanma talimatina bakin.

Havug, salatalik, peynir, patates, ® Bu cihaz gida ile temas eden
kabak, kuruyemis ve cikolata gibi malzemeler ve maddeler ile ilgili
gidalari dogramak ve pargalamak EC 1935/2004 Yonetmeligine
icin Surekli dilimleyici/rendeleyici uygundur.

kullanin.

Patates ve diger sert meyve ve
sebzeleri dogramak igin dilimleme
plakalari kullanilabilir.
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ilk kullanimdan 6nce
1 Pargalari yikayin: bkz ‘Temizlik’.

parcalar

iticiler: buyik ve kiguk
besleme tipl

kapak

mil

kesici plaka

slyirici

goévde

gida cikisl

disli kutusu tertibati
genisletme olugu

ClCICISIcICICICICIS)

kesme plakalari
mevcuttur

Asagida listelenen plakalar
paketin iginde bulunmaktadir ve
plaka Uzerindeki numaralardan
asagidaki sekilde taninabilirler:-
Plaka No 1 — ekstra ince
rendeleme. Parmesan peyniri,
cikolata, findik gibi kuruyemigler.
Plaka No 2 — ince rendeleme.
Peynir, ¢ikolata, kuru yemis ve
sert meyve veya sebzeler.
Plaka No 3 — kalin rendeleme.
Peynir ve sert meyve veya
sebzeler.

Plaka No 4 — ince dilim. Peynir ve

sert meyve veya sebzeler.

Plaka No 5 — kalin dilim. Peynir
ve sert meyve veya sebzeler.
Plaka No 6 — ince (jllyen tarz)
dograyici. Siiper ince patates
kizartmalari, salatalar, glivegler
ve gerezler (6rn. havug, dolmalik
kabak ve salatalik) dograyin
Plaka No 7 — standart dograyici.
ince patates kizartmasi, giiveg
ve dip soslar igin malzemeler
(salatalik, elma ve armut gibi)
dograyin.

takma ve kullanim

1 Yiksek hiz gikis kapagdini @
cikartin.

2 Disli kutusu tertibatini Mikser @
Uzerine yerlestirin

3 Istediginiz kesme plakasini

mil @ Uzerine ittirin Her plaka
tanimlama amagch olarak
numaralanmistir ve plaka mile
takilirken numara Ust tarafta
olmalidir.

Siyiricty1 mile @ yerlestirin,
styiricinin diiz ylizeyi plakaya
bakmalidir.
Dilimleme/dograma plakalarini
kullanirken, en iyi sonug igin
styirici kol gosterildigi gibi bigagin
ters yoniinde olmalidir.

Kapak tertibatini gévdeye takin,
kapak uzerindeki ¥ sembollni
gévde {izerindeki @ sembolii
ile hizalayin. Daha sonra @
semboliine dogru déndurerek
kilitleyin @.

Birlestirdiginiz pargay disli kutusu
Uzerine yerlestirin ve dondlrerek
kilitleyin @.

Gerekli oldugu takdirde
genisletme olugu gida ¢ikisina
takilmali ve bastirilarak yerine
oturtulmalidir @. Genisletme
olugu alet KMO70/TYPE
KMO8/TYPE KCC90 lizerinde
kullanildiginda TAKILMALIDIR
ancak diger mikserler ile de
gidalarin toplama kabina
biriktirilmesi igin kullanilabilir.
Mikseri prize takin ve gida cikis
yerinin altina bir kap yerlestirin.
Hangi besleme tlpinu
kullanacaginizi segin. Iticide ince
malzemeler igin daha kiguk bir
tup bulunmaktadir.

Kiigiik besleme tiipiinii
kullanmak igin - 6nce daha
biyuk olan iticiyi besleme tipu
icine yerlestirin @.

Bilyiik besleme tiipiinii
kullanmak i¢in - her iki iticiyi
birlikte kullanin @.

10 Gidalari besleme tipd igine

yerlestirin.

11 Mikseri hiz 3 konumunda

calistirin ve ayni anda gidalari
dizgin sekilde asag ittirin —



parmaklarinizi asla besleme tiipu
icine sokmayin.

islemenin bitmesinin ardindan,
iticiyi bir ka¢ kez indirip kaldirmak
kesme plakasi Uzerinde kalan
gida miktarinin azalmasina
yardimci olur.

12 Kapatin ve fisten ¢ekin.

ipuclar

Her zaman taze malzeme kullanin
Gidalari ¢ok kiiglik dogramayin.
Buylk besleme tupuni tama
yakin sekilde doldurun. Bu
gidalarin isleme sirasinda yana
kaymasini 6nler. Alternatif olarak
kiglk tupd kullanin.

Dograyici plaka kullanirken ince
malzemeleri yatay yerlestirin.
Dilimleme veya rendeleme
sirasinda, dik yerlestirilen gidalar
yatay yerlestirilenlerden daha kisa
olur.

temizleme

Aleti mutfak cihazindan
cikartmadan énce daima kapatin
ve fisini gekin.

Temizlemeden 6nce timuyle
pargalarina ayirin.

Daha kolay temizlik igin parcalari
kullanim sonrasinda hemen
yikayin.

Kesme plakalarina dikkat edin,
son derece keskindirler.

Disli tertibatini asla suya
sokmayin veya islatmayin.
Kalan tim pargalar sicak sabunlu
su ile yikanarak kurulanabilir.
Kesme bigaklari son derece
keskin oldugu igin dikkatli

olun. Alternatif olarak bulasik
makinesinde yikayin (sadece Ust
rafta).

servis ve musteri
hizmetleri

Eklentinizin calismasi ile ilgili
herhangi bir sorun yasarsaniz,
yardim istemeden 6nce
www.kenwoodworld.com adresini
ziyaret edin.

® | itfen unutmayin, Grdn Grindn
satildigi Ulkedeki mevcut tim
garanti ve tiketici haklari ile ilgili
yasal mevzuata uygun bir garanti
kapsamindadir.

® Kenwood Urlinlinuz arizalanirsa
veya herhangi bir kusur
bulursaniz yetkili KENWOOD
Servis Merkezine génderin veya
go6turin. Size en yakin yetkili
KENWOOD Servis Merkezinin
glincel bilgilerine ulagsmak igin
www.kenwoodworld.com adresini
veya ulkenize 6zel web sitesini
ziyaret edin.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de
dizayn edilmis ve gelistiriimigtir.
® Cin’'de Uretilmigtir.

URUNUN ATIK ELEKTRIKLI

VE ELEKTRONIK EKIPMANIN
BERTARAF EDILMESINE iLiSKIN
AVRUPA DIREKTIFINE UYGUN
SEKILDE BERTARAF EDILMESI
HAKKINDA ONEMLI BIiLGi (WEEE)
Kullanim émriintin sonunda uriin
evsel atiklarla birlikte atilmamalidir.
Uriin yerel yetkililerce belirlenmis
atik toplama merkezine veya

bu hizmeti sadlayan bir saticiya
gotarilmelidir. Ev aletlerinin ayri bir
sekilde atilmasi gevre Uizerindeki
olasi negatif etkileri azaltir ve

ayni zamanda mumkun olan
malzemelerin geri doénusimuni
saglayarak énemli enerji ve kaynak
tasarrufu saglar. Ev aletlerinin

ayri olarak atilmasi gerekliligini
hatirlatmak amaciyla Gzeri garpi

ile isaretlenmis ¢op kutusu resmi
kullaniimistir.



Cesky

Pted étenim rozlozte ptedni stranku s ilustraci

bezpeclnost

Prectéte si peclivé pokyny v této prirucce
a uschoveijte ji pro budouci pouZiti.
Odstrante veSkery obalovy material a
nalepky.

KotoucCe jsou ostré, pfi osazovani,
snimani a Cisténi s nimi zachazejte
opatrné.

NEPOUZIVEJTE nastavec bez
nasazeného ramene Cistice (6). Pokud
neni rameno CistiCe nasazené, potraviny
se budou hromadit pod kotouem,
nebudou vychazet odvodem potravin a
dojde k poskozeni nastavce.

Nikdy nevtlacujte potraviny do plniciho
hrdla prsty. Uzivejte pouze péchovatka
dodavané spolu s pfidavnym zafizenim.
Nikdy nesnimejte viko z pfidavného
zarizeni, pokud se krajeci kotou€ zcela
nezastavil.

Neuzivejte nadmérnou silu ke vtlacovani
potravin do plniciho hrdla — mohli byste
zafizeni poskodit.

Nikdy neuzivejte poSkozené zarizeni.
Nechte si je zkontrolovat ¢i opravit: viz
,servis a péce o zakaznika“.

Nedotykejte se soucastek v pohybu.
Zarizeni odpojte ze sité pred osazovanim
¢i snimanim dilu &i pred &isténim.

DalSi bezpeCnostni upozornéni najdete v
navodu k pouzivani kuchyriského robotu.
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Pomoci kotoucu na krajeni/
strouhani muazete krajet a strouhat
potraviny jako mrkev, okurku,

syr, brambory, zeli, ofechy a
¢okoladu.

Sekaci kotou¢e mohou byt uzity
na brambory a dalsi tuhé plody a
zeleninu.

Tento spotfebi¢ splfiuje nafizeni
ES €. 1935/2004 o materialech
a vyrobcich uréenych pro styk s
potravinami.

Pred prvnim uzitim

Omyjte jednotlivé dily: viz
Cistani',

legenda

péchovatka: velké a malé
plnici hrdlo

viko

hFidel

krajeci kotouce

Cisti€

télo

odvod potravin
prevodova jednotka
sbérna nadobka

CICICISICICICICICIS)

K dispozici jsou tyto
krajeci kotouce

Nasledujici $kala kotoucu je
obsazZena v baleni — jednotlivé
kotouce jsou oznacdeny c&isly a
podle téchto Cisel maji nasledujici
funkce:-

Kotou¢ €. 1 — velmi jemné
nastrouhani. Vhodny na
parmazan, ¢okoladu a ofechy
napr. liskové.

Kotouc¢ €. 2 — jemné nastrouhani.
Vhodny na syr, ¢okoladu, ofechy
a tuhé ovoce a zeleninu.

Kotouc¢ €. 3 — hrubé nastrouhani.
Vhodny na syr a tuhé ovoce a
zeleninu.

Kotou¢ €. 4 — tenké platky.
Vhodny na syr a tuhé ovoce a
zeleninu.

Kotou¢ €. 5 — silné platky.
Vhodny na syr a tuhé ovoce a
zeleninu.
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Kotou¢€ €. 6 — jemny sekaci
kotou¢ (nakrajeni na zpisob
Jjulienne’ — velmi jemné prouzky).
Krajeni brambor na velmi tenké
hranolky a krajeni pfisad do
salat, dusenych mas a pokrm(
smazenych na prudkém ohni
(napf. mrkev, cukety a okurky)
Kotou¢€ €. 7 — bézny sekaci
kotou€. Nakraji brambory na
tenké hranolky ¢&i pfisady do
dusenych mas a omacek na
namaceni, tzv. dipt (napf. okurka,
jablko nebo hruska).

montaz a uziti
1 Sundejte kryt vysokorychlostniho
vyvodu @.

Nasadte prfevodovou jednotku na
mixér @.

Pritlacenim nasadte zvoleny
kotou¢ na hfidel @. Kazdy
kotou¢ je kvdli identifikaci
oznacen c&islem a toto &islo by
mélo byt nahofe pfi nasazovani
kotouce na hridel.

Nasadte na hridel Cistic @, a

to tak, aby rovna strana Cistice
pfiléhala ke kotouci.

Nejlepsiho vysledku pfi uziti
krajecich/sekacich kotoucu
dosahnete, pokud bude rameno
CistiCe umisténo naproti bfitu, jak
ukazuje obrazek dole.

Nasadte na télo jednotku s
vikem, vyrovnejte W symbolu
na viku, tak aby odpovidal "®
na téle. Pak oto¢te smérem k [l
symbolu, aby doslo k zapadnuti
(5}

Osadte smontované
pfislusenstvi na prevodovou
jednotku a otocte, tak aby doslo
k zapadnuti @.

Pokud je to potfeba, nasadte
sbé&rnou nadobku na odvod
potravin a zatlacte do spravné
pozice @. Sbérna nadobka
MUSI byt uzita, pokud pouzivate



model KMO70/TYPE KM08/
TYPE KCC90, ale mlze byt
uzivana také s jinymi mixéry pro
nasmérovani potravin do sbérné
misky.

Pripojte mixér ke zdroji energie
a pod odvod potravin umistéte
misku.

Zvolte plnici hrdlo. Péchovatko
obsahuje mensi plnici hrdlo pro
zpracovani jednotlivych polozek
nebo tenkych pfisad.

Pfi uziti malého plniciho

hrdla - Nejprve umistéte vétsi
péchovatko dovnitf piniciho hrdla
0.

Pri uziti vétSiho plniciho

hrdla - UzZijte obé péchovatka
najednou @.

10 Vlozte potravinu dovnitf plniciho

1"

hrdla.

Zapnéte mixér na rychlost 3

a zaroven rovnomérné tlacte
potravinu dolu péchovatkem —
nikdy nevkladejte do plniciho
hrdla prsty.

Po dokon&eni zpracovani
potraviny péchovatko nékolikrat
nadzvednéte a znovu spustte,
coz mUze napomoci snizeni
mnozstvi potraviny zachycené na
krajecim kotouci.

12 Vypnéte a odpojte od zdroje

energie.

Tipy

Vzdy uZivejte Cerstvé pfisady
Nekrajejte potraviny pfilis
najemno. Naplrite vétsi plnici
hrdlo po celé délce dostatecné.
Tim zabranite ujizdéni do stran
pfi zpracovani.

Pripadné také muazete uzit mensi
plnici hrdlo.

PFi uziti sekaciho kotouce
vkladejte tenké prisady
horizontalné.

PFi krajeni nebo strouhani jsou
kousky zpracované potraviny
kratsi, pokud byla vkladana na
vy$ku a ne horizontalné.
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Cisténi

Pred sejmutim pfidavného
zafizeni z kuchyriského stroje je
potfeba pfistroj nejprve vypnout
a odpojit od zdroje.

Pred ¢isténim pfidavné zafizeni
kompletné rozmontujte.

Cisténi bude snadnéjsi, pokud
jednotlivé dily umyjete okamzité
po uziti.

Zachazejte s krajecimi kotouci
opatrné — jsou velmi ostré.
Nikdy nevkladejte prevodovou
jednotku do vody a zabrante
jejimu navlhnuti.

V8echny zbyvajici ¢asti mohou
byt umyty v horké mydlové vodé
a pak dukladné osuseny. Budte
opatrni, protoze krajeci kotouce
jsou ostré. Pfipadné mizete uzit
myc¢ku (plati pouze pro horni
cast).

servis a Udrzba

Pokud pfi pouzivani nastavce,
narazite na jakékoli problémy,
pfed vyzadanim pomoci navstivte
stranky www.kenwoodworld.com.
Upozoriiujeme, Ze na vas
vyrobek se vztahuje zaruka, ktera
je v souladu se vSemi zakonnymi
ustanovenimi ohledné vSech
existujicich zaruc¢nich prav a
prav spotrebiteld v zemi, kde byl
vyrobek zakoupen.

Pokud se vas vyrobek Kenwood
poroucha nebo u néj zjistite
zavady, zaslete nebo odneste
jej prosim do autorizovaného
servisniho centra KENWOOD.
Aktualni informace o nejbliz§im
autorizovaném servisnim centru
KENWOOD najdete na webu
www.kenwoodworld.com nebo na
webu spolec¢nosti Kenwood pro
vasi zemi.

Zkonstruovano a vyvinuto
spole¢nosti Kenwood ve Velké
Britanii.

Vyrobeno v Cing.



DULEZITE INFORMACE

PRO SPRAVNOU LIKVIDACI
VYROBKU V SOULADU S
EVROPSKOU SMERNICi O
ODPADNICH ELEKTRICKYCH A
ELEKTRONICKYCH ZARIZENICH
(OEEZ)

Po ukonéeni doby provozni
zivotnosti se tento vyrobek nesmi
likvidovat spole¢né s domacim
odpadem.

Vyrobek se musi odevzdat na
specializovaném misté pro sbér
tfidéného odpadu, zfizovaném
méstskou spravou anebo
prodejcem, kde se tato sluzba
poskytuje.

Pomoci oddéleného zplisobu
likvidace elektrospotrebicu se
predchazi vzniku negativnich
dopadu na Zivotni prostfedi a na
zdravi, ke kterym by mohlo dojit v
dusledku nevhodného nakladani s
odpadem, a umozriuje se recyklace
jednotlivych materiald pfi dosazeni
vyznamné uspory energii a surovin.
Pro zdUraznéni povinnosti tfidéného
sbéru odpadu elektrospotfebicl

je vyrobek oznaceny symbolem
preskrtnutého odpadkového kose.
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Magyar

A hasznalati utasitas abrai az elsé oldalon lathatok - olvasas kdzben hajtsa ki ezt az

oldalt

els6 a biztonsag

Alaposan olvassa at ezeket az
utasitasokat és 6rizze meg késdbbi
felhasznalasra!

Tavolitson el minden csomagoléanyagot
és cimkeét!

A lapok élesek, legyen 6vatos az
O0sszeszerelés, a leszerelés és a tisztitas
soran.

NE hasznalja a tartozékot a (6
seprékar felszerelése nélkul. Ha a
seprékar nincs felszerelve, az élelmiszer
osszetorléddhat a lemez alatt, és nem
tavozik a kimeneti nyilason, ami a
tartozék karosodasat okozhatja.

Soha ne az ujjaval nyomja le az ételt az
adagolocsében. Csak az erre szolgald
nyomofejet hasznalja.

Soha ne vegye le a fedelet a toldatrdl,
amig a szeleteld lap teljesen le nem allt.
Ne nyomja le erével az ételt az
adagolécsdben — megsérulhet a toldat.
Soha ne hasznaljon sérilt toldatot.
Vizsgaltassa meg, vagy javitassa meg: Id.
a “szerviz és ugyfélszolgalat’ c. részt.
Ne érjen a mozgd alkatrészekhez!
Aramtalanitsa a késziiléket az alkatrészek
fel- és leszerelése vagy tisztitas el6tt.

A tovabbi biztonsagi figyelmeztetésekkel
kapcsolatban nézze at a konyhagép
altalanos hasznalati utasitasat.
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CICICISICICICICICISIN

A folyamatos szeletel&/reszeld
példaul sargarépa, uborka,
sajt, burgonya, kaposzta, dié
és csokoladé szeletelésére és
apritasara hasznalhato.

A finomra szeletel6 lapok
burgonya és mas kemény
gyuimolcsok és zdldségek
szeletelésére hasznalhatok.

A készilék megfelel

az élelmiszerekkel
rendeltetésszer(ien érintkezésbe
kertilé anyagokrol és targyakrol
52616 1935/2004/EK rendelet
kovetelményeinek.

a hasznalatba vétel el6tt
Mosogassa el az alkatrészeket:
Id. “Tisztitas”.

készilék részei

nyomofejek: nagy és kicsi
adagolocsé

fedél

tengely

véagolap

seprl

haz

az étel kimenete
sebességvalté haz
hosszabbité csuszda

szeletel6 lapok
kaphatok

Az alabb felsorolt szeletel® lapok
mellékelve vannak a csomagban,
és a lapokon lévé szamokkal
azonosithatok az alabbiak szerint:
1. sz. lap — extra finom apritas.
Parmezan sajthoz, csokoladéhoz
és didhoz, vagy mogyoréhoz

2. sz. lap — finom apritashoz.
Sajthoz, csokoladéhoz, diéhoz

és kemény gyumolcshdz vagy
z6ldséghez.

3. sz. lap — durva apritas. Sajthoz
és kemény gyumolcshdz vagy
z6ldséghez.

4. sz. lap — vékony szeletelés.
Sajthoz és kemény gylimélcshoéz
vagy z6ldséghez.

5. sz. lap — vékony szeletelés.
Sajthoz és kemény gylimélcshoéz
vagy z6ldséghez.

6. sz. lap — finom (julienne
stilusu) aprit6. Szuper vékony
szeletekre vagja a burgonyat
burgonyaszirom készitéséhez,

s az egyéb alkotéelemeket
salatahoz, serpenyében készilé
ételekhez és “stir fries” tipusu
ételekhez

7. sz. lap — szabvanyos aprito.
Vékony szeletekre vagja a
burgonyat chips készitéséhez,
és az egyéb alkotoelemeket
serpeny6ben készulb és
martogatos ételekhez (pl. uborka,
alma és korte)

Osszeszerelés és
hasznalat

1

Vegye le a nagysebességu kiils®
fedelet @.

Tegye be a sebességvaltot a
Mixerbe @.

Nyomja ré a kivant vagolapot
a tengelyre @. Mindegyik lap
szamozva van az azonositas
céljabdl, és a szamnak legfelll
kell lennie, amikor a lapot
ranyomja a tengelyre.

Tegye a sepriit a tengelyre @
ugy, hogy a sepri sik felllete a
lap felé nézzen.

A szeletel / aprit6 lapok
hasznalatakor a legjobb
eredmény elérése céljabdl a
seprl karja a lappal szemben
legyen, az alabbi abra szerint.

®,

Tegye ra a fedelet a hazra ugy,
hogy egy vonalban legyen a
fedélen |évé W szimbolum a
hazon lévé "l -vel. Majd forditsa
el a @-ig a bezarashoz @.
Tegye az Osszeszerelt toldatot a
sebességvaltéra, és forditsa el,
hogy lezarja @.

Ha sziikséges, tegye a
hosszabbit6 csuszdat az étel
kimenetére, és hatarozott
mozdulattal nyomja le a helyére
@ A hosszabbité csuszdat
akkor KELL felszerelni, amikor




a KM070/TYPE KMO8/TYPE
KCC90 toldatot hasznadlja, de
hasznalhaté minden egyéb mixer
esetében is arra, hogy az ételt a
gy(ijtétalba iranyitsa.
Csatlakoztassa a mixert a
taphalézatba és tegyen talat az
étel kimenete ala.

Valassza ki a hasznalni kivant
adagolocsovet. A nyomofejben
van egy kisebb adagolécsd az
egyes tételek vagy a vékony
alkotoelemek feldolgozasara.

A kis adagolocsé hasznalata
— el6szor nyomja be a nagyobb
nyoméfejet az adagolécsébe @.
A nagyobb adagolécsé
hasznalata — hasznalja egyutt
mindkét nyomofejet @.

10 Nyomja be az ételt az

1"

adagoldécsébe.

Kapcsolja be a mixert 3.
sebességre és ugyanakkor
nyomija le egyenletesen a
nyomofejjel — soha ne tegye az
ujjait az adagolécsébe!

A feldolgozasi mUvelet
befejezésekor emelje fel

és engedje le néhanyszor

a nyomofejet, ez segithet
csokkenteni a szeletel6lapon
marado étel mennyiségét.

12 Kapcsolja ki, és htuzza ki a dugot

az aljzatbdl.

tippek

Mindig friss alkotéelemeket
hasznaljon

Ne végja az ételt tul aprora!

A nagy adagolécsovet teljes
szélességében toltse meg. igy
nem csuszkal oldalra az étel

a feldolgozas kézben. Vagy
hasznalja a kis adagolocsévet.
Amikor az apritd lapot hasznalja,
a vékony alkotéelemeket
vizszintesen helyezze el.
Amikor szeletel, vagy aprit,

a figgodlegesen elhelyezett
étel hamarabb kijon, mint a
vizszintesen elhelyezett.
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tisztitas

Mindig aramtalanitsa a
késziléket és huzza ki a dugoét
az aljzatbdl, miel6tt leszerelné a
toldatot a konyhagéprél

Tisztitas el6tt teljesen szerelje le
a toldatot.

A kénnyebb tisztitas érdekében
hasznalat utan haladéktalanul
mosogassa el az alkatrészeket.
A szeletel6 lapokat 6évatosan
kezelje — rendkivll élesek!

Soha ne meritse a
sebességvaltd szerelvényt vizbe,
vagy ne hagyja atnedvesedni!
Minden tobbi alkatrészt meleg
mosogatoészeres vizben lehet
mosogatni, majd alaposan

meg kell szaritani. Vagy pedig
mosogatégépben is mosogathato
(csak a fels® polcon).

szerviz és
vevészolgalat

Ha barmilyen problémat
tapasztal a tartozék hasznalata
soran, latogasson el a
www.kenwoodworld.com.
webhelyre, miel6tt segitséget
kérne.

A termékre garanciat vallalunk,
amely megfelel az 6sszes
olyan el6irasnak, amely a
garancialis és a fogyasztéi
jogokat szabalyozza abban az
orszagban, ahol a terméket
vasarolta.

Ha a Kenwood termék
meghibasodik, vagy barmilyen
hibat észlel, akkor kildje el
vagy vigye el egy hivatalos
KENWOOD szervizkdzpontba.
A legkdzelebbi hivatalos
KENWOOD szervizkdzpontok
elérhetéségét megtaldlja a
www.kenwoodworld.com
weblapon vagy annak magyar
verzidjan.



® Tervezte és fejlesztette
a Kenwood az Egyesult
Kiralysagban.

® Készilt Kinaban.

FONTOS TUDNIVALOK AZ
EUROPAI UNIO ELEKTROMOS ES
ELEKTRONIKUS BERENDEZESEK
HULLADEKAIRA (WEEE)
VONATKOZO IRANYELVEROL

A hasznos élettartamanak végére
érkezett késziiléket nem szabad
kommunalis hulladékként kezelni.

A termék az 6nkormanyzatok altal
fenntartott szelektiv hulladékgyjté
helyeken vagy az ilyen szolgaltatast
biztosité kereskeddknél adhaté le.
Az elektromos haztartasi készilékek
szelektiv hulladékkezelése

lehetévé teszi a nem megfelel
hulladékkezelésbdl adodo esetleges,
a kornyezetet és az egészséget
veszélyezteté negativ hatasok
megelézését és a készillék
alkotéanyagainak Ujrahasznositasat,
melynek révén jelentés energia-

és forrasmegtakaritas érheté

el. A terméken athuzott kerekes
kuka szimbolum emlékeztet az
elektromos haztartasi készulékek
szelektiv hulladékkezelésének
szikségességére.
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Polski

Przed czytaniem prosimy roztozy¢ pierwsza strone, zawierajaca ilustracje

bezpieczenstwo obstugi

Przeczyta¢ uwaznie ponizszg instrukcje
i zachowac¢ na wypadek potrzeby
skorzystania z niej w przysztoSci.
Usung¢ wszelkie materiaty pakunkowe i
etykiety.
Tarki sg ostre. Przy ich zdejmowaniu,
zaktadaniu i czyszczeniu nalezy
zachowaé ostroznosc.
NIE UZYWAC nasadki bez
zamocowanego ramienia
nagarniajacego (¢). Jezeli ramie
nagarniajgce nie bedzie zamocowane,
sktadniki bedg utyka¢ pod tarka, a nie
przemieszczac sie do otworu wylotowego,
co spowoduje uszkodzenie nasadki.
Zywnosci nie wolno popychaé w dét
gardzieli zasypowej palcami. Do tego
celu uzywac wytgcznie zatgczonych w
zestawie popychaczy.
Nie zdejmowac pokrywy z nasadki zanim
tarka catkowicie sie nie zatrzyma.
Nie wpychac sktadnikéw do gardzieli
zasypowej na site¢ — moze to spowodowac
uszkodzenie nasadki.
Nie uzywaé uszkodzonej nasadki. W
razie uszkodzenia oddac¢ nasadke do
sprawdzenia lub naprawy (zob. ustep pt.
,Serwis i punkty obstugi klienta”).
Nie dotykacC czesci znajdujgcych sie w
ruchu.
Przed zdejmowaniem lub zaktadaniem
oraz czyszczeniem czesci wytaczy¢
urzadzenie i wyjg¢ wtyczke z gniazda
sieciowego.
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Dodatkowe informacje na temat
bezpieczenstwa znajdujg sie w instrukcji
obstugi robota kuchennego, do ktérego
przeznaczona jest nasadka.

Szatkownica/tarka ciagta stuzy
do do krojenia i rozdrabniania
sktadnikow takich jak marchewka,
ogorek, ser, ziemniaki, kapusta,
orzechy i czekolada. Szatkownica/
tarka ciggta stuzy takze do

do krojenia i rozdrabniania
sktadnikoéw takich jak marchewka,
ogork, ser, ziemniaki, kapusta,
orzechy i czekolada.

Tarek do krojenia w stupki mozna
uzywac do krojenia ziemniakéw

i innych twardych warzyw i
OWOCOw.

® Urzadzenie spetnia wymogi
rozporzadzenia Wspdinoty
Europejskiej nr 1935/2004
dotyczacego materiatow i
wyrobow przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia.

przed pierwszym uzyciem
1 Umy¢ czesci (zob. ustep pt.
,czyszczenie”).

legenda

popychacze: duzy i maty
gardziel zasypowa
pokrywa

sprzegto

tarka

ramie nagarniajgce
korpus

otwér wylotowy

uktad napedowy

ostona otworu wylotowego

CICICICICICICIICIS)

dostepne tarki

Ponizsze tarki sg zatgczone w
zestawie. Kazda tarka oznaczona
jest numerem, ktéry utatwia jej
rozpoznanie:

Tarka 1 — tarcie na bardzo drobne
widrka. Przeznaczona do tarcia
parmezanu, czekolady, orzechéw
(np. laskowych).
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Tarka 2 — tarcie na drobne
wiérka. Przeznaczona do sera,
czekolady, orzechéw i twardych
owocow lub warzyw.

Tarka 3 — tarcie na grube wiorka.
Przeznaczona do sera i twardych
owocow lub warzyw.

Tarka 4 — do krojenia na cienkie
plasterki. Przeznaczona do sera i
twardych owocow lub warzyw.
Tarka 5 — do krojenia na grube
plastry. Przeznaczona do sera i
twardych owocow lub warzyw.
Tarka 6 — do krojenia w bardzo
cienkie stupki (tzw. julienne).
Umozliwia pokrojenie ziemniakow
na bardzo cienkie frytki, a takze
krojenie skfadnikéw satatek,
potraw duszonych i potraw z
warzywami na sposoéb chinski (np.
marchwi, cukinii, ogorkéw).

Tarka 7 — do krojenia w stupki
standardowej grubosci. Umozliwia
krojenie ziemniakéw na cienkie
frytki oraz sktadnikéw na potrawy
duszone oraz dipy (np. ogorkow,
jabtek, gruszek).

montaz i obstuga

1 Zdja¢ pokrywe gtowicy napedu
szybkoobrotowego @.

Zatozy¢ uktad napgedowy na
mikser @.

Na sprzegto nasadzi¢
odpowiednig tarke @. Kazda
tarka oznaczona jest numerem,
co ufatwia ich rozpoznawanie.
Tarke na sprzegto nalezy zatozy¢
tak, by powierzchnia z numerem
znajdowata sie na wierzchu.
Nasadzi¢ rami¢ nagarniajgce na
sprzegto @ w taki sposob, by
jego ptaska strona przylegata do
tarki.

Uzywajac tarek do krojenia

oraz krojenia w stupki najlepszy
rezultat osigga sig zaktadajac
ramie nagarniajace tak, by



stanowito przedtuzenie linii ostrza
tnacego (zob. rys. ponizej).

®, ®,

Zatozy¢ pokrywe na korpus

tak, by symbol ¥ na pokrywie
przylegat do symbolu "B na
korpusie, a nastepnie przekreci¢
w kierunku symbolu f§, by
zablokowac jg w odpowiednim
miejscu @.

Zmontowang nasadke zatozy¢ na
ukfad napedowy i przekreci¢ az
do zablokowania w odpowiednim
miejscu @.

W razie koniecznosci
zamontowac ostone otworu
wylotowego, mocno wsuwajac
ja na miejsce @. Jezeli nasadka
uzywana jest z modelem KM070/
TYPE KMO8/TYPE KCC90,
ostona otworu wylotowego MUSI
by¢ zatozona. Moze ona by¢
stosowana takze do wszystkich
innych mikseréw w celu
nakierowywania rozdrobnionych
sktadnikéow do miski, do ktdrej sg
zbierane.

Wiozy¢ wtyczke przewodu
przytaczeniowego miksera do
gniazda sieciowego, a pod otwor
wylotowy podstawi¢ miske.
Wybra¢ odpowiednig gardziel
zasypowa. W popychaczu
znajduje sie mniejsza gardziel
zasypowa, umozliwiajgca
rozdrabnianie pojedynczych lub
cienko pokrojonych sktadnikow.
Aby uzy¢ mniejszej gardzieli
zasypowej - Do gardzieli
zasypowej nalezy najpierw
wsung¢ wigkszy popychacz @.
Aby uzy¢ wiekszej gardzieli
zasypowej - uzy¢ obu
popychaczy jednoczesnie @.

10 Wiozy¢ skiadniki do gardzieli

1

zasypowej.

Wigczy¢ mikser na predkos$c 3 i
w tym samym czasie za pomoca
popychacza réwnomiernie
popchng¢ sktadniki w dot
gardzieli. Do gardzieli nie wolno
wktada¢ palcow.
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® Aby zmniejszy¢ ilo$¢ pozostatych

na tarce po zakonczeniu
rozdrabniania resztek, nalezy
kilkakrotnie wsuna¢ i wysunaé
popychacz z gardzieli zasypowe;j.

12 Wytaczy¢ urzadzenie i wyjac

wtyczke z gniazda sieciowego.

wskazowki

Uzywaé swiezych sktadnikéw.
Nie kroi¢ sktadnikéw na zbyt
mate kawatki. Duzg gardziel
zasypowa w catosci wypetnic
sktadnikami. Zapobiega to
przesuwaniu sie sktadnikéw na
boki podczas rozdrabniania.
Mozna takze uzy¢é mniejszej
gardzieli zasypowe;j.

Uzywajac tarek do krojenia w
stupki, cienkie sktadniki nalezy
umiesci¢ poziomo.

Skfadniki umieszczone
pionowo s3g po pokrojeniu

lub rozdrobnieniu krétsze niz
sktadniki umieszczane poziomo.

czyszczenie

® Przed zdjeciem nasadki z robota

kuchennego nalezy zawsze
wylgczy¢ urzadzenie i wyjaé
wtyczke z gniazda sieciowego.
Przed czyszczeniem catkowicie
rozmontowac¢ nasadke.

Mycie czesci bezposrednio po
uzyciu utatwia utrzymywanie
nasadki w czystosci.

Dotykajac tarek nalezy zachowaé
szczegolng ostroznos¢ — sa
bardzo ostre.

Nie zanurza¢ uktadu
napgdowego w wodzie ani nie
dopuszczaé, by woda sie do
niego dostata.

Wszystkie pozostate czesci
mozna my¢ w goracej wodzie

z dodatkiem ptynu do naczyn.
Nalezy je potem doktadnie
wysuszy¢, zachowujac
szczegolng ostroznos¢, poniewaz
tarki sg bardzo ostre. Czesci
mozna takze my¢ w zmywarce
do naczyn (wytacznie w gérnym
koszu).



serwis i punkty obstugi
klienta

® W razie wszelkich probleméw
z obstugg nasadki, przed
wystapieniem o pomoc
prosimy o odwiedzenie strony
www.kenwoodworld.com.

Prosimy pamietaé, ze niniejszy
produkt objety jest gwarancja,
ktora spetnia wszystkie wymogi
prawne dotyczace wszelkich
istniejgcych praw konsumenta
oraz gwarancyjnych w kraju, w
ktorym produkt zostat zakupiony.

W razie wadliwego dziatania
produktu marki Kenwood lub
wykrycia wszelkich usterek
prosimy przesta¢ lub dostarczy¢
urzadzenie do autoryzowanego
punktu serwisowego firmy
KENWOOD. Aktualne informacje
na temat najblizszych punktéw
serwisowych firmy KENWOOD
znajdujqg sie na stronie
internetowej firmy, pod adresem
www.kenwoodworld.com lub
adresem wiasciwym dla danego
kraju.

Zaprojektowata i opracowata
firma Kenwood w Wielkiej
Brytanii.

Wyprodukowano w Chinach.
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WAZNE INFORMACJE
DOTYCZACE PRAWIDLOWEGO
USUWANIA PRODUKTU,
ZGODNEGO Z WYMOGAMI
DYREKTYWY WSPOLNOTY
EUROPEJSKIEJ W SPRAWIE
ZUZYTEGO SPRZETU
ELEKTRYCZNEGO |
ELEKTRONICZNEGO (WEEE)

Po zakonczeniu okresu uzytkowania
produktu nie wolno wyrzuca¢ razem
z innymi odpadami komunalnymi.
Nalezy go dostarczy¢ do
prowadzonego przez wladze
miejskie punktu zajmujacego sie
segregacjg odpadoéw lub zaktadu
oferujacego tego rodzaju ustugi.
Osobne usuwanie sprzetu AGD
pozwala unikng¢ szkodliwego
wptywu na srodowisko naturalne

i zdrowie ludzkie, wynikajgcego z
nieodpowiedniego usuwania tego
rodzaju sprzetu, oraz umozliwia
odzyskiwanie materiatow, z ktorych
sprzet ten zostat wykonany, a w
konsekwencji znaczng oszczgednosé
energii i zasobéw naturalnych. O
koniecznos$ci osobnego usuwania
sprzetu AGD przypomina
umieszczony na produkcie symbol
przekreslonego pojemnika na
Smieci.



Pycckun

CM. unniocTpaumm Ha nepegHen cTpaHuue

Mepbl 6e3onacHoOCTU

BHUMaTEnNbHO NpoYTUTE U COXpaHUTe 3Ty
WMHCTPYKLMIO.

PacnakyiTte nsgenve n cHummnTe Bce
YNaKOBOYHbIE APIIbIKU.

PexyLime OUCKM — 04eHb OCTpble,
noaTomMy cobnioganTe OCTOPOXHOCTb Npwu
yCTaHOBKe, U3BnevYeHnn n B rnpowecce
YUCTKM.

HE CJNIEAYET ucnonb3oBaTb

Hacaaky, He yCTaHOBMB CHauvana
yANUHUTENbHbIX pyKaBs (6). bes
YCTaHOBKM YASNIMHUTENBHOMO pyKasa nuiia
3acTpsiHET Noj NracTUHON 1 He BblaeT
N3 OTBEPCTUS 4N NULK, YTO NpuBeaeT K
NoBpeXOEeHUIo Ballen Hacaaku.

Hwukorga He npotankusBanTe NpoayKTbl
BHYTPW nogatroLen TpyokM ¢ NOMOLLbIO
nanbues. Bcerga ncnonesynte
crneuuanbHble Tonkatenu, Kotopble
BXOAAT B KOMMEKT YCTPOUCTBA.

He cHMMmaKTe KpbIlWKy C Hacagku oo
MOJSTHOM OCTAHOBKM pexyLuero amcka.

He npumenaunTte cuny ans
npoTankMBaHUA NPOAYKTOB Yyepes
nogaroLlyo TpyoKy — Bbl MOXeTe
noBpeauTb Hacaaky.

He nonbayntecb noBpexaeHHom
Hacagkow. MpoBepka nnm

PEMOHT OCYLLECTBNATCA B
crneunanmsanpoBaHHbIX LeHTpax: CM.
pasgen «TexHn4yeckoe obcnyxmnBaHme.
He nogHocuTe nanbLbl K ABUXYLMMCS
4YacTaM Hacaaku.
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® [lepen yCTaHOBKOW, CHATUEM WUNN
YNCTKOW Bcerga oTkroyanTe npmbop ot

ceTn.

[lononHuTenbHbIe MHCTPYKUNAN NO
©e3onacHocTu copgepxartcqda B OCHOBHOM
«PyKOBO,ElCTBe Nno NcnoJsib30BaHUKO

KYXOHHOW MaLUUHbI».

BblicokockopocTHas Tepka/
cnancep ucnonb3yeTtcs Ans
Hapeskn 1 LUMHKOBKMN TaKnx
NPOAYKTOB, KaKk MOPKOBKa,
orypubl, cblp, kKapTodens,
KarnycTa, opexuv 1 Lwokonag.
ToHkasa nomTepeska
nenosnb3yeTcs AN naMenbYeHmst
KapTobens v Apyrmx TBepabix
(OPYKTOB 1 OBOLLEN.

® [pubop cooTBeTCTBYET
IOwupektnse EC 1935 / 2004
0 mMaTepuanax u usgenusx,
npeaHasHaYeHHbIX ANS KOHTaKTa
C NULLEBLIMU NPOAYKTaMM.
Mepea nepBbiM
ncnonb3oBaHueM

1 lNpomoriTe geTtanu: cMm. pasaen
«YXxoq n vncTkan.

o
]
pur
Q
|
b

TOonkaTenu: 6onbLUIOA 1 ManbIi
nopatowas Tpybka
KpblLLKa

Ban

pexyLumin anck

ckpeGok

OCHOBaHue

OTBEPCTUE ANA BbIXoda
NnpoayKTOB

y3en kopobku ckopocTen
YANUHUTENBHBIA pyKaB

@0PO®L®OO

CIC)

B komnnekT mogenu
BXOAAT cneayowme
ANCKN

MepeyncneHHble HUXeE OUCKU
BXOOST B KOMMNIEKT AaHHOMN

mMoenun, a nx HasHavyeHme MOXXHO

onpenenntb N0 HaHeCeHHOMY Ha
HUX YNCNOBOMY 3HAYEHUIO:

[Aunck N2 1 — cBepxToHKas
LwuHkoBKa. McnonbsyeTtcsa ans
n3menbyeHus coipa MNapmesaH,
LIOKOMaza 1 OPexoB, Takux Kak,
Hanpumep, dyHAYK.

Ounck Ne 2 — ToHKas LIMHKOBKA.
Wcnonb3ayeTcs Anst usmenb4yeHus
cblpa, OpPexoB 1 TBePAbIX
(PYKTOB UM OBOLLEN.

Ounck Ne 3 — kpynHas LIMHKOBKA.
McnonbayeTtcs Ans usmenb4yeHns
cbipa, TBepAbIX (PPYKTOB Unn
OBOLLEN.

Ouck Ne 4 — ToHKkasi nomTepeska.
McnonbsyeTtcs Ans usmenb4yeHns
cblpa, TBepAbIX (PPYKTOB Unn
OBOLLEMN.

Aunck Ne 5 — kpynHas
nomrtepeska. icnonbsyetcsa ans
N3MenbYeHns cbipa, TBepabIX
(PYKTOB 1NN OBOLLEN.

Owuck Ne 6 — auck ons
CBEPXTOHKOM Hape3ku (ansi
NPUrOTOBNEHUS XYIbEeHA).
WcnonbayeTtcsa anst Hapesku
KkapTodens CoNoMKoW (KapToLuka
dpu), a Takke UHFPEANEHTOB
Ons canaToB, 3arneKkaHoK u

6ntoa BbICTPOro NPUroToBNEHUS
(Hanpumep, MOpKOBKa, kabayku n
orypupbt).

LOuck Ne 7 — ctaHgapTHast ToHkast
nomrtepeska. Vicnonbayetcs ans
HapesKkun kapTodens CoroMKoWn
(kapTowka cpw), a Takke
WHIpeaueHTOB NS canaTtos,
3anekaHok U coycoB (Hanpumep,
orypubl, S610ku 1 rpyLun).



C6opka un
ncnonb3oBaHue

1

CHUMUTE KpBILLKY C rHesga
BbICOKOW CKOPOCTU @.
YcraHoBuTe y3en Kopobku
CKOPOCTel Ha MuKcep @.
HapeHbTe HeobxoauMbIi
pexyLmin auck Ha Ban @.
Kaxxabli ANCK MMeeT YnCroBoe
o603HaveHune, koTopoe npu
HajileBaHWK Ha Ban, [OMKHO
HaxOAWUTLCS CBEpXYy.
YcraHoBuTe ckpebok Ha Ban @
POBHOV CTOPOHOIA OT AuncKa.
Onsa nyywei o6paboTkm
NpOAYKTOB NpMW NCMOMb30BaHUM
[ANCKOB AN HAape3KN/LLIMHKOBKM
ckpebok pekomeHayeTcs
ycTaHaBnuBaTb Takum obpasom,
4TOGbI €r0 XBOCTOBAsA YacTb
HaxoAunacb HanpoTUB Ne3Bus,
KaK 3TO NOKa3aHO Ha PUCYHKe
HUXe.

v X

YcraHoBuTe cobpaHHyto
KPbILLKY Ha OCHOBaHWe

Hacagku Tak, 4Tobbl cTperka
W Ha KpbllLUKe coBnana co
CTpenkoii Ha ocHoBaHUy M.
Mocne 3TOro NOBEPHUTE KPbILLIKY
1 nepeBeanTe €€ B NoroxeHne
f «3amok», 4TOBLI OHa
3adpukcmpoBanacb Ha mecte @.
YcraHoBuTe cobpaHHyto Hacagky
Ha y3en Kopobku ckopocTen u
noBepHuUTe Ans dukcauum @.
Mpun HeobxogmmocTn

MOXHO UCMoNb30oBaTh
YANUHUTENbHBIA pyKas.
BcTaBbTe ero B oTBEpcTUe

ANsi BbIXOAA NPOAYKTOB U
NPOTONKHUTE BHYTPb A0
dvkcaumn @. YANUHUTENbHBIV
pyKkaB ycTaHaBnvBaeTcs B
OBA3ATENBbHOM nopsigke
npy UCMONb30BaHUN Hacaaku ¢
moaensamu KMO70/TYPE KMO08/
TYPE KCC90. C gpyrummn
MOAENAMMN TaKKe MOXHO
Mcnosnb30BaTh YANUHUTENbHbIN
pykaB, 6narogapsi KOTOpoMy

NpoAyKTbl NonagatoT NpsiMo B
valy.

8 TlogknounTe MUKCep K CeTU u
nocTasbTe Yallly nof oTBepcTne
Ons BbIXOA4A NPOAYKTOB.

9 BblbepuTe nogatoLLyto Tpyobky
HYXXHOro pasmepa. Tonkatesnb
MMeeT Manyto nogatroLLyto Tpyoky
anst 06paboTkM oTAENbHbIX
NPOAYKTOB U MHrPeANEeHToB
TOHKOW TEKCTYpbl.

YT106bI BOCNONbL30BaTHCA
manou nogatouwen Tpyokon,
CcHayana yctaHoBuTe 6onbLuoi
TONKaTenb BHYTPb NoAatoLLen
TPY6KM @.

YT106b1 BOCNONB30BaTHCA
GonbLoii nogatowen Tpyokon,
ycTaHoBuTe oba Tonkartens
OJHOBpPEeMeHHO @.

10 3arpysute npogyKTbl B
nopatoLLyto TpyoKy.

11 Bkntounte Mukcep, yCTaHOBMB
CKOpOCTb 3, 1 OQHOBPEMEHHO C
3anyckom npubopa HaunHavTe
npoTankMBaTb NPOAYKTHI,
HapaBnuBas Ha TonkaTenb.
Hukorga He onyckanTte nanbLbl B
nopgatoLyto Tpyoky.

® [lo 3aBepLueHUIO NpoLecca
06paboTku Bbl MOXeETE
HECKOSIbKO pa3s NoAHATL U
ONyCTWUTb ToNKaTenb, YToOb!
NPOTONKHYTb UHIPEANEHTDI,
OCTaBLUMECH Ha pexyLLemM ANCKe.

12 Bbikntounte npubop 1 oTknoynTe
ero oT ceTu.

Mone3Hble coBeTbI

® Bcerpa ncnonbayliTe TONbKO
CBEXWe UHrpeaneHThbI

® He Hape3saliTe NPOAYKThI
CNULLIKOM MernKo. 3anonHsanTe
nogatoyto Tpyoky 60nbLIOro
pa3mepa paBHOMEPHO Mo
BCEl LWUMpUHe. DTO nomoraet
n3bexarb CMeLLeHNS NpoaYyKTOB
B CTOPOHY BO BpeMmsi npolecca
o6paboTku.
Mnn Bocnonb3yntecb manon
nopatowein Tpy6bKoi.
[Npn ncnonb3oBaHUM TOHKOM
niomMTepesku, pasmellanTte
MHIpeaneHTbl TOHKOM TEKCTYPbI
rOpU3oHTanbHoO.



® B npouecce Hapesku unum
LUMHKOBKN MHrPeaNEHTbI,
KOTOpble NOAAKTCH B
BEPTUKANbHOM MOMOXEHUH,
HapesatoTcsi Ha 6onee menkue
KYCOYKM, YEM Te, KOTOpble
noJatoTCs B FOPU3OHTaNbHOM.

UmncTka

® [lepepn CHsATUEM Hacagku
KyXOHHOro kombariHa, Bceraa
BbIKIIOYANTE €ro 1 oTKMoYanTe
oT ceTu.

® [lepepn yncTkon pasbepute
HacafKy MOMHOCTbIO.

® Bcerga moiTe getanu Hacagku
cpasy nocrne MCnonb3oBaHuWs.
370 obneryaet NPoLECC YNCTKU.

® bByabTe OCTOPOXHbI, T.K.
pexyLume AnCKN - O4eHb OCTpble.

® Hukorga He onyckanTe ysen
KOpOOKW CKOpOCTeli B BOAy U He
nonyckante nonagaHusa Ha Hero
Bnaru.
Bce ocTanbHble YacTu MOXHO
NPOMbITb B rOpsYei MbifbHON
BOAe, Nocre Yero TwaTenbHo
npocywmnTb. ByabTe 0CTOPOXHbI,
T.K. pexyLine AUCKM — O4eHb
ocTpble. MOXHO Takxke MbITb
3TW geTanu B NOCy40MOEYHOM
MaLUnHe (HO TONbKO Ha BEpPXHeW
noske).

O6cnyxuBaHue n
3aboTta 0 nokynaTensx

® Ecnu y Bac BO3HUKHYT
3aTpyAHEHUSI MPU UCNOMb30BaHWUK
Hacafku, nepef obpalleHnem B
cny0y noaaepxku 3ananTte Ha
cant www.kenwoodworld.com.

® [lomMHUTe, YTO Ha Npubop
pacnpocTpaHsieTcs rapaHTus,
oTBevaloLLasi BCeM 3aKOHHbIM
MONOXEHNUSIM OTHOCUTENBHO
CyLLEeCTBYHOLLE rapaHTum 1 npas
notpebutens B Tol CTpaHe, rae
npubop Gbin NproGpeTeH.

® [Ipy BO3HUKHOBEHWUU
HeucnpasBHOCTK B paboTe
npubopa Kenwood vnu npu
obHapyXeHun Kakmx-nmbo
nedekToB, noxanyuncra,

OTNpaBbTe UMK NpUHecUTe
npvbop B aBTOPU3MPOBAHHbI
cepBUCHbI LieHTp KENWOOD.
AKTyarnbHble KOHTAKTHbIE

[aHHbIE CEPBUCHbIX LLIEHTPOB
KENWOOD BbI HalifeTe Ha caliTe
www.kenwoodworld.com unu Ha
caiTe ons Ballen cTpaHbl.

® CnpoekTupoBaHo 1 paspaboTaHo
komnaHuen Kenwood,
CoeagnHeHHoe KoponescTBo.

® CpenaHo B Kutae.

BAXHAA MHO®OPMALUA

Mo NPABUNBHON
YTUNU3ALUUN N3OENUA
COIMNMACHO OUPEKTUBE

EC NO YTUNN3ALUU
ANEKTPUYECKOIO

W SNEKTPOHHOI o
OBOPYOOBAHUA (WEEE)

Mo ucteyeHnn cpoka cnyxobl
n3genue Henb3sa BblibpackiBaTh Kak
6bITOBbIE (rOPOACKME) OTXOABI.
M3penve cnepyet nepepats B
cneuvarnbHbIN KOMMYHaIbHbINA
NYHKT pasgensHoro cbopa 0TxoaoB.,
MeCTHOe yypexaeHve unum B
npeanpusTue, okasbiBatoLLee
nogobHble yenyrn. OTaenbHas
yTunusaums ObIToBbIX NpuOOpoB
no3BonseT NpefoTBpaTUThL
BO3MOXHbl€ HeraTuBHbIE
nocneacTeusA AN OKpyxatoLlen
cpefbl U 340pOBbS, KOTOPLIMU
ypeBaTa HeHaanexalyas
yTunusauus, n nossonset
BOCCTa@HOBWTbL MaTtepwuarsl,
BXOAsLLME B COCTaB U3genui,
obecneynBasn 3HauYUTENbHYIO
3KOHOMMWIO 3HEPTUM U PECYPCOB.
B kayecTBe HanoMuHaHus o
HeobGXoaANMOCTM OTAENbHOM
yTunmsaumm 6uiToBbIX Npubopos
Ha usgenue HaHeceH 3Hak B BUae
nepeYepkHyTOro MycopHoro 6aka Ha
Konecax.



Kasakwa

AnpabiHfFbl 6eTTeri cypeTTepai XasbiHbi3

Kayincisgik

Ocbl HyCKaynbiKTapabl MYKUAT OKbIHbI3
YKOHE KenelwekTe nanganaHyra
cakTaHbl3.

Bapnbik opaybIWwThl )XoHe 6enrinepiH
anbin TacTaHbl3.

TakTanap ywkip; 6ekity, any

YXOHe Tasanay KesiHae MYKUAT
nampanaHblHbI3.

Cbinbipy cabblH (6) opHaTnacTaH
TipkemeHi MANOANNIAHBAHbI3. Erep
CbinbIpy cabbl opHaTbiINIMaraH 6osca,
Tafam TabaklwaHblH acTbiHOA 6iTenin
Kanagbl Aa, Taram WhbifaTblH CaHbllaynaH
Whifa anman Kanagbl, HOTMXeCiHAe
TipPKEMEHI3 3akbiMaanagbl.

Tarampgbl 6epy TyTiriHeH TeMeH 6acy
YLWiH caycakTapabl nanganaHbanbi3. Tek
canTamameH 6epinreH 6acy KypangapbiH
nanganaHbiHbI3.

Kecy TakTacbl TONblFbIMEH TOKTaFaHLa
canTamagaH KaknakTbl elKallaH
afiMaHbI3.

Tarampgbl 6epy TyTiriHeH TeMeH 6acy
YLWiH apTbIK KYLW nanganaHbaHb3 -
Tipkeme 3akbiMaanybl MYMKiH.
3akpiMpanfaH cantamaHbl elkalliaH
nanvpanaH6aHbl3. OHbl TEKCEPIHI3
HemMece >XXeHOEHI3: «KbI3MeT KepceTy
YKOHE TYTbIHYLbIFa KYTiM KepceTy»
6eniMiH KapaHbI3.

YKbumkbiMansl 6enwekTepai TYPTREHis.
BenwekTepai 6ekiTy Hemece any He
Tasanay angplHoa KYpPblifblHbl anbiHbl3.
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KocbiMwa kayinci3aik HyckaynapbiH
acywv MallMHacCbIHbIH HEriari Hyckay
KiTanwacbiHaH KapaHbl3.

Cabi3, kuAap, ipimMwik, kapTon,
KblpbIKKabaT, XaHfaK >aHe
LokKonag cuAKTbl Taramaapabl
Kecyre »aHe Typayra Pro Slicer
Grater KypanblH narganaHbiHbI3.
¥cakTarbllw TaKTanapbiH

KapTon >aHe 6acka KaTTbl
>XEeMIC NeH KekeHicTepai kecyre
navpanaHyra éonagbl.

Byn KypbliFbl TaFammeH bipre
KongaHbInaTbliH MaTepuangap
MeH 3aTTap 6orbiHwa 1935/2004
EC epexeciHe caii kenepi.
anfaw pet KongaH6ac 6ypbiH
BenwekTepai XyblHbI3:
«Taszanay» 6enimiH KapaHbI3.

|
D
©
I
D

CICICISICICICICICNC)

nTepy Kypanaapbl: YIKEeH XaHe
KilukeHTam

6epy TyTiri

Kaknay

6inik

Kecy TakTachbl
TasapTKpILL

Kopnyc

TaraMm WbIFbICbI

6epinic Kopabbl Topabbl
y¥3apTy Kypanbl

Kecy TakTanapsbl
Ko/mKkeTimAai

TemeHpe TisimgenreH TakTanap
aykbIMbl BymaFa KOCblJiFaH XaHe
TakTaga 6enrineHreH Hemipnep
60MbIHLLIA aHbIKTaTybl MYMKIH:-
Takra Nel - eTe ycak

Typay. lNapmesaH ipimLiriHe,
LIOKONaaKa xxeHe yHayK
CUAKTbI XXaHFaKTapra apHasnfaH.
Takra Ne2 - ycak Typay.
IpiMwikke, lWoKonaaka,
>KaHFaKTapFra XoHe KaTTbl
>XEeMiCKe Hemece KeKeHicTepre
apHanfaH.
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Takra Ne3 - kanbiH Typay.
IpiMLikKe >KaHe KaTTbl XXeMicke
Hemece KeKeHicTepre apHasfaH.
Takra Ne4d - xyKa Kecek.
IpiMLikKe >KaHe KaTTbl XXeMicke
HeMece KeKeHicTepre apHasfaH.
Takra Ne5 - kanbiH Kecek.
IpiMLiKKe >KaHe KaTTbl XXeMicke
HemMece KeKeHicTepre apHanfaH
Takra Ne6 - xyka (cabaH
Topi3aec) ycakTarbliLl.
KapTtontapapl eTe xyka

py KapTobbIHA AEWiH XKoHe
canart, Kemell >aHe Xbligam
[ariblHOanatbiH TafFam
MHrpeaveHTTepiH (Mbicanbl,
ca6i3, Kafi XXeHe KMAp) Kecemi
Takra Ne7 - ctaHpapTThbl
ycakTarbiw. KapTontapabl
XyKka dpu kapTobblHa AeliH
YKOHE KOMELL XKaHE Ty3AbIK
VNHrpeaveHTTepiH (Mbicanbl,
KMAP, anma XeHe anmypT)
Kecegqi.

YKMHaKTay >KoHe
navganaHy

1

YKoFapbl Xbl1AaMAbIKTbI WbIFbIC
KaknafbiH afbiHbI3 @.

Bepinic kopabbl TopabblH
MuKcepre @ casbiHbI3.

KaxeTTi kecy TakTacbIH

6inikke @ 6acbiHbI3. Opbip
TakTa naeHTnduKaumna yiH
HeMipneHeni xxaHe TakTa binikke
6acbinFaH Kesae HeMip YIKeH
6onmaybl Kepek.

TaszapTKbIWwThl Hinikke @
Ta3apTKpIWTbIH Teric 6eTiH
TakTara Kapchbl eTin 6eKiTiHi3.
Kecy/Typay TakTanapbiH
nanpanaHy KesiHge Xakchbl
HaTwKenep any yuiH,
TasapTKpllW TYTKACbIH TEMEHAe
KepceTinrenaen anmacka Kkapcol
opHanacTbIpy Kepek.



)
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5 Kaknak TopabblH Kopriycka

Tipken, KaknakTarol W TaH6aHbl
KopnycTarbl "B TaH6ameH
TypanaHbl3. OfaH KeliiH OpHbIHa
KynbinTay @ YLwwiH @l TaH6ackiHa
6ypaHbI3.

>XnHanraH cantamaHbl 6epinic
KopabblHa 6ekKiTin, OpHbIHa
KynbinTanfaHwa @ 6ypaHbi3
TafaM WbIFbICbIHA Y3apTy
KypanbiH 6ekiTy kepek 6onca,
OpHbIHa @ KaTTbl 6aCbIHbI3.
CantamaHbl KMO70/TYPE KM08/
TYPE KCC90 kypanbiveH
nanpganaxfaHaa, 6ipak Taramapbl
XUHay TabacblHa Tikenewn
6arbiTTay YLWiH 6apnbik 6acka
MUKCepiepMeH nanganaxraHaa
y3apTy Kypanbl 6eKiTinyi
KAXET.

Mwukcepgi KyaT KesiHe Kocbin,
TabaHbl TaFam LUbIFbICbl aCTbiHA
KOWMbIHbI3.

Marpanany kepek 6epy TyTiriH
TaHdaHbI3. bacy KypanbiHoa
KEKe aIeMeHTTepai Hemece
XKYKa VHrpeaneHTTepai eHoeyre
apHasfaH KillkeHTan 6epy TyTiri
6ap.

KiwkeHTan 6epy TyTiriH
nanganaHy YLWiH - angbIMeH,
YIKeH 6acy KypasnblH 6epy TyTiri
© iwiHe canbiHbI3.

YnkeH Gepy TyTiriH nailaanasy
YWiH - eki 6acy KypanbiH bipre
naviganaHbiHbi3 @.

10 Taramabl 6epy TyTiriHe

1

ry

casnblHbI3.
Mukcepgai 3-xbingamabikKa
aybICTbIPbIM, CON yakbITTa

6acy KypanblH 6ipkanbinTbl
6acbiHbI3, 6ipak 6epy TyTiriHe
caycaKTapbiHbI3[bl KOIOFa
6onmanabl.

©OHAaey XXYMbICbIH aAKTaFaHHaH
KeniH 6acy KypanblH bipHeLue
peT KeTepy >KaHe Tycipy Kecy
TakTacblHAa KanfaH Taram
MeJILLEepiH a3anTyFa KeMmeKTecyi
MYMKiH.

12 ©wipin axblpaTbIHbI3.

KeHecTep

YHemi Tasza UHrpeoneHTTep
nanganaHbliHbl3.

Taramapl TbiM KilUKeHTan
6enikke kecneHi3. YnkeH bepy
TYTIiri eHiH TONTbIPbIHBI3. Byn
eHAey H6apbiCbiHOA TaFaMHbIH
»abbICyblH 6onabipmangpi.
Bonmaca, KiwkeHTan 6epy
TYTIFiH NarpanaHbiHpbI3.
¥cakTafbll TaKTacblH
nanpganaHy Kesinge >yka
VHIpeaVeHTTepAi KenaeHeHiHeH
casblHbI3.

Kecy Hemece Typay Ke3iHae
TiriHEeH KOWbIFaH Tafram
KenpaeHeHiHeH KOoMbliFaH
TafaMHaH Kbicka 6onagbl.

Tasanay
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CantamaHbl acyi MalmHacbiHaH
any anapiHAa yHeMi ewipin anbin
TacTaHbl3.

CantamaHbl Tasanay angpiHaa
TONbIFbIMEH BOMNLWEKTEHI3.
OHaw Tasanay yLiH
GenwekTepai KonaaHbICTaH
KeniH 6ipAeH >XybIHbI3.

Kecy TakTanapblH MyKUAT
KonpaHbiHbI3, cebebi onap eTe
YLKip 6onagpl.

Bepinic kopabbl TopabblH
elKawaH cyra 6aTbipmaHbI3
Hemece cynamaHbi3.

Bapnbik kanfaH 6enwexkTepai
bICTbIK cabblHAbI Cyaa Xybirn,
TONbIFbIMEH KenTipiHi3. Kecy
TakTanapbl YLWKip eKeHAiriH
eckepiHi3. bonmaca, bigbIic
XKYFbILITA XYbIHbI3 (TEK YCTiHri
cepeci).



KbI3BMET KepCeTy XXoHe
TYThIHYLbINapFa
KeHec

® TipKeMeHiH >XYMbICbIHAA
akaynbiKTap TyblHAaca, Kemek
anyra XyriHb6ec 6ypbiH,
www.kenwoodworld.com caiTbliHa
OTiHi3.

® OHiM eHiMAj caTbin anFaH engeri
TYThIHYLbI KYKbIKTapbl MEH
Ke3 KenreH 6ap keningemere
KaTbICTbl 6apnblK 3aHaapra
calikec KeningememeH
6epineTiHiH eckepiHi3.

® Kenwood eHiMi AypbIC XYMbIC
icTemece Hemece kaHaam
Aa 60nmacblH Kemwinikrep
TabbinFaH 6onca, OHbl BKINeTTi
KENWOOD kpI3meT kepceTy
opTasnbifbiHa 9KeniHi3 Hemece
6epin xibepiHi3. EH >xakblH
opHanackaH KENWOOD
KbI3MET KOPCETY OpTasblfblHbIH
XXaHapTblFaH AepexkTepiH
www.kenwoodworld.com
TopabblHaH Hemece eniHisre TeH
Beb-TopanTaH KapaHbl3.

BipikkeH KoponbgikTteri Kenwood
KOMMaHWACHI )o06anaraH >xaHe
acan WblFapraH.

® KhiTanga >xacanfaH.
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ANIEKTP XXOHE 3JIEKTPOHAbIK
XXABAbIKTbIH KANAObIKTAPbI
BOMbIHLLA EYPONAJbIK
(WEEE) AUPEKTUBAMEH BIPTE
KONOAHBUIATbBIH ©HIMAI
O¥PbIC TACTAYFA APHANFAH
MAHbI3Abl MONIMETTEP

©3 XYMbICbIH TOKTaTKaH Kesfae,
OHIM Kananblk Kanaplk CUAKTHI
nanpara acblpbiimaybl Kepek.

On KanaplKkTapabl CbiHbINTANTbIH
KbIBMETTi aTkapaTblH >XeprinikTi
6UNIKTIH apHaribl MekeMeciHe
Hemece OCbl KbI3MeTTi 6epyLui
caTyLUbIHbIH OpTabifbiHa Xibepinyi
Kepek.

Y1 wapyacbiHAarbl KyYpbliFbinapabl
nanpara acblpy Xekelle Typae
[eHcaynblk NeH KopLuaraH

opTara 3UAH KeNTipyaAeH >XaHe
KaXkeTTi eMec icke acblpynaH
caKTaHabl )XaHe LWblfapblnfFaH
3aTTap pecypcrap MeH 3HepruaHbl
YHemaey YLiH kemeri Tueai.
XKekele yi wapyacbiHAaFbI
3aTTapabl nangara acbipyabl ecke
canatbiH 6enrici peTiHoe con
OHIMAEep KOKbIC YMIHAICIH CbI3bIn
TacTtaraH 6enriMeH 6enrineHrex.



EAANnviIka

ZeSIMAWOTE TNV PTTPOOTIVI) OeAiSa OTTOU TTAPEXETAI N EIKOVOYPA@NON

aoc@AaAcia

® AloBAoTe TTPOCEKTIKA TIG 0dNYieg Kal
QUAAETE TIG YIa JEAAOVTIKI) avagopd.

® AQaIpE0TE TN CUCKEUAOIA KAl TUXOV
ETIKETEG.

e Qi diokol gival TTOAU aixunpoi. Na
TOUG XEIPICEOTE PE TTPOCOXN KATA TNV
TOTTOB£TNON, TNV APAipEon Kal TOV
KaBapIouo.

e MHN xpnoipotrolgite To £§dpTnua
XWpPIig va TOTTOBETACETE TOV Bpayxiova
kaBapiopou (6). Eav dev TomroBeTnOei 0
Bpaxiovag kabapiopou, Ta TPOYIPa Ba
OUCOWPEUTOUV KATW aTTO TOV OiOKO KAl
oev Ba Byaivouv attd To OTOMIO £60O0U
TPOYINWVY, JUE ATTOTEAEOUA VA TTPOKANOEI
BAGBN oTo £€dpTNUAG OaG.

® Mnv XpnOIUOTIOIEITE TTOTE TA OAXTUAG OQG
yI0 va WONOETE TA TPOPIPA TTPOG TA KATW
OTO CWARVa TpoPodoaiag. XpnoIUOTIOIEITE
MOVO TOUG WOTHPEG TTOU TTapEXOVTAl Padi
ME TO €€ApTNUQ.

® Mnv a@aipeite TTOTE TO KATTAKI ATTO TO
e€apTnuUa £€wg 6Tou oI dIoKOI KOTTNG
OTANATACOOUV EVTEAWG.

® Mnv aokeite uTTEPPOAIKA dUvVaUN YIa
VA TTIECETE TIG TPOYEG OTOV CWARVA
TPOYodOUiag, KABWC UTTopEi va
TTPOKANOEi BAGBN oTO £CAPTNUA.

® Mnv XpNOIYOTIOIEITE TTOTE EEAPTNA TTOU
EXEl UTTOOTEN BAGRN. ZTEIATE TO yIa EAEyXO
1 €TMOKEUR: BA. evOTNTa «OEPRIC Kal
€CUTTNPETNON TTEAATWV Y.

® Mnv ayyileTe Ta KIVOUPEVA PEPN.
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® ATTOOUVOEETE TN CUOKEUN atrd Tnv TTpila
TTpIV atrd TNV TOTTOBETNON 1) TV aPaipean
MEPWV N TTPIV aTTO TOV KABAPIoUO.
MNa TpooBeTeEC TTPOEIOOTTOINTEIG
ao@aAcgiag, avaTpEgTe aTo PACIKO BIBAIO
odnyiwv NG Koudllivounxavig oag.

XpnoiyoTtroigite Tov Aioko KoTTrg/
TPIYiyaTOg OUVEXOUG AgiToupyiag
yla va KOBETE Kal va TepayifeTe
TPOYINa OTTWG KapadTa, ayyoupl,
TUpi, TTaTAdTa, AdXavo, {npoug
KapPTTOUG Kal COKOAATA.

O1 dioKol KOTING O€ PIKPG
KOMMATIO uTTOpOUV Va
XpnoipoTToinBouv yia va KOWETE
TTATATEG KAl GAAQ OKANPG @pouTa
KAl AaXQVIKA.

® AUTA N GUOKEUN CUPHPOP@UVETAl
pe Tov Kavoviopd EK 1935/2004
OXETIKA PE TA UNIKG Kal TO
QVTIKEIPMEVD TTOU TTPOOPIfOVTal VO
¢pBouv ot eTTaPr) ue TPOPIUA.
TIPIV XPNOIYOTTOINCETE TN
OUOKEUN YIO TTPWTN QpOopd

1 MAUveTe Ta wépn: BA.
«KaBapiopyog».

€TTEEyNonN cUPBOAWV

WOTAPEG: PEYAAOG KaI HIKPOG
owARvag Tpopodoaiag
KOATTAKI

agovag

dioKog KOTTAG

e€dpTnua kabapiopou
KUPIWG owua

OTOMIO £E6D0OU TPOPIWV
XEIPIOTAPIO TAXUTATWY
ETTEKTACN AVOiYUATOG

POEPOPO®O®EO

ol diaBéaiyol diokol
KOTTNG
O1 didpopol diokol TTou

TTaPaTiBEVTalI OTN GUVEXEIT
oupTTEPIAauBAvovTal oTn

OUOKEUAaia KAl YTTOPEITE VO TOUG

avayvwpigete atd Toug apiBoug
TTOU ggpavifovTal TTavw oTnV
TAGKO WG €EAG:-

Aiokog Ap.1 - TTOAU AeTTTO
TpiyIo.

MNa apueldva, cokoAdTa Kai
&npoug KapTroug Tr.X. aplydaAa.
Aiokog Ap.2 - AeTtT6 Tpiwipo. MNa
TUpi, COKOAATA, {NPoug KapToUg
Kal okKAnpd @pouTa ) Aaxavika.
MNa Tupi kKal okKANPA @poUTa i
Aaxavikd.

Aiokog Ap.4 - AeTTTEG PETEG.

MNa Tupi kKal oKANPA @poUTa R
Aaxavikd.

Aiokog Ap.5 - XOVOPEG PETEG.
MNa Tupi Kal oKANPA @poUTa R
Aaxavikd.

Aiokog Ap.6 - AeTtTd (TUTTOU
CouNiév) koppdTia. KOBel TToAU
AETITEG TNYAVNTEG TTATATEG KAl
UAIKA yI0 OOAATEG, @aynTd
KaTtoapoAag Kal TyavnTta

(11.X. KapOTA, KOAOKUBAKIA Kal
ayyoupr)

Aiokog Ap.7 - KavoviKa
KOMMATIOL

KoBel AeTrTég TNyavnTéG TTATATEG
Kl UAIKG Y10 @aynTa KatoapoAag,
oaAdTeg Kail vTIT (T7.X. KapdTo,
uAAO kal axAGdI).

ouvappoAdynon Kai
xenon

1

AgaipéaTe TO KAAUPPA TNG
uTTod0ox NG UYNANG TaxutnTag @.
MpooapudaTe TO XEIPIOTAPIO
TaXUTATWY OTO Wigep @.

Q6roTe TOoV £MOUPNTS dioko
KOTTAG GTOV KivnTrpIo déova @.
KdBe diokog diabétel apiBud
TOUTOTTOINGNG KaI O apIBu6g Ba



TIPETTEI VA gival OTO ETTAVW PEPOG
étav o diokog TECETaI OTOV
KIvnTApIo Ggova

MpocapudoTe TO £EGPTNHA
kaBapiopol aTov 8ioko KOTTAG @
HE TNV opIfoVTIa ETTIPAVEIQ TOU
£€apTAPATOG KABaPIoPOU ETTAVW
aTov dioKo.

MNa BEATIOTO aTToTeAéouaTa

OTav XPNOIPOTIOIEITE TOUG
OioKOoUG KOTIAG O€ PETEG/
KOMpATIa, O Bpayiovag Tou
£EapTANATOG KABAPIOPOU TTPETTEI
VO TOTTOBETEITAI ATTEVAVTI OTTO

N AeTTida, OTIWG ATTEIKOVIgeTal
TTAPOKATW.

MpooapudaTe TO KATIAKI OTO
KUPiWG owHa, eubuypapuioTe TO
oUuBoAo W OTO KATIAKI PE TO
oUPBoAo W OTO KUPIWS oWHA.
2Tn OUVEXEIQ, OTPEYTE TTPOG TO
oUuBoAO [l yia va ac@ahioel aTn
Béon Tou @.

TotroBeTAOTE TO
guvappoloynuévo eEapTnua

OTO XEIPIOTAPIO TOXUTATWY Kal
OTPEYTE TO yIa va acpaiioel oTn
Béon Tou @.

Edv xpelaorei, TpoocapudaTe

TNV €TTEKTACT AVOiyUaATOG OTO
oTéuI0 €E6O0U TPOPIPWY Kal
TESTE OTABEPA YIA VO AOPOAITE
@ H emékTaon avoiypatog
MPENEI va totmroBeteital étav

T0 €EAPTNHA XPNCIYOTIOIEITAI OE
TUTToU KMO70/TYPE KMO8/TYPE
KCC90, aAA& ptropei emtiong va
Xpnaoiygotroindei kai g 6Aa Ta
GAAa pigep yia va kateuBuvel Ta
TPO@IPA aTO UTTOA CUAAOYNAG.
ZUVOEDTE TO Wiep OTNV TTAPOXTN
PEUPOTOG Kal TOTTOBETATTE €va
UTTOA KATW aTT6 TO GTOUIO £€6B0U
TPOPIHWV.

EmAégTe TO cwARVa
Tpo@odoaiag TTou BéAeTE va
xpnoigotroinaete. O woTHPag
TIEPIEXEI VA PIKPOTEPO CWANRVA
Tpo®odoaiag yia Tnv £mmegepyaaia
HEHOVWUEVWY KOUMPATIWV
AETITWV UAIKWV.

NMwg va XpNOIMOTIOINCETE TOV
HIKP6 cwARva Tpopodooiag -
TOTTOBETACTE TTPWTA TOV JEYAAO
waTApa Yéoa oTov cwARva
TPOPOdOTiag @.

Mg va XpnoINOTTOINCETE

TOV HEYaAUTEPO CWARVa
TPOPYOS0UTiag - XPNOIUOTIOINCTE
Kal Toug 800 waoThpeS padi @.

10 TotroBeTAOTE TA TPOPIMA OTOV
owAAva TpoPodoaiag.

11 ©foTe o€ Asimoupyia TO pigep
oTnv TaxuTnTa 3 Kal TauTdXpova
TEOTE TIPOG TA KATW OTABEPA PE
TOV WOTAPA — TTOTE PN BAgeTe TA
OGXTUAG 0aG HECa OTO CWARvVa
TPOPOdOUiag.

®  MOAIG OAOKANPWOETE TN
diadikaoia avapeigng,
aveBokaTeRAaTe TOV WOTAPA
QAPKETEG POPEG YIa VA
atrokoAANBoUV Ta uTToAEippaTa
TPOPWV atTd 10 BIOKO KOTING.

12 O€E0TE T CUOKEUR EKTOG
AeIToupyiag Kal aTroouvdEDTE TV
aTré Tnv TTpida.

ouuBouAég

® Xpnoiyotrolgite TTAVTa PPETKA
UAIKG

®  Mnv KOBETE Ta TPOPIUA OE TIOAU
HIKP& KOppdTIa. [epicete TO
peydAo cwAnva Tpo@odoaiag
o€ 6Ao 10 TTAdTOG TOU. ‘ETOI TO
TPOQIPa Oev Ba TTEQTOUV OTO
TTAGI KAT@ TNV ETTEGEPYQTIaL.
EvaAAOKTIKA, XPNOIUOTIOIEITE TOV
HIKPO owARva Tpogodoaiag.

® Orav XxpnoIYOTToIEITE TOV OiOKO
KOTTAG O€ HIKPA KOPUATIA,
TOTTOBETEITE T AETTTA UAIKG
opigovTia.

® Otav KOBeTE | TEPAXICETE, TO
TPO@IPA TTOU ToTToBETOUVTAl
KGBeTa Byaivouv PIKPOTEPT
a1rd aUTA TToU ToTTOBETOUVTaI
opigévTia.



KaBapIouog

® Na oTTEVEPYOTIOIEITE Kal
Va aTroouVOEETE TTAVTA TN
OUOKEUN aTTé TNV TTPida TTPoToU
APAIPETETE TO £EAPTNUA ATTO TNV
Kou{ivopunxavr.

® ATTOOUVAPPOAOYAOTE EVTEAWG TO
e¢apTna TTPOTOU TO KABAPITETE.

® o eukoAGTEPO KaBapIouo,
TIAEVETE TTAVTA TA £EAPTANATA
apéowg PETA TN XpAoN.

® Na xeIpieoTe TOUG dioKOUG
KOTTAG WE TTPOCOXN — Eival
€EQIPETIKA KOPTEPOI.

® Mnv BuBiCeTe TTOTE TO XEIPIOTAPIO
TAXUTATWY O€ VEPO A PNV TO
QAQPAVETE Va BPaxei.
‘OAa 1a uttéAoiTTa pépn
uTTOpOUV Va TTAévovTal PE (EOTN
oatouvdada Kal, 0T CUVEXEIQ,
B0 TTPETTEI VO OTEYVWVOUV KAAG.
Mpoooxn: o1 Biokol KOTTAG gival
KO@TEPOI. EVOANOKTIKA, TTAUVETE
oT0 TTAUVTHPIO TTIATWY (TTavTa
aTnV ETAvw oxapa).

oépPIg Kal
eCUTTNPETNON TTEAQTWV

® EQv avTIPETWTTICETE
TTPoBAApaTa UE TN AeIToupyia
TOU £§QPTANATOG 0OG, TTPOTOU
{nTnoeTe BorBeia £TIOKEPOEITE
TN dIadIKTUAKA TOTTOBETIa
www.kenwoodworld.com.

® ‘Exete utr’ OYIvV OTI TO TTPOIGV
KOAUTITETQI OTTO €yyUNnon, n
oTroia gival cUPPWVN PE OAEG TIG
VOUIKEG OIOTALEIG TTOU apopoUv
TUXOV UQICTAUEVN €yyUnaon Kai
SIKAIWMATA KATAVAAWTWY OTN
XWPQ oTNV OTToia ayopdoTnKe TO
TTPOI6V.

® Edv 10 mTpoidv Kenwood 1Tou
€xeTe ayopdoel dUCAEITOUPYEi
n BpPeiTe TUXOV EAATTWHATA,
OTEIATE TO ) TTOPABWOTE TO
og egoualodoTnuévo Kévrpo
Z¢pPig Tng KENWOOD.
MNa evnuepwuéva aToixeia
OXETIKA PE TO TTANCIEOTEPO
egouaiodoTnuévo Kévtpo ZEpRIg
g KENWOOD, emioke@Beite

N d1adIKTUOKN TOTTOBETia
www.kenwoodworld.com ] Tn
SiadIkTUaKR TOTTOBEGia TTOU
APOPA CUYKEKPIPEVA TN XWPA
oag.

® > xedIAOTNKE KAl avOTTTUXONKE
ard v Kenwood 010 Hvwuévo
BaaiAeio.

® Karaokeudotnke otnv Kiva.

ZHMANTIKEZ NAHPO®OPIEX

FIA TH ZQXTH ANOPPI¥YH TOY
MPOIONTOZ ZYM®QNA ME THN
EYPQIMAIKH OAHIIA IXETIKA ME
TA ANMOBAHTA HAEKTPIKOY KAI
HAEKTPONIKOY EZOMNAIZMOY
(AHHE)

210 TEAOG TNG WPEAILNG {wng

TOU, TO TTPOIOV eV TTPETTEI

Va aTropPITITETAI JE T ATTIKA
arroppippaTa.

Mpétel va amroppipBei ag €101KA
KEVTPQ BIAPOPOTIOINUEVNG TUAAOYNG
ATTOPPIPHATWY TTOU OpiouV ol
ONUOTIKEG OPXEG I TTOUG POPEIG TTOU
TTApEXOUV QUTAV TNV utnpeaia. H
XWPIOTA ATTOPPIYN HIOG OIKIOKAG
NAEKTPIKAG TUOKEUNG ETTITPETTEI

TNV ATTOQUYI TTIBAVWY apVNTIKWY
OUVETTEIWV YIa TO TTEPIBAAOV Kal TNV
uyeia arro TNV akatdAAnAn améppiyn
KQI ETTITPETTEI TNV AVOKUKAWGN TWV
UANIKWV OTTO TG OTTOIO OTTOTEAEITAI
WATE VA ETTITUYXAVETAI ONUAVTIKA
€€0IKOVOUNON EVEPYEIOG KOl

Topwv. Ma TNV EMOTARPAVON TNG
UTTOXPEWTIKNAG XWPIOTAG aTTOPPIYNG
OIKIOKWY NAEKTPIKWY TUTKEUWY,

TO TTPOIOV PEPEI TO TAKA TOU
OIaYPOMUEVOU TPOXOPOPOU KADOU
ATTOPPIYHATWV.



Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany.

bezpelnost

Pozorne si precitajte tieto instrukcie a
uchovaijte si ich pre buducu potrebu.
Odstrante v3etky obaly a Stitky.

Kotuce su velmi ostré, pri ich
nasadzovani, vyberani a Cisteni s nimi
manipulujte opatrne.

NEPOUZIVAJTE nadstavec bez
namontovaného ramena stieraca (o).
Ak rameno stieraca nie je namontované
ddéjde k upchavaniu pokrmu pod kotu¢om
a pokrm nebude vychadzat z vystupu na
pokrmy, ¢o ma za nasledok poskodenie
vasho nadstavca.

Nikdy nestrkajte potraviny do plniacej
trubice prstami. Pouzivajte na to len
posuvace dodané k doplnku.

Nikdy neskladajte veko z doplnku, kym
kotu¢ uplne nezastane.

Na vkladanie potravin do plniacej trubice
nepouZzivajte nadmernu silu - mohli by ste
poskodit doplnok.

Nikdy nepouzivajte poskodeny doplnok.
Poskodené zariadenie dajte skontrolovat
alebo opravit: pozrite Cast ,servis a
starostlivost o zakaznikov”.

Nedotykajte sa pohyblivych Casti.

Pred nasadenim alebo vybratim
jednotlivych €asti alebo ich Cistenim
odpojte zariadenie zo siete.

Dal$ie bezpe&nostné upozornenia si
precitajte v hlavnej priruCke kuchynského
robota.
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1

Kontinualny krajac¢/kontinualne
strihadlo pouzivajte na krajanie a
strihanie potravin, ako si mrkva,
uhorky, zemiaky, kapusta, jadrové
plody, syr a ¢okolada.

Kotuc¢e na ozdobné krajanie
mdzete pouzit na krajanie
zemiakov a iného tvrdého ovocia
a zeleniny.

Toto zariadenie spifia poziadavky
nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (ES) ¢.
1935/2004 o materialoch a
predmetoch uréenych na styk s
potravinami.

pred prvym pouzitim

Umyte diely: pozrite ¢ast
‘Cistenie*.

popis sucasti

CICICISICICICICICIS)

posuvace: velky a maly
plniaca trubica

veko

hriadel

kotucé

stiera¢

telo dopinku

vypustaci otvor na potraviny
suprava prevodovky
vypustaci nasadec

dostupné kotuce

Suprava kotu€ov uvedenych
nizSie je stcastou balenia

a jednotlivé kotuce sa daju
identifikovat podla &isla, ktorymi
sl oznacené, a to takto:

Kotug €. 1 - velmi jemné
strihanie. Na parmezan, ¢okoladu
a orechy, napr. lieskové oriesky.
Kotug €. 2 - jemné strahanie.
Na syr, ¢okoladu, orechy a tvrdé
ovocie alebo zeleninu.

Kotug¢ €. 3 - struhanie nahrubo.
Na syr a tvrdé ovocie alebo
zeleninu.

Kotug €. 4 - krajanie na tenké
platky. Na syr a tvrdé ovocie
alebo zeleninu.

Kotug €. 5 - krajanie na hrubé
platky. Na syr a tvrdé ovocie
alebo zeleninu.

Kotuc¢ €. 6 - ozdobné krajanie
(tav. Styl Julienne - krajanie na
drobné hranoléeky). Na uzasne
tenké zemiakové hranol€eky,
ingrediencie do $alatov, na
pripravu duseného masa so
zeleninou a prudké oprazenie
(napr. mrkva, cuketa a uhorka).
Kotug€ €. 7 - bezné ozdobné
krajanie (vacsie hranol¢eky) Na
tenké zemiakové hranol¢eky

a ingrediencie na pripravu
duseného mésa so zeleninou a
omacok (napr. uhorka, jablko a
hruska).

zostavenie a
pouzivanie

1

Zlozte kryt rychlootac¢kového
otvoru @.

Na mixér nasadte supravu
prevodovky @.

Na hriadel nasadte poZadovany
kotu¢ @. Kazdy kotuc je
ocislovany, aby sa dal
identifikovat, a po nasadeni
kotuc¢a na hriadel by &islo na
kotu¢i malo byt navrchu.

Na hriadel nasadte stiera¢ @
tak, aby bola plocha strana
stieraca oproti kotucu.

Aby ste pri pouzivani kotu¢ov
na kréjanie/struhanie dosiahli

¢o najlepsSie vysledky, rameno
stieraa by malo byt umiestnené
oproti reznej hrane kotuca, ako je
zobrazené nizSie.

Supravu veka pripojte k telu
doplnku tak, aby ¥ symbol
na veku bol zarovno so ‘B
symbolom na tele doplnku.
Potom otocte vekom k @
symbolu zaistenia veka na
mieste @.

Na prevodovku nasadte
zostaveny doplnok a otoéte ho
do zaistenej polohy @.

V pripade potreby nasadte na
vypustaci otvor na potraviny



vypustaci nasadec a pevne ho
zatlacte na miesto @. Vypustaci
nasadec MUSI byt nasadeny pri
pouziti doplnku na zariadeniach
KMO70/TYPE, KMO8/TYPE a
KCC90, ale mbze sa pouzit aj pri
dalSich mixéroch na usmernenie
spracovanych potravin do
zbernej nadoby.

8 Mixér zapojte do elektrickej siete
a pod vypustaci otvor umiestnite
zbernu nadobu.

9 Vyberte si plniacu trubicu, ktoru
chcete pouzit. V posuvaci sa
nachadza mensia plniaca trubica
na spracovanie jednotlivych
potravin alebo tenkych
ingrediencii.

Ak chcete pouzit malu plniacu
trubicu - najprv vilozte do
plniacej trubice vacsi posuvaé
0.

Ak chcete pouzit vacsiu
plniacu trubicu - pouzite oba
posuvace spolu @.

10 Do plniacej trubice vlozte
ingrediencie.

11 Zapnite mixér na rychlost 3 a
sucasne pomocou posuvaca
rovnhomerne vkladajte jednotlivé
ingrediencie — nikdy nestrkajte
prsty do plniacej trubice.

® Po ukonéeni spracovania
ingrediencii mézete niekolkokrat
zdvihnut a spustit posuvac, aby
ste tak zredukovali mnozstvo
zvyskov spracovavanych
potravin na kotugi.

12 Zariadenie vypnite a vytiahnite
z0 zasuvky.
pokyny

® \/zdy pouzivajte Cerstvé
ingrediencie.

® Nekrajajte potraviny na prili§
malé kusky. Vyplnte cell Sirku
velkej pIniacej trubice. Zabrani sa
tak kizaniu potravin po stranach
pocas spracovania.

Pripadne mézZete pouzit mald
plniacu trubicu.

® Pri pouziti kotu¢a na ozdobné
krajanie vkladajte tenké
ingrediencie vodorovne.
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Pri krajani alebo struhani sa
ingrediencie vkladané zvislo
narezl na kratsie ¢asti ako
ingrediencie, ktoré sa vkladaju
vodorovne.

Gistenie

Pred zloZenim doplnku z
kuchynského pristroja zariadenie
vzdy vypnite a odpojte zo siete.
Pred cistenim doplnok Uplne
rozmontujte.

Jednotlivé diely sa budud lahsie
Cistit, ak ich umyjete hned po
pouziti.

Kotuce su velmi ostré,
manipulujte s nimi opatrne.
Supravu prevodovky nikdy
neponarajte do vody, ani ju
nevystavujte vihkosti.

VSetky zvy$né diely mozete umyt
v horuicej mydlovej vode a potom
dokladne vysusit. Pocinajte si
opatrne, kotuce su velmi ostré.
Pripadne ich mézete umyt v
umyvacke riadu (len v hornej
priehradke).

servis a starostlivost o
zakaznikov

Ak pri pouzivani tohto doplnku
narazite na nejaké problémy,
pred vyziadanim pomoci najprv
navstivte webovu lokalitu
www.kenwoodworld.com.

Na vas vyrobok sa vztahuje
zaruka vyhovujuca vSetkym
pravnym ustanoveniam tykajucim
sa akychkolvek zaruk a
spotrebitelskych prav existujacim
v krajine, v ktorej bol vyrobok
zakupeny.

Ak vas vyrobok Kenwood

zlyha alebo na fiom najdete
nejaké chyby, poslite alebo
odneste ho autorizovanému
servisnému centru KENWOOD.
centrum KENWOOD mbzete
najst na webovej lokalite
www.kenwoodworld.com alebo
na jej stranke Specifickej pre vasu
krajinu.



® Navrhnuté a vyvinuté
spoloénostou Kenwood v
Spojenom kralovstve.

® Vyrobené v Cine.

DOLEZITE INFORMACIE

PRE SPRAVNU LIKVIDACIU
PRODUKTU PODLA EUROPSKEJ
SMERNICE O ODPADE Z
ELEKTRICKYCH

A ELEKTRONICKYCH ZARIADENI
(OEEZ)

Po skonceni zivotnosti sa tento
vyrobok nesmie likvidovat spolo¢ne
s domacim odpadom.

Musi sa odovzdat na prislusné
zberné miesto Specializované na
triedenie odpadu alebo predajcovi,
ktory poskytuje takuto sluzbu.
Oddelenou likvidaciou domacich
spotrebiCov sa predchadza
negativnym nasledkom na Zivotné
prostredie a na zdravie ¢loveka, ku
ktorym by mohlo déjst v dosledku
ich nevhodne;j likvidacie. Zaroven
to umozriuje recyklaciu jednotlivych
materialov, vdaka ktorej sa dosahuje
znacna uspora energii a prirodnych
zdrojov. Na pripomenutie nutnosti
oddelenej likvidacie domacich
spotrebiCov je tento vyrobok
oznaceny symbolom preskrtnutej
nadoby na doméci odpad.
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YKpalHCcbKa

Byab nacka, po3ropHitb nepuly CTOpiHKY 3 MantoHKamu

3axoaun 6esnekun

YBaXHO npoyunTanTe iHCTPYKLiO

Ta 36epexiTb 1 Ans nogansbLoro
BUKOPUCTAHHSA.

3HIMITb YNaKOBKY Ta BCi €eTUKETKMW.
PizanbHi nnactnHu gyxi roctpi, Tomy nig
Yyac YCTaHOBKM Ta 3HIMaHHA geTanen, i
YULLEHHA ByabTe obepexHi.

HE BukopucTtoByuTe Hacagky, IKLWO
He BCTaHOBJIEHO XBOCTOBMK CKpebKa
(®. Y npoTunexxHoMy BUNaaKy npoaykTu
OyayTb 3abmBaTucs Nig NNacTUHY i He
BUXOAUTUMYTb 3 BiANOBIgHOrO OTBOPY,
Lo npu3Beae A0 MOLUKOKEHHS HacaaKu.
Hikonn He npowToBXynUTe NpoayKTu
nanbUsaMK Kpisb HanpsiMHy Tpyoky.
BukopuctoBymnTe wiToBxadi, WO BXOAATb
A0 KOMMNEKTY Hacagku.

He 3HimaunTe KpULLKY 3 Hacagku, OOKU
pi3anbHUN ANCK HE 3YNMUHUTLCH MOBHICTIO.
He HamaraunTtecs cunor npoLTOBXHYTH
NPOAYKTU Kpi3b HANpsIMHY TpyOKy — BK
MOXeTe MOLLUKOANTN HacaaKy.

He BUKOPUCTOBYMTE NOLUKOOKEHY
Hacagky. NepeBipka abo peMOHT
30IMCHIOITLCS Y crieuianbHUX

LueHTpax: ansuck po3sain «CepsicHe
o6CcnyroByBaHHA».

He TopkanTtecs pyxomux getanemu.
3aBxav BigknovanTe npunag Big
eneKkTpomepexi nepen yCTaHOBKOKO

4YuM 3HIMaHHAM geTarnen, Ta nepeg
YULLEHHSAM.
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AnB. NocibHMK 3 ekcnnyaTauii KYXOHHOT
MaLnHK, wob o3HanoMUTUCA 3
A00aTKOBMMU NonepeiXeHHAMN LWoao0
OOTPUMAHHSA TEXHIKM Besneku.

Hacagka Tepka/cknbkopiska
BMKOPUCTOBYETLCSA ANA Hapi3aHHA
Ta LWMHKYBaHHSA Tak1UX NpoaykKTiB,
SIK MOPKBa, OTipKu, CMp, KapTonns,
KanycTa, ropixu Ta wokonag.
[nckn Ans TOHKOro Hapi3aHHs
BMKOPUCTOBYIOTbCS ANs
Hapi3aHHs kapTonni Ta iHWMX
TBEPAUX (DPYKTIB Ta OBOMIB.

® |len npunag Bignosigae BuMoram
avpektnen €C 1935/2004
CTOCOBHO Marepianis, Lo
6e3nocepeHbO KOHTaKTYHOTb 3
xeto.
Mepea nepwivMm BUKOPUCTAHHAM

1 TpomwuiiTe BCi KOMMNOHEHTHU:
avmeuck posain «Hdornsag ta
YULLLEHHSI».

NOKaXX4UnK

LUTOBXaYi: BENUKNIA Ta
MarneHbKun

HanpsimHa Tpybka

KpuLLKa

Ban

pi3anbHUiA amck

ckpebok

Kopnyc

OTBip ANS BUXOAY NPOAYKTIB
BY30n KOPOOKM LUBMAKOCTEN
npoaoBXyBarnbHa kamepa

CICICISICICICICICINC)

HasIBHI pi3anbHi ANCKK

3asHaudeHi Hx4Ye pisanbHi
OVCKN BXOOSITb 4O KOMMMEKTY
Hacagaku. Ix npusHaueHHs MoxHa
BCT@HOBWTU 3a JOMOMOro0
HOMepiIB, NO3HAYEHNX Ha caMmX
avckax:

Ouck Ne 1 — gyxe apibHe
LwaTKyBaHHs. BukopucroByeTbesi
Ons noapibHEHHA cupy
MapmesaH, Wwokonaay Ta ropixis,
Hanpwvknag yHAyKy.
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Ounck Ne 2 — apibHe waTKyBaHHS.
BukopucToByeTbCa Ans
noapibHeHHs wokonaay, ropixis
Ta TBepanX PPYKTIB Y OBOMIB.
Ouck Ne 3 — kpynHe
LaTKyBaHHS. BukopucToByeTbCS
ONS Hapi3aHHA cupy Ta TBEpANX
PYKTIB YM OBOMIB.

[Ounck Ne 4 — ToHKe Hapi3aHHS.
BukopucToByeTbcs Ans
Hapi3aHHs cupy Ta TBepamx
PYKTIB YM OBOMiIB.

Ouck Ne 5 — kpynHe Hapi3aHHs.
BukopucToByeTbCa Ans
Hapi3aHHsi cupy Ta TBepamx
PYKTIB UM OBOMIB.

Ounck Ne 6 — auck (Tun XKionbeH)
[ONS TOHKOrO Hapi3aHHs.
BukopucToByeTbes Ans
Hapi3aHHs1 kapToni TOHKO
COJIOMKOIO 1151 MPUrOTyBaHHS
kapTonni cpi, a Takox ons
Hapi3aHHs iHrpeaieHTiB Ans
canaris, 3anikaHok Ta cTpaB
LUBWAKOrO NPUroTyBaHHSA
(Hanpwvknag, Mopkau, kabaykis Ta
OoripKiB).

Ouck Ne 7 — ctaHgapTHe TOHKe
HapizaHHs. BukopuctoByeTbcs
ONS Hapi3aHHs KapTonsi TOHKOK
COJSIOMKOIO AN NPUroTyBaHHSA
KapTonni cpi Ta Hapi3aHHA
iHrpenieHTiB Ansa 3anikaHok Ta
coyciB (Hanpuknag, oripkis,
A6nyk Ta rpyLu).

30mpaHHa Ta
BMKOPUCTaHHSA

1 3HiMiTb KPULLKY 3 rHi3g4a BUCOKOT
LIBMAKOCTI @.

YcTaHoBITb By301 KOPOGKM
LUBUAKOCTEN Ha Mikcep @.
YcTaHoBITb NOTPIGHUIA pisanbHWi
avck Ha Ban @. KoxHuin amck
Mae cneujiansHe Yyncnose
Nno3HayeHHs Ha pisanbHomy 6oLi.
Mpun BCTAHOBMEHHI AUCKY Ha Ban
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pisanbHuii 6ik Mae 3HaxoauTUCs
3Bepxy. YCTaHoBITb ckpebok

Ha Ban @ Tak, Wwobwn rnaaka
noBepxHsi ckpebka 3Haxoamnmcs
CYNpOTUB ONCKY.

[Onsa oTpumaHHsa Kpawmux
pesynbTaTiB Npy BUKOPUCTAHHI
OVCKIB ANa Hapi3aHHs/
LIATKyBaHHSA XBOCTOBUK CKpebKy
NOBWHEH 3HaXOAUTUCA HaBNPOTH
ne3a, siK e nokasaHo Ha
MartoHKY.

7
v

YCTaHOBITb KPULLKY Ha Kopryc
Tak, Wwobn nosHavka W
CTPINKM Ha KpuLili cniBnagana
i3 no3Haukoo "M cTpinku

Ha Kopnyci. Nicna uboro
nepecyHbTE KPULLKY A0 MO3HAYKu
i «3amok», Wobu sadikcysaTn
i Ha micui @.

YcTaHoBIiTb 3ibpaHy Hacagky
Ha KOpOOKy LIBUAKOCTEN Ta
noBepHiTb Ans dikcadii @.
Akwo Tpeba, ycTaHoBITh
noAoBXyBasbHy Kamepy
BCepeavHy OTBOPY AnNs BUXOAY
NpOAYKTiB Ta NPOLUTOBXHITb,
wobwu 3adpikcyBaTi Ha Micui

@ MopoexyBanbHy kamepy
Tpeba OBOB’A3KOBO
BCTAHOBMIOBATH, AKLO BU
BUKOPWCTOBYETE LIt HacaaKy

i3 KMO70/TYPE KM08/

TYPE KCC90, ane moxHa
BMKOPUCTOBYBATMN TaKOX 3
iHLWMMKM Mopensamn Mikcepis,
LWobun NpoayKTV nonaganu
npsMo A0 YaLui.

MigkntoviTe Mikcep 4o mepexi
eneKkTponocTaYaHHsa Ta noctasTe
vawly nonig oTBip Ans BUXoady
NpoayKTiB.

O6epiTb HanpsMHy TpyOKy
noTpi6Horo poamipy. LUToBxay
MiCTUTb HanpsMHY Tpyoky
HEeBEenNMKoro po3mipy ans
06pobku okpemux NpoaykTiB abo
TOHKWX iHrpeaieHTiB.

LLlo6u ckopucraTucsa
HanpsiMHOIO TPY6KoIo
HeBeJIMKOro po3Mipy, croyaTky
YCTaHOBITb GinbLunii 3a
PO3MIpOM LUTOBXay BCepeanHy
HanpsMHoi Tpybku @.
Lllo6u ckopucTaTucsa
HanpsiIMHOIO TPYOKoI
BeyIKoro po3mipy, yCTaHoOBITb
obuaea wroBxadi pasom @.
10 MoknagiTb iHrpegieHTn
BCEpeaAnHy HanpsiMHOI TpyoKu.
YBIMKHITb MiKCEp Ha LUBWAKOCTI
3 1 B TOW e Yac noymHaiite
PIBHOMIPHO HaTUCKaTn Ha
LITOBXa4 — Hi B AKOMY pasi He
onyckanTe nanbLi 4O HAaNPAMHOT
TPYOKN.
® [licnsa 3akiH4eHHs1 npouecy
06pobiku, Wobun BuaanuTm
3anuLLIKK NPOAYKTIB i3
pisanbHoOro gucka, nigHiMiTb
Ta ONyCTiTb LUTOBXaY AeKinbka
pasiB.
12 BuUMKHITb Npunag Ta
BiJKMNIOYITb Oro BiA Mepexi
eneKTponocTayaHHs.

1

-

KOpPWUCHI nopaau

® 3aBXau BUKOPUCTOBYWTE CBiXi
npoayKTU

® He KpuWiTb NPOAYKTH.
3anoBHsiiTe HaNpsMHy TpybKy
BENUKOro po3Mipy pPiBHOMIpPHO
no BCin WwupwuHi. Lie gonomoxe
YHUKHYTW 3MILLEHHS NPOAYKTiB
y6ik nig yac o6pobku. A6o
BMKOPUCTOBYWTE HaNPAMHY
TPY6Ky HEBENMKOro po3Mipy.

®  FAKW0 BU BUKOPUCTOBYETE
OWCK ANSt TOHKOrO Hapi3aHHS,
peKOMeHAYETbCA KnacTn
iHrpeaieHTN TOHKOI TEKCTYpU
rOPU3OHTasbHO.

® [lig yac HapiszaHHs 4K
LWaTKyBaHHS iHrpegieHTu, Wo
[0AalTLCA Yy BEPTUKaNbHOMY
NOMOXEeHHI, Hapi3alTbCa Ha
KOPOTLUI LUIMATOYKM, HiX Ti, WO
[0AalTLCA Y FOPU3OHTANbHOMY
NOMOXEHHI.



YULLEHHS

® 3aBXau BUMUKaiiTe npunag ta
BigKntoYarTe Koro Big Mepexi
eneKkTponocTavyaHHs nepea
3HIMaHHSAM HacagKu i3 KyXOHHOro
KoMbariHy.

® [lepen YMLLEHHAM MOBHICTIO
po3bepiTb Hacaaky.

® [1ns Nerkoro YMLLEHHS 3aBXamn
MWIATe AeTani ogpasy nicns
BMKOPUCTaHHS.

® PizanbHi guCKM gyxi rocTpi, Tomy
6yapTe 06epexHi.

® Hikonu He onyckavite By3on
KOpOOKW LWBMAKOCTEN y BOAY Ta
3anobGiraiTe nonagaHH BOMOTU.
Yci iHWi getani MOXXHa MUTK Y
rapsidii MUNbHIA BoAi, nicnsa 4oro
ix Tpeba peTenbHO NPOCYLUNTY.
ByabTe obepexHi, ockinbku
pi3anbHi AMCKM — ayxe rocTpi.
Takox [03BONSIETLCS MUTH
netani B NoCyAOMUIAHIA MaLUnHi
(ane Tinbkn Ha BepXHin nonuuj).

O6cnyrosyBaHHA Ta
PEMOHT

® VY pasi BUHUKHEHHS Oyab-
SKMX Nnpobnem nig 4yac
BMKOPUCTaHHSI Hacafku, nepLu Hixk
TenedoHyBaTH Y BiaAIN TEXHIYHOT
niaTPUMKK, BigBigante cant
www.kenwoodworld.com.

® [lam’ATaliTe, WO Ha npunag
NOLLNPIOETLCA rapaHTis, Wwo
BiAMNoOBiAae BCiM 3aKOHHUM
MONOXEHHAM LLOAO ICHYHOHOI
rapaHTii Ta npaB cnoxusBaya
B Tili KpaiHi, e npunag 6ys
npuabaHuit.

® [1py BUHUKHEHHI HECMIPABHOCTI
B po6oTi npunagy Kenwood
abo npu BUABNEHHi 6yab-
sKkmMx gedekTiB, byab nacka,
HagiwniTe abo npuHeciTb Npunag
B aBTOPU30BaHWUI CEPBICHWI
ueHTp KENWOOD. AkTyanbHi
KOHTAKTHi AaHi CepBiCHUX LieHTpIB
KENWOOD Bu 3HaiigeTe Ha caiTi
www.kenwoodworld.com abo Ha
CaWTi Ana BaLLOi KpaiHW.

® CnpoeKkToBaHo Ta po3pobneHo
komnaHieto Kenwood, O6’egHaHe
KoponiscTBo.

® 3pobneHo B Kutai.

BAXINUBA IHOOPMALIA
CTOCOBHO HANEXHOI
YTUMIBAUIT NPOOYKTY

3rigHo I3 ANPEKTOBOLO NPO
YTUNI3ALUIKO ENEKTPUYHOIO TA
ENEKTPOHHOIO OBJIAOHAHHA
(WEEE)

Micnsi 3akiHYeHHS TepMiHy
ekcnnyarauii He BukugaiTe uen
npunag 3 iHwumy nobyToBnMU
Biaxoagamu.

BigHeciTb npunag oo micuesoro
cnewjianbHOro aBTOpU30BaHOro
LeHTpy 36upaHHs Bigxoaie abo Ao
avnepa, SKuiA MoXe HagaTu Taki
nocnyru.

BigokpemneHa yTunisadis
nobyToBux npunagis 4o3BonsE
YHUKHYTU MOXINMBUX HEraTUBHUX
Hacnigkie AN HaBKONMULLHLOIO
cepefoBuLLa Ta 300POB’S NOAVHY,
SKi BAHWKAOTb Y pasi HenpaBuibHOT
yTunisauji, a Takox Hagae
MOXIMBICTb NepepobuTy maTtepianu,
3 AKX B6yno BUrOTOBMEHO AaHWI
npunag, Lo, B CBO Yepry, 3bepirae
€HEeprilo Ta iHLLi BaXnuBi pecypcu.
Mpo HeobxiaHICTb BigoKpeMneHol
yTunisauii nobytoBux npunagis
Haragye cneujanbHa no3Hayka Ha
npoayKTi y BUrNsAi nepekpecneHoro
CMITHUKY Ha Konecax.
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