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English

General Safety

Read these instructions carefully and retain

for future reference.

Remove all packaging and any labels.

Do not touch the sharp blades. Keep the

blade unit away from children.

Always take care when handling the blade

unit and avoid touching the cutting edge of

the blades when cleaning.

Only use the goblet with the base and blade

unit supplied.

Never fit the blade unit to the outlet without

the blender goblet fitted.

Always unplug the machine before putting

your hands or utensils in the goblet.

Switch off and unplug:

O before fitting or removing parts;

O after use;

O pefore cleaning.

When removing the blender from the power

unit:

o wait until the blades have completely
stopped,;

O do not accidentally unscrew the goblet
from the blade unit.

KAH359GL only:The blender lid must be

fitted when using the stir stick in the goblet.

KAH359GL only: Only use the stir stick ® for

processing cold ingredients. DO NOT use

when processing hot liquids.

SCALD RISK: Hot ingredients must be

allowed to cool to room temperature before

placing in the goblet or before blending.

& designed & engineered by KENWOOD in the UK

made in China



Never run the blender empty.

Only operate the blender with the lid and
filler cap in place.

Never leave the appliance unattended
when it is operating.

Misuse of your blender can result in injury.
Never blend more than the maximum
capacity stated in the recommended
usage chart.

Never run the blender for longer than one
minute - it will overheat. Switch off as soon
as you have the right consistency.

Do not put dry ingredients into the blender
before switching on. Cut them into cubes
and drop them through the filler cap while
the machine is running.

Do not use the blender as a storage
container. Keep it empty before and after
use.

Never blend more than 1600 ml

(2 pints 16 fl 0z) cold ingredients - less for
frothy liquids like milkshakes.

Smoothie recipes - never blend frozen
ingredients that have formed a solid mass
during freezing, break it up before adding
to the blender.

Refer to your main Kitchen Machine
instruction book for additional safety
warnings.



.ss IMPORTANT:
C_ HOT BLENDING
INSTRUCTIONS

To minimise the possibility of scalding
when blending hot ingredients keep hands
and other exposed skin away from the lid
to prevent possible burns. The following
precautions must be observed:

e CAUTION: Blending very hot
ingredients may result in hot
liquid and steam being forced
suddenly past the lid or filler cap
(1}

e We recommend that hot
ingredients are allowed to cool
before blending.

e NEVER exceed 1200ml / 5 cups
capacity if processing hot liquids, such
as soups (refer to the markings on the
goblet).

e ALWAYS commence blending at a low
speed and gradually increase the speed.
NEVER blend hot liquids by using the
Pulse setting.

® | iquids which tend to foam such as milk,
should be limited to a maximum capacity
of 1000ml/4 cups.

e Take care when handling the blender as
the goblet and its contents will be very
hot.

® Take particular care when removing the
lid. The lid is designed to be a tight fit
to prevent leakage. If necessary protect
your hands with a cloth or oven gloves
when handling.




e Ensure the goblet is securely attached

e Ensure that the lid and filler cap are

e Always ensure that the vents in the filler

e \When fitting the lid to the goblet always

to the base and when removing from the
appliance, guide the base and ensure it is
removed together with the goblet.

securely in place before every blending
operation.

cap are clear before every blending
operation @).

ensure that the lid and goblet rim are
clean and dry to ensure a good seal and
prevent spillage.

This appliance conforms to EC to use YOUI’ blender
Regulation 1935/2004 on materials

and articles intended to come into 1 Fit the sealing ring @ into the
contact with food. blade unit &) - ensuring the seal is

located correctly. Leaking will
occur if the seal is damaged
or not fitted correctly.

2 Fit the blade unit B into the base

Use the blender for soups, drinks,
patés, mayonnaise, breadcrumbs,
biscuit crumbs, chopping nuts and

crushing ice. ®

before using your Kenwood 5 11, e the goblet onto the

attachment for the first time base — ensuring the blade base is

Wash the parts: see ‘cleaning’. fully tightened @.

4 Put your ingredients into the

key goblet.
® filler cap 5 Fit the lid by pushing down
® lid until secure. (Ensure one of the
® goblet protrusions on the lid fits over the
@ sealing ring spout on the goblet.)
® blade unit 6 Place the filler cap into the lid and
® base push down to secure.
@ vents 7 Remove the high speed outlet
stir stick (KAH359GL only) cover ©.

8 Place the blender over the outlet,
turn clockwise and at the same
time push down until the unit
engages @. Then turn further
clockwise until the attachment
locks into position.

9 Switch to the required speed (refer
to the recommended usage chart).

10 Once the desired consistency has
been achieved, switch off and
remove the blender supporting it
with both hands.



to use the stir stick
(KAH359GL only)

Fit the lid to the goblet and
remove the filler cap. DO NOT
use the stir stick in the
goblet without the lid fitted.
Insert the stir stick @ and move it
round the goblet slowly whilst the
motor is operating.

Use the stir stick to help move
ingredients around the goblet

and prevent clogging during
processing.

hints

To prevent leaks:

O wet the sealing ring before

fitting it;
O make sure the goblet is locked
firmly into the base.

When making mayonnaise, put

all the ingredients, except the oll,
into the blender. Then, with the
machine running, remove the filler
cap and add the oil slowly and
evenly.

Thick mixtures, e.g. paté, dips: use
low to medium speed, scraping
down when necessary. If the
mixture is difficult to process, add
more liquid and use the stir stick

if supplied. Alternatively use the
pulse setting to get the ingredients
moving over the blades.
When crushing ice, process small
amounts at a time and use the
Pulse setting. It is advisable to hold
your hand on the lid and filler cap
during the operation.

cleaning

® Always switch off, unplug and
dismantle before cleaning.

® Empty the goblet before
unscrewing the base.

blade unit

Always take care when
handling the blade unit and
avoid touching the cutting
edge of the blades.

1 Remove and wash the sealing ring.
2 Brush the blades clean under the
tap. Keep the undermeath of the

unit dry.
3 Leave to dry.
other parts
Wash by hand in hot, soapy water
then dry.

The following table shows which
items can be washed in the
dishwasher.

Item Suitable for
dishwashing

Goblet v

Lid v

Filler cap v

Base v

Blade unit X

Sealing ring v

Stir stick v




Recommended Usage Chart

Usage/Food Items Recommended| Speed Blending
Qty Time
Cold Liquids Max 1.6 Litres Max 30 - 60 secs
Drinks & Cocktails
Smoothies 1 litre liquid Max 60 secs
Place the fresh fruit and liquid
ingredients in first (includes
yoghurt, milk and fruit juices).
Then add ice or frozen
ingredients (includes frozen
fruit, ice or ice cream).
Use the Stir stick.
Soups Stock based soups 1.2 litres Gradually 30 secs
Soups using Milk 1 litre increase
to Max
DO NOT use the stir stick when processing hot liquids.
We recommend that hot liquids are allowed to cool before
blending.
However should you wish to process hot liquids please read the
Hot Blending Safety Instructions.
Ice Operate the pulse in| 10 ice cubes Pulse 30 secs
Crushing | a stop start action (200g)
for best results.
Freeze fruit juice in
ice trays for “Slushie”
type drinks.
Fine Nuts, breadcrumbs 100g Max 30 secs
Chopping |and similar dry For best
ingredients. results stop
Coffee Beans the blender
when you
have achieved
the desired
result.
Cooked vegetable purees/baby 300g Min - 2 60 secs
food recipes
Soft/cooked Fruit purees 300g Max + 30 secs
Pulse
Mayonnaise/Dressings Max 3 eggs Max 30 - 60 secs

Blending times supplied are for guidance only and will vary depending on the
exact recipe and ingredients being processed.




carrot and coriander
soup

259 butter

1 onion chopped

1 clove garlic crushed

800g carrot cut into 2.5cm cubes
cold chicken stock

10-15ml (2-3tsp) ground coriander
salt and pepper

Melt the butter in a pan, add the
onion and garlic and fry until soft.
Place the carrot into the blender,
add the onion and garlic. Add
sufficient stock to reach the 1.6 L
level marked on the goblet. Fit the
lid and filler cap.

Blend on maximum speed for

5 seconds for a coarse soup or
longer for a finer result.

Transfer the mixture to a
saucepan, add the coriander and
seasoning and simmer the soup for
30 to 35 minutes or until cooked.
Adjust the seasoning as necessary
and add extra liquid if required.

service and customer
care

UK only
If you need help with:

® using your attachment

® servicing or repairs (in or out of
guarantee)

@ call Kenwood customer care on
023 9239 2333.

® spares and attachments

@ call 0844 557 3653.
other countries

® |f you experience any
problems with the operation
of your attachment, before
requesting assistance visit
www.kenwoodworld.com.

® Please note that your product
is covered by a warranty, which
complies with all legal provisions
concerning any existing warranty
and consumer rights in the country
where the product was purchased.

® |f your Kenwood product
malfunctions or you find any
defects, please send it or bring
it to an authorised KENWOOD
Service Centre. To find up to date
details of your nearest authorised
KENWOOD Service centre visit
www.kenwoodworld.com or the
website specific to your Country.

® Designed and engineered by
Kenwood in the UK.
® Made in China.



Nederlands

Vouw de voorpagina a.u.b. uit voordat u begint te lezen. Op deze
manier zijn de afbeeldingen zichtbaar

algemene veiligheid

Lees deze instructies zorgvuldig door en

bewaar ze voor toekomstig gebruik.

Verwijder alle verpakking en labels.

Raak de scherpe messen niet aan. Houd

de messeneenheid uit de buurt van

kinderen.

Wees voorzichtig wanneer u de

messeneenheid hanteert en raak het

snijvlak van de messen bij het reinigen niet

aan.

Gebruik de beker uitsluitend met het

bijgeleverde onderstel en messeneenheid.

Zet het mes nooit op het aansluitpunt

zonder dat de beker van de blender is

bevestigd.

Haal de stekker altijd uit het stopcontact

voor u uw handen of gereedschap in de

beker steekt.

Zet het apparaat uit en haal de stekker uit

het stopcontact:

O vOOr u onderdelen monteert of verwijdert;

O na het gebruik;

O vOOr de reiniging.

Pas op dat u bij het verwijderen van de

blender van het motorblok:

O wacht tot de messen volledig gestopt
zZijn;

© Schroef de beker niet per ongeluk van
de messeneenheid.

Alleen KAH359GL.: De deksel moet op de

blender zijn gezet wanneer u de roerstaaf

in de beker gebruikt.

Alleen KAH359GL: Gebruik alleen de

roerstaaf (8) voor het verwerken van koude

ingrediénten. Gebruik hem NIET voor het

verwerken van hete ingrediénten.
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KANS OP BRANDWONDEN: | aat hete
ingrediénten altijd tot kamertemperatuur
afkoelen voordat u ze in de beker plaatst
of verwerkt.

Gebruik de blender nooit leeg.

Schakel de blender alleen in als het deksel
en de vuldop op hun plaats zitten.

Laat het apparaat nooit onbeheerd terwijl
het aan staat.

Misbruik van uw blender kan tot letsel
leiden.

Verwerk nooit meer dan de maximum
capaciteit die in de tabel met aanbevolen
snelheden vermeld wordt.

Laat de blender nooit langer dan één
minuut werken — het kan oververhit raken.
Schakel het apparaat uit zodra u de juiste
consistentie hebt verkregen.

Doe geen droge ingrediénten in de blender
voordat deze ingeschakeld is. Snijd de
ingrediénten in blokjes en laat de blokjes
door de vulopening vallen terwijl het
apparaat aan staat.

Gebruik de blender niet als
opslagcontainer. Houd het apparaat voor
en na gebruik leeg.

Meng nooit meer dan 1600 ml koude
ingrediénten — minder voor schuimende
vloeistoffen zoals milkshakes.
Smoothie-recepten — verwerk nooit
bevroren ingrediénten die tijdens de
bevriezing tot een vaste massa gevormd
zijn; breek de massa op voor u hem aan
de blender toevoegt.

Raadpleeg de gebruiksaanwijzing voor
uw keukenapparaat voor aanvullende
veiligheidswaarschuwingen.

10



BELANGRIJK:
555 INSTRUCTIES VOOR
_HET MENGEN VAN HETE
VLOEISTOFFEN

Om de kans op brandwonden te verkleinen
bij het mengen van hete ingrediénten, moet
u uw handen en andere onbeschermde
huid uit de buurt van het deksel houden
om eventuele brandwonden te voorkomen.
De volgende voorzorgsmaatregelen moeten
worden getroffen:

e VOORZICHTIG: Het mengen van
zeer hete ingrediénten kan tot
gevolg hebben dat hete vioeistof
en stoom plotseling uit het
deksel of de vuldop worden
gedreven @.

e We raden u aan hete ingrediénten
te laten afkoelen voordat ze
worden verwerkt.

e Qverschrijd bij de verwerking van hete
vloeistoffen, zoals soepen, NOOIT
de capaciteit van 1200 ml (gebruik de
maatstreepjes op de beker).

e Stel de blender in het begin ALTIJD
op een lage snelheid in en verhoog
de snelheid geleidelijk. Meng
hete vloeistoffen NOOIT door de
pulseerstand te gebruiken.

e Vloeistoffen die de neiging hebben om
te schuimen, zoals melk, mogen de
maximumcapaciteit van 1000 ml niet
overschrijden.
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e \Wees voorzichtig als u de blender
vastpakt: de beker en de inhoud zijn erg
heet.

e \Wees vooral voorzichtig als u het deksel
verwijdert. Om lekken te voorkomen
is het deksel zo ontworpen dat het
precies past. Bescherm bij de hantering
z0 nodig uw handen met een doek of
ovenwanten.

e /org dat de beker goed op het onderstel
is bevestigd; wanneer u de beker van
het apparaat verwijdert, houdt u het
onderstel vast en zorgt dat hij samen
met de beker wordt verwijderd.

e /org dat het deksel en de vuldop altijd
goed op hun plaats zitten voordat u de
blender inschakelt.

e /org altijd dat de luchtopeningen in
de vuldop vrij zijn voordat u de blender
inschakelt @).

® /org er bij het plaatsen van het deksel
altijd voor dat het deksel en de rand
van de beker schoon en droog zijn,
zodat een goede afsluiting kan worden
verkregen en morsen kan worden
voorkomen.

® Dit apparaat voldoet aan EG voor u uw Kenwood-
Verordening 1935/2004 inzake hulpstuk voor de eerste keer
materialen en voorwerpen gebruikt
die bestemd zijn om met Was de onderdelen: zie Reiniging.
levensmiddelen in contact te
komen. legenda
Gebruik de blender voor soepen,
dranken, patés, mayonaise, vuldop
broodkruim, beschuitkruim, deksel
gehakte noten en verbrijzeld ijs. beker
afsluitring
messeneenheid

onderstel
luchtopeningen
roerstaaf (alleen KAH359GL)

ClCICICICICICIC)
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uw blender gebruiken

1 Bevestig de afsluitring @) aan

de messeneenheid B - zorg

ervoor dat de afsluitring correct is

aangebracht. Als de afsluitring
beschadigd of niet correct
bevestigd is, kan er vioeistof
uit lekken.

Zet de messeneenheid () in de

basis (®.

Schroef de beker vervolgens

op de basis — zorg dat de

messenbasis goed is vastgedraaid

0.

Doe de ingrediénten in de beker.

Zet het deksel op de blender door

op het deksel te drukken tot het

goed vastzit. (Zorg dat een van de
uitsteeksels op het deksel over de
tuit van de beker past).

Zet de vuldop in het deksel en

duw hem naar beneden om het te

bevestigen.

Verwijder de afdekking van het

hogesnelheidsaansluitpunt @.

Zet de blender over het

aansluitpunt, draai naar rechts en

druk tegelijkertijd naar beneden
tot het apparaat op zijn plaats

zit @. Draai vervolgens verder

naar rechts tot hij op zijn plaats

vergrendeld zit.

Zet het apparaat op de gewenste

snelheid (raadpleeg de tabel voor

aanbevolen gebruik).

10 Nadat de gewenste textuur is
verkregen, schakelt u het apparaat
uit en verwijdert de blender met
beide handen.

gebruik van de roerstaaf
(alleen KAH359GL)
1 Zet het deksel op de beker en
verwijder de vuldop. Gebruik de
roerstaaf NIET in de beker
als de deksel niet op de
blender zit.
Steek de roerstaaf in de blender
@ en beweeg hem langzaam
rond de beker terwijl de motor is
ingeschakeld.
Gebruik de roerstaaf om de
ingrediénten de beker rond te
bewegen en vastzitten tijdens de
verwerking te voorkomen.

13

tips

® | ekkages voorkomen:

O bevochtig de afsluitring
voordat u hem bevestigt;

O zorg ervoor dat de beker
goed op het onderstel is
vergrendeld.

Doe bij de bereiding van
mayonaise alle ingrediénten, met
uitzondering van de olie, in de
blender. Laat de machine draaien,
verwijder de vuldop en voeg
langzaam en geliikmatig de olie
toe.

Dikke mengsels, zoals paté, dips:
gebruik een lage tot gemiddelde
snelheid, schraap de zijkanten zo
nodig schoon. Als het mengsel
moeilijk verwerkt kan worden,
voegt u meer vloeistof toe en
gebruikt u de roerstaaf, indien
meegeleverd. U kunt ook de
pulseerstand gebruiken om de
ingrediénten over de messen te
laten bewegen.

Bij het verbrijzelen van ijs, verwerkt
u kleine hoeveelheden tegelijkertiid
en gebruikt u de pulseerstand. Het
verdient aanbeveling tijdens de
werking uw hand op het deksel en
de vuldop te houden.



Tabel voor aanbevolen gebruik

Gebruik/voedingsmiddelen| Aanbevolen | Snelheid Mengtijd

hoeveelheid

Koude vloeistoffen Max 1,6 liter Max 30 - 60 sec

Dranken en cocktails

Smoothies 1 liter vioeistof Max 60 sec

Doe het verse fruit en de vioeibare

ingrediénten eerst in de beker

(inclusief yoghurt, melk en

vruchtensappen).

Voeg vervolgens ijs of bevroren

ingrediénten toe (zoals bevroren

fruit, ijsblokjes of ijs).

Gebruik de roerstaaf.

Soepen Soep op bouillonbasis 1,2 liter Snelheid 30 sec
Soepen met melk 1 liter geleidelijk

verhogen

tot max.
Gebruik de roerstaaf NIET voor het verwerken van hete
vioeistoffen.
We raden u aan hete vioeistoffen te laten afkoelen voordat ze
worden verwerkt. Als u hete vloeistoffen toch wilt verwerken,
dient u de veiligheidsinstructies voor het mengen van hete
vioeistoffen te lezen.

Verbrijzelen| Voor het beste 10 ijsblokjes Pulseren 30 sec

van resultaat start en (200 g)

ijsblokjes | stopt u de
pulseerknop
Bevries vruchtensap
in ijslades voor
slushie-achtige
dranken.

Fijn hakken| Noten, broodkruim 100 g Max 30 sec
en soortgelijke Voor het beste
droge ingrediénten. resultaat stopt
Koffiebonen u de blender

wanneer u het
gewenste
resultaat
hebt bereikt.

Recepten voor gekookte 300 g Min - 2. 60 sec

groentenpuree/babyvoeding

Zachte/gekookte vruchtenpuree 300 g Max + 30 sec

pulseren

Mayonaise/slasaus Max 3 eieren Max 30 - 60 sec

De vermelde mengtijden dienen uitsluitend als richtlijn en vari€ren op basis van

het recept en de ingrediénten die verwerkt worden.
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reiniging

Voordat u het apparaat reinigt,
dient u het altijd uit te schakelen,
de stekker uit het stopcontact te
halen en het apparaat uit elkaar te
nemen.

Leeg de beker voordat u het
onderstel losschroeft.

messeneenheid

Wees altijd voorzichtig
wanneer u de
messeneenheid hanteert

en raak het snijvlak van de
messen niet aan.

Verwijder en reinig de afsluitring.
Borstel de messen onder stromend
leidingwater schoon. Houd de
onderkant van het apparaat droog.
Laat het drogen.

overige onderdelen
Met de hand in heet zeepsop
afwassen en vervolgens drogen.

De volgende tabel geeft aan welke
onderdelen in de vaatwasser
kunnen worden gewassen.

Item
geschikt voor
afwasmachine

Item

Beker v

Deksel

Vuldop

Onderstel

Messeneenheid

Afsluitring

RIS [x ||

Roerstaaf
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wortel en
koriandersoep

25 g boter

1 fiingesneden ui

1 knoflookteentje, geplet

800 g wortelen, in blokjes van
2,5¢cm

koude kippenbouillon

10-15 ml (2-3 theel) gemalen
koriander

zout en peper

Smelt de boter in een pan, voeg
de ui en de knoflook toe. Bakken
totdat de ui en knoflook zacht zijn
geworden.

2 Doe de wortelen in de blender,
voeg er de ui en de knoflook aan
toe. Giet de bouillon erbij, tot aan
de 1.6 liter markering op de beker.
Plaats het deksel en de vuldop op
de machine.

Meng het geheel 5 seconden

lang op maximale snelheid voor
een grove soep, langer voor een
gladdere soep.

Giet de vloeistof in een soeppan,
voeg er de koriander en zout en
peper aan toe en laat de soep

30 tot 35 minuten lang pruttelen,
totdat de wortel gaar is.

Voeg naar smaak zout en peper of
extra bouillon aan de soep toe.



onderhoud en
klantenservice

® Bij problemen met de werking
van uw hulpstuk gaat u eerst naar
www.kenwoodworld.com, voordat
u hulp inroept.

® Dit product is gedekt door een
garantie die voldoet aan alle
wettelijke regels voor bestaande
garanties en consumentenrechten
die gelden in het land waar het
product is gekocht.

® Als uw Kenwood product
niet goed functioneert of als
u defecten opmerkt, kunt u
het naar een erkend Service
Center van KENWOOD sturen
of brengen. Voor informatie
over het KENWOOD Service
Center in uw buurt gaat u naar
www.kenwoodworld.com of naar
de specifieke website in uw land.

® Ontworpen en ontwikkeld door
Kenwood in het VK.
® \ervaardigd in China.
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Francais

Avant de lire, veuillez déplier la premiére page contenant les
illustrations

sécurité générale

Lisez et conservez soigneusement ces

instructions pour pouvoir vous y référer

ultérieurement.

Retirez tous les éléments d’emballage et

les étiquettes.

Ne touchez pas les lames coupantes.

Tenez I'unité porte-lames hors de portée

des enfants.

Prenez toujours des précautions lorsque

vous retirez manipulez I'unité porte-lames

et évitez de toucher le bord tranchant des

lames lorsque vous nettoyez I'appareil.

Utilisez uniguement le bol fourni avec la

base et I'unité porte-lames.

Ne mettez jamais I'unité porte-lames sur

la sortie si le gobelet du blender n’est pas

installé.

Débranchez toujours I'appareil avant

d’insérer vos doigts ou des ustensiles dans

le bol.

Eteignez et débranchez :

O avant de monter ou de retirer des
pieces ;

O apres utilisation ;

O avant nettoyage.

Lorsque le blender est retiré du bloc

d’alimentation :

O attendez 'arrét complet des lames ;

o Ne devissez pas inopinément le gobelet
de l'unité porte-lames.

KAH359GL seulement :Le couvercle du

blender doit étre installé lorsque vous

utilisez I'agitateur dans le gobelet.
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KAH359GL seulement :Utilisez uniquement
I'agitateur (® pour traiter les ingrédients
froids. NE N’UTILISEZ PAS lorsque
vous traitez des liquides chauds.

RISQUE DE BRULURE : laissez les
ingrédients chauds refroidir a température
ambiante avant de les verser dans le bol
ou de les mixer.

Ne faites jamais fonctionner le blender a vide.
Ne faites fonctionner le blender qu’une fois
le couvercle et le bouchon de remplissage
en place.

Ne laissez jamais I'appareil sans
surveillance lorsgu’il fonctionne.

Une mauvaise utilisation de votre blender
peut provoquer des blessures.

Ne mixez jamais plus de la capacité
maximale indiquée dans le tableau de
vitesse recommandée.

Ne faites jamais fonctionner I'appareil plus
d’une minute - autrement il chaufferait.
Eteignez-le des que vous avez obtenu la
consistance souhaitée.

Ne mettez aucun ingrédient sec dans le
blender avant de I'allumer. Découpez-

les en cubes et insérez-les a travers

le bouchon de remplissage tandis que
I'appareil fonctionne.

N’utilise pas le blender en tant que
récipient de stockage. Veuillez le conserver
vide avant et apres son utilisation.

Ne mixez jamais plus de 1 600 ml
d’ingrédients froids - et moins pour des
liquides mousseux comme les milkshakes.
Recettes de smoothies — ne mixez jamais
des ingrédients congelés ayant formé une
masse compacte au cours du processus
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de congélation. Il est préférable de casser
en petits morceaux ces ingrédients
congelés avant de les passer au blender.

Veillez vous reportez au livret d’instructions
générales de votre robot patissier
multifonction pour les mises en garde de
sécurité supplémentaires.

;s IMPORTANT :
_JINSTRUCTIONS POUR LES
PREPARATIONS CHAUDES

Afin de minimiser les risques de brdlure
lorsqu’il s’agit de mixer des ingrédients
chauds, veuillez maintenir vos mains et
autres parties du corps exposeées éloignées
du couvercle, pour éviter toute brllure
possible.

Les précautions suivantes doivent étre
observées :

e MISE EN GARDE : le fait de
mélanger des aliments trés
chauds peut donner lieu a
IPéchappement forcé soudain
de liquide chaud ou de vapeur
a travers le couvercle ou le
bouchon de remplissage @.

e Nous vous recommandons de
laisser les ingrédients chauds
refroidir avant de les mixer.

e NE DEPASSEZ JAMAIS la capacité
de 1 200 ml / 5 tasses lorsque vous
effectuez des préparations a base de
liquides chauds telles que des soupes
(veuillez vous référer aux graduations
portées sur le bol).
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Commencez TOUJOURS par

mixer a petite vitesse et augmentez
graduellement la vitesse. Ne
MELANGEZ jamais des liquides chauds
en utilisant la commande Pulse.

Les liquides qui ont tendance a mousser
tels que le lait, doivent étre limités a

une capacité maximale de 1 000 ml /

4 tasses.

Faites tres attention lorsque vous
manipulez le blender, ceci dans la
mesure ou le bol et son contenu sont
tres chauds.

Faites tres attention lorsque vous retirez
le couvercle. Il est congu pour procurer
une fermeture hermétique afin d’éviter
toute fuite. Si nécessaire, protégez vos
mains a I'aide d’un tissu ou de manilles
lorsque vous manipulez le couvercle.
Veillez a ce que le bol soit fermement
fixé sur la base et lorsque vous le retirez
du appareil, guidez la base et veillez a ce
qu’elle soit retirée en méme temps que
le bol.

Veillez a ce que le couvercle et le
bouchon de remplissage soient
fermement mis en place avant de
commencer toute opération de mixage.
Veillez a ce que les aérations sur

le bouchon de remplissage soient
dégagees avant toute opération de
mixage @).

Lorsque vous fixez le couvercle sur

le bol, veillez a ce que le couvercle et

le bord soient propres et secs pour
permettre une bonne étanchéité et éviter
tout déversement.
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Cet appareil est conforme au
reglement 1935/2004 de la CE
sur les matériaux et les articles
destinés au contact alimentaire.

Utilisez votre blender pour préparer
des soupes, des boissons, des
patés, de la mayonnaise, de la
chapelure, pour émietter des
biscuits, hacher des noix et piler
de la glace.

avant d’utiliser votre
accessoire Kenwood pour la
premiére fois

Reportez-vous a la section
“nettoyage”.

légende

©

)
®
O]
®
©®
)

bouchon de remplissage
couvercle

bol

joint d’étanchéité

unité porte-lames

base

aérations

agitateur (KAH359GL seulement)

utilisation de votre
blender

1

Installez le joint d’étanchéité

@ sur 'unité porte-lames &

- veillez a ce que le joint soit
correctement installé. Si le joint
est endommagé ou mal
installé, des fuites peuvent
se produire.

Mettez en place I'unité porte-
lames (® sur la base (®.

Puis vissez le gobelet sur la base.
veillez a ce que la base du gobelet
soit sécurisée @.

Insérez les ingrédients dans le bol.
Installez le couvercle en appuyant
dessus jusqu’a ce qu'’il soit
sécurisé. (Veillez a ce que I'une
des encoches sur le couvercle soit
positionnée sur le bec verseur du
bol.)

Mettez le bouchon de remplissage
dans le couvercle et appuyez
dessus pour le maintenir en place.
Retirez le cache de la sortie rapide

Mettez le blender sur la sortie,
tournez dans le sens des aiguilles
d’une montre et en méme temps
appuyez dessus jusqu’a ce que
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I'unité s’engage @. Puis tournez
davantage dans le sens des
aiguilles d’une montre jusqu’a ce
que I'accessoire soit verrouillé en
place.

Sélectionnez la vitesse souhaitée

(se référer au tableau des

utilisations recommandées).

10 Une fois la consistance voulue
obtenue, éteignez I'appareil et
retirez le blender en vous aidant
pour ce faire de vos deux mains.

9

pour utiliser 'agitateur
(KAH359GL seulement)
Mettez en place le couvercle sur
le gobelet et retirez le bouchon de
remplissage. NE LAISSEZ PAS
Pagitateur dans le gobelet
si le couvercle n’est pas
installé.

Insérez I'agitateur et @ faites-le
tourner lentement dans le gobelet
tandis que le moteur fonctionne.
Utilisez I'agitateur pour déplacer
les ingrédients dans le gobelet

et éviter ainsi toute obstruction
pendant I'opération.

conseils
Pour éviter les fuites :

O humidifiez le joint d’étanchéité
avant de l'installer ;

O veillez a ce que le gobelet soit
fermement verrouillé en place
sur la base.

Lorsque vous préparez de la
mayonnaise, placez tous les
ingrédients, a I'exception de I'huile,
dans le blender. Puis, I'appareil
étant en marche, retirez le
bouchon de remplissage et versez
lentement I'huile par celui-ci, avec
régularité.

Pour les mélanges épais, comme
les patés et les sauces : utilisez

la vitesse faible & moyenne, et
raclez les parois de 'appareil si
nécessaire. En cas de difficulté a
mixer, ajoutez davantage de liquide
et utilisez le mélangeur (si fourni).
Vous pouvez également utiliser la
commande Pulse pour permettre
aux ingrédients de se répartir sur
les lames.

Lorsque vous préparez de la
glace pilée, concassez toujours
de petites quantités a la fois et
utilisez la commande Pulse. II

est recommandé de maintenir
une main sur le couvercle et le
bouchon de remplissage au cours
de cette opération.



Tableau des utilisations recommandées

Utilisation / Aliments Quantité Vitesse | Temps de
recommandée mixage
Liquides froids 1,6 litres max. Max 30-60
Boissons et Cocktails secondes
Smoothies 1 litre de liquide Max 60 secondes

Insérez les fruits frais et les
ingrédients liquides en premier
(cela comprend le yaourt, le lait
et les jus de fruit).

Puis ajouter les glagons ou les
ingrédients congelés (cela
comprend le fruit, les glagons

ou la glace).

Utilisez I'agitateur.

Soupes Soupes a base de 1,2 litre Passez | 30 secondes
concentré graduellement
Soupes a base de 1 litre a la vitesse
lait max.
N’UTILISEZ PAS I'agitateur lorsque vous travaillez des liquides
chauds.

Il est vivement recommandé de laisser refroidir au préalable les
préparations liquides chaudes avant de les mixer.

Cependant, si vous souhaitez travailler les préparations liquides
chaudes, veuillez lire les instructions afférentes au travail des
préparations liquides chaudes.

Glace pilée| Utilisez la fonction 10 glagons Pulse 30 secondes
Pulse en appuyant (200 g)
sur le bouton
marche / arrét pour
de meilleurs résultats.
Mettez au
congélateur le jus de|
fruit dans des bacs a
glagons pour obtenir
des boissons de
type “Slushie”.
Pour Noix, panure et 100 g Max 30 secondes
hacher autres ingrédients Pour de
menu secs similaires. meilleurs
Grains de café résultats,
arrétez le
blender une
fois la
consistance
désirée
obtenue.
Purées a base de légumes 300g Min - 2 | 60 secondes
cuits / recettes de plats pour
bébé
Purées a base de fruits 300g Max + | 30 secondes
cuits / fruits mous Pulse
Mayonnaise / Sauces 3 oeufs max Max 30 - 60
secondes

Les durées de mixage indiquées sont fournies uniquement a titre indicatif ; elles
varient en fonction des recettes appliquées et des ingrédients qui sont mixés.
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nettoyage

® Eteignez, débranchez et démontez
toujours I'appareil avant de le
nettoyer.

Videz le bol avant de le dévisser de
I'unité porte-lames.

unité porte-lames

Prenez toujours des
précautions lorsque vous
retirez PPunité porte-lames
et évitez de toucher le bord
tranchant des lames.
Enlevez et nettoyez le joint
d’étanchéité.

Nettoyez les lames sous 'eau du
robinet. Gardez le dessous de
I'unité sec.

Laissez sécher.

autres piéces

Lavez a la main, a I'eau
savonneuse chaude, puis séchez.

Le tableau suivant indique les
articles qui peuvent passer au lave-
vaisselle.

Article Articles

pouvant étre
lavés au

lave-vaisselle

Bol v

Couvercle v

Bouchon de v

remplissage

Base v

Unité porte- X

lames

Joint v

d’étanchéité

Agitateur v
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soupe de carotte et
coriandre

-

N

25 g de beurre

1 d’oignon haché

1 gousse d’ail écrasée

800 g carotte coupée en cubes de
2,5¢cm

bouillon de poulet froid

coriandre moulue 10-15 ml
(2a3c.athé)

sel et poivre

Faites fondre le beurre dans une
casserole, ajoutez I'oignon et I'ail
et faites revenir jusqu’a ce qu’ils
ramolissent.

Placez la carotte dans le blender,
ajoutez 'oignon et I'ail. Ajoutez

le bouillon en quantité suffisante
pour atteindre le niveau de 1,6 litre
marqué sur le gobelet. Installez

le couvercle et le bouchon de
remplissage.

Mixez a vitesse maximale pendant
5 secondes pour une soupe avec
morceaux, plus pour un résultat
plus lisse.

Transvasez le mélange dans une
casserole, ajoutez la coriandre,
assaisonnez et laissez mijoter la
soupe pendant 30 & 35 minutes ou
jusgu’a ce que ce soit cuit.
Rectifiez I'assaisonnement selon
les go(its et ajoutez du liquide
supplémentaire si nécessaire.



service apres-vente

Si vous rencontrez des problemes
lors de I'utilisation de votre
accessoire, veuillez consulter notre
site www.kenwoodworld.com
avant de contacter le service
apres-vente.

N’oubliez pas que votre appareil
est couvert par une garantie, qui
respecte toutes les dispositions
légales concernant les garanties
existantes et les droits du
consommateur dans le pays ou
vous avez acheté le produit.

Si votre appareil Kenwood
fonctionne mal ou si vous trouvez
un quelconque défaut, veuillez
I’envoyer ou I'apporter a un
centre de réparation KENWOOD
autorisé. Pour trouver des détails
actualisés sur votre centre

de réparation KENWOOD le

plus proche, veuillez consulter
www.kenwoodworld.com ou le
site internet spécifique a votre
pays.

Congu et développé par Kenwood
au Royaume-Uni.
Fabriqué en Chine.
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Deutsch

Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen_
auseinanderfalten

Allgemeine Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitungen sorgfaltig

durch und bewahren Sie sie zur spateren

Bezugnahme auf.

Entfernen Sie sémtliche Verpackungen und

Aufkleber.

Die scharfen Messer nicht berthren. Den

Messereinsatz von Kindern fernhalten.

Der Messereinsatz ist sehr scharf! Bei

Gebrauch und Reinigung sehr vorsichtig

damit umgehen.

Den Mixbecher nur mit dem mitgelieferten

Sockel und Messereinsatz verwenden.

Den Messereinsatz niemals ohne

angebrachten Mixbecher auf den

Anschluss schrauben.

Immer zuerst das Gerat ausschalten

und den Netzstecker aus der Steckdose

ziehen, bevor Sie lhre Finger oder

Gegenstande in den Mixbecher halten.

Gerat ausschalten und den Netzstecker

ziehen:

o vor dem Anbringen oder Abnehmen von
Teilen;

o nach Gebrauch;

© vor dem Reinigen.

Beim Entfernen des Mixers von der

Antriebseinheit:

o warten, bis die Schlagmesser vollig zum
Stillstand gekommen sind;

O nicht versehentlich den Mixbecher von
der Messereinheit abschrauben.

Nur KAH359GL: Bei Verwendung des

RUhrstabs im Mixbecher muss der Deckel

aufgesetzt sein.
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Nur KAH359GL.: Den Ruhrstab (8 nur zum
Verarbeiten kalter Zutaten verwenden.
NIEMALS zum Verarbeiten heiBer
FlUssigkeiten verwenden.
VERBRUHUNGSRISIKO: HeiBe Zutaten
vor dem EinfUllen in den Becher oder dem
Verarbeiten auf Raumtemperatur abkuhlen
lassen.
Den Mixer niemals leer laufen lassen.
Den Mixer nur mit aufgesetztem Deckel
und EinfUllkappe betreiben.
Das Gerat im Betrieb niemals
unbeaufsichtigt lassen.
UnsachgemaBer Gebrauch lhres Mixers
kann zu Verletzungen fuhren.
Niemals die Hochstmengen uberschreiten,
die in der Empfehlungstabelle angegeben
sind.
Den Mixer nie langer als eine Minute
laufen lassen — er kdnnte sich Uberhitzen.
Ausschalten, sobald Ihr Mischgut die
gewunschte Konsistenz hat.
Keine trockenen Zutaten vor dem
Einschalten in den Mixer geben. Die
Zutaten ggf. klein schneiden, die
EinfUllkappe abnehmen und Zutaten bei
laufendem Geréat durch den Deckel fallen
lassen.
Mixer nicht als Aufbewahrungsbehalter
verwenden. Er sollte vor und nach dem
Gebrauch leer bleiben.
Nie mehr als 1600 ml kalte Zutaten
mischen und bei schaumigen FlUssigkeiten
wie Milkshakes noch weniger.
Rezepte fur Smoothies - niemals gefrorene
Zutaten mixen, die beim TiefkUhlen zu einer
festen Masse zusammengefroren sind. Die
Masse vor dem Einflllen zerkleinern.
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Siehe die Sicherheitswarnungen in
den Gebrauchsanleitungen zu lhrer
Klchenmaschine.

WICHTIG: MIX-
DANLEITUNGEN FUR
HEISSE ZUTATEN

Um Verbrihungen beim Mixen von hei3en
Zutaten zu vermeiden, Hande und blo3e
Haut vom Deckel fernhalten. Bitte folgende
VorsichtsmalBnahmen beachten:

e VORSICHT: Beim Mixen
sehr heiBBer Zutaten kann es
passieren, dass an Deckel oder
Einfiillkappe @ plotzlich hei3e
Flussigkeit und Dampf austritt.

e Wir empfehlen, heiBe Zutaten vor
dem Mixen abkiihlen zu lassen.

e NIEMALS mehr als 1200 ml heil3e
FlUssigkeit wie z. B. Suppen verarbeiten
(siehe Markierungen auf dem Mixbecher).

e IMMER den Mixvorgang bei niedriger
Geschwindigkeit starten und dann die
Geschwindigkeit allmahlich erhéhen.
NIEMALS die Pulsfunktion zum Mixen
heiBer FlUssigkeiten verwenden.

e Bei FlUssigkeiten, die schaumen kénnen
(z. B. Milch), nie mehr als 1000 ml in den
Mixbecher geben.

e \orsicht im Umgang mit dem Mixer, da
Mixbecher und Inhalt sehr heil3 sind.
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e Besonders beim Abnehmen des Deckels
sehr vorsichtig sein. Der Deckel sitzt
fest auf, um das Austreten von Zutaten
zu verhindern. Gegebenenfalls Hande
mit einem Tuch oder Ofenhandschuhen
schutzen.

e Sicherstellen, dass der Mixbecher fest
auf dem Sockel sitzt, und den Sockel
beim Abnehmen vom Geréat festhalten,
SO dass er zusammen mit dem
Mixbecher abgenommen wird.

e \or jedem Mixvorgang sicherstellen,
dass Deckel und Einfullkappe fest sitzen.

e \or jedem Mixvorgang sicherstellen,
dass die Entluftungsschlitze in der
EinfUllkappe frei liegen @).

e Beim Aufsetzen des Deckels auf den
Mixbecher immer sicherstellen, dass
die Rander von Deckel und Mixbecher
sauber und trocken sind, um eine
sichere Dichtung zu gewéahrleisten.

® Das Gerat entspricht der EG- Ubersicht
Verordnung Nr. 1935/2004 Uber

Materialien und Gegenstande, @ Einflllkappe

die dazu bestimmt sind, mit @ Deckel

Lebensmitteln in Berlihrung zu ® Mixbecher

kommen. @ Dichtungsring

Verwenden Sie den Mixer fir ©® Messereinsatz

Suppen, Getranke, Patés, ® Socll.<el i

Mayonnaise, Paniermehl, @ Entiiiftungsschlitze
Ruhrstab (nur KAH359GL)

Kekskrimel, zum Hacken von
NUssen und zum ZerstoBBen von
Eis.

Vor erstmaligem Gebrauch
lhres Kenwood Aufsatzes
Die Teile waschen: Siehe
+Reinigung*.
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Verwendung lhres
Mixers

1

Legen Sie den Dichtungsring @
in den Messereinsatz & ein und
achten Sie darauf, dass der Ring
richtig sitzt. Wenn die Dichtung
beschadigt ist oder nicht
richtig eingesetzt wurde,
kann Flissigkeit auslaufen.
Setzen Sie den Messereinsatz )
in den Sockel (® ein.

Schrauben Sie dann den
Mixbecher auf den Sockel und
stellen Sie sicher, dass der
Messereinsatz fest angezogen ist
(2}

Fullen Sie Ihre Zutaten in den
Mixbecher.

Bringen Sie den Deckel an, indem
Sie ihn herunterdriicken, bis er fest
sitzt. (Stellen Sie sicher, dass einer
der Vorspriinge am Deckel Uber
dem Ausguss des Mixbechers
platziert ist.)

Setzen Sie die Einflllkappe in den
Deckel ein und Sie sie nach unten
drlcken, bis sie fest sitzt.
Entfernen Sie den Deckel

des Hochgeschwindigkeits-
Anschlusses @.

Setzen Sie den Mixer auf den
Anschluss, drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn und drlicken Sie
ihn gleichzeitig nach unten, bis

er einrastet @. Drehen Sie dann
weiter im Uhrzeigersinn, bis der
Aufsatz einrastet.

Wahlen Sie die erforderliche
Geschwindigkeit (siehe
Empfehlungstabelle).

10 Sobald die gewlinschte

Konsistenz erreicht ist, schalten
Sie das Gerat aus und heben Sie
den Mixer ab. Halten Sie ihn dabei
mit beiden Handen fest.
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Verwendung des Riihrstabs
(nur KAH359GL)

Setzen Sie den Deckel ohne
Einflllkappe fest auf den Becher.
NICHT den Riihrstab im
Mixer ohne aufgesetzten
Deckel verwenden.

Fuhren Sie den Ruhrstab @

ein und bewegen Sie ihn bei
laufendem Motor langsam im
Mixbecher herum.

Verwenden Sie den Rihrstab, um
Zutaten im Mixbecher umzurlhren
und zu verhindern, dass beim
Verarbeiten Klimpchen entstehen.
Tipps

Um ein mogliches Auslaufen zu
verhindern:

O den Dichtungsring vor dem
Einsetzen anfeuchten;

O sicherstellen, dass der
Mixbecher fest auf dem Sockel
sitzt.

FUr die Zubereitung von
Mayonnaise alle Zutaten auBer
dem Ol in den Mixer geben. Dann
die Einflllkappe entfernen und das
Ol bei laufendem Ger4t nach und
nach hinzugeben.

Dickflissige Mischungen, z. B.
Patés und Dips: Niedrige bis
mittlere Geschwindigkeit wahlen
und ggf. zwischendurch von den
Seiten des Mixbechers nach
unten schaben. Lé&sst sich die
Mischung nur schwer verarbeiten,
mehr Flissigkeit zugeben und
den Ruhrstab verwenden (falls

im Lieferumfang). Oder aber die
Pulsfunktion betatigen, damit

sich die Zutaten Uber die Messer
bewegen.

Zum ZerstoBen von Eis kleine
Mengen verarbeiten und die
Pulsfunktion verwenden. Es
empfiehlt sich, dabei die Hand auf
Deckel und Einflllkappe zu halten.



Empfehlungstabelle

Verwendung/Fiillgut Empfohlene| Geschw. Mischzeit
Menge

Kalte FlUssigkeiten Max. 1,6 Liter Max 30 - 60 Sek.

Getranke und Cocktails

Smoothies 1 Liter Max 60 Sek.

Zuerst frische Friichte und fllissige| FlUssigkeit

Zutaten (wie Joghurt, Milch,

Fruchtsafte) einflllen. Dann Eis

oder gefrorene Zutaten (wie

gefrorene Frlichte, Eis, Eiscreme)

hinzufligen.

Den Ruhrstab verwenden.

Suppen Suppen mit Brihe 1,2 Liter | Stufenweise 30 Sek.
als Grundlage auf ,Max"“

Suppen mit Milch 1 Liter erhGhen.

NIEMALS den Ruhrstab fUr heiBe Flissigkeiten verwenden.

Wir empfehlen, heiBe Flissigkeiten vor dem Mixen abkuhlen zu
lassen. Wenn Sie jedoch heiBe FlUssigkeiten verarbeiten mdchten,
lesen Sie bitte die Sicherheitsanleitungen fir das Mixen heiBer
Zutaten.

Eis FUr beste Ergebnisse| 10 Eiswdrfel Puls 30 Sek.

zerkleinern| die Pulstaste (200 g)
stoBweise betatigen.

Zum Zubereiten von
Slush-Getranken
Fruchtsaft in
Eistabletts gefrieren
lassen.

Mahlen Nusse, trockenes 100 g Max 30 Sek.
Brot und ahnliche Den Mixer
trockene Zutaten. Istoppen, sobald
Kaffeebohnen. das gewlinschte

Ergebnis erzielt
wurde.

Puriertes gekochtes GemUse/ 300 g Min - 2 60 Sek.

Babynahrung

Purierte weiche/gekochte Friichte 300 g Max + Puls 30 Sek.

Mayonnaise/Dressings Max. 3 Eier Max 30 - 60 Sek.

Die Verarbeitungszeiten dienen lediglich zur Orientierung. Tats&chliche Zeiten
sind abhéangig vom jeweiligen Rezept und den verwendeten Zutaten.
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Reinigung

® Das Geréat vor dem Reinigen immer
ausschalten, vom Netz trennen
und auseinandernehmen.

® Den Mixbecher vor Abnehmen des
Sockels leeren.

Messereinsatz

Die Messer sind sehr scharf!
Gehen Sie sehr vorsichtig
damit um.

1 Den Dichtungsring entfernen und
waschen.

2 Die Messer unter laufendem
Wasser sauber bursten. Darauf
achten, dass die Unterseite des
Messereinsatzes trocken bleibt.

3 Trocknen lassen.

Andere Teile

Mit der Hand in heiBem Wasser
und Spulmittel abwaschen und
dann abtrocknen.

Die folgende Tabelle zeigt, welche
Teile in die Spllmaschine gegeben
werden konnen.

Teil Far
Spiilmaschine
geeignete Teile

Mixbecher v

Deckel v

EinfUllkappe v

Sockel 4

Messereinsatz X

Dichtungsring v

Rulhrstab v

31

Karotten-Koriander-
Suppe

25 g Butter

1 Zwiebeln, gehackt

1 Knoblauchzehe, zerdrlickt
800 g Karotten, in 2,5 cm groBBe
Wiirfel geschnitten

Kalte HUhnerbrihe

2-3 TL (10-15 ml) gemahlener
Koriander

Salz und Pfeffer

Butter in einer Pfanne schmelzen,
Zwiebeln und Knoblauch
hinzugeben und weich dinsten.
Karotten in den Mixer geben, die
Zwiebel-Knoblauch-Mischung
hinzufligen. Mit der Brlhe bis zur
1,6 Liter-Markierung am Mixbecher
auffillen. Deckel und Einflllkappe
aufsetzen.

Bei Hochstgeschwindigkeit
verarbeiten: 5 Sekunden flr eine
leicht stlickige Konsistenz, langer
fUr eine fein purierte Suppe.
Mischung in einen Topf geben, mit
Koriander, Salz und Pfeffer wiirzen.
Die Suppe 30 bis 35 Minuten
kochen lassen bzw. solange, bis
sie gar ist.

Nach Bedarf noch einmal
abschmecken und eventuell etwas
mehr Fllssigkeit hinzugeben.



Kundendienst und
Service

Sollten Sie Probleme mit

dem Betrieb Ihres Aufsatzes
haben, besuchen Sie
www.kenwoodworld.com, bevor
Sie Hilfe anfordern.

Bitte beachten Sie, dass Ihr
Produkt durch eine Garantie
abgedeckt ist — diese erflllt alle
gesetzlichen Anforderungen
hinsichtlich geltender Garantie- und
Verbraucherrechte in dem Land, in
dem das Produkt gekauft wurde.

Falls Ihr Kenwood-Produkt nicht
ordnungsgeman funktioniert oder
Defekte aufweist, bringen Sie

es bitte zu einem autorisierten
KENWOOD Servicecenter oder
senden Sie es ein. Aktuelle
Informationen zu autorisierten
KENWOOD Servicecentern

in lhrer Nahe finden Sie bei
www.kenwoodworld.com bzw. auf
der Website fur |lhr Land.

Gestaltet und entwickelt von
Kenwood GB.
Hergestellt in China.
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Italiano

Prima di leggere questo manuale si prega di aprire la prima pagina,
al cui interno troverete le illustrazioni

sicurezza generale

® | eggere attentamente le presenti istruzioni
e conservarle come futuro riferimento.

e Rimuovere la confezione e le etichette.

e Non toccare le lame affilate. Tenere |l
gruppo lame lontano dalla portata dei
bambini.

® Prestare sempre molta attenzione nel
maneggiare il gruppo lame ed evitare di
toccare il bordo tagliente durante la pulizia.

e Usare la caraffa solo con la base € le lame
in dotazione.

e Mai montare il gruppo lame sull’attacco
senza aver prima montato la caraffa del
frullatore.

e Scollegare sempre I'apparecchio prima di
mettere le mani o degli utensili dentro la
caraffa.

® Spegnere e scollegare:

o prima di montare o togliere dei pezzi;
o dopo 'uso;
O prima di pulire.

e Nel rimuovere il frullatore dal corpo motore:

O attendere fino a quando le lame si sono
completamente fermate;

O non svitare accidentalmente la caraffa
dal gruppo lame.

e Solo KAH359GL: Il coperchio del frullatore
deve essere montato prima di utilizzare il
mescolatore dentro la caraffa.

e Solo KAH359GL: Utilizzare il mescolatore
solo per lavorare ingredienti freddi.
NON vutilizzarlo per lavorare liquidi caldi.
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RISCHIO DI BRUCIATURE: Lasciare
raffreddare gli ingredienti caldi a
temperatura ambiente prima di metterli
nella caraffa o frullarli.

Non far funzionare il frullatore senza
ingredienti

Usare il frullatore sempre con il coperchio e
il tappo di riempimento installati.

Non lasciare mai I'apparecchio incustodito
durante il funzionamento.

Un utilizzo scorretto del frullatore pud
provocare serie lesioni fisiche.

Non frullare mai ingredienti oltre la capacita
massima dell’apparecchio, indicata nel
grafico sulle velocita consigliate.

Non far funzionare il frullatore piu di

un minuto per volta, per evitare che si
surriscaldi. Spegnere non appena Si
raggiunge la consistenza desiderata.

Non inserire ingredienti secchi nel frullatore
prima di accendere. Tagliarli a cubetti e
inserirli attraverso il tappo di riempimento
mentre I'apparecchio € acceso.

Non usare il frullatore come contenitore
per conservare alimenti. Svuotarlo sempre
prima e dopo l'uso.

Non frullare piu di 1600 ml di ingredienti
caldi o freddi, anche meno nel caso di
liquidi schiumosi come | frullati.

Ricette per gli smoothie — non frullare mai
ingredienti surgelati che hanno formato
una massa solida durante il congelamento,
spezzarli prima d’inserirli nel frullatore.

Si rimanda al manuale d’istruzioni Kitchen
Machine per ulteriori istruzioni di sicurezza.
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ss IMPORTANTE: ISTRUZIONI
__/PER FRULLARE CiBI
CALDI

Per ridurre la possibilita di scottarsi usando
il frullatore con cibi caldi, tenere le mani e
la pelle scoperta lontano dal coperchio, per
evitare di bruciarsi.

Occorre sempre seguire queste
precauzioni:

e AVVERTENZA: Lavorando
ingredienti estremamente
caldi potrebbero fuoriuscire
liquidi molto caldi e vapore dal
coperchio o dal tappo riempitore
O-

e Si consiglia di lasciare
raffreddare gli ingredienti caldi
prima di lavorarili.

e MAI superare la capacita di 1200ml/5
tazze nel frullare liquidi caldi come
minestre (si rimanda alle indicazioni sulla
caraffa).

e |niziare SEMPRE a frullare a velocita
ridotta e aumentare gradualmente la
velocita. Non frullare MAI liquidi caldi
usando I'impostazione Pulse (impulso).

® | liquidi che tendono a produrre schiuma
come il latte devono essere limitati ad
una capacita massima di 1000ml/4
tazze.

e Prestare attenzione nel maneggiare
il frullatore, poiché la caraffa e il suo
contenuto possono essere molto caldi.
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e Prestare particolare attenzione nel
rimuovere il coperchio. Il coperchio &
progettato per chiudersi fermamente
ed evitare fuoriuscite. Se necessario,
proteggere le mani con uno strofinaccio o
con dei guanti, durante I'uso.

e Assicurarsi che la caraffa sia ben
fissata alla base e, nel rimuoverla
dall’apparecchio, trascinare la base e fare
in modo che sia tolta insieme alla caraffa.

e Assicurarsi sempre che il coperchio
e il tappo di riempimento siano fissati
fermamente prima di usare il frullatore.

e Assicurarsi sempre che le prese d’aria del
tappo di riempimento non siano ostruite
prima di usare il frullatore @).

e Nel montare il coperchio sulla caraffa,
assicurarsi sempre che il coperchio e il
bordo della caraffa siano puliti e asciutti
per garantire una perfetta adesione ed
evitare fuoriuscite.

® Questo apparecchio e conforme al |egenda
regolamento (CE) No. 1935/2004
sui materiali e articoli in contatto con
alimenti.

tappo di riempimento
coperchio
caraffa

Usare il frullatore per minestre, )
anello di tenuta

bevande, paté, maionese, per fare

pan grattato, sbriciolare biscotti, gruppo lame
sminuzzare noci e frantumare il ase o
prese d’aria

ghiaccio.

CICICICICICIC)IC)

mescolatore (solo KAH359GL)
prima di utilizzare

PPaccessorio Kenwood per la
prima volta
Lavare le parti: si rimanda a ‘pulizia’.
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per usare il frullatore

1 Montare I'anello di tenuta @) nel
gruppo lame (® assicurandosi
che la tenuta sia posizionata
correttamente. Se la tenuta
é danneggiata o non
posizionata correttamente si
verificheranno delle perdite.

2 Montare il gruppo lame &) dentro
la base ®.

3 Poi awvitare la caraffa alla base,
assicurandosi che la base delle
lame sia ben fissata @.

4 Inserire gli ingredienti nella caraffa.

5 Montare il coperchio spingendo
fino a quando ¢ ben fissato.
(Assicurarsi che una delle
sporgenze del coperchio
corrisponda al beccuccio della
caraffa.)

6 Mettere il tappo di riempimento sul
coperchio e spingere per fissare.

7 Rimuovere il coperchio dello
sbocco ad alta velocita @.

8 Mettere il frullatore sullo sbocco,
ruotare in senso orario e allo
stesso tempo spingere verso il
basso fino a quando I'apparecchio
si fissa @. Poi, ruotare
ulteriormente in senso orario fino
a quando I'accessorio si fissa
completamente.

9 Accendere alla velocita desiderata
(fare riferimento alla tabella per le
modalita di utilizzo consigliate)..

10 Una volta ottenuta la consistenza
desiderata, spegnere e rimuovere
il frullatore sostenendolo con
entrambe le mani.

per utilizzare il mescolatore
(solo KAH359GL)

1 Montare il coperchio sulla caraffa e
rimuovere il tappo di riempimento.
NON utilizzare il mescolatore
nella caraffa senza aver
prima montato il coperchio.

2 Inserire il mescolatore @ e
muoverlo lentamente all’interno
della caraffa mentre il motore
dell’apparecchio € in funzione.

® Utilizzare il mescolatore per
muovere gli ingredienti all'interno
della caraffa ed evitare che
rimangano intrappolati all'interno.

consigli
Per evitare fuoriuscite di liquido:

O bagnare I'anello di tenuta
prima di montarlo;

O accertarsi che la caraffa sia
saldamente bloccata sulla
base.

Per preparare la maionese, mettere
tutti gli ingredienti nel frullatore,
tranne I'olio. Poi, mentre il frullatore
¢ in funzione, rimuovere il tappo

di riempimento e aggiungere I'olio
lentamente e in modo uniforme.
Per impasti molto densi come

paté e salse, usare la velocita

da bassa a media, staccando gli
ingredienti dalla parete della caraffa
se necessario. Se la lavorazione
risulta difficoltosa, aggiungere
liquidi e usare il mescolatore , se

in dotazion. In alternativa, usare

il tasto Pulse (impulso) per far
muovere gli ingredienti sulle lame.
Nel frantumare il ghiaccio, lavorare
piccole quantita alla volta ed usare
I'impostazione Pulse. Si consiglia di
tenere la mano ferma sul coperchio
durante I'operazione.



Tabella con suggerimenti per I'uso

Utilizzo/Alimenti Quantita Velocita Tempo
consigliata
Liquidi freddi Massimo Massima 30 -60
Bevande e cocktail 1,6 litri secondi
Smoothie 1 litro di liquidi Massima 60 secondi
Inserire prima la frutta fresca e
gli ingredienti liquidi (compresi
yogurt, latte e succhi di frutta).
Poi aggiungere ghiaccio o
ingredienti surgelati (compresi
frutta surgelata, ghiaccio o
gelato).
Utilizzare il mescolatore.
Minestre Minestre a base di 1,2 litri Aumentare | 30 secondi
dado gradualmente
Minestre a base di 1 litro fino a
latte raggiungere
la velocita
massima
NON utilizzare il mescolatore per lavorare liquidi caldi.
Si consiglia di lasciar raffreddare i liquidi caldi prima di lavorarli.
In caso si vogliano lavorare liquidi caldi, leggere le istruzioni per
frullare cibi caldi.
Frantumare| Utilizzare il tasto 10 cubetti di Pulse 30 secondi
il ghiaccio | Pulse in maniera ghiaccio
intermittente per (200 grammi)
ottenere risultati
migliori.
Surgelare succhi di
frutta in vaschette
per il ghiaccio per
creare granite in
vari gusti.
Sminuzzare| Frutta secca, 100 grammi Massima 30 secondi.
finemente | pangrattato e altri Per risultati
ingredienti secchi, ottimali,
compreso il caffe in spegnere il
grani frullatore una
volta
ottenuto il
risultato
desiderato.
Passati di verdura cotta/alimenti [ 300 grammi Minima - 2 | 60 secondi
per neonati
Passati di frutta morbida/cotta 300 grammi Massima + | 30 secondi
Pulse
Maionese/Salse Massimo 3 uova| Massima 30 - 60
secondi

| tempi di lavorazione sono puramente indicativi e variano a seconda della
ricetta e degli ingredienti utilizzati.
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pulizia
® Spegnere sempre e scollegare la
spina prima di pulire.

Svuotare la caraffa prima di svitare
la base.

gruppo lame

Prestare sempre molta
attenzione nel maneggiare
il gruppo lame ed evitare

di toccare il loro bordo
tagliente.

Estrarre e lavare I'anello di tenuta.
Spazzolare le lame sotto un getto
d’acqua. Tenere asciutta la parte
sottostante del gruppo lame.
Fare asciugare.

e

altre parti
Lavare a mano con acqua calda e
detergente, poi asciugare.

La tabella seguente indica quali
componenti possono essere lavati
in lavastoviglie.

Componente Componente
idoneo per
lavaggio in

lavastoviglie

Caraffa v

Coperchio (4

Tappo di (4

riempimento

Base (4

Gruppo lame X

Anello di tenuta v

Mescolatore (4

39

minestra di carote e
coriandolo

25 g di burro

1 cipolle sminuzzate

1 spicchio d’aglio schiacciato
800 g di carote tagliate a cubetti
da 2,5 cm e mezzo

brodo di pollo freddo

10-15 ml (2-3 cucchiaini) di
coriandolo in polvere

sale e pepe

—_

Sciogliere il burro in una pentola,
aggiungere la cipolla e I'aglio

e friggerli fino a quando non si
saranno ammorbiditi.

Mettere le carote nel frullatore,
aggiungere la cipolla e I'aglio.
Aggiungere una quantita di brodo
sufficiente per raggiungere il livello
di 1,6 litri segnato sulla caraffa.
Mettere il coperchio e il tappo di
riempimento.

Frullare alla velocita massima

per 5 secondi per ottenere una
minestra passata pill spessa o piu
a lungo per una minestra passata
piu fine.

Trasferire il composto in una
pentola, aggiungere il coriandolo,
sale e pepe e fare bollire la
minestra lentamente per 30 — 35
minuti o fino a completare la
cottura.

Aggiustare il condimento
secondo necessita e, se richiesto,
aggiungere altro liquido.



manutenzione e
assistenza tecnica

® Se ci sono problemi con il
funzionamento dell’accessorio,
prima di chiamare
I’assistenza visitare il sito
www.kenwoodworld.com.

® NB L’apparecchio € coperto da
garanzia, nel rispetto di tutte le
disposizioni di legge relative a
garanzie preesistenti e ai diritti dei
consumatori vigenti nel Paese ove
I’apparecchio & stato acquistato.

® |n caso di guasto o cattivo
funzionamento di un apparecchio
Kenwood, si prega di inviare
0 consegnare di persona
I’apparecchio a uno dei centri
assistenza KENWOOD. Per
individuare il centro assistenza
KENWOOQOD piu vicino, visitare
il sito www.kenwoodworld.com
o il sito specifico del Paese di
residenza.

® Disegnato e progettato da
Kenwood nel Regno Unito.
® Prodotto in Cina.

40



Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, que contém as
ilustracdes

seguranca geral

Leia atentamente estas instrucdes e

guarde-as para consulta futura.

Retire todas as embalagens e eventuais

etiquetas.

N&o toque nas laminas afiadas. Mantenha

as criancas afastadas do dispositivo da

lamina.

Tenha sempre muito cuidado quando

manusear a unidade de laminas evitando

tocar nas partes cortantes quando limpar.

Utilize apenas o copo misturador com a

base e o dispositivo da lamina fornecidas.

Nunca cologue a lamina na unidade motriz

sem o0 copo misturador.

Retire sempre o cabo eléctrico da tomada

antes de colocar as suas maos ou

utensilios dentro do copo misturador.

Desligue e retire da corrente eléctrica:

O antes de colocar ou remover acessorios;

O apos a utilizacao;

O antes de limpar.

Ao retirar o misturador ou 0 moinho da

base:

O Espere até as laminas estarem
completamente paradas;

O tenha cuidado para nao desapertar o
copo misturador da lamina.

Apenas KAH359GL: A tampa da

misturadora tem de estar colocada quando

usar o varao misturador no copo.

Apenas KAH359GL.: Utilize apenas o varao

misturador (8) para processar ingredientes

frios. Nao utilize quando processar

liquidos quentes.
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RISCO DE QUEIMADURAS: Deixe
arrefecer os ingredientes quentes até a
temperatura ambiente antes de os colocar
Nno copo ou antes de liquidificar.

Nunca ponha em funcionamento se o
Ccopo misturador estiver vazio.

Utilize sempre a misturadora com a tampa
e a tampa de enchimento encaixadas.
Nunca deixe 0 aparelho a funcionar sem
vigilancia.

O uso incorrecto da sua misturadora pode
resultar em ferimentos.

Nunca misture mais do que a capacidade
maxima indicada na tabela de velocidades
recomendada.

Nunca deixe funcionar a misturadora

mais de 1 minuto, porque sobreaquecera.
Desligue-a assim que obtiver a
consisténcia desejada.

Nao coloque ingredientes secos na
misturadora antes de ligar. Corte-os em
cubos e deixe-0s cair através da tampa de
enchimento enquanto a maquina esta a
trabalhar.

Nao utilize a misturadora como recipiente
de armazenamento. Mantenha-a vazia
depois de utilizar.

Nunca misture mais de 1.600 ml de
ingredientes frios — menos para liquidos
espumosos como 0s batidos de leite.
Receitas de batidos - nunca misture
alimentos congelados que tenham
formado uma massa solida durante o
congelamento, deve parti-los aos bocados
antes de os colocar na misturadora.

Consulte o livro de instrucdes da sua
Maqguina de Cozinha principal para mais
informacoes sobre avisos de seguranca.
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, IMPORTANTE:
INSTRUGOES PARA
MISTURAS QUENTES

Para minimizar a possibilidade de se
queimar quando mistura ingredientes
guentes, mantenha longe da tampa as
Maos e outras da pele expostas para evitar
possiveis queimaduras.

Deve seguir as seguintes precaugoes:

e ATENCAO: Misturar ingredientes
muito quentes pode fazer com
que o liquido quente e o vapor
sejam lancados subitamente para
fora da tampa ou da tampa de
enchimento @.

¢ Recomendamos que deixe
arrefecer os ingredientes quentes
antes de misturar.

e NUNCA exceda 1.200ml / 5 chavenas
de capacidade se processar liquidos
guentes, tais como sopas (consulte as
marcacdes existentes no copo).

e Comece SEMPRE a misturar numa
velocidade baixa e va aumentando
gradualmente. NUNCA misture liquidos
quentes usando a regulacao Impulso.

e (s liquidos que tém tendéncia a formar
espuma como o leite, ndo devem
exceder 1.000ml / 4 chavenas de
capacidade.

® Tenha cuidado quando manusear
a misturadora uma vez que 0 Copo
misturador e respectivas pecas estarao
muito quentes.
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® Tenha especial cuidado quando retirar
a tampa. A tampa foi concebida para
ter um ajuste apertado para prevenir
0 vazamento. Se necessario, quando
manusear proteja as maos com um
pano ou luvas de forno.

® Assegure-se que 0 copo misturador
esta firmemente preso a base e quando
O retirar do aparelho, guie a base e
assegure-se que remove 0 Copo e a
base em conjunto.

® Assegure-se sempre que a tampa e a
tampa de enchimento estéo bem presas
no lugar antes de todas as operagcoes
de mistura.

® Assegure-se sempre que 0S
respiradores existentes na tampa de
enchimento estao bem limpas antes de
todas as operacdes de mistura @).

e Quando colocar a tampa no copo
misturador assegure-se sempre que
a tampa e o rebordo do copo estao
limpos e secos para que fique bem
fechado e evitar 0 vazamento.

® Este aparelho esta conforme antes de utilizar o seu
com a Directiva n.° 1935/2004 acessorio Kenwood pela
da Comunidade Europeia sobre primeira vez
materiais concebidos para estarem Lave todos os componentes: ver
em contacto com alimentos. “limpeza”.

Utilize a misturadora para sopas,
bebidas, patés, maionese, para Chave
ralar pao, biscoitos, picar nozes e

esmagar gelo. tampa de enchimento

tampa

copo misturador

anel vedante

unidade de laminas

base

respiradores

varao misturador (Apenas
KAH359GL)

CICICICICICICIC)
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para usar a sua
misturadora

1 Cologue o anel vedante @
na unidade de laminas ® -
assegurando-se que o vedante
estd correctamente localizado.
Se o anel vedante estiver
danificado ou mal colocado,
vai ocorrer vazamento.

2 Encaixe a unidade de lamina (&) na
base ®.

3 Aparafuse o copo na base,
assegurando-se que a base de
lamina esta totalmente apertada
0.

4 Cologue os seus ingredientes no
copo misturador.

5 Cologue a tampa empurrando
para baixo até prender. (Assegure-
se que uma das saliéncias da
tampa encaixa no alinhamento do
bico do copo misturador).

6 Coloque a tampa de enchimento
na tampa e empurre para baixo
para prender.

7 Remova a tampa da entrada de
alta velocidade @.

8 Cologue a misturadora na
entrada, gire na direc¢cao dos
ponteiros do relégio e a0 mesmo
tempo empurre para baixo até
0 acessorio prender @. Gire em
seguida novamente na direcgao
dos ponteiros do relégio até o
acessorio prender na posicao
correcta.

9 Ligue na velocidade desejada
(consulte o quadro de utilizagao
recomendada)..

10 Uma vez atingida a consisténcia
desejada, desligue e remova a
misturadora segurando-a com
ambas as maos.

para usar o varao misturador
(Apenas KAH359GL)
1 Fixe a tampa no copo e retire
a tampa de enchimento. NAO
utilize o varao misturador no
copo sem a tampa colocada.
2 Insira o varao misturador @ e
mova-o devagar a volta do copo
enguanto o motor esté a trabalhar.

® Utilize o varao misturador para
mover os ingredientes dentro
do copo e impedir a obstrugao
durante o processo.

dicas
® Para evitar vazamentos:
O molhe o anel vedante antes de
o colocar;
O certifique-se que o copo esta
firmemente preso na base.
® Quando confeccionar maionese,
coloque todos os ingredientes no
copo misturador, excepto o azeite.
Em seguida, com o aparelho
em funcionamento, deite muito
devagar e uniformemente o azeite
através da tampa de enchimento.
® Misturas grossas, ex. patés,
mousses: utilize uma velocidade
baixa a média, rapando para
baixo o interior do copo, se
necessdrio. Se a mistura for dificil
de processar, adicione mais liquido
e utilize o vardo misturador se
fornecido. Em alternativa utilize
a regulacado Impulso para fazer
os ingredientes moverem-se dos
lados das laminas.
® Quando esmagar gelo, processe
poucas quantidades de cada
vez e utilize a regulagcao Impulso.
Aconselha-se que coloque a sua
mao por cima da tampa e da
tampa de enchimento durante a
operagao.



Quadro de utilizacdo recomendada

Utilizacao/Alimentos Quantidades |Velocidade| Tempo de
recomendadas mistura

Liquidos Frios Max. 1,6 litros Max. 30 a 60 seg.

Bebidas e Cocktails

Batidos 1 litro de liquido Max. 60 seg.

Coloque primeiro os frutos
frescos e os ingredientes liquidos
(iogurtes, leite e sumo de frutos).
Adicione depois gelo ou
ingredientes congelados (frutos
congelados, gelados ou
sorvetes e gelo.

Utilize o vardo misturador

Sopas Sopa a base 1,2 litros Gradualmente| 30 seg.
de carne aumente até
Sopa com leite 1 litro ao Max.
NAO utilize o vardo misturador quando processar liquidos
quentes.

Recomendamos que deixe arrefecer os liquidos quentes antes de
misturar. Contudo se desejar processar liquidos quentes,
consulte por favor as Instrugdes de Seguranca para Misturas

Quentes.
Esmagar | Utilize o Impulso 10 cubos de gelo Pulse 30 seg.
Gelo numa acgao de (200g)
iniciar/parar para
obter melhores
resultados.
Congele no
congelador sumo
de fruta em cuvetes
para bebidas tipo
“granizados”.
Picar Nozes, pao ralado e 100g Max. 30 seg.
finamente |ingredientes secos Para obter
similares. melhores
Gréos de Café resuttados, pare
a misturadora
logo que que
atinge os
resultados
desejados.
Puré de vegetais cozinhados/ 300g Min. a 2 60 seg.
receitas de comida para bebé
Puré de frutos cozinhados/macios 3009 Max. + Pulse| 30 seg.
Maionese/Molhos Max. 3 ovos Max. 30 a 60 seg.

Os tempos de mistura recomendados sdo apenas indicativos e variardo de
acordo com a respectiva receita e os ingredientes utilizados.
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limpeza

® Desligue sempre o cabo eléctrico
da tomada e desmonte os
acessorios antes de limpar.
Esvazie o copo misturador antes
de desapertar a base.

dispositivo da lamina
Tenha sempre muito
cuidado quando manusear
o dispositivo da lamina
evitando tocar nas partes
cortantes.

Retire e lave o anel vedante.
Lave as laminas por baixo da
torneira com uma escova.
Mantenha seca a parte de baixo
da unidade.

Deixe secar.

—_

outras pecas
Lave a mdo em agua quente e
com detergente e depois seque.

O quadro seguinte apresenta
quais os componentes/acessorios
que podem ser lavados na
maquina de lavar loiga.

A orio A orio
adequado
para ser
lavado em
maquina de
lavar loica
Copo v
misturador
Tampa v
Tampa de v
enchimento
Respiradores
Unidade de b 4
laminas
Anel vedante v
Varao v
misturador
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sopa de cenoura e
coentros

—_

25g de manteiga

1 cebola picada

1 dente de alho esmagado
800g de cenouras cortadas em
cubos de 2,5 cm

caldo de galinha frio

10-15ml (2-3 c. de cha) de
coentros triturados

sal e pimenta

Derreta a manteiga numa frigideira
e salteie a cebola e o alho em
lume brando até amolecerem.
Coloque a cenoura no
liquidificador e junte a cebola e o
alho. Adicione o caldo até a marca
de 1,6 litros do copo. Cologue a
tampa e a tampa de enchimento.
Ligue na velocidade maxima
durante 5 segundos para obter
uma sopa grossa ou entdo
durante mais tempo para obter
uma sopa mais fina.

Transfira a mistura para uma
panela, adicione os coentros e o
tempero e deixe ferver em lume
brando durante 30 a 35 minutos
ou até estar cozida.

Verifique o tempero e se
necessario adicione mais caldo ou
liquido.



assisténcia e cuidados
ao cliente

® Se tiver qualquer problema
ao utilizar o seu acessorio,
antes de recorrer a Assisténcia
visite o site da Kenwood em
www.kenwoodworld.com.

® Salientamos que o seu produto

estd abrangido por uma garantia,
em total conformidade com todas
as disposigoes legais relativas

a quaisquer disposi¢des sobre
garantias e com os direitos do
consumidor existentes no pais
onde o produto foi adquirido.

® Se 0 seu produto Kenwood
funcionar mal ou lhe encontrar
algum defeito, agradecemos que o
envie ou entregue num Centro de
Assisténcia Kenwood autorizado.
Para encontrar informagoes
actualizadas sobre o Centro de
Assisténcia Kenwood autorizado
mais préximo de si, visite por favor
o site www.kenwoodworld.com ou
o website especifico do seu pais.

® Concebido e projectado no Reino
Unido pela Kenwood.
® Fabricado na China.
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Espaiiol

Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las
ilustraciones

seguridad general

ea estas instrucciones atentamente

y guardelas para poder utilizarlas en el

futuro.

Quite todo el embalaje y las etiquetas.

No toque las cuchillas afiladas. Mantenga

la unidad de cuchillas alejada del alcance

de los ninos

Maneje siempre con cuidado la unidad de

cuchillas y evite tocar el borde cortante de

las cuchillas al limpiar el aparato.

Utilice el vaso unicamente con la base y la

unidad de cuchillas suministradas.

Nunca acople la unidad de cuchillas a la

salida sin que el vaso de la mezcladora

esté colocado.

Desenchufe siempre el aparato antes de

poner las manos o algun utensilio en el

vaso.

Apague y desenchufe el aparato:

O antes de colocar o quitar piezas;

O después de usarlo;

O antes de limpiarlo.

Antes de quitar la mezcladora de la unidad

de potencia:

O espere hasta que las cuchillas se hayan
parado totalmente;

© Tenga cuidado de no desenroscar
accidentalmente el vaso de la unidad de
cuchillas.

KAH359GL solamente: La tapa de la

mezcladora se debe colocar cuando se

utilice la varilla para remover en el vaso.

KAH359GL solamente: Utilice la varilla

para remover (8) solamente para procesar

ingredientes frios. NO la utilice cuando

procese liquidos calientes.

49



RIESGO DE ESCALDARSE: hay que
dejar que los ingredientes calientes se
enfrien a temperatura ambiente antes de
ponerlos en el vaso o antes de mezclarlos.
Nunca ponga en marcha la mezcladora
vacia.

Haga funcionar la mezcladora unicamente
con la tapa y el tapon de llenado
colocados en su sitio.

No deje nunca el aparato desatendido
mientras esté en funcionamiento.

El uso incorrecto de su mezcladora puede
producir lesiones.

Nunca bata cantidades que superen la
capacidad maxima indicada en la tabla de
velocidades recomendadas.

Nunca haga funcionar la mezcladora
durante mas de un minuto seguido ya que
se recalentara. Desconéctela tan pronto
como consiga la consistencia adecuada.
No ponga ingredientes secos en la
mezcladora antes de ponerla en marcha.
Cortelos en dados e introduzcalos por

el tapon de llenado con el aparato en
funcionamiento.

No utilice la mezcladora como recipiente
para guardar alimentos. Déjela vacia
cuando no la utilice.

Nunca bata cantidades que superen los
1600 ml de ingredientes frios - menos
cantidad para liquidos espumosos, como
los batidos.

Elaboracion de smoothies: no bata
ingredientes congelados que hayan
formado una masa sdlida, trocéelos antes
de anadirlos a la mezcladora.
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Consulte el libro principal de instrucciones
de su robot de cocina para obtener

mas informacion sobre las advertencias
respecto a la seguridad.

IMPORTANTE:
sss INSTRUCCIONES PARA
__/MEZCLAR INGREDIENTES
CALIENTES

Para minimizar la posibilidad de escaldarse
al mezclar ingredientes calientes, mantenga
las manos y otras zonas de piel expuestas
alejadas de la tapa para evitar posibles
quemaduras. Hay que observar las
siguientes precauciones:

e AVISO: Mezclar ingredientes muy
calientes puede hacer que algo
de liquido caliente y de vapor se
vean forzados a salir de repente
por la tapa o el tapén de llenado
O-

e Recomendamos dejar enfriar los
ingredientes calientes antes de
proceder al mezclado.

e NUNCA sobrepase la capacidad de
1200 ml / 5 tazas si procesa liquidos
calientes como, por ejemplo, sopas
(consulte las marcas en el vaso).

o SIEMPRE cmpiece el proceso de
mezclado a una velocidad baja e
incremente la velocidad gradualmente.
NUNCA mezcle liquidos calientes
usando la funcion Accion intermitente.
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® | 0s liquidos que tienden a hacer espuma,
como la leche, se deben limitar a una
capacidad maxima de 1000 ml/4 tazas.

® [enga cuidado al manejar la mezcladora
ya que el vaso y su contenido pueden
estar muy calientes.

® Tenga especial cuidado al quitar la tapa.
La tapa esta disenada para que ajuste
perfectamente a fin de evitar fugas. En
caso necesario, proteja sus manos con un
trapo o guantes para horno al manipularla.

® Asegurese de que el vaso esté bien
acoplado a la base vy, al quitarlo del
aparato, guie la base y asegurese de que
se quita junto con el vaso.

e Asegurese de que la tapa y el tapdn de
llenado estén bien colocados antes de
cada operacion de mezclado.

e Compruebe siempre que las salidas
de vapor en el tapodn de llenado estén
despejadas antes de eada operacion de
mezclado @).

e Al acoplar la tapa al vaso compruebe
siempre que la tapa y el borde del vaso
estén limpios y secos para garantizar un
buen sellado y evitar derrames.

® FEste dispositivo cumple con el antes de utilizar el accesorio
reglamento (CE) n.° 1935/2004 Kenwood por primera vez
sobre los materiales y objetos Para lavar las piezas: consulte
destinados a entrar en contacto con “limpieza”.

alimentos.

Use la mezcladora para preparar
sopas, bebidas, patés, mayonesa,
pan rallado, migas de galleta, picar
frutos secos y hielo.
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descripcion del aparato

@Q0POO®OEO

tapdn de llenado

tapa

vaso

anillo de cierre

unidad de cuchillas

base

salidas de vapor

varilla para remover (KAH359GL
solamente)

para usar su
mezcladora

1

o

~

Acople el anillo de cierre @

a la unidad de cuchillas &),
asegurandose de que el anillo esté
colocado correctamente. Si el
anillo de cierre esta dafado
o no esta correctamente
acoplado, el contenido
podria derramarse.

Coloqgue la unidad de cuchillas B
dentro de la base (®.

Luego, enrosque el vaso sobre

la base — asegurandose de que

la base de las cuchillas esté
totalmente ajustada @.

Ponga los ingredientes en el vaso.
Acople la tapa presionandola
hacia abajo hasta que quede bien
ajustada. (Compruebe que una de
las protuberancias de la tapa se
acople sobre la boca de descarga
del vaso.)

Introduzca el tapén de llenado en
la tapa y presione hacia abajo para
que quede bien ajustado.

Quite la tapa de salida de
velocidad alta @.

Cologue la mezcladora sobre el
orificio, girela en el sentido de

las agujas del reloj y, al mismo
tiempo, presione hacia abajo hasta
que la unidad quede encajada

@. Después, siga girando en el
sentido de las agujas del reloj
hasta que el accesorio quede
fijado en su sitio.

Gire el control de velocidad a la
velocidad deseada (consulte la
tabla de usos recomendados).
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10 Una vez que se consiga la
consistencia deseada, apague la
mezcladora y retirela sujetandola
con ambas manos.

para usar la varilla para
remover (KAH359GL
solamente)

Acople la tapa al vaso y quite el
tapon de llenado. NO utilice la
varilla para remover en el
vaso sin que la tapa esté
colocada.

Introduzca la varilla para remover
@ y muévala alrededor del vaso
lentamente mientras el motor esté
en marcha.

Utilice la varilla para ayudar a
mover los ingredientes alrededor
del vaso y evitar obstrucciones
durante el procesamiento.

consejos
Para evitar derrames:

O humedezca el anillo de cierre
antes de acoplarlo;

O compruebe que el vaso esté
firmemente ajustado dentro de
la base.

Al hacer mayonesa, ponga todos
los ingredientes, excepto el aceite,
en la mezcladora. A continuacion,
con el aparato en marcha, retire
el tapodn de llenado y afiada el
aceite poco a poco y de manera
uniforme.

Mezclas espesas, por ejemplo,
patés y salsas: utilice una
velocidad baja a media, raspando
los lados del vaso con una
espatula cuando sea necesario.
Si la mezcla resulta dificil de
procesar, afiada mas liquido

y utilice la varilla para remover

si se incluye. Opcionalmente,
puede utilizar la funcion Accion
intermitente para que los
ingredientes se muevan por
encima de las cuchillas.

Al picar hielo, procese pequenas
cantidades cada vez y utilice la
funcion Accion intermitente. Es
aconsejable poner la mano sobre
la tapa y el tapdn de llenado
durante la operacion.



Cuadro de recomendaciones para el uso

Uso/alimentos Cant. Velocidad| Tiempo de
recomendada mezclado
Liquidos frios Max. 1,6 litros Max 30 - 60 seg.
Bebidas y cocteles
Smoothies 1 litro de liquido Méx 60 seg.
Ponga primero la fruta fresca y
los ingredientes liquidos (incluye
yogur, leche y zumos de fruta).
A continuacion, afada hielo o
ingredientes congelados (incluye
fruta congelada, hielo o helado)
Utilice la varilla para remover.
Sopas Sopas a base de 1,2 litros Incremente| 30 seg.
caldo gradualmente
Sopas preparadas 1 litro hasta “max”.
con leche

calientes.

ingredientes calientes.

NO utilice la varilla para remover cuando procese liquidos

Recomendamos dejar enfriar los liquidos calientes antes de
proceder al mezclado. Sin embargo, si desea procesar liquidos
calientes, lea las Instrucciones de seguridad para mezclar

Picar hielo | Utilice la funcion 10 cubitos Accion 30 seg.
Accion intermitente de hielo intermitente
en una accion de (200 g)
arranque/parada
para obtener
mejores resultados.

Congele zumo de
fruta en cubiteras
para las bebidas
tipo “granizado”.

Picado fino| Frutos secos, pan 100 g Max 30 seg.
rallado e ingredientes Para obtener
secos similares mejores
Granos de café resultados,

pare la
mezcladora
cuando haya
obtenido el
resultado
deseado.

Recetas para purés de verduras 300 g Min - 2 60 seg.

cocidas/comida para bebés

Purés de fruta cocida/blanda 300 g Méx + accién| 30 seg.

intermitente

Mayonesa/alifios Max. 3 huevos Max 30 - 60 seg.

Los tiempos de mezclado que se indican son aproximados y variaran en
funcién de la receta y de los ingredientes que se utilicen.
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limpieza

e

Antes de limpiar el aparato,
apaguelo, desenchufelo y
desmontelo.

Vacie el vaso antes de
desenroscarlo de la base.

unidad de cuchillas

Maneje siempre con cuidado
la unidad de cuchillas y
evite tocar el borde cortante
de las cuchillas.

Quite y lave el anillo de cierre.
Lave bien las cuchillas con un
cepillo debajo del grifo. Mantenga
seca la parte inferior de la unidad.
Deje secar.

otras piezas
Lavelas a mano con agua caliente
y jabon y, luego, séquelas bien.

En la tabla siguiente se indican los
articulos que se pueden lavar en el
lavavajillas.

Articulo Articulo
adecuado

para lavar en
el lavavajillas

Vaso v

Tapa v

Tapdn de v

llenado

Base

Unidad de b 4

cuchillas

Anillo de cierre v

Varilla para %4

remover
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crema de zanahoria y
cilantro

—_

25 g de mantequilla

1 cebolla picada

1 diente de ajo triturado

800 g de zanahoria cortada en
dados de 2,5 cm

caldo de pollo frio

10 - 15 ml (2 - 3 cucharaditas) de
cilantro molido

sal y pimienta

Derretir la mantequilla en una
sartén, incorporar la cebolla y el
ajo, y freir hasta que la cebolla
esté tierna.

Colocar la zanahoria en la
mezcladora y afiadir la cebolla y
el ajo. Incorporar el caldo hasta
la marca de 1,6 litros del vaso.
Colocar la tapa y el tapdn de
llenado.

3 Triturar a velocidad maxima

durante 5 segundos para una
crema gruesa 0 mas tiempo si se
prefiere una textura mas fina.
Pasar la crema a una olla, anadir
el cilantro, salpimentar y dejar
hervir a fuego lento durante 30

0 35 minutos, o hasta que la
zanahoria esta cocida.

Corregir de sal y afiadir mas
liquido si fuera necesario.



servicio técnico y
atencion al cliente

® Si tiene problemas con el

funcionamiento del accesorio,
antes de solicitar ayuda visite
www.kenwoodworld.com.

Tenga en cuenta que su producto
estéa cubierto por una garantia
que cumple con todas las
disposiciones legales relativas a
cualquier garantia existente y a

los derechos de los consumidores
vigentes en el pais donde se
adquirié el producto.

Si su producto Kenwood
funciona mal o si encuentra algun
defecto, envielo o llévelo a un
centro de servicios KENWOOD
autorizado. Para encontrar
informacion actualizada sobre su
centro de servicios KENWOOD
autorizado mas cercano, visite
www.kenwoodworld.com o la
pagina web especifica de su pais.

Disenado y creado por Kenwood
en el Reino Unido.
Fabricado en China.
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Dansk

Inden brugsanvisningen laeses, foldes forsiden med
illustrationerne ud

generel sikkerhed

Laes denne brugervejledning ngje og

opbevar den i tilfeelde af, at du far brug for

at sla noget op i den.

Fiern al emballage og maerkater.

Rer ikke ved de skarpe knive. Opbevar

knivenheden utilgeengelig for barn.

Veer altid forsigtigt nar du handterer

knivenheden og undgé at berere knivenes

skeerekant.

Brug kun blenderglasset sammen med den

medfelgende sokkel og knivenhed.

Seet aldrig knivenheden pé udtaget uden

blenderglasset monteret.

Tag altid maskinens stik ud, fer du

stikker dine haender eller redskaber ned i

blenderglasset.

Sluk og tag stikket ud af stikkontakten:

© inden dele seettes pa eller tages af;

o efter brug;

O for rengering.

Nar blenderen fiernes fra el-elementet:

o Vent indtil knivenheden er helt stille;

O Pas pé ikke at skrue glasset af
knivenheden ved et uheld.

Kun KAH359GL: Blenderlaget skal veer sat

P&, nar rerepinden bruges i glasset.

Kun KAH359GL: Brug kun rerepinden

til tilberedelse af kolde ingredienser.

Raerepinden ma IKKE bruges til

tilberedelse af varme vaesker.

SKOLDNINGSRISIKO: | ad varme

ingredienser kale ned til stuetemperatur, for

de kommes i blenderglasset, eller for der

blendes.
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Ker aldrig en tom blender.

Blenderen ma kun kere, hvis laget og
midterproppen sidder pa plads.

Efterlad aldrig apparatet uden opsyn, nar
det er i drift.

Misbrug af blenderen kan forarsage
laesioner.

Blend aldrig mere end den maksimale
maengde vist pa det anbefalede
hastighedsdiagram.

Lad aldrig blenderen kere i mere end ét
minut, da den vil overophede. Sluk, sa
snart du har opnaet den rette konsistens.
Heeld ikke terre ingredienser i blenderen,
for du teender. Skeer dem i terninger, og
haeld dem gennem midterproppen, mens
maskinen keorer.

Blenderen ma ikke bruges til opbevaring.
Den skal veere tom for og efter brug.
Blend aldrig mere end 1600 ml kolde
ingredienser - mindre til skummende
veaesker som milkshakes.

Opskrifter pa smoothies - Blend aldrig
frosne ingredienser som har dannet en
solid masse ved frysning. En s&dan klump
skal knuses, far den tilfores glasset.

Se hovedbrugsanvisningen til
kakkenmaskinen for yderligere
sikkerhedsadvarsler.
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VIGTIGT:
6BLENDEANVISNINGER FOR
VARME INGREDIENSER

Du kan minimere risikoen for skoldning nar
du blender varme ingredienser ved at holde
haender og anden utildeekket hud veek fra
laget og séledes undga forbraendinger.
Folgende forholdsregler skal felges:

e FORSIGTIG: Hvis du blender
meget varme ingredienser kan
det medfore, at varm vaske og
damp tvinges pludseligt forbi
laget eller proppen @.

e Vi anbefaler, at varme
ingredienser afkoles, for de
blendes.

e Du ma ALDRIG overskride den 1200 ml
/ 5 koppers kapacitet, nar du blender
varme vaesker, som f.eks. supper (se
markeringerne pa blenderglasset).

e Begynd ALTID at blende ved lav
hastighed og @g sa gradvist hastigheden.
Blend ALDRIG varme veesker ved brug
af impulsindstillingen.

® \aesker som har tendens til at skumme
som f.eks. meelk, skal begreenses til
maks. kapacitet pa 1000 ml/4 kopper.

® Pas pa nar du berorer blenderen, da
blenderglasset og indholdet vil veere
meget varmt.

e Pas ekstra pa nér du tager laget af.
Laget er designet til at lukke teet for at
undgé utestheder. Beskyt dine heender
med et kleede eller grillhandsker efter
behov nadr du beregrer laget.
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Serg for, at kvaernens glas sidder sikkert

fast pa soklen, og nar du tager glasset af
apparatet, skal du styre soklen saledes,
at den tages af sammen med glasset.

Serg for at laget og midterproppen

sidder sikkert pa plads hver gang, for

du blender.

Se altid efter, at lamellerne i midter-

proppen ikke er tilstoppede hver gang,

for du blender @).
Nar du sastter laget pa blenderglasset,

skal du altid serge for at laget og
glassets kant er rene og terre for at sikre
en teet tillukning og forebygge spild.

Dette apparat overholder
EF-forordning 1935/2004
om materialer og genstande,
der kommer i kontakt med
levnedsmidler.

Brug din blender til at lave supper,
drikke, patéer, mayonnaise, rasp,
kagerasp, hakke ngdder og knuse
is.

for Kenwood-udstyret tages
i brug forste gang
Vask delene: se ‘rengering’.

forklaring

P@0POO®®O®O

midterprop

lag

blenderglas

teetningsring

knivsenhed

sokkel

lameller

rerepind (Kun KAH359GL)
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sddan anvendes
blenderen

1

Sest teetningsringen @ ind i
knivsenheden (® - serg for, at
teetningen er placeret korrekt.
Laekage kan forekomme,
hvis taetningen er
beskadiget eller forkert
pasat.

Seet knivenheden ) i soklen (®.
Skru sa glasset pa soklen — serg
for at knivsoklen er strammet helt
0.

Leeg ingredienserne i
blenderglasset.

Seet laget pa ved at skubbe

ned, indtil det sidder fast. (Serg
for at en af fremspringene pa
laget sidder over tuden pa
blenderglasset.)

Anbring midterproppen i laget, og
skub ned for at lase den.

Tag hejhastighedsudtagets deeksel
af @.

Anbring blenderen over udtaget,
drej den med uret og skub
samtidig ned, indtil enheden
tilkobles @. Drej derpéa videre
med uret, indtil tilbehoret lases pa
plads.




9 Skift til den enskede hastighed
(se oversigten over anbefalet
anvendelse).

10 Nér du har opnaet den enskede

konsistens, skal du slukke for og

fierne blenderen ved at holde den
med begge haender.

sadan bruges rorepinden
(Kun KAH359GL)
Seet laget pa glasset, og tag
proppen ud. Rerepinde ma
IKKE bruges i glasset uden
laget sat pa.
Seet rerepinden @ i og fer den
langsomt rundt i glasset, mens
motoren karer.
Brug rerepinden til at flytte
ingredienserne omkring i glasset
og forhindre tilstopning under
blending.
tips
Forebyggelse af leekage:

O ger tastningsringen vad, for

den péasasttes;
O sorg for, at blenderglasset er
last fast i soklen.

Ved tilberedning af mayonnaise
kommes alle ingredienserne,
undtagen olien, ned i blenderen.
Mens maskinen kerer, fiernes
midterproppen og olie heeldes
langsomt og jeevnt i.
Tykke blandinger som f.eks. paté,
dips: brug lav til middel hastighed
0g skrab ned efter behov. Hvis
blandingen er vanskelig at
blende, haeldes mere vaeske i, og
brug rerepinden, hvis en sadan
medfelger. Du kan i stedet bruge
impulsindstillingen (P) til at flytte
ingredienserne hen over knivene.

Nar du knuser is, ber du kun knuse

smé& meengder ad gangen, og
bruge impuls-indstillingen. Det er

rengering

® Husk altid at slukke, tage stikket
ud og adskille blenderen for

rengering.
Teom blenderglasset, for du skruer
soklen los.

knivenhed

Vaer altid forsigtigt nar du
handterer knivenheden og
undga at berore knivenes
skaerekant.

Aftag og vask teetningsringen.
Barst knivene rene under hanen.
Hold undersiden af enheden ter.
Lad det hele torre.

andre dele
Vask delene i varmt seebevand og
tor dem.

Folgende tabel viser, hvilke
genstande, der kan ga i

opvaskemaskinen.
Dele Dele, der
kan vaskesi
opvaskemaskinen

Blenderglas (4

Lag

Midterprop (4
Sokkel v
Knivsenhed b 4
Teetningsring v
Rerepind (4

tilrddeligt at holde handen pa laget
og midterproppen under knusning.
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oversigt over anbefalet brug

Anvendelse/fodevarer Anbefalet | Hastighed | Blandetid

maengde

Kolde vaesker Max 1,6 | Max 30 - 60 sek.

Drikke og cocktails

Smoothies 1 | veeske Max 60 sek.

Heeld den frisk frugt og de

flydende ingredienser i forst

(omfatter yoghurt, meelk og

frugtjuice).

Heeld s& is eller frosne

ingredienser i (omfatter frossen

frugt, is eller fladeis).

Brug rerepinden.

Supper Kraftbaserede supper| 1,21 Q@ges gradvist 30 sek.
Supper med meelk 11 il max
Rarepinden ma IKKE bruges til tiloeredning af varme vassker.

Vi anbefaler at varme vaesker keles ned fer de blendes.
Hvis du alligevel ensker at blende varme vaesker, bedes du leese
Blendeanvisninger for varme ingredienser.

Knusning | Brug impulsknappen| 10 isterninger Pulse 30 sek.

af is (P) til at starte og (200 g)
stoppe for at opna
det bedste resultat.

Frys frugtjuice i
bakker til isterninger
til “Slushie”lignende
drikke.

Finsnitning | Nedder, bredkrumme 100 g Max 30 sek.
og lignende torre Stop blenderen
ingredienser. nar du har
Kaffebgnner opnaet det

onskede resultat.

Kogte grensagspureer/ 300 g Min - 2 60 sek.

babymadopskrifter

Pureer af blede, kogte frugter 300 g Max + Pulse 30 sek.

Mayonnaise/Dressinger Max 3 eeg Max 30 - 60 sek.

De angivne blendetider er alene vejledende og vil variere afhaengig af den
nojagtige opskrift og ingredienserne, der behandles.
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gulerods- og
koriandersuppe

25 g smer

1 log, hakket

1 fed hvidleg, knust

800 g gulerod skéret i terninger pa
2% cm

kold kyllingefond

10-15 ml (2-3 tsk.) malet koriander
salt og peber

1 Smelt smerret i en gryde, kom lag
og hvidleg i, og lad det stege, til
det bliver bledt.

2 Kom gulerodsstykkerne i
blenderen, tilfej lag og hvidleg.
Kom fond i, til det nar niveauet
for 1,6 | pa blenderglasset. Pasaet
laget og midterproppen.

3 Blend ved maksimal hastighed
i 5 sekunder for at fa en
grovkveernet suppe eller laengere
for at fa et finere resultat.

4 Heeld blandingen over i en gryde,
kom korianderen og krydderierne
i, og lad suppen simre i 30-35
minutter, eller indtil den er feerdig.

5 Juster krydringen efter behov,
og heeld om nedvendigt ekstra
veeske i.
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service og kundepleje

Hvis du oplever nogen problemer
med betjening af dit tilbeher, skal
du, fer du anmoder om hjeelp,
besage www.kenwoodworld.com.

Bemeerk, at dit produkt er deekket
af en garanti, som overholder alle
lovbestemmelser, vedrerende

evt. eksisterende garanti- og
forbrugerrettigheder i det land, hvor
produktet er blevet kabt.

Hvis dit Kenwood-produkt er
defekt, eller du finder nogen

fejl, skal du sende det eller
bringe det til et autoriseret
KENWOOD-servicecenter. For
at finde opdaterede oplysninger
om dit neermeste autoriserede
KENWOOD-servicecenter kan du
g4 til www.kenwoodworld.com
eller webstedet for dit land.

Designet og udviklet af Kenwood i
Storbritannien.
Fremstillet i Kina.



Svenska

Vik ut framsidan med illustrationerna innan du bérjar ldsa

allmant om sdkerhet

Las bruksanvisningen noggrant och spara

den for framtida bruk.

Avliagsna allt emballage och alla etiketter.

Ror inte vid de vassa bladen. Knivsatsen

ska forvaras oatkomligt for barn.

Var alltid forsiktig nar du hanterar

bladenheten och undvik att vidrora eggen

pa bladen nar du gor ren dem.

Anvand enbart bagaren med den

medfdljande basen och knivsatsen.

Montera aldrig bladenheten pé uttagen om

inte mixerkannan ar monterad.

Dra alltid ut apparatens stickkontakt innan

du for ned dina hander eller redskap i

bagaren.

Stang av apparaten och dra ut

stickkontakten:

o innan du monterar eller demonterar delar;

o efter anvandning;

o fore rengdring.

Nar du ska dra ut sladden ur

natanslutningen:

O vanta tills bladen har stannat helt;

o Skruva inte bort kannan oavsiktligt fran
bladenheten.

Endast KAH359GL: Mixerlocket maste

vara monterat nar blandarstaven anvands i

kannan

Endast KAH359GL: Anvand bara

blandarstaven (@) for att blanda kalla

ingredienser. Anvand INTE for varma

vatskor.
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RISK FOR BRANNSKADOR: | &t alltid
heta ingredienser svalna till rumstemperatur
innan du lagger dem i mixerkannan eller
mixar dem.

Kor inte mixern tom.

Mixern far endast anvéndas nar locket och
pafyliningstratten har monterats.

Lamna aldrig apparaten utan uppsikt nar
den anvands.

Om mixern anvands pa fel satt kan det
orsaka skador.

Mixa aldrig mer an den maximala

mangd som anges i tabellen med
rekommenderade hastigheter.

Kor inte mixern langre an en minut — da
dverhettas den. Stang av den direkt nar du
erhallit dnskad konsistens.

Hall inte torra ingredienser i mixern innan
du slar pa den. Skar dem i fyrkanter och
fyll pa dem via pafyliningstratten medan
apparaten kors.

Anvand inte mixern som
forvaringsbehallare. Den ska vara tom fore
och efter anvandning.

Mixa aldrig mer an 1600 ml kalla
ingredienser — mindre for skummande
vatskor som t.ex. milkshakes.
Smoothie-recept — mixa aldrig frysta
livsmedel som har bildat en fast massa
medan de varit frysta. Bryt i delar innan du
tillsatter dem i mixern.

Du hittar mer information om sakerheten i
bruksanvisningen for din koksmaskin.
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s VIKTIGT: INSTRUKTIONER
DF(_?R MIXNING AV VARM
VATSKA

For att minimera risken for brannskador
nar du mixar varma ingredienser haller
du hander och annan exponerad hud pa
avstand fran locket.

Foliande sakerhetsatgarder maste vidtas:

e VARNING: Mixning av mycket
varma ingredienser kan
medfor att anga plotsligt
pressas ut genom locket eller
pafyliningstratten @.

e Vi rekommenderar att varma
ingredienser far svalna innan du
mixar.

e OVERSKRID ALDRIG kapaciteten pa
1 200 ml om du mixar varma vatskor
som soppor (titta pa markeringarna pa
bagaren).

e BORJA ALLTID mixa vid lag
hastighet och 6ka hastigheten gradvis.
MIXA ALDRIG varma vatskor med
pulsinstallningen.

e Vatskor som kan bilda skum, exempelvis
mjolk, far inte mixas i storre mangd an
1 000 ml.

e Var forsiktig nar du hanterar mixern.
Bagaren och dess innehall &r mycket
varma.

e Var sarskilt forsiktig nér du tar av locket.
Locket ar konstruerat for att ligga an
tatt for att forhindra lackage. Skydda vid
behov dina hander med en trasa eller
ugnsvantar.
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e Kontrollera att bagaren sitter fast

ordentligt pa basen och nar du tar bort
den fran apparaten ska du se till att
basen tas av tillsammans med bagaren.

e Kontrollera att locket och

pafyliningstratten sitter fast ordentligt fére
varje mixning.

e Se alltid till att ventilerna i

pafyliningstratten ar rena fore varje
mixning @).

e Nar du monterar locket pa bagaren

ska du alltid kontrollera att lock och
bagarkant ar rena och torra for att
sakerstalla ordentlig tatning och forhindra
spill.

Den har apparaten uppfyller EG Sé har anvénder dU
férordning 1935/2004 om material

och produkter avsedda att komma mixern

i kontakt med livsmedel. 1 Montera tatningsringen @
Anvand mixern till soppor, drycker, pa bladenheten () - se till att
patéer och majonnas, for att gora tatningen &r placerad pa réatt
brédsmulor och kaksmulor samt sétt. Léickage uppstar om
for att hacka nétter och krossa is. titningen ar skadad eller
innan du anvinder ditt inte &r monterad pa ritt
Kenwood-tillbehor for forsta satt.

gangen 2 Montera bladenheten ® i basen
Diska delarna: se 'rengdring’. ®.

3 Skruva sedan pa kannan pa
basen — och se till att bladenheten

Oversikt skruvas &t ordentligt @.
@ péfyliningstratt 4 Placera ingredienserna i bagaren.
®@ lock 5 Montera locket genom att trycka
® bégare det nedat tills det sitter pa
@ tatningsring plats. (Kontrollera att en av de
(B bladenhet utstickande delarna pé locket sitter
® bas Over pipen pa bagaren.)
@ ventiler 6 Montera péafyliningstratten pa
blandarstav (Endast KAH359GL) locket och tryck ned fér att lasa
fast den.
7 Tabort kdpan fran
hoghastighetsuttaget @.

8 Placera mixern éver uttaget, vrid
medurs och tryck samtidigt ned
tills enheten laser pa plats @.
Vrid sedan ytterligare medurs tills
tilbehdret laser pa plats.

67




9 Stall in 6nskad hastighet (se
tabellen fér rekommenderad
anvandning).

10 Nar 6nskad konsistens har
uppnatts stanger du av och lossar
mixern. Stdd den med bada
handerna.

anvidnda blandarstaven
(Endast KAH359GL)

1 Sétt locket pa kannan och ta bort
pafyliningslocket. Anviind INTE
blandstaven i kannan om
inte locket dr pa .

2 Satt i staven @ och flytta langsamt
runt den i kannan medan motorn
gar.

® Anvand blandarstaven for att hjalpa
till att flytta runt ingredienserna i
kannan och férhindra fastkérning
under mixningen.
tips

® Forhindra lackage genom att:

O vata tatningsringen innan du
monterar den.

O se till att bagaren ar fast
ordentligt vid basen.

® Nar du gor majonnas placerar du
alla ingredienser, férutom oljan,

i mixern. Medan apparaten gar
avlagsnar du pafyliningstratten och
tillsatter oljan l&ngsamt i en jamn
stréle.

® Tjocka blandningar t.ex. pate,
dippsaser: anvand lag till medelhdg
hastighet, och skrapa ner innehallet
vid behov. Om blandningen &r
svar att mixa kan du tillsatta mer
vatska och anvanda staven, om en
sédan medfolier. Alternativt kan du
anvanda momentaninstaliningen
for att fa ingredienserna att rora sig
Over bladen.

® Nar du krossar is bearbetar du
smé méangder at gangen och
anvander pulsinstaliningen. Du
boér hélla handen pa locket och
pafyliningstratten under tiden.

N

rengdring

® Fore rengdring ska apparaten

alltid stangas av, stickkontakten
ska dras ut och apparaten ska
demonteras.

® TOm bagaren innan du skruvar loss

basen.

knivsats

Var alltid forsiktig nar du
hanterar knivsatsen och
undvik att réra vid den vassa
eggen.

Ta bort tatningsringen och diska
den.

Diska bladen under rinnande
vatten. Hall undersidan av enheten
torr.

3 Lat torka.

ovriga delar
Diska f6r hand i varmt vatten med
diskmedel och torka dem.

| tabellen nedan visas vilka foremal
som tal maskindisk.

Komponent Komponenter
som kan diskas

i diskmaskin

Bégare v

Lock v

Pafyliningstratt v

Bas (%4

Bladenhet X

Téatningsring v

Blandarstav v




Tabell f6r rekommenderad anvandning

Anvandning/ Typ Rek. mangd | Hastighet Mixtid
Kalla vatskor Max 1,6 liter Max 30 - 60 sek.
Drycker och cocktails

Smoothies 1 liter vatska Max 60 sek

Tillsatt forst farsk frukt och

flytande ingredienser (yoghurt,

mjolk och juice).

Tillsatt sedan is eller frysta

ingredienser (frysta bér, is eller

glass).

Anvand blandarstaven.

Soppor Buljong-baserade 1,2 liter Oka gradvis 30 sek
soppor till max.

Mijolk-baserade 1 liter

soppor

Anvand INTE blandarstaven for varma vatskor.

Vi rekommenderar att varma vétskor tillats kallna innan de mixas.
Men om du vill blanda varma vatskor ska du lasa Instruktioner for
mixning av varm véatska.

Iskross Anvand momentan- | 10 ist&rningar Puls 30 sek
knappen i korta (200 g)
pulsar for bast
resultat. Frys juice i
islador for iskross-
drinkar.

Finhacka | Nétter, brédsmulor 100 g Max 30 sek
och liknande torra Stanna mixern
ingredienser. nar du fatt
Kaffebdnor Onskat resultat,

for bast resultat.

Lagade gronsakspuréer, barnmat] 300 g Min - 2 60 sek

Puréer pa mjuk eller kokt frukt 300 g Max + Puls 30 sek

Majonnés och dressingar Max 3 &gg Max 30 - 60 sek.

De angivna mixningstiderna ar bara avsedda som vagledning. De varierar
alltefter det specifika receptet och vilka ingredienser som ska mixas.
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morots- och
koriandersoppa

-

25 g smor

1 hackad gul 16k

1 pressad vitloksklyfta

800 g morot skuren i 22 cm kuber
kall kycklingbuljong

10-15 ml (2-3 tsk) malen koriander
salt och peppar

Smélt smoret i en kastrull, tillsatt
|6k och vitldk och stek tills de
mijuknar.

Lagg mordtterna i en mixer, tillsatt
|6ken och vitloken. Tillsatt buliong
upp till 1,6 liter-markeringen pa
bégaren. Montera locket och
pafyliningslocket.

Mixa p& maximal hastighet i

5 sekunder for att gbra en soppa
med grévre konsistens eller langre
om du vill ha en sléatare soppa.
Overfor blandningen till en kastrull.
Tillsatt koriander och smaksétt
med salt och peppar. Sjud soppan
i 30 till 35 minuter eller tills den ar
fardiglagad.

Tillsétt eventuellt mer salt och
peppar eller extra vatska om det
behdvs.
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service och kundtjanst

® Om du far problem med att
anvanda nagot tillbehor ber vi dig
besdka www.kenwoodworld.com
innan du ringer kundtjénst.

® Produkten omfattas av en garanti
som efterfoljer alla lagstadgade
bestdmmelser vad géller garanti
och konsumentrattigheter i
inkdpslandet.

® Om din Kenwood-produkt inte
fungerar som den ska eller om du
upptacker fel ber vi dig att 1amna
eller skicka in den till ett godként
KENWOOD-servicecenter.
For aktuell information
om narmaste godkanda
KENWOOD-servicecenter besdk
www.kenwoodworld.com eller
Kenwoods webbplats for ditt land.

® Konstruerad och utvecklad av
Kenwood i Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.



Norsk

For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

generell sikkerhet
Les naye gjennom denne bruksanvisningen
og ta vare pa den slik at du kan sla opp i
den senere.
Fjern all emballasje og eventuelle
merkesedler.
lkke beror de skarpe bladene. Hold
bladenheten unna barn.
Veer alltid forsiktig ved handtering av
bladenheten og unnga & berare bladenes
skjeerekant ved rengjering.
Bare bruk begeret med basen og
bladenheten som felger med.
Du mé& aldri sette bladenheten pa uttaket
hvis mikserbegeret ikke er satt pa.
Koble alltid ut maskinen far du putter
hendene eller utstyr i begeret.
Sla av og koble fra:
o for du setter pa eller fierner deler;
O etter bruk;
O for rengjering.
Nar du tar mikseren av motordelen:
o vent til kniven har stanset helt;
O ikke skru av begeret fra bladenheten

utilsiktet.
Kun KAH359GL: Mikserlokket ma vasre
satt pa mens du bruker rgrepinnen i
begeret.
Kun KAH359GL: Bruk bare rarepinnen
til prosessering av kalde ingredienser.
Den méa IKKE brukes ved prosessering av
varme veaesker.
SKALDEFARE: \/arme ingredienser ma
kjoles ned til romtemperatur fer du har
dem i mikserglasset eller mikser dem.
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Aldri kjor hurtigmikseren nar den er tom.
Bruk hurtigmikseren bare nar lokket og
fyllhetten er pa plass.

Aldri la apparatet veere uten tilsyn nar det
er i bruk.

Feil bruk av mikseren kan forarsake
personskader.

lkke bland mer enn maksimumskapasiteten
som er oppgitt i tabellen over anbefalt
hastighet.

Aldri kjer hurtigmikseren i mer enn ett
minutt - den vil overopphetes. Sla av sa
snart du har oppnadd riktig konsistens.
lkke legg terre ingredienser |
hurtigmikseren for du slar den pa. Skjeer
dem i firkanter og slipp dem gjennom
fyllhetten mens maskinen er i gang.

lkke bruk hurtigmikseren som en
oppbevaringsbeholder. Hold den tom far
og etter bruk.

Du ma aldri mikse mer enn 1600 ml kalde
ingredienser, mindre for skummende
vaesker som milkshake.
Smoothieoppskrifter - aldri miks frosne
ingredienser som har blitt til en fast masse
under frysing. Bryt den opp fer du legger
den i hurtigmikseren.

Se i hovedinstruksjonsboken for
din kjskkenmaskin for ytterligere
sikkerhetsvarsler.
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s VIKTIG: INSTRUKSJONER
C_JFOR MIKSING AV VARME
INGREDIENSER

For & minimere muligheten for skalding nar
du mikser varme ingredienser, holder du
hender og annen utsatt hud unna lokket
for & hindre mulige brannskader. Felgende
forholdsregler ber overholdes:

e ADVARSEL: Blanding av veldig
varme ingredienser kan fore til
at varm vaeske og damp kommer
forbi dekselet og fyllerdelen @.

e Vi anbefaler at de varme
ingrediensene far tid til & kjoles
ned for de blandes.

e ALDRI overstig kapasiteten pa 1200
ml / 5 kopper hvis du behandler varm
vaeske. som supper (se markeringene pa
begeret).

e ALLTID begynn & mikse pa lav
hastighet og ek hastigheten gradvis.
ALDRI bland varm veeske ved a bruke
pulsinnstillingen.

® \aeske som danner skum, som f.eks.
melk, ber begrenses til en maksimal
kapasitet pad 1000 ml / 4 kopper.

e Veer forsiktig nar du holder i
hurtigmikseren siden begeret og
innholdet er veldig varmt.

e Veer ekstra forsiktig nar du fierner lokket.
Lokket er designet til & sitte hardt pa
for & hindre lekkasje. Om nadvendig
beskytter du hendene dine med en klut
eller grytekluter nar du tar pa begeret.
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Kontroller at begeret er skikkelig festet

péa basen og néar du fierner det fra
apparatet, forer du basen og serger for
at den flernes sammen med begeret.

Kontroller at lokket og fyllhetten

er skikkelig festet for hver

hurtigmikshandling.
Alltid kontroller at luftehullene i fyllhetten

er apne for hver miksehandling @.

Nar du setter pé lokket pd begeret ma

du kontrollere at lokket og kanten pa
begeret er rene og torre for & sikre god
forsegling og hindre sal.

Dette apparatet overholder
EC-forordning 1935/2004 om
materialer og gjenstander som er
bestemt & komme i kontakt med
neeringsmidler.

Bruk hurtigmikseren til supper,
drikke, pateer, majones,
bredsmuler, kiekssmuler, hakking
av netter og knusing av is.

for du bruker Kenwood-
tilbehoret for forste gang
Vask delene: se ‘rengjering.

o
@
o)
-

CICICICICICICIC)

sl

fyllhette

lokk

beger

tetningsring

knivenhet

base

luftehull

rerepinne (Kun KAH359GL)

ik bruker du

hurtigmikseren

1

Sett tetningsringen @ inn i
knivenheten B — pass pa at
tetningsringen sitter korrekt. Hvis
tetningsringen er skadet

eller ikke sitter riktig i, forer

det til lekkasjer.

2

3

9

Sett bladenheten () inn i basen
®.

S4& skrur du begeret pé basen,
pass pa at bladenheten er
strammet helt til @.

Plasser ingrediensene i begeret.
Sett pa lokket ved & dytte det ned
til det sitter. (Kontroller at et av
utspringene pa lokket passer over
tuten pa begeret).

Plasser fyllhetten i lokket og dytt
ned for & sikre.

Fjern det raske utslippsdekselet
.

Plasser hurtigmikseren over
utslippet, vri med klokken og dytt
samtidig ned til enheten fester
seg @. Vri deretter ytterligere
med klokken til vedlegget lases i
posisjon.

Bytt til ensket hastighet (se
tabellen for anbefalt bruk).

10 Nér onsket konsistens er

oppnéadd, slér du av og fierner
hurtigmikseren mens du stetter
den med begge hender.




slik bruker du rerepinnen
(Kun KAH359GL)
Sett lokket pa begeret og ta
av fyllerdelen. IKKE bruk
rorepinnen i begeret uten at
lokket sitter pa.
Sett inn rerepinnen @ og beveg
den langsomt rundt i begeret mens
motoren kjorer.
Bruk rerepinnen til & hjelpe med
a bevege ingredienser rundt i
begeret og forhindre at noe setter
seg fast under miksing.
hint
Forhindre lekkasjer ved &

O veete tetningsringen fer du

setter den pa
O passe pa at begeret er last
godt pa plass i basen.

Nar du lager majones, legger du
alle ingrediensene, unntatt oljen,
i hurtigmikseren. Deretter, mens
maskinen er i gang, fierner du
fyllhetten og tilsetter olien sakte og
jevnt.
Tykke blandinger, f.eks. posteier,
dipper: Bruk lav til middels
hastighet og skrap nedover nar
nedvendig. Hvis blandingen er
vanskelig & mikse legger du til mer
veeske og bruker rgrepinnen hvis
den folger med. Alternativt kan
du bruke pulsinnstillingen for & fa
ingrediensene i bevegelse over
bladene.
Nar du knuser is, behandler
du smé& mengder om gangen
og bruker pulsinnstillingen. Vi
anbefaler at du holder handen
pa lokket og fyllhetten under
handlingen.

rengjering

® 5|3 alltid av og koble fra for
rengjering.

® Tom begeret for du skrur av
basen.

bladenhet
Vzer alltid forsiktig nar du
handterer bladenheten
og unnga a berore
skjeerekanten pa bladene.

1 Fjern og vask tetningsringen.

2 Berst bladene rene under springen.
Hold undersiden av enheten torr.

3 La den torke.

andre deler
Vask for hand i varmt sépevann og
tork av.

Felgende tabell viser hvilke deler
som kan vaskes i oppvaskmaskin.

Del Kan vaskes i
oppvaskmaskin
Beger (%4
Lokk v
Fyllhette v
Base v
Knivenhet X
Tetningsring v
Rerepinne v
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Tabell for anbefalt bruk

Bruk/mattyper Anbefalt | Hastighet Miksetid
mengde

Kalde veesker Maks. 1,6 liter Maks. 30-60 sek

Drikkevarer og cocktailer

Smoothier 1 liter veeske Maks. 60 sek

Plasser frukten og de flytende
ingrediensene i begeret forst
(inkluderer yoghurt, melk og
fruktjuice).

Deretter legger du til is eller fryste
ingredienser (inkluderer fryst frukt,
is eller iskrem).

Bruk rerepinnen.

Supper Buljongbaserte 1,2 liter @k gradvis 30 sek
supper til maks.
Supper med melk 1 liter

IKKE bruk rerepinnen ved prosessering av varme veaesker.

Vi anbefaler at du lar varme vaesker avkjoles for miksing. Men hvis
du vil mikse varme veesker, ma du lese Instruksjoner for miksing
av varme ingredienser.

Isknusing | Kjer med puls og 10 isbiter Puls 30 sek
stopp og start for (200 g)
best mulig resultat.
Frys fruktjuice i
isbrett hvis du vil
lage drikker av
«Slushie»-type.
Finhakking | Netter, bredsmuler 100 g Maks. 30 sek
og lignende terre Stopp mikseren
ingredienser. nar du har
Kaffebgnner oppnadd ensket
resultat.
Pureer av kokte grennsaker / 300 g Min. til 2 60 sek
barnemat
Pureer av myk/kokt frukt 300 g Maks. + puls 30 sek
Majones/dressinger Maks. 3 egg Maks. 30-60 sek

Miksetider som er oppgitt er bare veiledende og vil variere avhengig av
oppskriften og ingrediensene som brukes.
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gulrot- og
koriandersuppe

25 g smer

1 lok — hakket

1 fedd hvitlgk — knust

800 g gulrot — skaret i terninger pa
2,5¢cm

kald kyllingbuljiong

10-15 ml (2-3 ts) malt koriander
salt og pepper

Smelt smoret i en stekepanne, ha i
loken og hvitleken og stek til de er
myknet.

Ha gulrotbitene i hurtigmikseren
sammen med loken og hvitloken.
Ha i nok buljong til at det nar

1,6 liter merket pa glasset. Sett pa
lokket og fyllhetten.

Miks med maksimal hastighet i

5 sekunder for en grovere suppe,
eller lenger hvis du vil ha den
jevnere.

Ha blandingen over i en kjele, ha i
koriander og salt og pepper, og la
suppen sméakoke i 30-35 minutter
eller til den er kokt ferdig.

Smak til med salt og pepper etter
behov, og ha i mer veeske om
nedvendig.
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service 0og
kundetjeneste

Hvis du har problemer med &
bruke tilbeheret, ma du ga til
www.kenwoodworld.com fer du
kontakter oss for hjelp.

Vennligst merk at produktet

ditt dekkes av en garanti som
overholder alle lovforskrifter
angéende eksisterende garanti- og
forbrukerrettigheter i landet der
produktet ble kjopt.

Hvis Kenwood-produktet ditt

har funksjonssvikt eller du finner
defekter pa det, ma du sende
eller ta det med til et autorisert
KENWOOD-servicesenter. Du
finner oppdatert informasjon om
hvor ditt neermeste autoriserte
KENWOOD-servicesenter er, pa
www.kenwoodworld.com eller pa
nettstedet for landet ditt.

Designet og utviklet av Kenwood i
Storbritannia.

® |agetiKina.



Suomi

Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki, jotta naet kuvitukset

yleinen turvallisuus

Lue n@ma ohjeet huolella ja sailyta ne

myohempaa tarvetta varten.

Poista pakkauksen osat ja mahdolliset

tarrat.

Al& koske teraviin teriin. Pida terdyksikkd

poissa lasten ulottuvilta.

Kasittele terayksikkda varovaisesti. Valta

koskemasta terien leikkaavaan reunaan

puhdistamisen aikana.

Yhdista kannu vain laitteen mukana

toimitettuun jalustaan ja terayksikkoon.

Al3 Kiinnité teryksikkda moottoriyksikkdon,

jos astia ei ole paikallaan.

Irrota pistoke pistorasiasta aina ennen

kaden tai keittidtyovalineen laittamista

kannuun.

Sammuta laite ja irrota pistoke

pistorasiasta:

O ennen osien Kiinnittamista ja irrottamista;

O kayton jalkeen;

O ennen puhdistamista.

Irrotettaessa tehosekoitinta moottoriosasta

O odota, kunnes terat ovat pysahtyneet
kokonaan;

O ala irrota kannua terista.

Vain KAH359GL: Sekoittimen kannen tulee

olla paikallaan, jos kannussa kaytetaan

sekoitustikkua.

Vain KAH359GL: Kayta sekoitustikkua

vain kylmille aineosille. ALA kayti sité

kuumille nesteille.
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PALOVAMMAVAARA: Kuumien
ainesosien on annettava jaahtya
huoneenlampdisiksi ennen kulhoon
asettamista tai sekoittamista.

Al& koskaan kayta tehosekoitinta sen
ollessa tyhja.

Kayta tehosekoitinta vain kannen ja
tayttéaukon ollessa paikoillaan.

Al4 jat laitetta toimimaan ilman valvontaa.
Sekoittimen vaarinkayttd voi aiheuttaa
loukkaantumisen.

Al4 ylitd mainittua suurinta
nopeustaulukossa mainittua kapasiteettia.
Al& koskaan kayta tehosekoitinta
pidempaan kuin yksi minuutti kerrallaan.
Katkaise virta, kun haluamasi sakeus on
saavutettu.

Al4 lisd4 kuivia aineosia tehosekoittimeen
ennen kuin siihen on kytketty virta. Kuutioi
ne ja pudota ne sydttéaukon lapi, kun laite
on toiminnassa.

Ala kayta tehosekoitinta sailytysastiana.
Pida se tyhjana ennen kayttéa ja kayton
jalkeen.

Sekoitettavia kylmia aineosia saa olla
enintdan 1,6 litraa. Vahenna aineosien
maaraa, jos valmistat jotain kuohkeaa,
kuten pirtelda.

Kun valmistat pirteloa, ala sekoita
kiintedksi massaksi pakastuksen aikana
jahmettyneita aineosia. Riko ne palasiksi
ennen tehosekoittimeen lisdamista.

Yleiskoneen kayttoohjeessa on lisatietoja
turvallisuudesta.
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., TARKEAA: KUUMAT
C J AINEET JA
TEHOSEKOITIN

Palovammojen vaaran valttamiseksi kuumia
aineita sekoitettaessa pida kadet ja muut
kehonosat poissa kannen luota. Seuraaviin
varotoimiin tulee ryhtya:

e VAROITUS: Erittdin kuumien
aineosien sekoittaminen voi
aiheuttaa kuuman nesteen ja
hoyryn purskahtamisen kannen
ohi tai tayttoaukosta @.

e On suositeltavaa antaa kuumien
aineosien jaahtya ennen
sekoittamista.

e ALA KOSKAAN laita tehosekoittimeen
keiton kaltaista kuumaa nestetta yli 1,2
litraa (1200ml). Noudata kannuun tehtyja
merkintoja.

e Aloita sekoittaminen AINA hiljaisella
nopeudella. Lisda nopeutta vahitellen.
ALA KOSKAAN sckoita kuumia
nesteita sykaystoimintoa kayttamalla.

® [ehosekoittimeen saa kaataa maidon
kaltaista kuohuavaa nestetta enintaan
1 litra (1000ml).

o Kasittele tehosekoitinta varovaisesti, kun
kannu ja sen sisalto ovat kuumia.

® |rrota kansi erityisen varovaisesti.

Kansi on suunniteltu sopimaan tiukasti
paikalleen vuotojen estamiseksi. Kun
kasittelet sita, kayta pannulappua tai
uunikintaita.
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e \armista, ettd kannu on kiinnitetty

jalustaan tiukasti. Kun irrotat sen laitteesta,
tartu sen pohjaan ja varmista, etta se
irrotetaan yhdessa kannun kanssa.

e \armista ennen tehosekoittimen

kayttamista, etta kansi ja tayttdaukko
ovat kunnolla paikoillaan.

e \armista ennen tehosekoittimen

kayttamista, etta tayttdaukon
huohotusaukot ovat puhtaita @).

e Kun kansi kiinnitetdan kannuun, varmista

aina, etta kannen ja kannun liitos on
puhdas, jotta se on tiivis eika siita roisku
mitaan.

Tama laite tayttaa EU-asetuksen tehosekoittimen
1935/2004 elintarvikkeiden

kanssa kosketuksiin joutuvista kayttamlnen

materiaaleista ja tarvikkeista. 1 Sovita tiivisterengas @

Voit valmistaa tehosekoittimessa terayksikkoon B). Varmista, etta
keittoja, juomia, pateita tai tiiviste on oikein paikoillaan. Jos
majoneesia. Voit myds hienontaa tiiviste on vaurioitunut tai se
siind kuivaa leipaa korppujauhoiksi ei ole kunnolla paikallaan,
tai kekseja, rouhia pahkingita tai aiheutuu vuotoa.

murskata jaata. 2 Kiinnité terayksikkd (&) jalustaan
ennen Kenwood-varusteen ®.

kayttamisti ensimmaista 3 Kierra kannu kiinni jalustaan.
kertaa Varmista, etté terayksikkd on
Pese osat. Lisatietoja on kunnolla kiristetty @.
puhdistaminen-osassa. 4 Laita aineosat kannuun.

5 Aseta kansi paikalleen tyontamalla
sita alaspain, kunnes se on tiukasti

selite paikallaan. Varmista, etté yksi

@ tayttdaukko kannen ulkonema osuu kannun

®@ kansi nokkaan.

® kannu 6 Kiinnita tayttdaukko kanteen ja

@ tiivisterengas kiinnita se tiukasti painamalla

® terayksikkd alaspain.

® jalusta 7 Irrota suuren nopeuden aukon

@ huohotusaukot kansi @.

sekoitustikku (Vain KAH359GL) 8 Aseta tehosekoitin kiinnityskohdan

paélle, kdanna myotapaivaan
ja paina alaspain, kunnes se
kiinnittyy paikalleen @. Kaanna
vield myétapaivaan, kunnes
tehosekoitin lukittuu paikalleen.
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9 Valitse nopeus (Lisatietoja on
kayttdsuosituskaaviossa.)

10 Kun rakenne on oikea, katkaise
virta ja irrota tehosekoitin tukien
sitd molemmilla késillasi.

sekoitustikun kdyttaminen
(Vain KAH359GL)

1 Kiinnitd kansi kannuun ilman
tayttokantta. ALA kayta
sekoitustikkua, ellei kansi
ole kiinnitettyna kannuun.

2 Tyoénna sekoitustikku @ paikalleen.
Siirtele sité kannussa, kun moottori

on kaynnissa.
® Sekoita aineksia kannussa

sekoitustikun avulla, jotta ne eivat

paakkuunnu.
vihjeita
® \/uotojen estédminen:
O Kostuta tiivisterengas ennen
sen asettamista paikalleen.
O Varmista, ettd kannu on
kunnolla kiinni jalustassa.

® Kun teet majoneesia, aseta kaikki

aineosat dljya lukuun ottamatta
tehosekoittimeen. Kun laite on
toiminnassa, irrota tayttdkansi ja
kaada dljy hitaasti ja tasaisesti
kannuun.

® Jos valmistat paksuja seoksia,
kuten pateeta tai dippikastiketta,
kayta alhaista tai keskinkertaista
nopeutta. Kaavi massaa alas
tarvittaessa. Jos sekoittaminen

on vaikeaa, lisda nestetta ja kayta

mahdollisesti mukana toimitettua
toimitettua sekoitustikkua. Saat
aineosat likkumaan terien yli
kayttamalla sykaystoimintoa.

® Kun murskaat jaata, kasittele
sita pienia maaria kerrallaan ja
kayta sykaystoimintoa. Talldin on

suositeltavaa pitda katta kannen ja

tayttdaukon paalla.

puhdistaminen

® Ennen puhdistamista katkaise
laitteesta virta, irrota pistoke
pistorasiasta ja irrota osat.

® Tyhjenna kannu ennen kuin kierrat
sen irti jalustasta.

terdyksikko

Kasittele teria varovaisesti.
Valtda koskemasta terien
leikkaavaan reunaan.

1 Irrota ja pese tiivisterengas.

2 Harjaa terat puhtaiksi juoksevan
vesihanan alla. Pida laitteen alaosa
kuivana.

3 Anna laitteen kuivua.

muut osat
Pese kasin lampimassa vedessa,
jossa on pesuainetta, ja kuivaa.

Seuraavasta taulukosta kay
ilmi, mitk& osat voidaan pesta
astianpesukoneessa.

Esine Voidaan pesta
astianpesukoneessa

Kannu v

Kansi

Tayttdaukko

Jalusta

Terayksikkd

Tiivisterengas

AR NE SE VA NAN

Sekoitustikku
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Kayttosuositustaulukko

Kayttdé/aineosat Suositeltu | Nopeus | Sekoitusaika
maara
Kylmat nesteet Enintédan Suurin 30-60 sekuntia
Juomat ja cocktailit 1,6 litraa
Smoothiet 1 litra nestettd| Suurin 60 sekuntia
Aloita asettamalla tuoreet
hedelmat ja neste kannuun
(esimerkiksi jogurttia, maito ja
hedelmamehut).
Lisaa jaa tai jaddytetyt aineosat,
kuten hedelmat ja jaateld.
Kayta sekoitustikkua.
Keitot Liemipohjaiset keitot| 1,2 litraa Kasvata 30 sekuntia
Maitoa siséltavat 1 litra nopeus
keitot vahitellen
suurimmaksi

ALA KAYTA kayta sekoitustikkua kuumille nesteille.

On suositeltavaa antaa kuuman nesteen jadhtya ennen
sekoittamista. Jos kuitenkin kaytat kuumia nesteitd, lue ohjeet
Kuumat nesteet ja tehosekoitin -kohdasta.

Jaan Kéyta sy Saat parhaat| 10 jadkuutiota| Sykéays 30 sekuntia

murskaus | tulokset kayttamalla (200 g)
sykaystoimintoa eli
kaynnistamalla ja
pysayttamalla
moottorin.

Jos valmistat
slushie-juomaa,
jaédyta hedelméamehu
jadpalamuotissa.

Hienonnus | Pahkinat, leivanmurut 100 g Suurin 30 sekuntia
ja muut kuivat Pysayta
aineosat. sekoitin,
Kahvinpavut kun olet

saavuttanut
haluamasi
tulokset.

Kypsien vihannesten 300 g Pienin - 2 60 sekuntia

soseuttaminen, vauvanruokaohjeet

Soseet pehmeisté tai keitetyista 300 g Suurin ja 30 sekuntia

hedelmista sykays

Majoneesi, kastikkeet Enintdan 3 Suurin 30-60 sekuntia

kananmunaa

Sekoitusajat ovat vain suosituksia. Aika vaihtelee ruokaohjeen ja kasiteltavien

aineosien mukaan.
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porkkana- ja
korianterikeitto

25 g voita

1 sipulia silputtuna

1 valkosipulinkynsi puserrettuna
800 g porkkanaa 2,5 cm:n
kuutioina

kylmaa kanalienta

2-3 tl jauhettua korianteria
suolaa ja pippuria

1 Sulata voi paistinpannussa.
Kuullota sipulisilppu ja
valkosipulinkynsi pehmeéksi.

2 Aseta porkkanakuutiot
tehosekoittimeen. Lisaa sipulisilppu
ja valkosipulinkynsi. Liséa niin
paljon lientd, etta nesteen pinta
ulottuu 1,6 litraa merkkiin saakka.
Aseta kansi ja tayttdaukon korkki
paikalleen.

3 Sekoita suurimmalla nopeudella
5 sekuntia, jos haluat keitolle
karkeahkon rakenteen, tai
pidempaan, jos haluat rakenteesta
siledmman.

4 Kaada seos kattilaan ja lisda
korianteri. Mausta keitto ja anna
sen kiehua hiljalleen 30-35
minuuttia tai kunnes se on kypsaa.

5 Lisédd mausteita ja nestetta
tarvittaessa.

84

huolto ja asiakaspalvelu

Jos lisélaitteen kayttamisen
aikana ilmenee ongelmia,

siirry osoitteeseen
www.kenwoodworld.com ennen
avun pyytamista.

Tuotteesi takuu koostuu sen
varsinaisesta takuusta ja ostomaan
kuluttajansuojasta.

Jos Kenwood-tuotteesi vikaantuu
tai siihen tulee toimintahairio,
toimita tai laheta se valtuutettuun
KENWOOD-huoltokorjamoon.
Loydat Iahimman valtuutetun
KENWOOD-huoltokorjaamon
tiedot osoitteesta visit
www.kenwoodworld.com tai
maakohtaisesta sivustosta.

Kenwood on suunnitellut ja
muotoillut Iso-Britanniassa.
Valmistettu Kiinassa.



Turkce

Okumaya baslamadan 6nce 6n kapagd aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

genel guvenlik

e Bu talimatlar dikkatle okuyun ve
gelecekteki kullanimlar i¢in saklayin.

e Tum ambalajlari ve etiketleri gikartin.

e Keskin bigaklara dokunmayin. Cocuklari
bicak Unitesinden uzak tutun.

e Bicak Unitesini tutarken her zaman dikkat
edin ve temizlerken bicaklarin keskin
kenarlarina dokunmaktan kaginin.

e Hazneyi sadece verilen bigak Unitesi ile
kullanin.

e Bicak Unitesini, blender haznesi takil
degilken asla gikisa yerlestirmeyin.

e Ellerinizi ve mutfak aletlerini hazne icine
sokmadan once her zaman makineyi
fisten cekin.

e Kapatin ve figten gekin:

O pargalari takmadan veya ¢ikartmadan
once;

O kullandiktan sonra;

o temizlemeden Once.

e Blenderi gug Unitesinden c¢ikartirken:

o bigaklar tamamen durana kadar
bekleyin;

O Hazneyi bigak Unitesinden yanhsglikla
cikartmayin.

e Sadece KAH359GL icgin: Hazne igindeki
karistirma gubugu kullanilirken blender
kapag! takili olmahdir

e Sadece KAH359GL icin: Karistirma
cubugunu (8) sadece soguk malzemeleri
islemek icin kullanin. Sicak sivilari
islerken KULLANMAYIN.
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HASLANMA RISKi: Sicak malzemeleri
hazneye koymadan ya da blenderden
gecirmeden once oda sicakligina
gelmelerini bekleyin.

Blenderi asla bos ¢alistirmayin.

Blenderi sadece kapak ve doldurma
kapagi yerine takiliyken calistirin.
Calisirken cihazin basindan ayrilmayin.
Blenderin hatali kullanimi yaralanmaya
neden olabilir.

Onerilen hiz tablosunda belirtilen
maksimum kapasiteden fazlasini asla
karigtirmayin.

Blenderi asla bir dakikadan uzun
calistirmayin — asiri 1Isinmaya sebep
olacaktir. Dogru yogunluga ulasir ulasmaz
aleti kapatin.

Kuru malzemeleri blenderi ¢alistirmadan
once koymayin. Bunlari kap kup
dograyin ve makine c¢alisirken doldurma
kapagindan igeri atin.

Blenderi saklama kabi olarak
kullanmayin. Kullanmadan 6nce ve
kullandiktan sonar bos birakin.

Asla 1600 ml'den fazla soguk malzeme
karistirmayin — milkshake gibi kivaml
sivilar igin daha az.

Smoothie tarifler — dondurulurken kati
hal almis malzemeleri asla karigtirmayin,
blendere koymadan once kirin.

ilave giivenlik uyarilari icin Mutfak
Aletinizin kullanma talimatina bakin.
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555 ONEMLI: SICAK
__/KARISTIRMA TALIMATLARI

Sicak malzemeleri karistirirken haslanma
olasilhigini en aza indirmek icin, olasi
yaniklardan kaginmak amaciyla elleri

ve cildinizin agik olan diger kisimlarini
kapaktan uzak tutun.

Asagidaki onlemlere uyulmalidir:

e DIKKAT: Cok sicak malzemelerin
karigtirlimasi sicak sivi ve buharin
kapaktan veya doldurma kapagindan
@ aniden sicramasina sebep olabilir.

e Sicak malzemeleri karistiriimadan
once sogumasinin beklenmesini
oneririz.

e Corba gibi sicak sivilari islerken ASLA
1200ml / 5 fincan kapasitesini agsmayin
(haznenin Uzerindeki isaretlere bakin).

e Karistirmaya DAIMA disiik hizla
baslayin ve kademeli olarak artirin.
Sicak sivilart ASLA puls ayarini
kullanarak karigtirmayin.

e Sut gibi kopurebilen sivilar maksimum
1000ml / 4 fincan kapasite ile
sinirlanmalidir.

e Hazne ve icindekiler ¢ok sicak olacagi
icin blenderi kullanirken dikkatli olun.

e Kapagi acarken ozellikle dikkatli olun.
Kapak sizdirmayi onlemek igin siki
kapanacak sekilde dizayn edilmigtir.
Gerektiginde ellerinizi korumak igin bez
veya firin eldiveni kullanin.
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Cihazdan c¢ikartirken haznenin tabana

guvenli sekilde takili oldugundan
emin olmak igin, tabani yonlendirin ve
hazneyle birlikte ¢iktigindan emin olun.

Blenderin her kullanimindan once,

kapak ve doldurma kapaginin yerine
tam oturmus oldugundan emin olun.

Blenderin her kullanimindan once

doldurma kapagindaki havalandirma
deliklerinin agik oldugundan emin

olun @.

Kapagi hazneye takarken, sizdirmazlik

saglamasi ve malzemelerin dokulmesini
onlemesi acgisindan kapak ve hazne
kenarlarinin temiz ve kuru oldugundan

emin olun.

Bu cihaz gida ile temas eden
malzemeler ve maddeler ile ilgili
EC 1935/2004 Y6netmeligine
uygundur.

Blenderi gorbalar, ickiler, pateler,
mayonez, ekmek kirintilari,
biskivi kirintilari, kiyilmis findiklar
ve kiriimig buz igin kullanin.

Kenwood ekinizin ilk
kullanimindan 6nce
Pargalari yikayin: bkz.
‘temizleme’.

parcalar

CICIGICICICICIC)

doldurma kapagi

kapak

hazne

conta bilezigi

bigak Unitesi

taban

havalandirma delikleri
karistirma gubugu (Sadece
KAH359GL igin)
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blender’inizin
kullanimi

1

2

3

Conta bilezigini @ bigak Unitesine
(® yerlestirin — contanin dogru
yerlestiginden emin olun. Eger
conta zarar gordiiyse veya
diizgiin yerlesmediyse sizdirma
meydana gelir.

Bigak Unitesini 3 tabanin igine ®
yerlestirin.

Sonra hazneyi tabana vidalayin

— bigak tabaninin tamamen
sikistigindan emin olun @.
Malzemeleri hazneye koyun.
Kapag: sabitlenene kadar

asag! bastirarak takin. (Kapak
Gzerindeki ¢ikintinin hazne
Uizerindeki yuvaya oturdugundan
emin olun.)

Doldurma kapagini kapagin
Uizerine takin ve asag| bastirarak
sabitleyin.

Yiksek hiz ¢ikis kapagini @
cikartin.



8

9

Blenderi ¢ikisin Ustline yerlestirin,
saat yoninde gevirin ve ayni
anda yerine oturuncaya kadar
asagi itin @. Daha sonra olmasi
gereken konumda kilitleninceye
kadar saat yoniinde gevirin.
istenen hiza ayarlayin (6nerilen
kullanim tablosuna bakin).

10 istenen kivama ulastiginizda,

kapatin ve blenderi iki elinizi
kullanarak ¢ikartin.

Karigtirma gubugunu kullanmak
icin (Sadece KAH359GL igin)
Kapagi hazneye takin ve
doldurma kapagini ¢ikartin.
Haznenin igindeki karigtirma
cubugunu kapak takili degilken
kullanmayin.

Karistirma cubugunu @ yerlestirin
ve motor galisirken hazne
gevresinde yavasga hareket
ettirin.

Karistirma gubugunu haznenin
Uzerinde kalan malzemeleri almak
ve isleme sirasinda tikanmayi
onlemek icin kullanin.

ipuclari
Sizintilar 6nlemek igin:
O takmadan 6nce conta
bilezigini 1slatin;
O haznenin tabana iyice

oturdugundan emin olun.

Mayonez yaparken, yag hari¢

bitiin malzemeleri blenderin igine

koyun. Sonra, makine galisirken

doldurma kapagini gikartin ve

yagdi yavasca ve esit sekilde ilave

edin.

Yogun karigimlar, 6rn. Pate,

dip sos: Dislk hizdan baslayip

orta hiza yukseltin, gerektiginde

kenarlari asagi siyirin. Eger

karisimin islenmesi zorsa, daha

fazla sivi ekleyin ve eger Uriinle

birlikte verilmigse karistirma

gubugunu kullanin. Alternatif

olarak malzemelerin bigaklar

arasinda hareket etmesi igin puls

ayarini kullanin.

Buz pargalarken, kiiguk miktarlar

ile calisin ve puls ayarini kullanin.

Calistirma esnasinda kapak

ve doldurma kapagini elinizle

tutmaniz énerilir.

temizleme

® Temizlemeden 6nce her zaman
kapatin, fisten ¢ekin ve pargalarini
ayirin.

® Tabandan gikartmadan énce
hazneyi bosaltin.

bigak iinitesi

Bicak uinitesini tutarken

her zaman dikkat edin ve
bicaklarin keskin kenarlarina
dokunmaktan kaginin.

1 Sizdirmazlik halkasini ¢ikarin ve
yikayin.

2 Bigaklari musluk altinda firgayla
temizleyin. Unitenin altini kuru
tutun.

3 Kurumaya birakin.

diger pargalar
Sicak, sabunlu suda elde yikayin,
sonra kurutun.

Asagidaki tablo hangi
pargalarin bulasik makinesinde
yikanabilecegini géstermektedir.

Parca Bulasik
makinesi igin
uygun parca

Hazne v

Kapak 4

Doldurma 4

kapag!

Taban 4

Bigak Unitesi X

Conta bilezigi v

Karistirma v

cubugu
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Onerilen kullanim tablosu

Kullanim/Gida Maddesi Onerilen Hiz Karigtirma
Mikt. Siiresi
_Soguk Sivilar Maks 1,6 litre Maks. 30 — 60 san.
Icecekler ve Kokteyller
Smoothie’ler 1 litre sivi Maks. 60 san.
Taze meyveyi ve sivi malzemeleri
yerlestirin (6rn. yogurt, st ve
meyve suyu).
Sonra buz veya donmus
malzemeleri (6rn. donmus meyve|
suyu, buz veya dondurma).
Karistirma gubugunu kullanin.
Corbalar | Et suyuna gorbalar 1.2 litre Yavas yavas 30 san.
Siit ile yapilan 1 litre l\galfs‘a
ogru
gorbalar arttirin.
Sicak sivilari iglerken karistirma gubugunu KULLANMAYIN.
Sicak sivilarin karistirimadan 6nce sogumasinin beklenmesini
oneririz. Bununla birlikte sicak sivilar islemek isterseniz Sicak
Karistirma Givenlik Talimatlarina bakin.
Buz kirmak| En iyi sonug igin 10 buz kipu Puls 30 san.
baslar durdur (200g)
seklinde puls kullanin.
“Slushie” tip icecekler
icin meyvesularini
buz kaliplarinda
dondurun.
ince Kuru yemisler, ekmek 100g Maks. 30 san.
Dograma | kirintilari ve benzer En iyi sonug
kuru malzemeler. icin istediginiz
Kahve Gekirdekleri sonucu elde
ettiginizde
blenderi
durdurun.
Pismis sebze pireleri/bebek 300g Min - 2 60 san.
mamasi tarifleri
Yumusak/pismis sebze pureleri 300g Maks + Puls 30 san.
Mayonez/Soslar Maks 3 Maks. 30 - 60 san.
yumurta

Karistirma sureleri sadece bilgi amaghdir, kesin tarif ve kullanilan
malzemelere gore degisiklik gosterebilir.
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havug ve kignis
corbasi

259 tereyagi

1 dogranmis sogan

1 dis ezilmis sarimsak

800g havug, 2% cm kup seklinde
dogranmisg

soguk tavuk suyu

10-15ml (2-3 gay kasigi) toz
kisnis

tuz ve biber

1 Bir tavada yagi eritin, sogan
ve sarimsagi ekleyerek
yumusayincaya kadar soteleyin.

2 Havucu blendere koyun, sogan
ve sarimsag! ekleyin. Kavanoz
Uzerindeki 1,6 litre seviyesine
gelene kadar tavuk suyu ekleyin.
Sirahi kapagini ve doldurma
kapagini takin.

3 Kalin gekilmig corba igin 5 saniye
daha ince sonug elde etmek igin
daha uzun slire maksimum hizda
calistinn.

4 Karisimi bir sos tenceresine
bosaltin, kisnis ve baharatlarini
ekleyin, 30-35 dakika ya da gorba
pisene kadar kaynatin.

5 Tuz ve karabiberi damak
zevkinize gore ayarlayin,
gerekirse sivi ekleyin.
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servis ve musteri
hizmetleri

® Eklentinizin galismasi ile ilgili
herhangi bir sorun yasarsaniz,
yardim istemeden 6nce
www.kenwoodworld.com adresini
ziyaret edin.

® | {itfen unutmayin, Griin Grindn
satildigi Glkedeki mevcut tim
garanti ve tuketici haklari ile ilgili
yasal mevzuata uygun bir garanti
kapsamindadir.

® Kenwood Urlininuz arizalanirsa
veya herhangi bir kusur
bulursaniz yetkili KENWOOD
Servis Merkezine génderin veya
goturiin. Size en yakin yetkili
KENWOOD Servis Merkezinin
guincel bilgilerine ulagsmak igin
www.kenwoodworld.com adresini
veya Ulkenize 6zel web sitesini
ziyaret edin.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de
dizayn edilmig ve gelistirilmistir.
® Cin’'de Uretilmistir.



Cesky

Pted ¢tenim rozlozte ptedni stranku s ilustraci

obecné bezpecnostni zasady

Prectéte si peclivé pokyny v této prirucce

a uschovejte ji pro budouci pouziti.

Odstrarite veSkery obalovy material a

nalepky.

Nedotykejte se ostrych nozu. Nozovou

jednotku uchovavejte mimo dosah déti.

Pfi manipulaci s noZovou jednotkou budte

opatrni a pfi CiSténi se dotykejte ostfi

nozd.

Nadobu vzdy pouzivejte jen s dodavanou

zakladnou a nozovou jednotkou.

Nenasazujte nozovou jednotku na

pfipojku, pokud neni nasazena nadoba

mixéru.

Pfed vsunutim rukou nebo nastroji do

nadoby pfistroj vzdy odpojte od napajeni.

Vypnéte a odpojte od napajeni:

O pred pfipojenim a odejmutim casti;

O po pouziti;

O pred Cisténim.

Chcete-li mixér sejmout z motoru:

O pockejte, az se noze zcela zastavi;

o Davejte pozor, abyste nechténé
neodSroubovali nadobu od nozové
jednotky.

Pouze KAH359GL.: Pfi pouzivani

promichavaciho nastavce v nadobé musi

byt nasazeno viko mixéru

Pouze KAH359GL: Promichavaci

nastavec (8) pouzivejte pouze pfi

mixovani studenych ingredienci.

NEPOUZIVEJTE pfi mixovani horkych

tekutin.
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NEBEZPECi OPARENI: Horké
ingredience musite pred umisténim do
nadoby nebo prfed mixovanim nechat
vychladnout na pokojovou teplotu.

Nikdy mixér nespoustéjte prazdny.

Mixér pouzivejte pouze s nasazenym
vikem nadoby a vickem plniciho hrdla.
Pokud je spotiebi€ v provozu, nikdy jej
nenechavejte bez dozoru.

Nespravné pouzivani mixéru muze
zpUsobit zranéni.

Nikdy nemixujte vétSi mnozstvi
ingredienci, nez je uvedeno v tabulce
doporucenych rychlosti.

Nikdy mixér nezapinejte na déle nez
jednu minutu — hrozi prehrati. Jakmile
dosahnete spravné konzistence, mixér
vypnéte.

Nedavejte do mixéru suché ingredience
prfed zapnutim. Nakrajejte je na kostky a
pridavejte je dovnitf plnicim hrdlem, kdyz
je mixér zapnuty.

Nepouzivejte mixér jako skladovaci
nadobu. Pred a po pouziti jej nechavejte
prazdny.

Nemixujte vice nez 1600 ml studenych
ingredienci — v pfipadé pénicich tekutin,
jako jsou mlécné koktejly, jesté méné.
Priprava ovocnych mlé¢nych koktejla —
nikdy nemixujte zmrzlé ingredience, které
pfi zmrznuti vytvofily pevnou hmotu. Pred
pfidanim do mixéru je rozdélte na kousky.

DalSi bezpecnostni varovani najdete v
navodu k obsluze hlavniho kuchyriského
robota.
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s DULEZITE: POKYNY PRO
_JMIXOVANi HORKEHO
OBSAHU

Abyste minimalizovali moznost opareni pfi
mixovani horkého obsahu, nepfiblizujte k
viku ruce a jiné Casti téla s nechranénou
kizi, abyste zabranili moznému popaleni.
Je nutné dodrzovat nasledujici
bezpecnostni opatreni:

e POZOR: Pri mixovani velmi horkych
ingredienci muze kolem vika nadoby
nebo plniciho vicka @ prudce
uniknout horka tekutina a para.

e Doporucujeme, abyste horké
ingredience pred mixovanim nechali
vychladnout.

e NIKDY pfii mixovani horkych tekutin,
jako jsou polévky, nepfrekracujte
kapacitu 1200 ml / 5 §alku (fidte se
znaCkami na nadobé).

e VZDY zadinejte mixovat na nizké
rychlosti a postupné rychlost zvySujte.
NIKDY horké tekutiny nemixujte s
pulznim nastavenim.

e Mnozstvi tekutiny, ktera tvofi pénu,
jako je mléko, by mélo byt omezeno na
maximalni kapacitu 1000 ml / 4 Salky.

e Pfi manipulaci s mixérem budte opatrni,
protoZe nadoba a jeji obsah budou
velmi horké.

e Obzvlasté opatrni budte pfi odnimani
vika. Viko je navrzeno tak, aby pevné
tésnilo a branilo uniku tekutin. V
pfipadé potreby pfi manipulaci s vikem
chrante ruce utérkou nebo rukavicemi.
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Zkontrolujte, zda je nadoba pevné

pfipojena k zakladné, a pfi odnimani
ze spotrebiCe drzte zakladnu a davejte
pozor, abyste ji odejmuli spolu s nadobou.

Pred kazdym pouzitim mixéru

zkontrolujte, zda jsou viko nadoby a
vicko plniciho hrdla pevné nasazeny.

Pred kazdym pouzitim mixéru vzdy

zkontrolujte, zda jsou otvory ve vicku
plniciho hrdla ¢isté @).

Kdyz nasazujete viko na nadobu, vzdy

zkontrolujte, zda jsou viko a okraj
nadoby Cisté a suché, aby viko dobre
tésnilo a nedochazelo k uniku tekutin.

Tento spotfebi¢ splfiuje nafizeni
ES ¢. 1935/2004 o materidlech
a vyrobcich uréenych pro styk s
potravinami.

Mixer mlzete pouzivat k pripravé
polévek, napojd, pastik, majonéz,

strouhanky z peciva a suchard,
sekani ofechl a drceni ledu.
pred prvnim pouzitim
prislu$enstvi Kenwood
Omyijte jednotlivé ¢asti: viz
,Cisténi*.

o
@]
=2
7

P@0POO®O®OO

vi€ko plniciho hrdla

viko

nadoba

tésnici krouzek

nozova jednotka

zakladna

otvory

promichavaci nastavec (pouze
KAH359GL)
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pouziti mixéru

1

VloZte tésnici krouzek @ do
nozové jednotky () tak, aby byl
spravné umistén. V pripadé
poskozeni nebo nespravného
umisténi tésniciho krouzku
muze obsah vytékat.
Upevnéte nozovou jednotku (5
do zakladny (®.

Nasroubujte nadobu na zakladnu
tak, aby nozova jednotka byla
zcela utazena @.

Vlozte do nadoby pfisady na
mixovani.

ZatlaCenim nasadte viko, dokud
nebude pevné drzet. (Dbejte na
to, aby jeden z vy¢nélku na viku
zapadl do hubi¢ky nadoby.)

Do vika nadoby vlozte vicko
plniciho hrdla a zatlatenim
upevnéte.

Odejméte kryt vysokorychlostni
pripojky ©.

Umistéte nadobu na pfipojku,
otoc¢te ve sméru hodinovych
ruciCek a souc¢asné tlacte dolu,
dokud se jednotka neuchyti

@. Poté otocte dale ve sméru
hodinovych ruci¢ek, dokud se
nastavec v pozici neuzamkne.




9 Nastavte pozadovanou rychlost
(viz tabulka doporu¢eného
pouziti).

10 Jakmile dosahnete pozadované
konzistence, pfistroj vypnéte
a mixér pomoci obou rukou
odejméte.
pouzivani promichavaciho
nastavce (pouze KAH359GL)

1 Na nadobu nasadte viko a
vyjméte vicko plniciho hrdla.
NEPOUZIVEJTE promichavaci
nastavec v nadobé, pokud neni
nasazeno viko.

2 Zasunte promichavaci nastavec
© a pomalu s nim pohybujte
kolem nadoby, kdyz je spustény
motor.

® Promichavaci nastavec pomaha
promichat ingredience v nadobé a
zabranuje zadrhnuti ingredienci v
mixéru.
tipy

® Abyste zabranili vytékani kvali
netésnosti:

O tésnici krouzek pred
nasazenim navlhcete;

O ujistéte se, Ze je nadoba na
zakladné pevné zajisténa.

® P¥i pfipravé majonézy dejte do
mixéru vSechny ingredience
kromé oleje. Pak mixér zapnéte,
odejméte vicko plniciho hrdla a
pomalu a rovhomérné pfidavejte
olej.

® Husté smési, napfiklad pastiky
a pomazanky: pouZijte nizkou
az stredni rychlost a v pfipadé
potfeby obsah seskrabavejte.
Pokud je mixovéani obtizné,
pridejte tekutinu a pouzijte
promichavaci nastavec, pokud
byl sou€asti baleni. Pfipadné
muzete pouzit pulzni nastaveni,
aby se ingredience kolem nozl
promichaly.

® P¥i drceni ledu zpracovavejte
mala mnozstvi najednou a
pouzijte pulzni nastaveni. Béhem
drceni doporucujeme viko nadoby
a vicko plniciho hrdla pfidrzovat
rukou.

cisténi

N =

Pred cisténim vzdy vypnéte,
vytahnéte z elektrické zasuvky a
rozmontujte.

Pfed odSroubovanim zakladny
vyprazdnéte nadobu.

nozova jednotka

Pfi manipulaci s nozovou
jednotkou bud'te opatrni a
nedotykejte se ostfi nozu.
Sundejte a umyijte tésnici krouzek.
NozZe vydrhnéte docista pod
tekouci vodou. Spodek jednotky
nenamacejte.

Nechte oschnout.

ostatni ¢asti

Omyijte ruéné v horké vodé se
saponatem a osuste.

Nasledujici tabulka udava, které
¢asti Ize myt v my&ce nadobi.

Polozka Polozka
vhodna pro
myti v mycéce
Nadoba v
Viko v
Vicko plniciho v
hrdla
Zakladna v
Nozova X
jednotka
Tésnici krouzek v
Promichavaci v
nastavec
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Tabulka doporuceného pouziti

Pouziti/potraviny Doporucené | Rychlost Doba
mnozstvi mixovani
Studené tekutiny Max 1,6 litru Max 30-60 s
Napoje a koktejly
Smoothie 1 litr tekutin Max 60 s
Nejprve vlozte Cerstvé ovoce a
nalijte tekutiny (zahrnuje jogurt,
mléko a ovocné stavy).
Pak pfidejte led nebo mrazené
ingredience (zahrnuje mrazené
ovoce, led nebo zmrzlinu).
Pouzijte promichavaci nastavec.
Polévky | Vyvary 1,2 litru Postupné 30s
Polévky s miékem 1 litr zvySujte
na Max
Pii mixovani horkych tekutin NEPOUZIVEJTE promichavaci
néastavec.
Doporuéujeme, abyste horké tekutiny nechali pfed mixovanim
vychladnout. Pokud ale chcete horké tekutiny mixovat, prectéte
si Pokyny pro mixovani horkého obsahu.
Drceni Nejlepsich vysledk(| 10 kostek ledu| Pulzni 30s
ledu dosahnete, kdyz (200 g)
budete stfidavé
zapinat a vypinat
pulzni rychlost. Na
ovocné {risté pouzijte|
ovocnou §tavu
zmrazenou v
tvofitku na led.
Jemné Orechy, strouhanka 100 g Max 30s
sekani a podobné suché Nejlepsich
ingredience. vysledku
Kavova zrnka dosahnete,
kdyz mixér
zastavite v
okamziku
dosazeni
pozadované
hrubosti.
Pyré z varené zeleniny / détska 3009 Min — 2 60 s
vyziva
Pyré z mékkého/vareného 300 g Max + 30s
ovoce Pulzni
Majonéza/dresink Max. 3 vejce Max 30-60 s

Casy mixovani jsou jen orientadni a mohou se li§it v zavislosti na konkrétnim
receptu a pouzitych ingrediencich.
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mrkvova polévka s
koriandrem

25 g masla

1 nasekané cibule

1 strouzek rozmackaného
Eesneku

800 g mrkve nakrajené na 2,5 cm
velké kousky

studeny kufeci vyvar

10-15 ml (2-3 Izicky) mletého
koriandru

sul a pepf

Maslo rozpustte v hrnci, pfidejte
cibuli a €esnek a osmahnéte
domékka.

Do mixéru dejte mrkev a pfidejte
cibuli s ¢esnekem. Pridejte dost
vyvaru, aby dosahl po znacku
1,6 litru na nadobé& mixéru.
Nasadte viko a vi¢ko plniciho
otvoru.

Mixujte maximalni rychlosti po
dobu 5 sekund na hrub$i polévku
nebo déle na jemnéjsi vysledek.
Smés vylijte do hrnce, pridejte
koriandr a sul s pepfem a polévku
mirné varte 30 az 35 minut nebo
dokud nebude hotova.

Dochutte soli a pepfem podle
chuti a podle potfeby zfedte
vodou nebo vyvarem.
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servis a udrzba

® Pokud pfi pouzivani nastavce,
narazite na jakékoli problémy,
pred vyzadanim pomoci navstivte
stranky www.kenwoodworld.com.
Upozorniujeme, Ze na vas vyrobek
se vztahuje zaruka, ktera je v
souladu se vSemi zakonnymi
ustanovenimi ohledné v8ech
existujicich zarucnich prav a

prav spotiebitelll v zemi, kde byl
vyrobek zakoupen.

Pokud se vas vyrobek Kenwood
poroucha nebo u néj zjistite
zavady, zaSlete nebo odneste

jej prosim do autorizovaného
servisniho centra KENWOOD.
autorizovaném servisnim centru
KENWOOD najdete na webu
www.kenwoodworld.com nebo na
webu spole¢nosti Kenwood pro
vasi zemi.

Zkonstruovano a vyvinuto
spole¢nosti Kenwood ve Velké
Britanii.

Vyrobeno v Cing.



Magyar

A hasznalati utasitas abrai az elso oldalon lathatok - olvasas kdzben hajtsa ki ezt az
oldalt

altalanos évintézkedések

e Alaposan olvassa at ezeket az
utasitasokat és 6rizze meg késdbbi
felhasznalasra!

e Tavolitson el minden csomagoléanyagot
és cimket!

e Soha ne érjen kézzel az éles
vagokeésekhez. A késegységet tartsa
tavol a gyermekektdl.

e A késegységet mindig 6vatosan kezelje,
és tisztitaskor ugyeljen arra, nehogy
hozzaérjen a kések vagoéléhez.

e A keverbpoharat csak a tartozék alappal
és késegyseéggel hasznalja.

e Soha ne szerelje a késegységet az
aljzatra a kever6épohar néelkul.

e Mindig huzza ki a halozati csatlakozot,
miel6tt kézzel vagy valamilyen konyhai
eszkozzel a kever6poharba nyulna.

e A haldzati dugaszt mindig huzza ki a
konnektorbol:

O részegységek fel- és leszerelése elbtt;
© hasznalat utan;
O tisztitas el6tt.

o Mielbtt kihuzna a turmixgép halozati
csatlakozojat:

O varja meg, amig a kések teljesen
megallnak;

o Ugyeljen arra, nehogy véletleniil
lecsavarja a kever6poharat a
késegysegrol.
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Csak KAH359GL: A turmixgép fedelét fel
kell helyezni, amikor a kever6poharban a
keverdszarat hasznalja.

Csak KAH359GL: Csak hideg hozzavalok
feldolgozasahoz hasznalja a keverdszarat
®. NE hasznalja, amikor forré folyadékot
turmixol.

EGESI SERULES KOCKAZATA:

Forré hozzavaldk esetén, mieldtt

a keverépoharba helyezné és
osszekeverné azokat, varja meg, hogy
lehiljenek szobahémérsékletre.

Soha ne jarassa a turmixgépet Uresen.

A készulék bekapcsolasa el6tt mindig
helyezze fel a fedelet és a toltényilas
kupakijat.

Milkodés kozben soha ne hagyja a
készuléket felugyelet nélkul.

A turmixgép helytelen hasznalata
balesetet okozhat.

Turmixolaskor ne Iépje tul az ajanlott
turmixolasi sebességeket tartalmazo
tablazatban szerepl6 maximalis
kapacitast.

A turmixgépet soha ne mikodtesse egy
percnél hosszabban, mert tulmelegedhet.
Kapcsolja ki, amint elérte a megfelel6
konzisztenciat.

Bekapcsolas el6tt ne helyezzen a
turmixgépbe szaraz hozzavalokat. A
szaraz hozzavaldkat vagja apré kockakra,
és a toltényilason ejtse a poharba,
mikozben a gép jar.

A turmixgépet soha ne hasznalja étel
tarolasara. Hasznalat utan mindig uritse ki.
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e Soha ne keverjen benne 1,6 liternél
tobb hideg hozzavalét — illetve ennél
is kevesebbet habzo folyadék, példaul
tejturmix esetén.

e Smoothie receptek — ne turmixoljon
Osszefagyott élelmiszereket, torje
darabokra, miel6tt a turmixgépbe tenné
Oket.

A tovabbi biztonsagi figyelmeztetésekkel
kapcsolatban nézze at a konyhagépek
altalanos hasznalati utasitasat.

i35 FONTOS: FORRO HOZZAVALOK
_ TURMIXOLASA

Az égési sérulések megelbzése
érdekében forré6 hozzavaldk
turmixolasakor ugyeljen arra, hogy a keze
és mas fedetlen bérfelllete ne érjen a
fedélhez.

Tartsa be a kdvetkez6 dvintézkedéseket:

e FIGYELEM: Forré hozzavalék
turmixolasakor a forré folyadék
vagy a g6z hirtelen kicsaphat a fedél
mellett vagy a téltényilasnal @.

e Javasoljuk, hogy a forré
hozzavalokat a keverés elétt hagyja
lehdilni.

e SOHA ne Iépje tul az 1200 ml / 5
csésze kapacitast forrd folyadékok,
példaul levesek turmixolasanal (figyelje
a keverépoharon levé jeldléseket).
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MINDIG alacsony sebességgel kezdje
a turmixolast, és csak fokozatosan
novelje a sebességet. SOHA ne
turmixoljon forré folyadékot a révid
uzem funkcioval.

Habosodé folyadékok, példaul tej
esetén a maximalis kapacitas

1000 ml/4 csésze lehet.

A turmixgép kezelésekor legyen 6vatos,
mert a kever6pohar és annak tartalma
forrd lehet.

A fedél eltavolitasakor korultekintéen
jarjon el. A fedél a szivargas
megel6zése érdekében szorosan

zar. Sziukség esetén védje a kezét
egy torléruhaval vagy konyhai
fogdkesztylvel.

Ugyeljen arra, hogy a keverépohar
biztonsagosan rogzitve legyen

az alaphoz, és amikor kiemeli a
készulékbél, az alapot megtamasztva,
a poharral egyutt emelje Ki.

Minden keverés el6tt ellenérizze,
hogy a fedél és a toltdényilas kupakja
biztonsagosan a helyén legyen.
Minden keverés el6tt ellendrizze, hogy
a toltényilas kupakjanak a nyilasai
tisztak legyenek @).

A keverdpohar fedelének
felhelyezésekor mindig ugyeljen arra,
hogy a fedél és a pohar pereme

tiszta és szaraz legyen, mert igy lesz
megfelel a tomités, és igy el6zhetd
meg a folyadék kiomlése.
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® A késziilék megfelel
az élelmiszerekkel
rendeltetésszeriien érintkezésbe
keril6é anyagokrol és targyakrol
52016 1935/2004/EK rendelet
kovetelményeinek.

A turmixgépet hasznalhatja
levesek, italok, pastétomok,
majonéz, morzsa, biszkvit
készitéséhez, diddaralasra és jég
apritasara is.

a Kenwood-tartozék elsé
hasznalata el6tt

Mosogassa el a késziilék
alkatrészeit: lasd ,a készilék
tisztitasa”.

készilék részei

a toltényilas kupakja

fedél

keverépohar

tomitégyrt

késegység

forgokés alapja

nyilasok

keverészar (csak KAH359GL)

CICICICICICICISR

a turmixgép
hasznalata

1 Helyezze a tomitdgydrdt @

a késegységre (& — lgyeljen
arra, hogy a témités a helyére
keriljon. Szivargashoz vezet,
ha a tomités sériilt vagy nem
megfeleléen van felhelyezve.

2 Helyezze a késegységet 5 az
alapba (®.

3 Csavarja a keverépoharat az
alapra — ugyeljen arra, hogy
a késegység alapja szorosan
régzitve legyen @.

4 Helyezze a hozzavaldkat a
keverépoharba.

5 A fedelet nyomja ra a
keverépoharra, amig régzdl.
(Ugyeljen arra, hogy a fedél
egyik kiugro része fedje a pohar
kidmlényilasat.)

6 Helyezze a kiobmldnyilas kupakjat
a fedélbe, és lenyomva rogzitse.

7 Tavolitsa el a nagysebességi
kimenet fedelét @.

8 Helyezze a turmixolot a
csatlakozéra, forditsa el jobbra,
és ugyanakkor nyomja lefelé,
amig az egység kapcsolodik @.
Ezutan még tovabb forditsa el
jobbra, amig a tartozék zarédik a
helyén.

9 Allitsa be a kivant sebességet
(lasd: Felhasznalasi Utmutato).

10 A kivant konzisztencia elérése
utén kapcsolja ki a gépet, és két
kézzel megfogva tavolitsa el a
turmixolot.

a keverdszar hasznalata (csak

KAH359GL)

Helyezze fel a fedelet a

keverépoharra, és vegye le

a toltdényilas kupakjat. NE

hasznalja a keverGszarat a

keverépoharban, ha nincs a

fedél a poharon.

2 Helyezze be a keverészarat @,
és lassan mozgassa korbe a
keverépoharban, mikézben a
motor jar.

® A kever@szar segit abban, hogy
a keverépoharban a hozzavaldk
jobban elkeveredjenek, és a
feldolgozas kdzben ne legyen
eltdmddés.

=N

tanacsok
® A szivargas megel6zése
érdekében:

O nedvesitse meg a
tomitoégyrt, miel6tt
felhelyezi;

O ellenérizze, hogy a
keverépohar szorosan
rogzitve legyen az alapon.

® Majonéz készitésekor az olaj
kivételével tegye az 6sszes
hozzavalét a turmixgépbe.
Ezutan a fedél nyilasan keresztil
lassan ontse az olajat a miikédd
készilék keverépoharaba.

® S(ri keverékek, példaul
pastétomok és ontetek
készitésekor kézepes
sebességgel turmixoljon, és
sziikség esetén kaparja le az
edény oldalara tapadt masszat.
Ha az anyag nehezen keverhetd,
adjon hozza folyadékot, és
hasznalja a kever&szarat (ha
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tartozék). Masik lehetéségként
hasznélja a révid tzemmaodot,
hogy a hozzavalok elérjék a
késegységet.

® Jég apritasakor egyszerre mindig

kis mennyiségeket dolgozzon fel,
és hasznalja a rovid izemméd

beallitast. Miikddés kdzben tartsa
a kezét a fedélen és a toltényilas

kupakjan.
Felhasznalasi utmutato
Hasznalat/alapanyagok Ajanlott Sebesség | Keverési id6
mennyiség
Hideg folyadékok Max. 1,6 liter Max 30-60 s
Italok és koktélok
Gyimolcsturmixok 1 liter folyadék Max 60 s
El6szor tegye a friss gylimolcsot
és a folyadékot (pl. tejet,
joghurtot vagy gyiimdlicslevet) a
keverépoharba. Ezutan adja
hozza a jeget vagy a fagyasztott
hozzavaldkat (pl. fagyasztott
gyumolcsét, jeget vagy
fagylaltot).
Hasznélja a keverdszarat.
Levesek |Huslébdl készilt 1,2 liter Fokozatosan 30s
levesek novelje
Tejes levesek 1 liter maximalis
fokozatra
NE hasznalja a kever&szarat, amikor forré folyadékot turmixol.
Javasoljuk, hogy a forré folyadékokat a keverés el6tt hagyja
leh(lni. Forré folyadékok feldolgozésa elétt olvassa el ,A forré
hozzavalok turmixolasanak biztonsagi utasitasai” részt.
Jégapritas | A legjobb eredmény| 10 jégkocka Pulse 30s
elérése érdekében (200 g)
mikodtesse tobbszor
egymas utan a révid
Gzem funkciot.
Jégkasa jellegli
italhoz a gylimolcslét
fagyassza le
jégkockatalon.
Finom Diosfélék, 100 g Max 30s
apritas zsemlemorzsa és Amikor elérte
hasonl6 széraz a kivant
Osszetevok. eredményt,
Szemes kavé dllitsa le a
gépet.
Fétt zoldség plrék/bébiétel 3009 Min - 2 60 s
receptek
Gylimolcspurék lagy/fott 3009 Max + 30s
gyumolcsbél Pulse
Majonéz/ontetek Max. 3 tojas Max 30-60 s

A keverési id6k csak iranymutatasul szolgalnak, fliggnek a pontos recepttol
és a feldolgozandé nyersanyagoktol.
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a készulék tisztitasa

-

Tisztitas el6tt mindig kapcsolja
ki a gépet, és a haldézati dugaszt
hazza ki a konnektorbol.

Mindig Uritse ki a keverépoharat,
miel6tt lecsavarja az alaprol.
késegység

A késegységet mindig
ovatosan kezelje, és ligyeljen
arra, nehogy hozzaérjen a
kések vagoéléhez.

Vegye le a tomitégydr(t, és
mossa el.

A vagokéseket a csap alatt
kefével tisztitsa meg. Az egység
alja maradjon szaraz.

Hagyja megszaradni.

egyéb alkatrészek
Kézzel mosogassa el
mososzeres vizben, majd
szaritsa meg.

Az alabbi tablazat azt mutatja,
hogy melyik elem tisztithatd

korianderes
sargarépaleves

N

mosogatogépben.
Tétel Mosogatégépben
mosogathato
tétel

Kever6épohar (%4

Fedél v

A toltényilas v
kupakja

Forgokés alapja v
Késegység b 4
Tomitégydrd v
Kever&szar v
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25 g vaj

1 hagyma, apréra vagva

1 gerezd zuzott fokhagyma
800 g sargarépa, 2,5 cm-es
kockakra vagva

hideg csirkehusleves

10-15 ml (2-3 teaskanal) 6rolt
koriander

s6 és bors

Olvassza fel a vajat egy
serpeny@ben, tegye ra a hagymat
és a fokhagymat, és siisse
puhara.

Tegye a sargarépat a
turmixgépbe, adja hozza a
hagymat és a fokhagymat.
Adjon hozzéa annyi huslevest,
hogy elérje az 1,6 liter szintet a
keverépoharban. Helyezze fel a
fedelet és a toltényilas kupakjat.
Keverje maximalis sebességgel
5 masodpercig durvabb allagu
leveshez vagy hosszabban, ha
simabb allagu levest szeretne.

A keveréket ezutan ontse egy
labosba, adja hozza a koriandert
és a fliszereket, és lassu tizon
fézze a levest 30-35 percig, vagy
amig el nem készlil.

izlés szerint fliszerezze, és ha
szikséges, adjon még hozza
folyadékot.



szerviz és
veviszolgalat

® Ha barmilyen problémat
tapasztal a tartozék hasznalata
soran, latogasson el a
www.kenwoodworld.com.
webhelyre, mielétt segitséget
kérne.

® A termékre garanciat vallalunk,
amely megfelel az 6sszes olyan
el6éirasnak, amely a garancialis és
a fogyasztéi jogokat szabalyozza
abban az orszagban, ahol a
terméket vasarolta.

® Ha a Kenwood termék
meghibasodik, vagy barmilyen
hibat észlel, akkor kildje el
vagy vigye el egy hivatalos
KENWOOD szervizkdzpontba.
A legkdzelebbi hivatalos
KENWOOD szervizkézpontok
elérhetéségét megtalalja a
www.kenwoodworld.com
weblapon vagy annak magyar
verziojan.

® Tervezte és fejlesztette
a Kenwood az Egyesiilt
Kiralysagban.

® Keészilt Kindban.
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Polski

Przed czytaniem prosimy roztozy¢ pierwsza strone, zawierajaca ilustracje

ogodlne informacje dotyczace

bezpieczenstwa

Przeczyta€ uwaznie ponizszg instrukcje

i zachowac na wypadek potrzeby

skorzystania z niej w przysziosci.

Usungc¢ wszelkie materiaty pakunkowe i

etykiety.

Nie dotykacC ostrzy. Zespot ostrzy nalezy

przechowywacé¢ w miejscu niedostepnym

dla dzieci.

Wyjmujac i zaktadajac zespdt ostrzy

nalezy zachowac ostroznosc. Podczas

mycia nie dotykac krawedzi thacych.

e Dzbanka uzywac wytgcznie z podstawg i

zespotem ostrzy zatgczonymi w zestawie.

e Nie zaktadac zespotu ostrzy na gtowicy

napedu bez dzbanka blendera.

e Przed wkfadaniem rak i przyborow do

dzbanka nalezy wytgczy¢ urzadzenie i

wyjac wtyczke z gniazda sieciowego.

e Wytaczy¢€ urzadzenie i wyjgé wtyczke z

gniazda sieciowego:

O przed przystepowaniem do montazu i
demontazu czesci;

O po uzyciu;

o przed przystepowaniem do
czyszczenia.

e Zdejmujgc blender z podstawy zasilajgce;j:

O zaczekac, az ostrza catkowicie sie
zatrzymaijg;

o zachowac ostrozno$¢, by przez
przypadek nie odkreci¢ dzbanka od
zespotu ostrzy.
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Wytgcznie model KAH359GL: Podczas
uzywania mieszadta na dzbanku musi by¢
zamocowana pokrywa blendera.
Wytacznie model KAH359GL: Mieszadta
nalezy uzywac wytgcznie podczas
miksowania zimnych sktadnikéw. NIE
NALEZY go uzywac podczas miksowania
gorgcych sktadnikéw ptynnych.
RYZYKO POPARZENIA: przed
umieszczeniem w dzbanku i
blendowaniem gorgce sktadniki nalezy
zawsze ostudzi¢ do temperatury
pokojowe;j.
Urzadzenie nie moze pracowac z pustym
dzbankiem.
Blendera uzywac¢ wytgcznie z zatozong
pokrywg i zakrywkg wlewu.
Wiaczonego urzadzenia nie wolno
zostawiaC bez nadzoru.
Stosowanie blendera w sposéb
niezgodny z przeznaczeniem moze grozi¢
wypadkiem.
Nie przekracza¢ maksymalnej iloSci
sktadnikéw, podanej w tabeli zalecanych
predkosci.
Blender nie moze pracowac przez okres
dtuzszy niz jedna minuta — spowoduje
to jego przegrzanie sie. Po uzyskaniu
zgdanej konsystencji natychmiast
wytgczy¢ urzadzenie.
Suchych sktadnikow nie nalezy
umieszczac¢ w dzbanku przed witgczeniem
blendera. Nalezy je pokroi¢ w kostke i
przy pracujgcym urzgadzeniu wrzuca¢ do
dzbanka przez otwér w pokrywie.
Nie uzywac blendera jako pojemnika do
przechowywania. Nieuzywany blender
powinien by¢ pusty.
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Nie miksowac wigcej niz 1600 ml zimnych
sktadnikdw — mniej w przypadku ptynnych
sktadnikdéw pienigcych sie, np. sktadnikow
na koktajle mleczne.

Przepisy na napoje typu smoothie —

nie mieszac¢ sktadnikéw, ktére zbrylity

sie podczas zamrazania. Przed
umieszczeniem ich w dzbanku nalezy je
pokruszyc.

Dodatkowe informacje na temat
bezpieczenstwa znajdujg sie w instrukcji
obstugi robota kuchennego, do ktérego
przeznaczona jest nasadka.

UWAGA: WSKAZOWKI

&DOTYCZACE MIKSOWANIA

GORACYCH SKLADNIKOW

Aby zmniejszyC ryzyko poparzenia
podczas miksowania sktadnikow
gorgcych, nalezy trzymac rece i odkryte
czesci ciata z dala od pokrywy.

Nalezy przestrzega¢ ponizszych
wskazowek.

UWAGA: miksowanie bardzo
goracych skiadnikéw moze
spowodowaé nagte wypchniecie
goracego pltynu i pary spod pokrywy
lub zakrywki wlewu @.

Zalecamy ostudzenie goracych
skladnikéw przed ich miksowaniem.
NIE WOLNO przekracza¢ maksymalnej
pojemnosci dzbanka, wynoszace;j

1200 ml/5 szklanek podczas miksowania
goragcych skfadnikéw ptynnych, np. zup
(zob. oznaczenia na dzbanku).
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Nalezy ZAWSZE rozpoczynac
miksowanie przy niskiej predkosci
obrotow i stopniowo zwiekszac
predko$¢. NIGDY nie miksowaé
gorgcych sktadnikéw ptynnych w trybie
pracy przerywanej.

W przypadku skfadnikow ptynnych
wykazujacych tendencje do pienienia
sie, np. mleka, ich objetos¢ nie powinna
przekracza¢ 1000 mi/4 szklanek.
Podczas obstugi blendera nalezy
zachowac ostroznosc¢, poniewaz
dzbanek i jego zawartosc¢ bedg bardzo
gorgce.

Szczegolng ostroznosc nalezy
zachowac podczas zdejmowania
pokrywy. Pokrywe zaprojektowano
tak, by szczelnie pasowata do otworu
dzbanka i zapobiegata wyciekaniu
znajdujgcych sie w nim sktadnikéw. W
razie koniecznosci, podczas obstugi
blendera zaktada¢ rekawice kuchenne
lub ostania¢ dtonie recznikiem
kuchennym.

Dzbanek powinien by¢ dobrze
przymocowany do podstawy. Podczas
zdejmowania dzbanka z urzadzenia
nalezy przytrzymywac podstawe,
sprawdzajgc, czy jest zdejmowana
razem z dzbankiem.

Przed rozpoczeciem miksowania nalezy
zawsze sprawdzic, czy pokrywa i
zakrywka wlewu zostaty prawidtowo i
stabilnie osadzone na miejscu.
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sg zatkane 7).

® Przed rozpoczeciem miksowania
nalezy zawsze sprawdzic, czy otwory
odpowietrzajgce w zakrywce wlewu nie

Zaktadajgc pokrywe na dzbanek nalezy
zawsze sprawdzic¢, czy brzegi pokrywy i
dzbanka sg czyste i suche — zapewnia
to szczelne zamkniecie, zapobiegajac
wylewaniu sie skfadnikéw.

Urzadzenie spetnia wymogi
rozporzadzenia Wspdinoty
Europejskiej nr 1935/2004
dotyczacego materiatow i
wyrobéw przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia.

Blendera mozna uzywac¢ do
przygotowywania zup, napojow,
pasztetow, majonezu, butki tartej,
do kruszenia ciastek, a takze do
siekania orzechow i kruszenia
lodu.

przed pierwszym uzyciem
nasadki Kenwood

Umy¢ czesci (zob. ustep pt.
,Czyszczenie”).

oznaczenia

CISICICICICICIC)

zakrywka wlewu

pokrywa

dzbanek

pierscien uszczelniajacy
zespot ostrzy

podstawa

otwory odpowietrzajace
mieszadio (Wytacznie model
KAH359GL)

obstuga blendera

1

9

W zespole ostrzy (5) umiescic¢
pierscien uszczelniajacy @),
zwracajgc uwage na to, by
uszczelka byta poprawnie
utozona. Jezeli uszczelka
bedzie uszkodzona lub
zostanie niepoprawnie
zalozona, skladniki beda
wyciekac.

Zespot ostrzy (5) zamocowaé w
podstawie (.

Nastepnie na podstawe nakreci¢
dzbanek — dbajac, by podstawa
ostrzy byta w petni dokrecona @.
W dzbanku umiesci¢ sktadniki.
Zamocowa¢ pokrywe, naciskajgc
ja, az zostanie stabilnie osadzona
(jedna z wypustek pokrywy musi
zakrywa¢ dziobek dzbanka).

W otworze pokrywy umiesci¢
zakrywke wlewu i przycisnag¢, by
dobrze wpasowac jg na miejsce.
Zdja¢ pokrywe gtowicy napedu
szybkoobrotowego @.

Umiesci¢ blender na gniezdzie
napedu i przekreci¢ w kierunku
zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara, jednoczesnie wciskajac,
az zaskoczy @. Nastepnie dalej
przekreca¢ w kierunku zgodnym
z ruchem wskazoéwek zegara,

az nasadka zablokuje sie w
odpowiednim miejscu.

Ustawi¢ zgdang predkos$¢ (zob.
tabela zalecen).

10 Po uzyskaniu zadanej
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urzadzenie i zdjg¢ blender,
podtrzymujgc go obiema rekami.



korzystanie z mieszadta
(Wytacznie model KAH359GL)
Na dzbanek zatozy¢ pokrywe i
wyjac¢ z niej zakrywke wlewu. NIE
UZYWAC mieszadta w dzbanku
bez zamocowanej pokrywy.
Whtozy¢ mieszadto @ do

dzbanka i przy wtgczonym silniku
urzadzenia wolno mieszaé
sktadniki.

Uzycie mieszadta wspomaga
przemieszczanie sie skladnikéw
w dzbanku i zapobiega ich
blokowaniu sie podczas
rozdrabniania.

wskazowki
Aby zapobiec wyciekaniu
sktadnikow:

O pierscien uszczelniajacy
zwilzy¢ przed zatozeniem go
na zespot ostrzy oraz

O sprawdzi¢, czy dzbanek
zostat prawidtowo
zablokowany w podstawie.

Przygotowujac majonez, w
blenderze nalezy umiesci¢
wszystkie sktadniki oprécz oleju.
Nastepnie wigczy¢ urzadzenie,
zdja¢ zakrywke wlewu i powoli i
réwnomiernie dodaé olej.

Geste sktadniki, np. na pasztety
i dipy: miksowa¢ na wolnej lub
$redniej predkosci obrotéw, a

w razie koniecznosci zgarnia¢
je ze $cianek dzbanka. Jezeli
sktadniki trudno jest rozdrobni¢,
dodac¢ wigkszg ilos¢ sktadnikow
ptynnych i uzy¢é mieszadta, jezeli
zostato zatgczone w zestawie.
Mozna takze uzy¢ trybu pracy
przerywanej, aby sktadniki
zaczely sie przemieszcza¢ wokét
ostrzy.

Podczas kruszenia lodu nalezy
na raz miksowac niewielkg

jego ilos¢, uzywajac trybu

pracy przerywanej. Zalecamy
przytrzymywanie pokrywki i
zakrywki wlewu dtonig.

czyszczenie

® Przed przystgpieniem do
czyszczenia blender nalezy
wylaczy¢, wyjac wtyczke
z gniazda sieciowego i
rozmontowac urzadzenie.

® Przed odkreceniem podstawy
oprozni¢ dzbanek.
zespot ostrzy
Wyjmujac i zaktadajac zespot
ostrzy nalezy zachowa¢
ostroznos¢ i nie dotykaé
krawedzi tnacych.

1 Zdjac¢ pierscien uszczelniajacy i
wyptukac go.

2 Wyczysci¢ ostrza pod biezaca
wodag, uzywajac szczoteczki.
Nie zamacza¢ spodniej czesci
zespotu ostrzy.

3 Pozostawi¢ do wyschniecia.

pozostate elementy

Umy¢ recznie w gorgcej wodzie
z dodatkiem ptynu do naczyn i
wysuszyc¢.

Ponizsza tabela pokazuje,
ktére elementy mozna my¢

w zmywarce do naczyn.

Element Nadaje sie
do mycia w
zmywarce
Dzbanek v
Pokrywa v
Zakrywka v
wlewu
Podstawa v
Zespot ostrzy X
Pierscien v
uszczelniajacy
Mieszadto v
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Tabela zalecen

Zastosowanie/rodzaj Zalecana ilos¢ | Predkosé Czas
sktadnikow rozdrabniania
Zimne skfadniki ptynne Maksymalnie |Maksymalna| 30-60 sekund
Napoje i koktajle 1,61
Napoje typu smoothie 11 sktadnikéw |Maksymalna| 60 sekund
W blenderze najpierw umiesci¢ ptynnych
owoce i sktadniki ptynne
(wlaczajac jogurt, mleko i soki
owocowe). Nastepnie dodac 16d
lub sktadniki mrozone (wtgczajac
mrozone owoce, l6d i lody).
Uzy¢ mieszadta.
Zupy Zupy na wywarze 1,21 Stopniowo| 30 sekund

Zupy na bazie 11 zwigkszac

mleka predko$¢ do|

maksymalnej

sktadnikéw ptynnych.

NIE UZYWAC mieszadta podczas miksowania goracych

Przed miksowaniem gorace sktadniki ptynne nalezy ostudzic.
Jezeli jednak zajdzie potrzeba zmiksowania skfadnikow
goracych, nalezy zastosowac sie do instrukcji zawartych w
czesci pt. ,Wskazowki dotyczgce miksowania gorgcych

sktadnikow”.
Kruszenie | Najlepsze wyniki 10 kostek lodu | Tryb pracy| 30 sekund
lodu daje uzycie trybu (200 g) przerywanej
pracy przerywanej.
Napoje mozna takze
przygotowywac z
mrozonego soku.
Siekanie | Orzechy, butka tartal 100 g Maksymalna| 30 sekund
na drobno | i podobne sktadniki Najlepsze
suche. uzyskuje sie
Kawa zatrzymujac
blender po
uzyskaniu
zadanej
miatkosci.
Przeciery z gotowanych 300g Min - 2 60 sekund
warzyw/potrawy dla niemowlat
Przeciery z migkkich lub 300 g Maks. + 30 sekund
gotowanych owocoéw tryb pracy
przerywanej
Majonez, sosy do satatek Nie wigcej Maksymalna| 30-60 sekund
niz 3 jaja

Podane czasy rozdrabniania stuzg jedynie za wskazéwke i bedg rézne w
zaleznosci od konkretnego przepisu i rodzaju rozdrabnianych skfadnikéw.
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zupa marchewkowa z
kolendrg

25 g masta

1 cebuli, posiekanej
rozgnieciony zabek czosnku
800 g marchewki, pokrojonej w
2,5-centymetrowg kostke

zimny wywar z kurczaka

10-15 ml (2-3 tyzeczki) mielonej
kolendry

sol, pieprz

Masto stopi¢ w rondelku, dodaé
cebule i czosnek i podsmazyc¢ je
do miekkosci.

Marchewke umiesci¢ w blenderze,
dodac¢ cebule i czosnek. Wla¢
wystarczajacg ilos¢ wywaru z
kurczaka — do oznaczonego

na dzbanku poziomu 1,6 |
Zamocowa¢ pokrywe i zakrywke
wlewu.

Miksowa¢ na najwyzszych
obrotach przez 5 sekund lub
diuzej (jezeli zupa ma mie¢
gtadsza konsystencje).

Przela¢ zmiksowang zupe

do garnka, dodac¢ kolendre i
przyprawy i gotowac na wolnym
ogniu przez 30 do 35 minut lub
diuzej (az sie ugotuje). llos¢
przypraw dostosowac wedle
uznania, a w razie potrzeby
dodac¢ wigkszg ilos¢ sktadnikow
ptynnych.

serwis i punkty obstugi
klienta

® W razie wszelkich probleméw
z obstugg nasadki, przed
wystapieniem o pomoc
prosimy o odwiedzenie strony
www.kenwoodworld.com.

® Prosimy pamieta¢, ze niniejszy
produkt objety jest gwarancja,
ktéra spetnia wszystkie wymogi
prawne dotyczace wszelkich
istniejgcych praw konsumenta
oraz gwarancyjnych w kraju, w
ktorym produkt zostat zakupiony.

® W razie wadliwego dziatania
produktu marki Kenwood lub
wykrycia wszelkich usterek
prosimy przestac¢ lub dostarczy¢
urzadzenie do autoryzowanego
punktu serwisowego firmy
KENWOOD. Aktualne informacje
na temat najblizszych punktéw
serwisowych firmy KENWOOD
znajdujq sie na stronie
internetowej firmy, pod adresem
www.kenwoodworld.com lub
adresem witasciwym dla danego
kraju.

® Zaprojektowata i opracowata firma
Kenwood w Wielkiej Brytanii.
® Wyprodukowano w Chinach.
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Pycckun
CM. unniocTpaumm Ha nepegHen cTpaHuue

O6wue mepbl 6e3onacHOCTH

BHMMaTENbHO NpOYTUTE U COXPaHUTE 3Ty

WHCTPYKUMIO.

PacnakynTte nsgenve n cCHAMUTE BCce

yNaKkoBOYHbIE SPNbIKU.

He npukacanTecb K OCTPbIM NE3BUAM.

XpaHute HoXeBOW 610K B HEQOCTYMNHOM

Ans AeTen mecrte.

Bcerga nposiBnsiite OCTOPOXHOCTb

npu obpalyeHnn ¢ HOXeBbIM BIOKOM U

He rnpuKacauTechb K KpasiM nes3Buin rnpu

OYULLEHNN.

Mcnonb3yinte vally ¢ OCHOBOMU U

HOXXEBbIM OfTIOKOM, KOTOpPblEe BXOOAT B

KOMMNNeKT npubopa.

Hwukorga He npukpennante HoXeBon BokK

Ha npubop, He yCTaHOBMB Yally.

[Mpexae yem onyckaTb PyKu Unm

KyXOHHbIE MPUHAANEXHOCTU B YaLly,

OTKIouMTE NPMbOp OT CeTu.

Boikntovarite npnbop 1 oTknovanTe ero

OT CeTu:

O nepepn yCTaHOBKOW UMW U3BIIeYEHNEM
petanem;

O rocrie Ucrnosnb3oBaHus;

O nepen YNCTKOMN.

Mpwn cHAaTUKM BGnengepa ¢ cunosoro Gnoka:

O AoXAUTecb NOSIHOM OCTaHOBKM
BpaLleHUsi Ne3Bui;

O Cnegute 3a TeMm, YTObObl HE OTKPYTUTb
Cny4arHo Yawly OT HOXeBoro 6roka.

Tonbko mogens KAH359GL bneHgep

AOIMKEH ObITb 3aKPbIT KPbILLKOW

npwu NCNoNb30BaHUN Hacagku ons

nepemeLlumnBaHnA.
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Tonbko mogenb KAH359GL Nanoyka
Anst nepemelunBanmns (8) npegHasHaveHa
TONbKO 4SSl XONoAHbIX HrpeaneHtos. HE
ncrnonb3ymnTte ee nNpn obpaboTke ropsaumnx
XNOKOCTEN.

PUCK OXOTA: lNepepn Tem, Kak
NOMECTUTb ropsiYnNe NHIFPEANEHTDI

B Yally, unu nepen cMelnBaHnem

UM Hago OaThb OCTbITb 40 KOMHATHOM
Temnepartypbl.

He Bknovarite nycton 6neHgep.

He Bkntovante 6neHgep, ecnu He
YyCTaHOBJIIEHA KpbiLlKa M KONNayok
3anMBOYHOrO OTBEPCTUA.

He octaBnsanTe BKMOYEHHbIN Npnbop 6e3
npucmoTpa.

HenpasunbHoe obpalleHne ¢ 6rneHaepom
MOXXET NPMBECTU K TPaBMe.

He cmelwunBanTe Gonblue, Yem
MakcumarnbHasa macca, ykasaHHas B
Tabnuue pekoMeHayeMbIX CKOPOCTEMN.
He Bkntovante bneHgep gonblie, Yem
Ha OAHY MUHYTY, T.K. Npnbop MOXeT
neperpetbcs. [locne nonyveHuns
HeobXoaAMMOM KOHCUCTEHUNN OTKIOYNTE
MaLLUMHY.

CHavana Bkntounte 6rneHaep, a 3atem
NOSIOXXNTE B HETO CYyXUE UHITPEANEHTDI.
MopexbTe Kybukamn n 6pocanTe B
paboTatowmnii bnenaep Yepes Konna4vok
3anMBOYHOIO OTBEPCTUA.

He ucnonbayinte bneHgep, Kak eMKOCTb
Ans xpaHeHua. bnengep oomkeH
ocTaBaTbCs MNyCTbIM 4O M Nocne
NCMNOJb30BaHUS.
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e Hukorga He cmewmBante 6onee 1600 mn
XONOAHbIX NHFPEOUEHTOB —ANSA MEHUCTbIX
XXNOKOCTEN, TAKUX KaK MOJIOYHbIE
KOKTENNM, MakcumanbHblh o6bem byaet
MeEHbLLE.

o OpyKTOBblE KOKTEUNN — HUKOr4a He
nepemMelunBanTe 3aMOpPOXEHHbIE
WHIpeaneHTbl, KOTOpble NPeBpPaTUNNUCD
B TBEPAYHO MacCy B NpoLecce XpaHeHUS
B XonoaunbHuke. PasbenTe Ha KyCco4ku
nepen nobaeneHmem B 6rneHaep.

O3HakoMbTeCb C JOMOSNHUTENBHLIMA
Mepamn 6e30nacHOCTU, KOTopble
cogepxaTcsi B OCHOBHOW MHCTPYKLMK K
KYXOHHOW MaLUuHe.

.ss BAXHO: UHCTPYKLUWU NO
C_JCMELWUMBAHUIO TOPAYNX
WHITPEOVUEHTOB

YT106bl MMHUMU3MPOBAaTbL PUCK MONYyYeHUS
OXOroB BO BPEMSI CMELUNBaHUS FOpsiunX
WHrpeaneHToB, He AoTparMBanTech
pyKamu Unv Apyrumu OTKPbITbIMU
yyacTkamu Tena go Kpblwku. Cnegyet
cobnogaTb cnepytowme Mmepbl
NpeaoCTOPOXKXHOCTY:

e OCTOPOXHO! CmewmnBaHue
CIIULLKOM ropsiYyMx UHrpeameHToB
MOXEeT NPUBECTU K NeperiuBaHuUIo
ropsiyem XuaKocTu unm Bblbpocy
napa Yyepes KpbIWKY UIIN KOJMNa4vokK
3anuBo4YHOro oreepctus @.

e PekomeHaauus: ropsiune
MHrpeaAueHTbl cregyeT ocTyaAuTb
nepea cMewWMBaHUEM.
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Mpn 06paboTke ropsiumXx XXUAKOCTEN,
Hanpumep, cyna HUKOIOA He
npeBbllanTe MakCuManbHble
nokasatenu 3arpysku 1200 mn/

5 yawek (CM. 3Ha4KM Ha value).
BCEIAA HaunHanTe cmelumBaHune

Ha HWU3KOW CKOPOCTU U MOCTENEHHO
yeennumsanite ee. HUKOIOA He
CMeLLMBanTe ropsvme XXUAKOCTH,
NCNOob3yst UMNYNbCHBIA PEXUM.
XKungkocTtu, KoTopble Npu CMeLnBaHNn
o0pasyloT neHy (Hanpumep, MOJSIOKO)
cnefyert 3arpyxaTtb B o6beme, He
npesbiwatowem 1000 mn/4 vyawku.
Cobntogante oCTOPOXHOCTb Npu
paboTe ¢ GrneHaepom, T.K. Yawa u
XNOKOCTb OYEeHb ropsiyme.
Cobntogante oCTOPOXHOCTb NpU
CHATUM KpblWKW. KpbllwKka repmeTnyHas
n npegoTepalaeT npotekaHue. MNpu
paboTe MCnonb3ynTe NONOTEHLE UK
KYXOHHbIE pyKaBUYKMU.

Ybeantechb, 4TO Yalla NpuUKpyyeHa

K ocHoBe. CHMMas ¢ yCTpOMCTBa,
HanpaBrsnTe OCHOBY W CHUManTe ee
BMECTE C YalleMn.

Mepen Havanom paboTtbl yoeauTecs,
YTO KpbILLKA M KONMA4oK 3arMBOYHOIO
OTBEpPCTUSA 3adPMKCMPOBaHbl Ha MecTe.
Mepen Havanom paboTtbl ydeauTtecs,
YTO BEHTUNSALUNOHHbIE KNanaHbl
konnayka He 3acopeHbl @).

[Mepen yCTaHOBKOW KPbILKN Ha Yally
ybeantechb, YTO 000AKN KPbILIKN 1 YaLun
4YncTble U cyxue. Torga oHn ByayT
NAOTHO Npurneratb U NpegoTepallaTb
npoTekaHue.
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Mpubop cooTBeTCTBYET
Oupektnse EC 1935 / 2004

0 mMaTepuanax u usgenusx,
npeaHasHayYeHHbIX A5 KOHTaKTa
C NULLIEBBIMW NPOAYKTaMMU.

C nomoubto 6neHaepa Bbl
MOXeTe MPUroTOBUTL Cynbl,
HaNUTKW, NawWTeTbl, MaioHe3 1
NaHMPOBOYHbIE CyXapw, a Takke
M3MenbYUTb NeYeHbe, Opexun Unm
neq.

nepep Ucnonb3oBaHUeM
Hacagku Kenwood B nepBbIin
pa3

BbIMoliTe BCce YacTu: cM. pasgen
«yX0[, U YNCTKa»

OcHoBHbIe
KOMMOHEHTbI

CICICICICICICANC)

KONMNa4yok 3anMBoYHOro
oTBEPCTUS

KpbiLLKa

Yawa

YNNOTHUTENBHOE KOMbLIO
HOXeBOW 6ok

OCHOBa

BEHTUMSALUMOHHbIE KnanaHbl
nanoyka ans nepemeLlnBaHus
(Tonbko mopgens KAH359GL)

Kak nonb3oBaTbca
6neHgepom

1

YcTaHoBUTE yNnoTHUTENbHOE
KONbLO (@) Ha HOXEBOW GIOK

(®) TakK, 4TobbI KONbLO 6bINo
pacnonoxeHo npaeunbHo. Ecnu
YNOTHUTENbHOE KOMbLIO
NOBPEXAEHO UM YCTAaHOBIEHO
HenpaBuWIbHO, TO MOXeT
MPOU30OWATU NpoTeYKa.
YcTaHoBUTE HOXEBOV 6nok (B) Ha
ocHosy (8.

3aTtem npukpyTUTE Yaily K
ocHoBe — ybegurtecsb, 4TO
OCHOBaHWe HOXeBOoro 6rioka
NNOTHO 3aBMHYEHO @.
MomecTuTe MHrpeaneHTLI B
valwy.

YcTaHOBUTE KPbILLKY U
npuaasuTe Ansa dukcaumn.
(Y6eoutech, 4TO OAWH M3
YCTYMNOB Ha KpblLUKE COBMNAAaeT C
HOCUKOM YalLlln.)
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6 YcTaHoBUTE KOMMNayok

3aNMBOYHOrO OTBEPCTUS Ha
KPbILLKY W NpupasvTe Ansi
dukcaumm.

CHUMUTE KPbILLKY C
BbICOKOCKOPOCTHOrO NnpuBoaa @.
BcTaBbTe bneHgep B oTBepcTue
npueoAa, NoBepHUTE No

4YacoBoOI CTPenke O4HOBPEMEHHO
HafaBnmBas Ha Hero, YTobbl OH
cen B rHesgo npusoaa @. 3atem
NpoAoIHKUTE NMOBOpaYnBaTh Mo
YacoBoI CTpenke Ao Tex nop,
noka 6neHaep He 3adukcupyeTcs
B COOTBETCTBYHOLLEM MONOXEHUN.
Bkntounte BbibpaHHyto

ckopocTb (obpaTtuTech k

Tabnvue pekomeHgoBaHHOIoO
MCMOSIb30BaHWUS).

10 Mocne nony4yexusi Tpebyemoii

KOHCUCTEHLMW BbIKMOUUTE
npubop n cHummnTe GneHaep,
npuaepxusas ero obenmu
pykamu.

KaK Nnosib3oBaTbCs Nano4yKkon
AansA nepemewmnsanus (Tonbko
mopgenb KAH359GL)
YCTaHOBUTE KPbILLKY Ha YaLly

1 cHummuTe Konnadok. HE
WUCMONb3YMNTE nanouky ans
nepemMellMBaHuA B Yalue 6e3
KPbILLKMW.

BcTaBbTe nanoyky Ans
nepemMeLUnBaHns @ v MeaneHHo
rnoBoOpayuBaiite ee BOKpyr YaLuu,
noka pabotaeT MoTop.
Mcnonb3yiiTe nanoyky aons
nepemeLLMBaHus, Y4Tobbl
nepemMeLLaTb UHrpeaueHTbl
BHYTPU Yalluu 1 NpeaoTBpaLlath
3aKynopKy BO BpeMsi
ncrnonb3oBaHus npubopa.

coBeTbl
Y106k n36exaTb NpoTeykn
cnegyer:
O HamouuTb ynnotHuTenb
nepep ycTaHOBKOW;
O TnoTHO 3admKcnpoBaTb
Yally Ha OCHOBaHWM.
Mpwv NpuroToBneHWn maioHesa
nonoxwuTe B 6neHaep Bce
HeobxoanMble UHrPeaneHThl 3a
MCKIIOYEHNEM PacTUTENbHOrO
macna. 3aTeM Bkntounte npubop,
CHUMUTE KONMNa4oK 3annBOYHOro



OTBEPCTMS U MEANEHHO 3anenTe
pacTutensHoe Macro.

MnoTHble cMecH, Takme Kak
naLiTeT, rycTble CoycChbl:
MCMOSb3yATe HU3KYIO 1N
CpeaHIo CKOpPOCTb, B NpoLiecce
cumLas NPoAYKT CO CTEHOK
Yawwm. Ecnu cmeck ¢ Tpyaom
nogpaetcs obpabotke, nobaBbTe
XKMOKOCTU M UCMONb3YITE Nanoyky
NS NepemMeLunBaHus, ecnu oHa
BXOOUT B KOMIMSIEKT MOCTaBKU.

B kauecTBe anbTepHaTUBHOIO
BapuaHTa BKIOYNTE PEXUM
nynbcauum, YTobbl UHTPEaUEHTbI
Havanu ABUraTbCs Haf Ne3BUsiMU.
Mpu namenbyeHUn noaa
obpabatbiBaiiTe HebonbLIVe
nopLWu 3a OAuH pas u
MCMNonNb3ynTe UMMYnNbCHbLIN
pexum. PekomeHayeTca
NpUAEPXUBaTb KPbILLKY U
KONMayvoK pykamut BO Bpemsi
paboTbl npubopa.

Tabnuua pekomeHgaumnii No NCNofb30BaHMIO

Wcnonb3oBaHue / PekomeHpoBaHHoe| CkopocTb Bpems
MpoaykTbl KONU4ecTBo nepemeLwnBaHna
XonoaHble XUaKocTu Makcumym 1,6 | Make. [30 — 60 cekyHp
Hanutku n kokTennu nuTpoB
Cwmydum 1 nxugkoctn | Makce. 60 cekyHa
CHayvana nomecTuTe cBexuve
DPYKTbI N KULOKUE UHTPEANEHTbI
(orypT, MONOKO, (OPYKTOBBINA
cok). 3atem fobasbTe neq unm
3aMOPOXEHHbIE MHIPEANEHTbI
(3amopoxeHHble pyKTbl, Nneq,
MOPOX€EHOE).
Wcnonb3yiTte nanoyky ans
nepemMeLInBaHust
Cynbl Cynbl Ha ocHoBe 1,2n MoctenenHo| 30 cekyHA
OynboHa BENMYMBaIATE|
MonouHble cynbl 1n A0 Makc

06paboTke ropsiumx

XKNOKOCTEN.

HE vcnonb3yiiTe nanoyky Ans nepemMeLunBaHvs npu

Mbl pekomeHZyeM oxnaxaaTb ropsiumne XuakocTv nepeq,
nepemeLunBaHvem. Ecnu Bbl XoTuTe nepemellaTtb ropsivyto
XVUAKOCTb, MPOYUTaNTE UHCTPYKLMIO MO 06paboTke ropsumnx

KNOKOCTEN.
[pobnenue| Ana Hannyywmnx 10 ky6ukoB nbaa|Mynbcauns| 30 cekyHA
nbaa pesynbTaTtos (200 1)
ncnonb3ynte
nynbcauuio B
pexume cron-cTapT.
[ins npurotoBneHWs
KOKTEeWnns c
3aMOPOXEHHbIM
COKOM 3aMOpOo3bTe
(OPYKTOBBIV COK B
dopMoykax ans
neaa.
MenbHuua | Opexu, MonoTble 100 r Makc. 30 cekyHA
cyxapv u gpyrue Onsa
CyXVi€ UHTPEANEHTbI. HaunyyLwmx
KodbeliHble 3epHa pesynbTaToB
ocTaHoBUTE
Onengep nocne
LOCTWXEHNS
xenaemoro
pesynbTara.

120




WUcnonb3oBaxue / PekomeHnaoBaHHoe|CKOpPOCTb Bpems

MpoaykTbl KOnM4ecTBO nepemelIuBaHus

OBoLHble ntope / geTckoe 300r MuH -2 | 60 cekyHp

nuTaHne

®pykTOBbLIE NIOPE 300r Makc. + | 30 cekyHA
nynbcauyst

MaiioHes / npunpasbl Makcumym 3 siinal Makc. |30 - 60 cekyHp

YkasaHHOEe BpeMsi CMELLMBaHUSi HOCUT peKOMeHZaTeNbHbIA XapakTep
1 GyaeT BapbMpoOBaTHCS B 3aBUCHMOCTM OT peLenTa 1 UCMOoSb3yeMblX

WHIrpeaneHToB.

YNCTKA

® [lepen uncTKOM Bcerga
BblKMtovaniTe npubop,

OTKMIoYawTe ero oT ceTn NUTaHus

1 pasbupaiite.
©® OnopoXHUTE Yally nepeq Tem,
KaK OTKPYTWUTb €e OT OCHOBBI.

HOXeBoW 61nok

CobnioaaliTe 0CTOPOXKHOCTb
NpK YnCcTKe HOXEeBoro 6roka,
He KacahTecb OCTpbIX Nie3BUIA
pyKkamu.

1 CHuMWTE YyNnoTHUTENbHOE
KOMbLO U BbIMOWTE €ro.

2 TlomoliTe Ne3Busi HOXEBOro
6noka nog kpaHom. O6paTtHas
CTOpOHa A0MKHA OCTaBaTbCA
CyXOM.

3 Tpocywwure.

Apyrve petanvu
MomoliTe pykamu B ropsiden
MbIfIbHOW BOAE, 3aTeM
npocyLumre.

B Tabnuue ykasaHo, kakue

yactu npubopa MOXHO GbiTb B
NocyAOMOEYHOW MaLLnHe.

ODeTtanb DeTtanb,
KOTOpYyto
paspeluaeTtcs
MbITb B
nocyAoMOeYHOW
MalunHe
Yawa (4
KpbliLka v
Konnauok (4
3a5TMBOYHOIO
OTBEPCTUS
OcHoBa
HoxeBow 6nok X
YnnoTHuTensHoe
KOnbLO
Manoyka ansa v
nepemMeLumMBaHns
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Cyn n3 mMopkoBu n
KopuaHgpa

25 r cnnBoYHOro macna

1 HalLUMHKOBAHHOTO NyKa

1 n3menbyeHHas ronoska
YecHoka

Hape3satb 800 r MopkoBu
Ha Kybukun pasmepom 272
caHTUmeTpa

XOnoAHbIN KypUHbIA BynboH
10-15mn(2-34.n)
M3MENbYEHHOrO KopuaHapa
Conb 1 nepey

PacronuTe macno B kacTptone,
nobaBbTe nyka u YecHoka u
nopxapvsaviTe noka oHu He
CTaHyT MSArKUMM.

MomecTnuTe MopkoBb B GrieHaep,
nobaebTe nyka u YecHoka.
[o6aBbTe 4OCTAaTOYHO KYpPUHOIO
OynboHa A0 OTMETKM Ha Yalue
(1,6 n). YcTaHOBUTE KPbILLKY

1 KONMMa4oK 3annBO4HOro
OTBEPCTMS.

CwmelwanTe Ha MakcuMarnbHOM
CKOPOCTU B TeYEHME 5 cekyHa ans
npuroToBneHns cyna rpybosartoro
Ha BKyC Unv nogonblue Ans
6onee TOHKOro BKyca.

MomecTnTe cMecb Ha CKOBOPOAKY,
nobaebTe KOpuaHapa n npunpas
1 NOAEPXUTE HA TUXOM OTHE YyTb
HWXe TemnepaTypbl KUNeHus

Ha 30 - 35 MuHyT unu go
rOTOBHOCTH.

[ob6aBbTe Npunpas B HY>XHOM
KONMYecTBE M XNOKOCTH, ecrnn
notpebyercs.

O6cnyxuBaHue 1
3aboTta 0 nokynaTensx

® Ecnu y Bac BO3HUKHYT
3aTpyAHEHUsI NPU UCMONb30BaHUN
Hacagku, nepef obpalleHvem B
cnyx0y nopgaepxku 3angute Ha
cant www.kenwoodworld.com.

® [lomMHUTe, YTO Ha Npubop
pacnpocTpaHsieTcs rapaHTus,
oTBevaloLLasi BCeM 3aKOHHbIM
MONOXEHNSIM OTHOCUTENBHO
CyLLEeCTBYHOLLE rapaHTum 1 npas
notpebutens B Tov CTpaHe, rae
npubop Gbin NproGpeTeH.

® [1py BO3HUKHOBEHWUU
HeucnpaBHOCTK B paboTe
npubopa Kenwood vnnu npu
oBHapyXeHun Kakmx-nmbo
nedekToB, noxanywncra,
oTnpaBbTe UMW NPUHECUTE
npvbop B aBTOPU3MPOBAHHbI
cepBUCHbIV LeHTp KENWOOD.
AKTyarnbHble KOHTAKTHbIE
[aHHble CEPBUCHBIX LIEHTPOB
KENWOOD BblI HalifeTe Ha caliTe
www.kenwoodworld.com nnu Ha
calTe ons Ballen cTpaHbl.

® CnpoeKkTnpoBaHo 1 paspaboTaHo
komnanuer Kenwood,
CoeanHeHHoe KoporneBcTBo.

® CpenaHo B Kutae.
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Kasakwa

AAADbIHFBI 6eTTeri cypeTTepAi XasbiHbi3

XXannbl Kayinci3gik

Ocbl HyCcKaynbiKTapabl MYKUAT OKbIHbI3

YKOHE KenewekTe nanganaHyra

cakTaHbl3.

Bapnbik opaybIwThl )xeHe 6enrinepiH

anbin TacTaHbl3.

OTKip anMacTapbliH yCcTaMaHbl3. Anmac

KypanblH 6ananapiaH anbiC YCTaHbI3.

Anmac KypanblH KongaHy KesiHge

abaun 60NbIHbI3 XXOHe Tasanay KesiHae

asIMacTblH KeCKill WeTiH TypTyre

6onmangbl.

Bokanpabl Tek 6epinreH anmac

KYpanbIMeH >XaHe HerizbeH

nanganaHbiHbI3.

BneHnpep 6okanbiH 6ekiTrnen, anmac

KyYpPasnblH WhIfbICKAa elkKallaH 6ekityre

6onmangpbl.

KonbIHbI3abl HeMece biabICTbl 6oKasFa

cany angbliHaa MalmHa KyaTblH

aXblpaTbIHbI3.

Owipin aXkblpaTbiHbI3:

O GenwekTepai 6ekiTy Hemece any
angbiHOa;

O nampanaHraHHaH KewuiH;

O Tasanay angpiHoa.

Bnenpepai kyat 6eniriHeH anraH keage:

O anmacTtap TOMblFbIMEH TOKTafaHbIH
KYTIHI3;

O anMac KypasnbiHaH 6okannbl KEHETTEH
6ocaTyra 6onmangol.

Tek KAH359GL: 6okanpa

apanacTbIpfbIWThl Nanganady KesiHge

6neHpep KaknarblH 6eKiTy Kepek.
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Tek KAH359GL: ApanacTbIpfbiWThbl
TEK UHrpegueHTTepai eHaoeyre
nampanaHbiHbl3. blCTbIK CYNbIKTbIKTbI
eHaey kesiHoe MANOAJIAHYFA
BOJIMAAAbI.

KYMIN KANY KAYII: Bokanra

casny Hemece apanacTbipy angbiHoa
bICTbIK MHrpeaneHTTepai 6enve
TemnepaTypacbiHa OeWiH CybITy pykcaT
eTineni.

BneHpepni ewkawan 6oc KyuniHae icke
KOCMNaHbI3.

Bnenpepai Tek OpHbIHOAFbI KaknarbiIMeH
YKOHE TONTbIPFbIW KaknarbiMeH
6ackKapbIHbI3.

Kypangbl nanpanaHbin xxaTkaHaa
Has3apcCbl3 KanablpMaHbI3.

BneHpeppni 6ypbic nanganaHy
»apakaTtka akenyi MyMKiH.
¥CbIHbINIFaH KONpaHbIic cbidbacbiHoa
KepceTifireH Makcumanbl
CbIbIMObIbIKTaH eLlKallaH acbipa
apanacTblpyra 6onmangpl.

BneHpeppni 6ip MMHYTTaH aca icke
KocnaHbl3, 0N KbI3bin KeTedi. [ypbIC
CoMKeCTiKKe ne bornrFaHLia eLwipiHis.
Bnenpepai Kocy anabiHAA iWwiHe Kyprak
MHrpeaomneHTTepai canyra 6onmanapl.
Onapgabl kKybukTepre 6enin, mawivHa
KOCY/bl Ke34e TONTbIPFbIlW KaknaFbl
apKblsbl TaCTaHbI3.

BneHpeppi cakTay KOHTENHepi
peTiHae nanpganaHyra 6onmangbl. OHbl
nanganady anabiHaa >XeHe KeuniH 60c¢
cakTaHbl3.
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e 1600 mn (2 nuHTa 16 CK yHUMA) aca CybIK
WHrpeOoueHTTi elkallaH apanacTtbipyFa
6onmangbl (CYT KOKTENNbAEPI CNAKTDI
KOeOBIKTi CYMbIKTbIKTAp YLWiH ogaHaa as).

e Cmy3un peuenTTepi - KaTblpy
6apbicbiHOa KaTTbl Maccara anHasnfaH
KaTblpbl/iFaH UHrpeoueHTTepai ewwKatlaH
apanacTtbipman, bnengepre cany
angpiHoa oHbl 6eniHis.

KocbiMwa kayinci3aik HyckaynapbiH
acywv MalMHacCbIHbIH Heriari Hyckay
KiTanwacblHaH KapaHbl3.

MAHbI3AbI: bICTbIK
KYUIHOE APAJIACTbIPY
H¥CKAYJIAPbDI

blcTbiK MHrpeoueHTTepai apanacTbipy
Ke3iHae XXUAiTy MyMKIHAiriH asanty
YLWiH, KYNin Kany >arpanbiH 6ongbipmac
YLWiH KON MeH 6acka acep eTinreH Tepi
6eniriH kaknakTaH anbic ycTaHbl3. Keneci
CakTbIK Lapanapbl cakTanybl Kepek:

e ABANJIAHbI3: OTe bICTbIK
MHrpeaueHTTepAi apanacTbipy
KaKknak Hemece TONTbIPFbIl KaKrnaFbl
YXaHbIHaH bICTbIK CYMbIKTbIK MeH
OyAblH KEHEeTTEeH KYLUMEeH LWbIFyblHA
aKenyi MymKiH @.

e ApanacTtbipy anabliHAa bICTbIK
MHrpeaueHTTepAi CybITbIN anyabl
VCbIHaMbI3.

e Copna CUAKTbI bICTbIK CYMbIKTbIKTap
eHaeneTiH 6onca, 1200 mn / 5 cTtakaH
menwepiHeH ELUKALLAH acbipyra
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6onmangbl (bokangarsl 6enrinepai
KapaHbi3).

ApanacTblpy apekeTiH YHEMI

TOMEH Xblngamablkta 6actan, ogaH
KeuniH XblnaamablKTbl 6ipkanbinTbl
apTTbipbiHbI3. bICTbIK CYWbIKTbIKTapabl
EWKALLIAH lMynbc napameTpimeH
apanacTbIipMaHbI3.

CyT cnAakTbl Kebikke anHanaTtbIH
cymbikTbikTap 1000 mn/4 cTtakaH
MaKcumangbl CblbiIMObIbIKKA
LEKTeNyi Kepek.

bnenpepai 6okan peTiHOoe eHoey
KegiHae aban 60/bIHbI3, OHbIH Kypambl
eTe bICTbIK 6onanbl.

KaknafblH any KesiHae cak 60sbiHbI3.
Kemy >xarganbiH 6onabipMac YLwiH,
Kaknarbl repMmeTuKasbik 605ybl
Kepek. KaxxeT 60onca, KonblHbI3abl
Wwy6epekneH HeMece neLwl
KONFanTapbIMeH KOpFaHbI3.

Bokan Herisre 6epik 6eKiTinreHiH
Tekcepin, KypangaH any KesiHge
Heriggi 6afrbiTTan, 6okanmeH bipre
asnblHFaHbIH TEKCEPIHi3.
ApanacTblpraH caMblH Kaknak neH
TONTbIPFbILW KaknaFbl OpHbIHA 6epik
casiblHFaHbIH TEKCEPIHi3.
ApanacTblpfaH caMlbiH TONTbIPFbILL
KaknarblHOaFbl XXenaeTkiwTep Tasa
eKeHpjriH TekcepiHi3 @).

Bokanra KaknakTbl 6eKiTy KesiHae
»KaKcbl B6eKiTinyiH XXaHe TacyblH
6ongbipMac YLiH, kaknak neH 6okan
Kabblpracbl Ta3a >XeHe Kyprak
eKeHLIriH TeKcepiHis.
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Byn Kypbinfbl TaFaMMeH bipre
KoNAaHbInaTblH MaTepuangap
MeH 3aTTap 6oibiHWwa 1935/2004
EC epexeciHe can kenegi.

Bnenpepai copnara,
cycblHapra, nawreTTepre,
MavioHesare, HaH KMKbIMaapbiHa,
neYyeHbe KUKbIMOapblHa,
YHTaKTanfaH xaHrak neH Mysfa
naviganaHblHblI3.

Kenwood canTtamacbiH anfau
peT nanpaanady anabiHpa
BenwekTepai XyblHbI3:
«Taszanay» 6enimiH KapaHbI3.

|
[0}
e
I
(0}

@0PO®O®OO

TONTbIPFbIL Kaknarbl
Kaknak

6okan

6eKiTKilW cakuHa
anmac Kypasnbl

Heri3
xengeTkiwTtep
apanacTbIpfbill (TeK
KAH359GL)

6neHpepai nanganaHy

YLUIH

BekiTKilw cakuHaHbl @) anmac
KypanbsiHa (&) canbin, 6eKiTneHiH
[yYpbIC OpHanackaHbIH
TekcepiHi3. BekiTne
3aKkblmpanca Hemece Aypbic
6eKiTinmece, kemy >xafFaanbl
OpbIH anapbl.

Anmac kypanbiH (B) Herisre (6
6eKiTiHi3.

OpaH KeliiH 6okangpl Herisre
6ypan, anmac HerisiHiH
TOMbIFbIMEH BeKiTinreHiH
TeKCcepiHi3 @.

WNHrpeanenTTepai 6okanfa
casblHbI3.

KaknakTbl TipenreHwe TemMeH
6acbin 6ekiTiHi3. (KaknakTarbl
LWbIFbIHKbI OpbIHAAPAbLIH Bipi
6okan wymeri ycTiHae ekeHairiH
TeKCcepiHi3.)

ToNTbIPFbIL KaKnaFbiH Kaknakka
canblin, TipenreHwe TeMeH
6acbIHbI3.

7 XKorapbl XbinaamabIKTbl WbIFbIC
KaKnafbiH asbiHbI3 @.

8 BneHpepai WhiFbIC YCTiHE
KOWMbIN, caraT TinimeH 6ypan,

CON yakbITTa Kypan KoCbisFaHwa
TemeH bacbiHbiz @. OnaH

KeWniH canTama OpHbIHa
KyMbiNTasnFaHwa carat TiniMeH
Tafbl 6ypaHbI3.

9 Tanan eTineTiH Xbinaamabikka
aybICTbIPbIHbI3 (YCbIHbIFaH
KONnpaHbIC Cbi36achlH KapaHbI3).

10 KaxxeTTi colikecTikke XeTKEHHEH
KeniH eLwipin, wafbiH 6neHaepai
eKi KONMeH Tipen Typbin anbiHbI3.

apanacTbIpFbIlTbI NanpanaHy
yuwiH (tek KAH359GL)

1 KaknakTbl 6okanfa 6ekiTin,
TONTbIPFbIW KaKknafbliH aibliHbI3.
Bokanparbl apanacTbipFbilThbI
KaKnafbiH 6eKiTnen
NAAOANAHYFA BONIMAAObI.

2 ApanacTbipfbiWwThl @ canbin,
MOTOp KOCynbl ke3fe 6okan
anHanacblHa XKXbIUDKbITbIHbI3.

® VHrpeaveHTTepai 6okan
aiHanacblHa XXbUDKbITY YLWiH
apanacTbIpFbllWThl NanganaHein,
eHaey 6apbicbiHaa 6iTeny
>XafgarblH 60n0bIpMaHbI3.

KeHecTep

® Kewmy xargarinapbiH 6ongbipmay
YLWiH:
O 6ekiTy angbiHaa 6eKiTKil

cakuHaHbl CynaHbl3;
O 6okan Herisre 6epik
BeKITiNreHiH TeKcepiHia.

® MarioHes xacay KesiHae 6apnblk
VHrpeaveHTTepai (MarnaaH
6acka) 6neHaepre canbiHbI3.
OpaH KeliH MawnHaHbl KOCbI,
TONThIPFbILW KaKNafblH anbir,
Manapl 6aay XKeHe 6ipKanbInTb
KOCbIHbI3.

® [lawTeT, TY3AbIK CUAKTHI KOO
Kocnanap: TeMeH-opTalwa
XKbINAAMABIKTHI NanpanaHy,
KaxkeT 6onFaHaa KblpHaHbI3.
KocnaHbl eHaey kubiH 6onca,
KOCbIMLLA CYMbIKTbIK KOChbIM,
6epinreH apanacTbIpfbIlUThbI
nanpganaHbiHbi3. Bonmaca,
VIHrpeaAMeHTTepai anvacrap
60MbIHLWA XbIDKbITY YLWiH NynbC
napameTpiH nanganaHbiHbI3.

127



® My3abl YHTaKTay KesiHge
a3 menwepiH eHaen, MNynbc
napameTpiH narganaHbiHbI3.
Maripanany 6apbicbiHAa KONAb!
KaknakTa »KeHe TONTbIPFbILL
KaknarblHAa ycTaFaH aypbic.

Tasanay

® Tazanay angbiHaa yHewmi
OLWipiHi3, aXblpaTblHbI3 XaHe
BGenweKTeHi3.

® HerisiH wewy angbiHaa 6okangpl
6ocaTblHbI3.

anmac Kypanbl
Anmac KypanbiH KongaHy
KesiHae abain 60J1bIHbI3 XaHe
anmacTblH KeCKill wWeTiH
TYPTNEHI3.

1 BekiTKil cakMHaHbl anbin
>KYbIHbI3.

2 Anmactapgbl afblH cyaa
LWeTKaMeH TasanaHbl3.
KypanapblH acTbiH Kyprak Kynae
caKTaHpl3.

3 KenTipiHia.
6acka 6enikrepi
blcTbIK, cabblHabl cyaa KonMMeH
XKYbIN KeNTipiHi3.

Keneci kectefe blapIC XyfFbllTa
Xyyra 6onatbiH 3aTTap

KepCeTiNreH.

Benik blabic xyyra
Konawunbl

Bokan v
Kaknak, v
TonTbIpFbILL v
Kaknafbl
Heria v
Anmac Kypansl X
BekiTkiw v
cakuHa
ApanacTbIpfbiLL v
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¥CbIHbISIFAH KONaaHbIC cbi3backl

KonpaHbic/Taram 3aTTapbl

¥CbIHbUIFaH
menuepi

Xbingamabifbl

ApanacTbipy
yakbiTbl

CankplH CYMbIKTbIKTap
CycblHpap >kaHe
KOKTennbaep

Makc 1,6
nTp

Makc

30 - 60 cek

Cmysunep

AnpbiMeH, Tasa

XKEMICTi KaHEe CYMbIK
VMHrpeoueHTTepai canbiHbi3
(oHbIH iWiHae orypT, cyT
>KSHE >XeMIC LWbIpbIHAAPbI).
OpaH KewiH KaTbIpblifaH
WHrpeaveHTTep HeMece
MY3 KOCbIHbI3 (OHbIH iWiHAe
KaTblpblUIFaH >XeMic, My3
Hemece My3 Kpemi).
ApanacTbIpfbIlWThbI
nanpanaHbiHbI3.

1 nntp
CYMbIKTbIK

Makc

60 cek

Copnanap |Cynbl copnanap

1,2 nnTp

Cyt
nainganaHbinaTbiH
copnanap

1 nnTp

KapkplHMEH
KebenTy
Makc peniH

30 cek

\/CbIHambI3.

LWbIFbIHbI3.

blCcTbIK CYMbIKTBIKTbI BHAEY Ke3iHAe apanacTbIpfbIlThbI
MAMOANTAHYFA BOJIMAAbI.
ApanacTbipy angbiHAa bICTbIK CYNbIKTbIKTapAbl CybITYAbI

[ereHmeH, bICTbIK CYMbIKTbIKTapAbl 6HAeY Kepek 6onca, blcTbik
KyWinae apanacTtbipy KesiHgeri kayincisaik HyckaynapbliH OKbir

My3abl
yHTaKTay

Y3nik
HaTuXenepre
KON XeTKi3y
YLWiH, NyNbCTi
TOKTaThIM icke
KOCy apekeTiHae
nanpanabibi3.
«Cnaw»
CycbiHAapbIHA
apHasraH My3
HayanapbIiHaa xxemic
MY3blH KATbIPbIHbI3.

10 my3 Kyouri
(200T)

Mynbc

30 cek

¥cak
Typay

>KaHrakTap, HaH
KWKbIMOapbl
YKOHe yKcac
Kypfak
VHTPeAneHTTEp.
Kodbe neHpepi

100r

Makc

30 cek
Y3nik
HaTUXenepre
KO XeTKi3y
YLWiH, KaXeTTi
HaTUXEre Kon
XKETKI3reH
Ke3ne
6neHaepai
TOKTaTbIHbI3.
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¥CbIHbISIFAH KONaaHbIC cbi3backl

KonpaHbic/Taram 3aTtTapbl | ¥CbiHbFaH | XbingamapiFbl | ApanacTtbipy
meswepi yakbiTbl

TypanfaH KekeHic nopenepi/ 300r Mwuh - 2 60 cek

cabu Tarambl peuenTTepi

YKymcak/nickeH >xemic 300 r Makc + MNynbc 30 cek

nopenepi

MarioHes/Ty3apIKTap EH ke6i 3 Makc 30 - 60 cek

KYMbIPTKA

BepinreH apanacTtblpy yakbITbl TEK HYCKaynblK peTiHae 6epinreH >xaHe
OHAeNeTiH HaKTbl peLenT NeH UHrpeaneHTTepre 6annaHbICTbl 8p TypAi

6onappbl.

cobi3 >xeHe KopuaHap
copna

25 r man

1 TypanfaH nna3

1 Ta3apTblIFaH capbimcak
2,5 cm KybukTepre TypanfaH
800 r cabi3

cankplH Tayblk copnachl
10-15 mn (2-3 wan KacbIk)
YHTaKTanfFaH KopyuaHap
TY3bl XoHe 6ypbiLbl

1 Mawngbl Tabapa epitin, nnas 6eH
capbIMcak KOCbIn, XXyMcapFaHLa
KybIPbIHbI3.

2 Cobispji 6neHpepre canbim,
nnA3 6eH capbIMcak KOCbIHbI3.
Bokanparbl 1,6 n oeHreniHe
>KETKEHLLE XEeTKIiNiKTi copna
KOCbIHbI3. KaknakTbl >xaHe
TONTbIPY Kypasbl KaknarbiH
BeKiTiHi3.

3 Koto copna yLwiH makcumangbl
XbingamapikTa 5 cekyHa Hemece
ycarblpak HaTUXere XeTy YLLUiH

O0aH y3afblpak apanacTtblpblHbI3.

4 KocnaHbl Ty3ablK TabacbiHa
carnblin, KopuaHap MeH gamaeyiw
KOCbIM, copnaHbl nickeHwe 30-35
MWHYT KaHaTbIHbI3.

5 OempeyiwTi KaxxeTiHWe peTTen,
Tanan eTinreH xarpanna
KOCbIMLLA CYMbIKTbIK KOCbIHbI3.

KbI3BMET KepCeTy XXoHe
TV ThIHYLUbINapFa
KeHec

® KypblfbIHbIH XXYMbICbIHOA
akaynblKTap TyblHAaca, KeMmek
anyra xyriHéec 6ypbiH,
www.kenwoodworld.com canTbiHa
OTiHi3.

® OHiM eHiMAj caTbIn anFaH engeri
TYTbIHYLWbI KYKbIKTapbl MEH
Ke3 kenreH 6ap keningemere
KaTbICTbl 6apnblK 3aHoapra
coliKec KeningememeH
6epineTiHiH eckepiHia.

® Kenwood eHiMi By pbIC XXYMbIC
ictemece Hemece KaHpaw
na 6onmMacbiH Kemuiniktep
TabbinFaH 6onca, OHbl BKINeTTi
KENWOOD KkpbI3meT kepceTy
opTasbifbliHa 9KeniHi3 Hemece
6epin xibepiHi3. EH >xaKblH
opHanackaH KENWOOD
KbIBMET KOPCETY OpTasblfblHbIH
>XaHapTblnFaH AepeKkTepiH
www.kenwoodworld.com
TopabblHaH Hemece eniHisre TeH
Beb-TopanTaH KapaHbl3.

® bipikkeH KoponbgikTeri Kenwood
KOMMNaHWACHI XobanafaH >xeHe
»xacan LblFapFaH.

® KbiTanga xkacanfaH.
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EAANnvIka
ZediImAwoTe TNV urpooTivi) ogAida OTTouU TTapEéYETaAl ) ElIKOoVoypdenon

YEVIKN ao@AaA&gia

AlaBAOTE TTPOCEKTIKA TIG OONYIES KAl

QUAAETE TIG YIO EAAOVTIKI ava@opd.

A@Qaip€oTe TN CUOKEUATia Kal TUXOV

ETIKETEG.

Mnv ayyiCeTe TIGC KOPTEPEG AETTIOEG.

QuAlaoaeTe TN povada AeTTidWV PakpId

atTo TTaIdIA.

MPETTEI TTAVTA VA TTPOTEXETE KATA TO

XEIPIOPO TNG povadag AeTTidwy Kail va

QTTOPEUYETE VO OKOUMTTATE TNV KOPTEPN

AKpPnN Twv AETTiIdWV OTAV TIG KABAPICETE.

Na xpnOIUOTTOIEITE TO KUTTEAAO POVO padi

ME TN BAan Kal TN povada AeTTidwyv TTou

TTAPEXETA.

MoTE unv TOTTOBETHTETE TN PHOVAdQ

AETTiIOWV OTO OTOMIO, XWPIC VO EXETE

TOTTOBETATEI TTPONYOUMEVWG TO KUTTEAAO

TOU UTTAEVTED.

Na aTToOgUVOEETE TTAVTA TO PNXAVNUA ATTO

TNV TTPiIfa TTPOTOU BAAETE T XEPIA TAG N

EPYaAEia oTo KUTTEAAO.

Na BETETE TN TUOKEUN EKTOG AEITOUPYIAG

KAl VO TNV QTTOTUVOEETE ATTO TNV TTPIdA:

O TTPIV TIPOCAPHUOTETE 1 APAIPETETE
eCapTAMaTQ;

O YETA TN XPNON;

O TTPIV ATTO TOV KABapPIGUO.

OTtav apaipeite TO UTTAEVTEP OTTO TN

MovAda NAEKTPIKOU pEUUATOC:

O TTEPIMEVETE EWG OTOU OI AETTIOEG
OTOMOTACOUV EVTEAWG;

o [Mpogegte va pnv EEPIBWOETE KATA
AGB0o¢ TO KUTTEAAO QTTO TN povada
AeTTIOWV.
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Movo KAH359GL: Otav xpnoIyoTToIEiTe
TN papdo avadeuong YEaa aTo
KUTTEAAO, TTPETTEI VO EXETE TOTTOBETHTEI
TTPONYOUMEVWGS TO KATTAKI TOU PTTAEVTEP.
Movo KAH359GL: Na xpnaoiyotrolgite
N PAapRdo avadeuang ® povo yia Tnv
emegepyaoia Kpuwyv auataTikwyv. MHN
TNV XPNOIMOTIOIEITE YIa TNV ETTECEPYQTia
KAUTWY UAIKWV.
KINAYNOZ EFKAYMATOZX: Oa 1péTrel
VO QPAVETE T KAUTA UAIKA VO KPUWOOUV
€wg O6Tou YBdoouv o€ Bepuokpaaia
dwpuaTiou, TTPOTOU TA TOTTOBETAOETE OTO
KUTTEAAO 1} TO QVOUEIEETE.
MoTE unv BETETE O€ ASITOUPYIa TO UTTAEVTEP
otav gival adeglo.
Na AEITOUPYEITE TO PTTAEVTEP PJOVOV OTAV
TO KATTAKI KAl TO TTwua pedoupa gival atn
B¢éon Toug.
Mnv a@rVveTe TTOTE TN TUOKEUN XWPIG
ETTIBAEWnN OTAV AEITOUPVEI.
H Kakn Xprion Tou PTTAEVTEP PTTOPEI VO
TTPOKAAETEI TPAUPATIOUO.
Mnv avapelyvUeTe TTOTE JEYAAUTEPN
TTOOOTNTA UAIKWV aTtTd TN PEYIOTN TTOU
AVOQEPETAI OTOV TTIVAKA TTPOTEIVOUEVWV
TAXUTATWV.
[MOTE PNV A@AVETE TO UTTAEVTEP VA
AEITOUPVYEI VIO TTEPITTOTEPO ATTO £va
AETTTO. KABWG PTTOPEI Va UTTEPOEPAVOEI.
Na BETETE TN OUOKEUN EKTOG AsITOUPYIAG
MOAIG ETTITEUXBEI N €MBUUNTA UPN.
Mnv TotToBETEITE ENPA OUATATIKA OTO
MTTAEVTEP TTPOTOU TO BETETE O€ AsITOUpYia.
Na KOBETe T oUATATIKA OE KUBOUG Kal VO
T PIXVETE HECQ QTTO TO TTWHA PECOUPQ,
EVW TO PNXAVNUA AEITOUPVYEI.
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® Mnv XPNOIYOTIOIEITE TO PTTAEVTEP WG
aTTOBNKEUTIKO dOXEIO. AlOTNPEITE TO AdEIO
TIPIV KAl JETA TN XPNON.

® [loTE PNV avapelyvuete TTavw ato 1.600
ml KpUua ouaTaTIKA, [ AlyOTEPO OTAV
TTPOKEITAI VIO aPpwdn uypd OTTWG TA
MIAKOEIK.

® > UVTayEG yia smoothie - TToTE unv
QVOAMEIYVUETE TTAYWHEVA TUCTATIKA TTOU
EXOUV aTEPEOTTOINBEI AOYyw TNG Yugng,
aAAG va Ta OTTATE O€ KOPPATIA TTPOTOU TO!
TTPOOBETETE OTO UTTAEVTEP.
Avatpe€te ato Baaiko BiBAio odnylwy Tou
MnxavAuaTog Koudivag yia TTPOTBETE
€100TTOINTEIG ATPAAEiag.

. HMANTIKO: OAHTIEZ
T _JANAMEI=ZHZ KAYTQN
2YZTATIKQN/YAIKQN

[MpoKeINEVOU va EAAXIOTOTTOINGEI N

MBOavVOTNTA EYKAUUATOG KATA TV

QVAMEIEN KAUTWY OUOTATIKWV/UANIKWY, pnv

TTANOIadeTE T XEPIA TAG KAl T UTTOAOITTOL

EKTEDEINEVA TNEIO TOU CWPATOS 0OG OTO

KATTAKI VIO VO PNV KAEITE.

Mpétrel va AapBaveTe TIC akOAOUBES

TTPOQUAAGEEIGC:

o NMPOXZOXH: Kard Tnv avdapeign
TTOAU KAUTWYV UAIKWV gVOEXETAI VA
eEKTOgEUBOUV SaPVIKA pe dUvaun
KOUTO uypo Kal aTpdg atrd To KATTAKI
N To TWHA pedoupa @.

® JUVIOTATAIl VO OQAVETE TA KAUTA
UAIKd va KPUWVOUV TTPIV a1Td TV
AVAMEISN.
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MOTE punv utrepBaiveTe TN XwpNTIKOTNTA
Twv 1.200 ml / 5 gAiITCaviwy Katd TNV
ETTECEPYATIA KAUTWY UYPWYV, OTTWG
oouTreg (eAEyETE TIG EVOEIEEIC OTO
KUTTEAAO).

NMANTOTE va EekivaTe TNV avapeign
aTn XapnAn TaxuTnTa Kal, aTn OUVEXEIQ,
va augaveTe oTadlokda TNV TaxuTnTaA.
MOTE punv avapelyvueTe KaUTa uypa
XPNOIMOTTOIWVTAG TN pUBUIaN TNG
Asiroupyiag TTaApou (Pulse).

Ta uypd TTOU £XOUV TNV TAON va
a@pidouv, OTTWG To YAAQ, Ba TTPETTEl va
TTEPIOPICOVTAI 0T PEYIOTN XWPENTIKOTNTA
Twv 1.000 mi/4 AITCaviwy.

Na €i0TE TTPOTEKTIKOI KATA TO XEIPITUO
TOU PTTAEVTEP, KABWG TO KUTTEAAO Kal TO
TTEPIEXOMEVO TOU EVOEXETAI VA KAIVE.

Na €ioTe IDIQITEPA TTPOTEKTIKOI OTAV
QQAIPEITE TO KATTAKI. TO KATTAKI £XEI
oxedlaaTEl, £TAI WATE VA OQPiyYEl KAl

va gutrodicel Tig dlappoég. Eav eival
QTTOPAITATO, TTPOCTATEUETE TA XEPIA TAG
ME Eva TTAVi 1] ME YAVTIO POUPVOU KATA
N Xpnan.

BeBaiwbeite 0TI N KavaTa gival KaAd
gTEPEWMEVN OTN BAaCn Kal, oTav

TNV AQAIPEITE ATTO T} CUOKEUN,
kaBodnynaTte Tn Baan yia va
dlao@aAioeTe OTI £xel aQaipebei padi pe
TNV KavVATA.

BeBaiwbeite OTI TO KATTAKI KAI TO TTWHQ
peCoupa gival aTepewpéEva atn B€on
TOUG TTPIV aTTO KABE pyaaia avaueigng.
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e Na BeBaiwveaTe TTAVTA OTI OI YPIAIEG OTO
TTWHa peCoupa €ival AVOIKTEG TTPIV ATTO
TNV epyaaia avapeigns @.

e OTtav TOTTOBETEITE TO KATTAKI OTO
KUTTEANO, Va BeBaIWVETTE TTAVTA OTI
TO KOTTAKI KAl TO XEIAOG TOU KUTTEAAOU
gival KaBapd Kal aTeyvd, WATE Va
ETMITUYXAVETAI N APICTN OTEYAVOTNTA KAl
va TTpoAauBdavovTal ol dIappPoEG.

® AUTHA N GUOKEUN CUPHPOPQUVETAl
pe Tov Kavoviopé EK 1935/2004
OXETIKA ME TA UAIKG KaI TG 2
QVTIKEIPEVA TTOU TTPOOPIfovTal VO
€pBouv o€ eTTAQN YE TPOPIUA. 3

XPNOIPOTIOINTTE TO PTTAEVTEP
yla va @TIAEETE OOUTTEG, TTOTd,
TTOTE, paylovéQa, YIa VO TPIWETE
PPUYAVIEG KAl PTTIOKOTA, Va
WIAOKOWETE ENPOUG KAPTTOUG Kal
va BpuppaTioeTe TTayo.

TPIV XPNOIUOTTOINCETE TO
e§dpTnua Kenwood yia mpwTtn
@opa

MAUveTe Ta pépn: BA. evotnTa
«KOBAPITUOGY.

eme¢nynan ouuBoAwv

TTWHA Yedoupa

KOTTAKI

KUTTEAAO

OaKTUAIOG OTEYAVOTTOINGNG
povada AetTidwv

Baon

ypiAiEg

papdog avadeuang (Mévo
KAH359GL)

P@0POO®®O®O

XPNON TOU PTTAEVTEP 9
gag

1 TomoBetroTe TOV SAKTUAIO

€€l UTTOOTEI NMIA i Bev €xEl
ToTro0eTNOEI CWOTA.
TomoBeTraTE TN povada AeTTidwv
® péaa atn Baon ®.

2Tn guvéxela, BIdBWATE TO
KUTrEAAO 0Tn Bdaon, gpovTifovTag
va 10 gigeTe TTARPWG aTn Baan
TWV AETTidwv @.

BaATe Ta UNIKG OTO KUTTEAAO.
ToTroBeTAOTE TO KATTAKI
OTTPWYVOVTAG TTPOG TA KATW,
£WG OTOU OTEPEWDET KAAG.
(BeBaiwBeite 611 pia atrd TIg
TIPOECOXEG TTOU UTTAPXOUV OTO
KOTTAKI EQapPOLel ETTAVW OTO
OTOIO TOU KUTTEAAOU).
TotoBeTraTE TO TTWHA PedoUpa
ETTAVW OTO KOTTAKI KOI OTTPWETE
TTPOG Ta KATW YIa VA OTEPEWOEI
KOAQ.

A@aipéaTe To KAAuppa aTopiou
uynAng TaxutnTog @.

8 ToToBeTATTE TO PTTAEVTED

TTAvVW 11O TO OTOUIO, OTPEWTE
0egI00TPOPA Kal, TAUTOXPOVA,
METTE TTPOG TA KATW £WG OTOU
oTePEWOEi N povada @. X
guvéxela, aTpEWTE KI AAAO
BeC160TPOPA, EWG OTOU N
OUOKeun acg@aAioel atn B€on TnG.
lupigTe TO BIOKOTITN OTV
atairoUpevn TaxUTNTa (avaTPESTE
aTOV TTiVOKO OUVIGTWHEVNG
XProng).

aTeyavoTtroinong @ oTn Jovada 10 MoAIg emmiTeuxBei n embupnTh

Aemtidwv (& kai BeBaiwBeite OTI
0 BakKTUAIOG aTEYaVOTTOINGNG
£xel ToTroBeTNOEi cwoTd. Oa
utrdpgouv diappoég edv o
SakTUAIOG OTEYOVOTTOINONG
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Xpnon Tng papdou avdadeuong
(Mévo KAH359GL)

MpogappoaTE TO KATTAKI ETTAVW TTO
KUTTEAAO XWPIG TO TTWpA peCOUPA.
MHN xpnoipotroigite Tn papdo
avadeuong péoa oTo KUTTEAAO
€Av Sev éxeTE TOTTOBETAOEI TO
KOTTAKI.

Eigaydyete Tn pdRdo avadeuons @
KOl TIEPITTPEWTE TNV Apyd YéTa OTO
KUTTEAAO, EVW TO WOTEP PBPIOKETAI OE
AeiToupyia.

XpnaoigotroiRaTte T pado
avadeuaong yia va PETAKIVATETE Ta
ouaTaTIKG PEaa aTto KUTTEANO, WaTE
Va Unv @PAagouv Tn GUOKEUR KaTa
TNV eTegepyaaia.

ouuBoUAég
MNa va ammouyeTe TIG dlIappoE:

O BpégTe TOV BOKTUAIO
oTeyavoTroinong TTpoTol Tov
TOTTOBETATETE,

O BePaiwBeite 6T TO KUTTEAAO
£xel ao@alioel KOAG péoa oTn
Baon.

‘Otav avapelyvUeTe payloveqa,
TPOgBEaTE OAA T UAIKA, EKTOG
a1ro TO AGdI, OTO PTTAEVTEP. ZTN
OUVEXEID, EVW TO PNXavnua
A€ITOUPYEI, APAIPETTE TO TTWHA
uegoupa kal TTpoaBéaTe To AAdI
apyd kal aTadIiokd.

MaxuppeuaTa peiypara, .x.
TTATE, VTITT: XPNOIMOTTOINCTE
XAUNAR €éwg peaaia TaxutnTa,
OTTPWXVOVTAG TTPOG TA KATW Ta
UAIKA €av gival atrapaitnTo. Eav n
€TTECEPYATIA TOU PEIYUATOG YiveTal
He duokoAia, TTpoaBéaTe uypod

KOl XPNOIYOTTOINaTE TN pAapdo
avadeuang, EQOTOV TTAPEXETA.
EvaAAQKTIKA, XPNOIMOTTOINOTE TN
pUBUIaN AeiToupyiag TTaApoU, waTe
TO GUCTATIKA VA KIVOUVTaI TTAVW
OTTO TIG AETTIOEG.

Kard 10 8puppatiagpod mayou, va
OpupPaTiETE MIKPEG TTOTOTNTES
KGBE POPA Kal va XPNOILOTIOIEITE TN
pUBUION TNG AciToupyiag TTaAUOU.
ZuvIOTATal va pnv TTANCIAZeTe TO
XEPI 0OG OTO KATTAKI KAl TO TTWHA
pegoupa Katd Tn JIAPKEIQ TNG
Aermoupyiag.

KaBapiouog

® [1avTa va BETETE TN TUOKEUN EKTOG

AEITOUPYiag, VO OTTOOUVOEETE ATTO
TNV TPIda KAl va arroguvapUoAo-
YEITE TN GUOKEUN TTPIV OTTO TOV
kaBapiopod.

® AdeidaTe TO KUTTEAAO TTPIV TO

1

ZeRIdwaeTe atrd TN BAon.
Hovada Aemridwv

Mpérel TAVTA VO TTPOCEXETE
KATA TO XEIPIOMO TNG povadag
Aemidwv Kal va atro@eUyeTE va
OKOUMTTATE TNV KOPTEPN AKPN
TWV AeTidwv.

AgaipéoeTe Kal TTAUVETE TOV
BOaKTUAIO OTEYaVOTTOINONG.

2 Na koBapidete TIG AeTTIOEG pE TN

BoupTaoaq, EVw TIG EXETE KATW OTTO
10 VEPS TNG Bpuong. Na diatnpeite
TIAVTa OTEYVO TO KATW MEPOG TNG
povadag.

3 AQAOTE VO OTEYVWOOUV.

AAAa pépn

MA&veTe pe 1O XEPI O€ L0
gatouvada, ETTEITA OTEYVWVETE.
2TOV TTOPOKATW TTiVOKa
eU@avifovTal Ta AVTIKEINEVA
TTOU PTTOopOoUV va TTAuBoUv oTo
TTAUVTAPIO TTIATWV.

egapTnua KaTtdAAnAo yia
AUCIHO OTO
mAuvTApPIO
maTWV
KutreAAo v
Karraki v
Mwpa peoupa v
Bdon v
Movada Aetridwv X
AoKTUAIOG v
aTeyavoTroinong
Papdog v
avadeuang

136




Alqypappa GUVIOTWHEVNG XPAONS

Xpnon/Tpoégipa ZuvioTwpevn | Taxutnta Xpovog
moooTNTA avaueigng
Kpua uypd ‘Ewg 1,6 Aitpa Méy. 30-60 deur.
Motd Kal KOKTEIA
Smoothie 1 AiTpo uypou Méy. 60 Oeur.
ToTTOBETAOTE TTPWTA TA PPETKA
@POUTA Kal TO UYpa GUCTATIKA
(oupTtrepiAapBavovTal To
y1aoUpTI, TO YAAQ Kai Ol
(PPOUTOXUHOI).
21N guvéxela, TTPOTBETTE TOV
TIAYO0 1 TA KATEWUYHEVA UAIKA
(oupTrepihapBavovral Ta
KOTEWUYPEVA @POoUTA, O TTAYOG
1 TO TTAyWTO).
XpnaolyotroinaTte Tn pado
avadeuang.
oUTTEg 200TTEG a6 JWHO 1,2 Aitpa Augdvere 30 deur.
Z0UTTEG e YOaAa 1 Nitpo aradiakd
aTn pey.
MHN xpnaipotroigite Tn pafdo avadeuang yia Tnv £megepyaaia
KAUTWV UYPWV.
ZUVIOTATAI VO AQRVETE TA KAUTA UYPA VO KPUWGOOUV TTIPIV AT
NV avapeign.
Qa1000, £av BENeTE va eTTECEPYQTTEITE KAUTA UYPA, dIABATTE TIG
Odnyieg avAPEIENG KAUTWY GUOTATIKWVY/UNIKWV.
Opuppamaopdg| Ma KaAuTepa 10 Tayakia | Asiroupyia 30 deur.
TTayou arroTeAéauara, (200 yp.) TTaApOU
XPNOIUOTTOINDTE
OIOKOTITOUEVA TN
AeiToupyia TTaApoU.
Katawugre
(PPOUTOXUUO OF
TTAyOBNKeG yia TToTd
TUTTOU «ypaviTa».
TepoxIoPOG| =npoi KapTToi, 100 yp. Méy. 30 deur.
ge TOAU | @puyaviéG Kal MNa kaAUTEPQ
HIKPG TTapopola Enpa armoteAéopara,
Koppdma | uNiKd. OgTAPATACTE TO
Kokkol kagé UTTAEVTEP OTAV
TIETUXETE TO
€mOuunTo
ATTOTEAECMA.
ZUVTOYEG VIO TTOUPE aTTd 300 yp. EAGy. - 2 60 Jeur.
HayeIpePEVA AaXaVIKO/BPEPIKESG
TPOYEG
Moupég ammod pahaxkd/ 300 yp. Méy. + 30 deur.
Jayeipepéva ppouTa AeiToupyia
TTaApoU
MayioveCa/NTpETIVYK ‘Ewg 3 aBya Méy. 30 - 60 deur.

Ol XpOvol avApEIENG TTOU UTTOBEIKVUOVTAI ival aTTAWG GUPBOUAEUTIKOU
XOPAKTAPA Kal TTOIKIAAOUV avaAoya JE Tn guvTayn Kal Ta UAIKG TTou

eTTECEPYALETTE.
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OoUTIa JE KAPOTa Kal
KOAIavTpO

25 yp. BouTupo

1 KPEUMUDI WINOKOUUEVO

1 okeAida okOpdO, Alwpévn
800 yp. kapoTa, KoppEva o€
KUBoug Tou 2% €K.

KpUOG WHOG KOTOTTOUAOU
10-15 ml (2-3 kouT. yAukoU)
TPIMPEVO KONIOVTPO

QAAATI KOl TTITTEPI

AlwoTe 10 BoUTUPO OE PIa
KaToopoOAa, TTpooBEéaTE Ta
KPEPMUDIA KAl TO OKOPSO Kal
goTapETE £WG OTOU HAAOKWOOUV.
ToTroBeTrATE T KAPOTA GTO
MTTAEVTEP, TTPOOBECTE TO KPEUPUDI
Kal To oképdo. MpoobéaTe apkeTd
{wPo, WOTE TO YeiyHa va QTATEI
oTnv évdeign Twv 1,6 Aitpa

TTOU UTTAPXEI OTNV KAVATA.
ToTToBeTAATE TO KATTAKI KAl TO
TTWHa pedoupa.

Avauei€te otn péyiotn TaxltnTa
yia 5 SeUTEPOAETTTA, €AV BEAETE N
oouTra va £XEl KOPpaTakia, A yia
TEPITTOTEPO XPOVO, EQV BEAETE
TTIO PEUCTO ATTOTEAETHA.
MeTagépeTe TO PEiyUa o€
KaToapodAa, TTpooBEéaTe TO
KOAIQVTPO Kal TA KAPUKEUPATA Kal
olyoBpdoTte Tn gouTra yia 30 pe 35
AETITA, €wg GTOU €ival £TOIUN.
KapukéwTe avaloya pe TIG
TIPOTIPNOEIG COG Kal TTPO0BE0TE
uypd, e@v XpEIOOTEI.

oépPIg Kal
€CUTTNPETNON TTEAQTWV

® Edv avripeTwigeTe
TpoBAAuaTa Pe TN AsiToupyia
TOU €§OPTANATOS Oag, TTPoToU
{nTocTe BorBeia £MOKEPOEIiTE
Tn 81adIKTUAKA TOTTOBETiT
www.kenwoodworld.com.

® ‘Exete Ut SYIv OTI TO TTPOIGV
KOAUTTTETOI OTTO €yyUNON, N
oTroia €ival oUPPWVN PE OAEG TIG
VOUIKEG dIaTAEEIG TTOU apopolv
TUXOV U@IaTApEVN eyyunan Kai
SIKAIWPATA KATAVOAWTWY OTn
XWpa aTnv oTroia ayopdoTnke TO
TTPOIOV.

® Edv 10 TTpoiév Kenwood TTOoU
€XETE ayopdaoel SUTAEITOUpYEi
| BpeiTe TUXOV EAOTTWUATA,
OTEIATE TO f} TTAPABWOTE TO
oe e§ouaiodoTtnuévo Kévipo
>¢pPig Tng KENWOOD.
MNa evnuepwpéva oToixeia
OXETIKA PE TO TTANCIECTEPO
egouaiodotnuévo Kévipo ZépRig
g KENWOOD, emioke@Beite
Tn d1adIKTUOKA TOTTOBETIa
www.kenwoodworld.com 1} T
0103IKTUAKA TOTTOBETIa TTOU
aQOPAG CUYKEKPIPEVA T XWPA
0aG.

® >yedIAOTNKE KAl avaTTUXOnKe
atré Tnv Kenwood ato Hvwpévo
BaoiAeio.

® KaraokeudoTnke otnv Kiva.
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Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany

vSeobecna bezpecnost

Starostlivo si precitajte tieto inStrukcie a

uschovaijte ich pre buducnost.

Odstrarite vSetky obaly a Stitky.

Nedotykajte sa ostrych noZov. Nozovu

jednotku drzte mimo dosahu deti.

Pri kazdej manipulacii s nozovou

jednotkou postupujte opatrne a pri jej

Cisteni sa snazte nedotykat reznych hran

Cepeli.

Mixovaciu nadobu pouZivajte len s

dodanou zakladnou a nozovou jednotkou.

Nikdy nezakladajte nozovu jednotku do

vystupu pohonnej jednotky bez toho, aby

bola zaloZzena mixovacia nadoba mixéra.

Ak budete potrebovat vlozit do mixovacej

nadoby ruky alebo kuchynské naradie,

zariadenie vzdy odpojte z elektrickej
siete.

Zariadenie vypnite a odpojte z elektricke;j

siete:

o pred zakladanim a snimanim jeho
sucasti;

O po jeho pouziti;

o pred jeho Cistenim.

Ked skladate mixér z pohonnej jednotky:

o pockajte, kym sa noze celkom
nezastavia;

o davajte pozor na to, aby ste
neodskrutkovali mixovaciu nadobu z
nozovej jednotky.

Len KAH359GL.: Pri pouzivani mieSadla

v mixovacej nadobe musi byt zalozené

veko mixéra.
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Len KAH359GL: MieSadlo (8 pouzivajte
len na spracovavanie studenych zloziek.
NEPOUZIVAJTE ho na spracovavanie
horucich tekutin.

RIZIKO OPARENIA: Horuce zlozZky treba
pred vlozenim do nadoby alebo pred
mixovanim nechat vychladnut na izbovu
teplotu.

Nikdy nepustajte tento mixér naprazdno.
Tento mixér pustajte len so zalozenym
vekom a zalozenou plniacou zatkou.
Nikdy nenechavajte toto zariadenie bez
dohladu, ked je v chode.

Nespravne pouzivanie tohto mixéra méze
spoOsobit zranenie.

Nikdy nemixujte viac materialu, nez je
maximalna kapacita, uvedena v tabulke
odporucanych rychlosti.

Tento mixér nikdy nepustajte na dlhsSie
nez na 1 minutu, aby sa neprehrial.
Akonahle dosiahnete spravnu
konzistenciu pripravovaného obsahu,
mixér vypnite.

Nevkladajte do mixéra suché zlozky pred
jeho zapnutim. Nakrajajte ich na kusky,
vyberte plniacu zatku z veka a za chodu
zariadenia ich po jednom vhadzujte cez
stredovy otvor do mixéra.

Tento mixér nepouzivajte ako odkladaciu
nadobu. Ma byt prazdny pred pouzitim aj
po nom.

Nikdy nemixujte viac nez 1 600 ml
studenych zlozZiek a v pripade penivych
tekutin, ako su napriklad mlieCne kokteily,
ani tolko.
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e Recepty na ovocné Stavy: Nikdy
nemixujte mrazené zlozky, ktoré po
zmrazeni vytvorili pevnu hmotu. Takuto
hmotu najprv rozbite na mensie kusky a
az potom pridajte do mixéra.

Dalsie bezpe&nostné upozornenia
si precitajte v priru¢ke hlavného
kuchynského zariadenia.

DOLEZITE INFORMACIE:

-, INSTRUKCIE TYKAJUCE
SA MIXOVANIA HORUCICH
ZLOZIEK

Pri mixovani horucich zloziek drzte ruky
a iné Casti tela s odkrytou pokozkou v
bezpecCnej vzdialenosti od veka, aby

ste sa neoparili alebo nepopalili. Treba
dodrziavat tieto bezpeCnostné opatrenia:

e POZOR: Pri mixovani vemi horucich
zloziek moze dojst k tomu, ze horuca
tekutina a para nahle vystrelia okolo
veka alebo plniacej zatky @ von z
nadoby.

e Odporucame, aby ste horuce zlozky
nechali pred ich mixovanim ochladit.

e NIKDY neprekracujte objem 1 200 ml/
5 hrn&ekov pri spracovavani horucich
tekutin, ako su napriklad polievky
(vSimnite si znaCky na mixovacej
nadobe).

e VZDY zadnite mixovat pri nizke;j
rychlosti a postupne ju zvySujte. NIKDY
nemixujte horuce tekutiny pulznym
chodom.
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e Tekutiny, ktoré maju tendenciu penit
sa, ako je napriklad mlieko, by nemali
presahovat objem 1 000 ml/4 hrn¢ekov.

e Pri manipulacii s tymto mixérom
postupujte opatrne, lebo mixovacia
nadoba a jej obsah budu horuce.

e Velky pozor davajte najma pri
vyberani veka z mixéra. Veko je totiz
navrhnuté tak, aby priliehalo tesne,
aby tekutina okolo neho nepretekala.
V pripade potreby si pri takejto
manipulacii chrante ruky utierkou alebo
kuchynskymi rukavicami.

e Uistite sa, Ze mixovacia nadoba je
bezpecne zaloZzena do zakladne a pri
jej vyberani zo zariadenia usmernujte
zakladriu a vyberte ju spolu s
mixovacou nadobou.

e Pred kazdym mixovanim sa uistite,
ze veko a plniaca zatka su bezpecCne
zalozené vo svojej pozicii.

e Pred kazdym mixovanim sa uistite,

Ze vyrezy v plniacej zatke nie su
zablokované @).

e Pri zakladani veka na mixovaciu
nadobu sa vzdy uistite, Ze veko a lem
mixovacej nadoby su Cisté a suché, aby
k sebe dobre priliehali a nedochadzalo
k pretekaniu tekutiny okolo veka.

® Toto zariadenie spifia poZiadavky Tento mixér mozno pouzivat
nariadenia Eurépskeho na pripravu polievok, napojov,
parlamentu a Rady (ES) €. natierok a majonézy a na sekanie
1935/2004 o materialoch a a drvenie suchého peciva,
predmetoch uréenych na styk s keksov, jadrovych plodov a ladu.
potravinami.

pred prvym pouzitim tohto
nadstavca Kenwood
Umyte jednotlivé sucasti.
Precitajte si €ast Cistenie.
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legenda

CICICICICICIC)IC)

plniaca zatka

veko

mixovacia nadoba
tesniaci kruzok

nozova jednotka

zéakladna

vyrezy

miesadlo (len KAH359GL)

pouZzivanie mixéra

1

Zalozte tesniaci kruzok @ na
nozovu jednotku & — musite

to urobit spravne. Ak tesniaci
kruzok nebude zalozeny spravne
alebo bude poskodeny, bude
dochadzat k presakovaniu
obsahu.

NozZovu jednotku () vlozte do
zakladne (®.

Zakladriu naskrutkujte na spodok
mixovacej nadoby tak, aby bola
riadne dotiahnuta @.

Do mixovacej nadoby vlozte dané
zlozky.

Na mixovaciu nadobu zalozte
veko jeho zatlac¢enim nadol.
(Jeden z vyénelkov veka musi
pritom zakryvat vypust mixovacej
nadoby.)

Do veka vlozte plniacu zatku a
zatlacte ju nadol, aby ste ju zaistili.
Zlozte kryt z vystupu pre vysoku
rychlost hlavného zariadenia @.
Na tento vystup zalozte tento mixér
— otacajte nim v smere hodinovych
ruciciek a sucasne ho tlacte nadol,
aby sa zachytil @. Potom nim este
dalej otacajte v smere hodinovych
ruciCiek, aby ste ho zaistili do
potrebnej pozicie.

Zariadenie zapnite na poZzadovanu
rychlost (pozrite si tabulku
odporuc¢aného pouzivania).

10 Zariadenie po dosiahnuti Ziadanej

konzistencie pripravovaného
obsahu vypnite a tento mixér z
neho obidvoma rukami vyberte.
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pouzivanie mieSadla (len
KAH359GL)

Na mixovaciu nadobu zalozte

veko a vyberte z neho plniacu
zatku. Ak veko nie je zalozené,
miesSadlo v mixovacej nadobe
NEPOUZIVAJTE.

VloZte miesadlo do otvoru @

a poc¢as chodu motoréeka nim
pomaly robte kruzivé pohyby v
mixovacej nadobe.

MieSanie mieSadlom pomaha hybat
zlozkami v mixovacej nadobe pocas
ich spracovavania, ¢o zabrariuje
upchavaniu.

rady
Aby nedochadzalo k presakovaniu
obsahu:

O Tesniaci krazok pred jeho

zaloZenim namocte.
O Mixovacia nadoba musi byt
pevne zaistena v zakladni.

Pri priprave majonézy vlozte do
mixovacej nadoby vsetky zlozky
okrem oleja. Potom za chodu
zariadenia vyberte plniacu zatku
a cez otvor pomaly a rovhomerne
pridavajte olej.
Husté zmesi, napriklad natierky a
dipy: Pouzivajte nizku az strednu
rychlost a zmes v pripade potreby
zoskrabujte z vnutornej steny
mixovacej nadoby. Ak je zmes
prili§ husta a jej spracovanie je
preto tazké, pridajte do nej viac
tekutiny a pouzite mieSadlo, ak bolo
dodané. Eventualne pouzite pulzny
chod, aby sa jednotlivé zlozky
dostavali k nozom.
Pri drveni ladu ho spracovavajte v
mens$ich mnozstvach a pouzivajte
na to pulzny chod. Odpora¢ame pri
tom drzat ruku na veku a plniacej
zatke.



Tabulka odporuc¢aného pouZivania

Pouzivanie/potraviny a Odporucané | Rychlost Dizka
napoje mnozstvo mixovania
Studené tekutiny maximalne | maximalna 30 -60
Napoje a koktaily 1,6 litra sekuand
Ovocné Stavy 1 liter tekutiny | maximalna | 60 sekund
Do mixovacej nadoby najprv
vloZte Cerstvé ovocie a tekuté
polozky (vratane dzusov, mlieka
a jogurtu). Potom do nej pridajte
lad alebo mrazené polozky
(vratane mrazeného ovocia a
zmrzliny).
Pouzite mieSadlo.
Polievky | polievky zaloZzené 1,2 litra postupne | 30 sekind
na bujénoch zvySovat na
mlie¢ne polievky 1 liter maximainu
Pri spracovavani hordcich tekutin NEPOUZIVAJTE miesadlo.
Odporu¢ame, aby ste hortce tekutiny nechali pred ich
mixovanim ochladit. No ak sa napriek tomu rozhodnete hortce
tekutiny spracovavat, precitajte si bezpecnostné instrukcie
tykajuce sa mixovania horucich zloZiek.
Drvenie Na dosiahnutie 10 kociek  [pulzny chod| 30 sekund
fadu najlepsich vysledkov| (200 g)
pouzivajte pulzny
chod. Pre ,kaSovité*
typy napojov mrazte|
dzusy v mriezkach
na lad.
Jemné Jadrové plody, 100 g maximalna | 30 sekdnd
sekanie strihanka a Ked
podobné suché dosiahnete
zlozky, kévové zrna Ziadany
vysledok,
mixér
zastavte.
Pyré z varenej zeleniny/strava 300 g minimalne | 60 sekund
pre batolata -2
Pyré z makkého/vareného 300 g maximalna +| 30 sekund
ovocia pulzny chod
Majonéza/dresingy maximalne | maximalna 30-60
3 vajcia sekund

Poskytnuté tdaje tykajuce sa dizky mixovania su len orientaéné a mézu sa
lisit v zavislosti od konkrétneho receptu a spracovavanych zloziek.
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Cistenie

® Pred Gistenim vzdy odpojte
z elektrickej siete, vypnite a
rozoberte.

® Mixovaciu nadobu vyprazdnite a
odskrutkujte ju zo zakladne.

nozova jednotka

Pri kazdej manipulacii s

nozovou jednotkou postupujte

opatrne a nedotykajte sa
reznych hran ¢epeli.

Vyberte tesniaci kruzok a umyte

ho.

2 Noze umyte kefkou pod te€lcou
vodou. Dolnu ¢ast nozovej
jednotky nenamocte.

3 Nechajte ju vyschnut.

-

ostatné sucasti

Umyte ich ruéne v teplej mydlove;j

vode a potom ich osuste.
Tato tabulka uvadza, ktoré
sucasti mozno umyvat v
umyvacke riadu.

Cast robota Casti robota
vhodné na
umyvanie v
umyvacke
Mixovacia nadoba v
Veko v
Plniaca zatka v
Zakladia 4
NoZova jednotka X
Tesniaci krazok v
Miesadlo v

mrkvovo-koriandrova
polievka

25 g masla

1 nasekanej cibule

1 stracik cesnaku (prelisovany)
800 g mrkvy nakrajanej na kocky
velkosti 2,5 cm

studeny kuraci bujén

10 — 15 ml (2 — 3 CL) mletého
koriandra

sol a ¢ierne korenie

1 V panvici roztopte maslo, pridajte
cibulu a cesnak a osmazte do
makka.

2 Vlozte mrkvu do mixéra a
pridajte cibulu a cesnak. Pridajte
dostatoéné mnozstvo bujonu, aby
nadoba mixéra bola naplnena po
znacku 1,6 litra. Zalozte veko a
plniacu zatku.

3 Mixujte na maximalnej rychlosti
5 sekund, ak chcete dosiahnut
hustejSiu konzistenciu polievky,
alebo dlhsie, ak chcete dosiahnut
jemnejSiu konzistenciu polievky.

4 Zmes premiestnite do kastrola,
pridajte koriander a korenie a
nechajte ju mierne varit 30 az 35
minut alebo kym polievka nebude
uvarena.

5 V pripade potreby este dolejte
trochu vody a dochutte korenim.

servis a starostlivost o
zakaznikov

® Ak pri pouzivani tohto zariadenia
narazite na nejaké problémy,
pred vyZiadanim pomoci najprv
navstivte webovu lokalitu
www.kenwoodworld.com.

® Na vas vyrobok sa vztahuje
zaruka vyhovujuca v§etkym
pravnym ustanoveniam tykajacim
sa akychkolvek zaruk a
spotrebitelskych prav existujicim
v krajine, v ktorej bol vyrobok
zakupeny.

® Ak vas vyrobok Kenwood
zlyha alebo na fiom najdete
nejaké chyby, poslite alebo
odneste ho autorizovanému
servisnému centru KENWOOD.
NajblizSie autorizované servisné
centrum KENWOOD moézete
najst na webovej lokalite
www.kenwoodworld.com alebo
na jej stranke Specifickej pre vasu
krajinu.

® Navrhla a vyvinula spolo¢nost
Kenwood v Spojenom kralovstve.
® V/yrobené v Cine.
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YKpalHCcbKa

Byab nacka, po3ropHitb nepuly CTOpiHKY 3 MantoHKamu

3aranbHi 3axoam 6e3neku

YBaXXHO npoyvnTamnTe iHCTPYKLitO

Ta 36epexiThb il 4na noganbLIoro

BUKOPUCTAHHS.

3HIMITb YNakoBKy Ta BCi €TUKETKMW.

He TopkanTtecs roctpux nes. 3bepirante

HOXXOBMM BMNOK B HEAOCTYNHOMY AS

aiten micui.

ByaobTe obepexHi 3 HoxxoBUM Bn1oKOM, Mig,

4yac YULLEHHS HE TOPKaUTECh rOCTPUX nes

pykamu.

BukopuctoByinTe 4ally 3 OCHOBOK

Ta HOXOBMM 6NOKOM, WO BXOAATb A0

KOMMAEKTY npunaay.

3abopOoHAETLCA NiAKNoYaTU HOXOBUI

BnOK y po3eTKy, AKLWO He Byno Hakpy4eHO

SETITA

3aBxau Bigkni4yanTe npunag Big mepexi

eneKkTpornocTavyaHHs nepeq Tum, siK

ONyCTUTK PYKM abo KyXOHHI Nnpunagas oo

yarui.

BUMKHITE Nnpunag Ta BigKnodiTh Big

MepeXi enekTponocTayaHHs:

O nepepn yctaHoBKO abo 3HiIMaHHSAM
petanewm;

O nicna BUKOPUCTaHHS,

O nepep YMLLEHHSM.

Akuio Bam noTpibHO 3HATM BneHaep i3

GnoKy enekTpoasuryHa:

O AoYeKkanTeCb NOBHOI 3YMNUHKK
HOXOBOro OrOoKy;

O cnigkymnte 3a TuM, Wob BMNALKOBO He
BIOKPYTUTM Yally Bif HOXXOBOro 650Ky .
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Tinbkn gna KAH359GL: Kpuwiky
bnengepy mae 6yTn BCTAHOBIEHO, SKLLO
B Yalli BAKOPUCTOBYBaATUMETbLCS fnonaTka.
Tinbkn gnsa KAH359GL:
BukopucTtoByBaTtu nonatky (8) MOXHa
TiNbKK Npu 06pobui xonogHMX
iHrpegieHTiB. HE BukopuctoByBaTu npu
0b6po0bui rapsaumnx piguvH.

BU PUSUKYETE OBBAPUTUCA: rapaui
iHrpedieHTM cnig oOXonoanTy 4O KiMHaTHOI
TemnepaTtypu, nepeLl HiX Knactu 4o vatdi
abo 3amiwysaTw.

Hikonu He BMuKanTe NopoxHin 6neHaep.
Ymukatn 6neHgep MoxHa nuwle i3
3aKPUTO KPULLIKOHO.

He 3anuwante npunag, wo npadtoe, 6e3
Harnsay.

BukopucTtaHHsa 6neHaepy He 3a
NPU3HaYEeHHSAM MOXe NPU3BoANTU 40
TpaBM.

He nepesBuynTe makcumanbHoI
NOTYXXHOCTI, sika BKasaHa y Tabnuui
pekoMeHO0BaHMX LBUAKOCTEMN.

He kopucTtyinteca 6neHgepom GinbLue
OHIET XBUNUHU — BiH MOXe NeperpiTucs.
BumunkanTte npunag, 9K TinbKn Br
oTpumaeTe BaxkaHy KOHCUCTEHU,IO.
CnoyaTky yBIMKHITE B6rieHaep, i Tinbkn
nicnsa uboro gogasaunTe CyXi iIHrpedieHTu.
[MopixxTe Kybukamu Ta KugamTe Kpisb
KOBMA4oOK 3anvBasnibHOro OTBOpy y
npauyro4ynin npunag.

He BukopucToByrite 6nengep ons
36epiraHHa npoaykTis. BiH mae
3anuwaTncs NopoXHiM 4o Ta nicns
BUKOPUCTAHHS.
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® He nepeBuwynte BkasaHun o0’em -

1600 mn (2 niHTK, 16 pigkux yHUiK) ans
XONOOHUX iHrpedieHTiB. [Ans iHrpedieHTiB,
LLIO YTBOPHOKOTbL MiHY (Ha 3pa30K, MOSIOYHI
KOKTelni) o6’em mae 6yTn MeHLInM.

o OpyKTOBI KOKTENNI — HE NepeMillynTe
3aMOPOXEHI IHrpeieHTH, Wo
nepeTBOpPUNCS Ha TBepay Macy nig
yac 3aMopo3ku. [MoapibHITL L Macy Ha
HEeBENUKi LUMaTOYKM, a NOTIM NOKNagiTb 1X
ao 6neHaepy.

[MpounTtanTe NOCibHMK 3 ekcnnyaTtauil
BaLLOI KYXOHHOI MaLUnHW, LWobu
O3HaANOMUTUCS i3 4OAATKOBUMM 3axo4aMu
Gesneku.

. YBATA: IHCTPYKLYIT
C_CTOCOBHO 3MILWYBAHHA
FAPAYNX IHFTPEQIEHTIB

LLloBn 3aMeHLWNTN pmn3nK obnaptoBaHHA Ta
OTPUMaHHS OMiKiB Nif Yac 3MillyBaHHSA
rapsavnx iHrpegieHTiB, TPUManTe pykn

Ta iHLWWIi YacTUHK Tina sskomora gani Big,
KpULLKK. B NOBMHHI BUKOHYBaTW HACTYMHI
3anobixkHi 3axoau:

e 3ACTEPEXEHHSA: 3miwyBaHHsA
HaaMIpHO rapsiumx iHrpeaieHTiB
MOXe NPU3BeCcTU A0 neperiBaHHA
rapsiyol pigMHmn abo BUNYCKY
napu Kpisb KpuwKy abo KoBnayok
3anuBanbHoro otsopy @.

e PekomeHAyEMO AaTu rapsiuvmm
iHrpeAaieHTamM BUCTUTHYTU A0
3MillyBaHHA.
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HIKOJIUN He nepeBuwyinte gonyctumy
HopMy 3aBaHTaxeHHa 1200 mn /

5 yawok nig Yac 06pobkn rapsaumnx
PiAVH Ha KWTanT cynis (OMB. NO3HAYKN
Ha yaLui).

3ABXOW noynHante 3milyBaHHSA

Ha HU3bKIN WBMAKOCTI i NOCTYMNOBO
36inbwynite 1i. HIKOJIU He 3miwynTe
rapsidi piguHu B iMNYfNbCHOMY PEXUMI.
He cnig nepeBuwyBaTy MakCuMmanbHUN
3a3HayeHun ob’em ana piguvH, wo
YTBOPIOKOTb MiHY (Ha KWTanT MOJIOKO),
sk ctaHoBiTb 1000 mn/ 4 yaluku.
ByabTe obepexHi nig yac poboTu

3 6rneHaepom, agxxe valla Ta BMICT
CTaloTb AyXe rapsayunmu.

ByabTe ayxe obepexHi nig 4ac
3HIMaHHSA Kpuwikn. Kpuwka €
repMeTUYHOLO | Npu3HayeHa ons
3anobiraHHA NpPoTikaHHI. AKLLO
HeobXxigHO Bi3bMiTb raHuipky abo
OOArHITb KYXOHHI pyKaBUYKW.
[MepekoHanTecs, WO Yawy HaginHO
3akKpinseHo Ha ocHoBi. lig Yac
3HIMaHHS Yalli 3 npunagy, noBepTanTte
OCHOBY Tak, Wobu BOHa 3HsANacsa pasom
3 yaweto.

[Mepen NoYaTKOM KOXHOFO 3MilLlyBaHHS
nepekoHanTecs, Lo KPULLKY Ta
KOBMayoK 3anvBasibHOro OTBOpY
BCTaHOBJIEHO Ha MicLe.

[Mepen NoYaTKOM KOXHOFO 3MilLlyBaHHS
nepekoHanTecs, WO BEHTUNALIMHI
KnanaHu Ha koBnaky 4ncTi @).
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e [lig yac BCTAHOBMNEHHS KPULLKWN Ha Yvally
nepekoHanTecs, Wo obigkn KpULKN Ta
YaLli YncTi Ta cyxi. Toai BOHM MiLHO
npunaraTumMyTb | 3anobiraTumyTb

NPOTIKaHHIO.

n

P@0POO®®OO

Ller npunag Bsignosigae Bumoram
avnpektnen €C 1935/2004
CTOCOBHO MaTepianis, Lo
6e3nocepeaHbO KOHTaKTYOTb 3
xeto.

Bnengep npusHaveHun ans
NPUroTyBaHHsi cynis, HaMoiB,
nawrerTiB, MaioHe3y, XNibHOT
KPULLIKW, KPULLIKW 3 NeYnBa,
noapibHeHHs ropixis Ta nNboay.
nepea neplmm
BUKOPUCTAHHAM Hacagku
Kenwood

MpomuinTe BCi KOMMNOHEHTH:
amBiTbesa po3ain «Jornsg Ta
YULLEHHSI».

OKaXX4UK

KOBMa4oK 3anunBasnbHOro oTBOpY
KpuLLKa

Yawa

yLwinbHioBanbHe Kinbue
HOXOBMI 6nok

oCcHOBa

KnanaHu

nonatka (Tinbku Ans
KAH359GL)

SIK KOpUCTyBaTUCSA
oneHgepom

1

BcTaHoBITh yLinbHIOBanbHe
KinbLe @ y HoxoBwii 6nok & —
nepekoHamnTecs, WO yLinbHEeHHS
po3TaLloBaHO NpaBuibHO. IcHye
PU3NK BUTOKY PiANHM, AKLIO
ylinbHEeHHs NOLWKOoAXeHo abo
He BCTaHOBIEHO NpaBuUIbHO.
YCTaHOBITb HOXOBUIA 610K (B
BCEpeayuHi OCHOBM (§).
MpukpyTiTb YaLly A0 OCHOBM,
MILHO 3aTArHYBLUX OCHOBY HOXIB

4 TloknagiTb iHrpedieHT 4o YaLui.

5 YcTaHOBITb KPULLKY, HATUCKaK4n
Ha Hei, NoKn BOHa He 3ariMe
cBoro micus. (MepekoHanTecs,
LLIO OAMH 3 YCTYMiB Ha KpuLLILi
cniBnagae 3 HOCKMKOM Yallli.)

6 YcTaHOBITb KOBNAYoK
3anMBanbHOro OTBOPY Ha KPULLIKY
Ta HaTUCHITb Ana dikcauii.

7 3HIMITb KpULLKY 3
BUCOKOLLBUAKICHOTO npuBoay @.

8 YcraHoBiTb BGneHaep fo oTeopy
npueBoay, NoTiM NOBEPHITb 3a
rOAVHHWKOBOIO CTPINKOK W'y
TOW e camuii Yac HagaBnouTe
Ha HbOrO, LWOo6W BiH YBINLWOB
no oteopy @. Micns uboro
npoAoBXyliTe nosepTaTn noro
3a roAVHHMKOBOIO CTPINKOH,
[OKM BiH He 3adikcyeTbes y
HaneXHoMy MOMOXEHHI.

9 VYBIMKHIiTb GaxaHy WBMAKICTb
(OvB. peKOMeHAoBaHy CXemy
BMKOPUCTAHHS).

10 Tinbkun-Ho BM oTpMmaeTe GaxaHy
KOHCWCTEHL,i10, BUMKHITb Npunag
Ta 3HiMiTb 6GneHaep, yTpumyoun
noro oboma pykamu.

SIK KOPUCTYBaATUCS NTONATKOKO
(Tinbkn ana KAH359GL)
BcTaHoBITh KpULLKY Ha Yaluy i
3HiMiTb KoBNayok 3annsanbHOro
oTtBopy. BABOPOHAETLCA
KOPUCTYBaTUCA NONATKOK B
Yauwli 3i 3HATOI KPULLKOIO.

2 BcraeTe nonatky @ i noBinbHoO
nepemiwariTe ii No kony B YaLi,
MOKM MpaLoe ABUYH.

® KopucTyiTecs nonarkoto, o6
nerwie nepemMiwaTtu iHrpegieHTn B
Yalli, He JomnycKal4n 3aCMiYeHHst
nig yac po6oTu.

N
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KopwucHi nopaau
[ns 3anobiraHHa BUTOKY:

O 3BONOXMUTE YLUiNbHIOBaNbHe
Kinbue nepeg
BCTaHOBJIEHHAM;

O nepekoHamTecs, Lo Yawa
MiLHO 3abrnokoBaHa Ha 6asi.

Mig yac npuroTyBaHHs ManoHesy,
NoKNaaiTb yci iHrpeaieHTn o
yawi, 3a BUHATKOM onii. Micns
LbOro He, BUMMKaouM npunag,
3HIMITb KOBMAYOK 3anvBanbHOro
OTBOPY Ta NOBINbHO AoAanTe
onito.

lycTi cymiwi, Hanpuknag,
nawiTeTn, Coycu: 3millyiTe Ha
HU3bkKi abo cepeaHii WBUAKOCTI,
3HIMaKouM 3anuLLKK 3i CTIHOK
Yawi y pasi HeobXxigHOCTI.
AKwo iHrpeaieHTn noraHo
3MiLYyOTbCA, AOAANTe pianHN
Ta ckopucTanTecs NnonaTko,
SIKLLO BOHA BXOAUTb Y KOMMMEKT
nocraeku. AGo 3miLLyiiTe B
iMNynbCHOMY pexumi, wobu
iHrpedieHTn pyxanucs kpisb
HOXOBMI BNOK.

Mig yac kpuweHHa nboay
obpobnsiiTe HeBenuki nopuii

3a O4VH pas3, BUKOPUCTOBYOUN
iMNYNbCHUIA PeXuMm.
PekomeHayeTbcs TpumaTu

PYKY Ha KpuLLLi Ta KOBMaKy
3anuBanbHOro O0TBOpY Mig Yac
poboTu.

YULLEHHS

® [lepen YMLLEHHAM BUMKHITb
npunag, BigknoYiTe Moro Big
Mepexi enekTponocTayaHHs Ta
po36epiThb.

©® BunopoxHiTb Yally nepeg Tum,
AK i1 BiOKPYTUTHN.

HoxoBui 6nok

ByabTe o6epexHi 3 HOXXOBUM
6510KOM, Nif Yac YMLLEeHHA

He TOpKahTeCcb rocTpux nes
pykamu.

1 3HimiTb | NnpomuiiTe
yLinbHIOBasbHe KifbLe.

2 TMomwiiTe nesa nig CTpyMeHeM
BOAM 32 AOMOMOrOK LLiTOYKM.
3BOpOTHUIA Bik NOBUHEH BYTH
CYXUM.

3 BanuwTe npocuxaTu.

iHWi geTtani

Momuirte pykamu y rapsidin
MWIbHIV BOAI, @ NOTIM NPOCYLUITb.
Y HacTynHin Tabnuui nokasaHo,
SKi AgeTani 4O3BONAETbCA MUTU Y
NOCYAOMWIAHIA MaLLVHI.

OeTtanb Hetanb, Aky
MOXHa MUTK Y
NOCyAOMUIHIN

MaLKHi

Yawa v

Kpuiika v

Kosnayok v

3anuBanbHOro

oTBOPY

OcHoBa

HoxxoBwuii 6nok X

YuwinbHioBansHe

Kinbue

JlonaTtka v
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Tabnuysa pekomeHgauii 3 BUKOPUCTaHHS

BMKOpMCETaHHiI/BVIAVI PekomeHgoBaHa|lLBua-kictb l-!ac
NpoAyKTiB K-Tb 3miwyB
XonogHi piguHu Makc. 1,6 nitpa Makc 30-60c
Hanoi n koktenni

PpyKTOBI KOKTENi 1 niTp piavHun Makc 60 c

CnepLuy noMmicTiTb CBiXi (OpyKTH
Ta piaki iHrpeaieHTn (3okpema,
MOrypT, MONOKO Ta ppyKTOBI
COKM).

MoTim gopasawnTe nig abo
3aMOpPOXeHi iHrpeaieHTn
(30Kkpema, 3aMopoXxeHi PpyKTH,
nig abo Mopo3ueo).
KopucTyiitecsi nonaTtkoto.

Cynun OBovyeBi cynu 1,2 niTpa MoBinbHO 30c
MonouyHi cynu 1 nitp 36inbLuyiiTe
[0 MaKcu-
MasnbHoI

HE BukopucToByBaTK nonatky npu o6pobui rapsumx piguH.
PekomeHAyeTbCA OCTYAUTU rapsadi piaMHM nepes no4aTkom
3MiLLyBaHHS.

Akwo Bn baxaete 06pobUTK rapsayi piavHW, yBaXHO nNpounTanTte
po3Aain «IHCTPYKLiT CTOCOBHO 3MilLYyBaHHA rapsymx iHrPediEHTiBY.

nogpibH. | Ans kpawymx 10 ky6ukiB IMnynbcHWUn 30¢c
nLoany pesynbTartis nsopy pexum
npawonTe B (200T)
iMMynbCHOMY pexuMmi
NyCKy-3yNHKN.
DpyKTOBUIA CiK
3amMopoXyliTe B
noTkax Ans nboay,
o6 npurotysaTtu
Hanoi Tuny “Slushie”
(kokTewnsb i3
3aMOPOXEHUM
COKOM).
ToHke [opixu, cyxapi Ta 100 r Makc 30c
noapiOHeHHs| iHWi CyXi iIHrpeaieHTw, [ns kpawmx
KaBosi 3epHa pesynbTatis
3YNUHITb
6nexHgep
nicnsa
OTPUMAHHS
noTpibHoro
pesynbTary.
[oToBe oBOYeBe Nope/npoayKTH 300r MiH - 2 60 c
AUTSYOTO XapyyBaHHS
M’sike/roToBe cbpykTOBE NIOpe 300r Makc + 30¢c
IMnynbcHWiA
pexum
MaiioHes/coycu Makc 3 aiius Makc 30-60c

PekomeHngoBaHuii yac poboTn GneHaepy nNpyvBeAeHWI NULLE SK OPIEHTUP.
PeanbHuii yac poboTn 3anexaTvme Bi KOHKPETHOro peLlenTy Ta
iHrpeaieHTiB.
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Cyn 3 MOPKBMW i
KopiaHgpy

25 r macna

1 noapiGHeHoI Lnbyni

1 po3yaBneHwuii 3ybok YacHuka
800 r MmopkBM, NopisaHoi Ha
Kybukn po3mipom 2,5 cm
XONOAHWIA Kypsiunii 6ynbinoH
10-15 mn (2-3 yaiiHi noxkw)
MeneHoro kopiaHapa

cinb i nepeb

Po3TonitTe Mmacno y ckoBopoai,
pofanTte unbyni Ta YacHuWKy i
CMaXTe NMOoKW BOHU HE CTaHyTb
M'SIKUMMU.

MoknagitTe MopkBy Ao 6neHaepa,
nopainte umbyni i YacHuky.
HopanTte NoTpibHY KinbKicTb
OynblioHa A0 OOCATHEHHS PiBHS
1,6 niTpa, No3Ha4yeHoro Ha yatui.
BcTaHOBITb KPULLKY i KOBMAYOK
3anMBanbHOro OTBOpPY.
3MmilyinTe Ha MakCcUManbHin
CKOPOCTi NpOTArom 5 cekyHa,
o6 oTpumaTm cyn 3 rpy6o
noapibHeHUMK iHrpegieHTamu,
abo posuwe ans GinbLuoro
noapibHeHHs.

Mepeknagite cymiw Ao kactpyni,
nofjanTte KopiaHapy i cnewivi Ta
KAM'ATITb Ha NOBINIbHOMY BOTHi
Big 30 go 35 xBunuH abo oo
rOTOBHOCTI.

Akwo noTpibHo, goparite
HeobXigHWUX crewi Ta pignHu.

O6cnyroByBaHHs Ta
PEMOHT
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Y pasi BUHUKHEHHS Byab-

SAKMx npobnem nig Yac
BMKOPUCTAHHS Hacaaku, nepLu Hix
TenedoHyBaTH y Biaain TEXHIYHOT
niagTpumku, BigBiganTe cant
www.kenwoodworld.com.

Mam’'aTanTe, Wo Ha npunag
NOLUMPIOETLCA rapaHTis, Lo
BiNoBiga€ BCiM 3aKOHHUM
MOMOXEHHAM LLOAO iCHYYOT
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Eesti

Palun voltige lahti esilehekiiljel olevad illustratsioonid

ohutus

® | ugege kéesolevaid juhised hoolikalt
ning hoidke need alles, juhuks, kui neid
tulevikus vaja laheb.

® Eemaldage kogu pakkematerijal ja
voimalikud sildid.

e Arge puudutage teravaid terasid. Hoidke
teradega osa lastest eemal.

® Olge loiketera kasitsedes alati ettevaatlik
ja puhastades valtige terade I6ikeservade
puudutamist.

e Kasutage kannu ainult koos komplekti
kuuluva aluse ja IGiketeraga.

® Arge kunagi paigaldage |diketera pesale
ilma blenderi kannu paigaldamata.

® \/Otke masina juhe alati seinast véalja enne
kui oma k&ed voi to6vahendid kannu
panete.

® | Ulitage vélja ja vOtke juhe seinast:

O enne osade paigaldamist voi
eemaldamist;

O pdarast kasutamist;

O enne puhastamist.

® Blenderit mootorilt eemaldades:

O oodake kuni terad on taielikult
seiskunud;

O arge keerake kannu kogemata I0iketera
klljest lahti.

e Ainult KAH359GL: Kannus segamispulka
kasutades peab blenderi kaas olema
paigaldatud.

® Ainult KAH359GL: Kasutage segamispulka
vaid kllmade koostisosade
tootlemiseks. ARGE kasutage seda kuumi
vedelikke toodeldes.
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POLETUSOHT: kuumadel koostisosadel
tuleb enne kannu asetamist voi segamist
lasta toatemperatuurini jahtuda.

Arge kunagi laske blenderil tihjalt todtada.
Kasutage blenderit vaid koos paigas oleva
kaane ja taitmisava korgiga.

Arge jatke seadet kunagi tddtamise ajal
valveta.

Teie blenderi vaarkasutuse tulemuseks voib
olla vigastus.

Arge kunagi segage rohkem kui
soovitusliku kasutuse tabelis maaratletud
suurim mahutavus.

Arge kasutage blenderit kunagi kauem kui
Uks minut - see kuumeneb ule. LUlitage
see vélja kohe kui olete dige konsistentsi
saavutanud.

Arge pange kuivi koostisosi blenderisse
enne selle sisse IUlitamist. Loigake

need kuubikuteks ja laske tukid masina
tootamise ajal 1abi taitmisava korgi
blenderisse.

Arge kasutage blenderit hoiunduna. Hoidke
seda tuhjana enne ja parast kasutamist
Arge kunagi tdddelge ronkem kui 1600

ml kulmi koostisosi - vahutavate vedelike
(néiteks piimakokteilid) korral vahem.
Smuutide retseptid - arge kunagi tdéddelge
kUlmunud koostisosi, mis on kilmudes
tahke massi moodustanud; murdke see
enne blenderisse lisamist lahti.

Taiendavate ohutusega seotud hoiatuste
jaoks vaadake oma koogikombaini
pohijuhendit.
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. ohutus

(__/ OLULINE: KUUMALT
SEGAMISE JUHEND

Vahendamaks poletusohtu kuumade
koostisosade segamisel hoidke voimalike
pdletuste valtimiseks kded ja muu
katmata nahk kaanest eemal. Jalgida
tuleb jargmisi ettevaatusabindusid:

e ETTEVAATUST: vaga kuumade
koostisosade segamise tulemuseks
voib olla kuuma vedeliku ja auru
ootamatu kaanest voi taitmisava
korgist @ moé6éda surumine.

® Me soovitame, et kuumadel
koostisosadel lastaks enne segamist
jahtuda.

e ARGE KUNAGI Uletage kuumade
vedelike, naiteks suppide, tédtlemisel
mahutavust 1200 ml / 5 tassi (vaadake
kannul olevaid tahiseid).

ALATI alustage segamist aeglasel kiirusel
ja suurendage kiirust jark-jargult. ARGE
KUNAGI segage kuumi vedelikke impulsi
seadistust kasutades.

Vahutama kippuvaid vedelikke, naiteks
piima, tuleks piirata 1000 ml / 4 tassi
suurima mahutavuseni.

Olge blenderit kasitsedes ettevaatlik,
kuna kann ja selle sisu on vaga kuumad.
Olge eriti ettevaatlik kaant eemaldades.
Lekkimise valtimiseks on kaas loodud
tihedalt sobituma. Vajadusel kaitske
seda kasitsedes oma kasi kas lapi vOi
pajakinnastega.
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® Veenduge, et kann on kindlalt aluse

kuUlge kinnitatud ja seda seadme
kUljest eemaldades suunake alust ning
veenduge, et see eemaldatakse koos
kannuga.

® Enne iga segamist veenduge, et kaas ja

taitmisavakork on kindlalt paigas.

® Enne iga segamist veenduge alati, et

taitmisava kaanes olevad dhuavad on
puhtad @.

e Kannule kaant paigaldades tagage hea

sulgemise kindlustamiseks ja lekkimise
valtimiseks alati see, et kaas ja kannu aar
on puhtad ning kuivad.

Kaesolev seade vastab EL'i 2 Paigutage I6iketera ®
maarusele 1935/2004 materjalide alusesse ®.

ja esemete kohta, mis puutuvad 3 Seejérel keerake kann alusele
kokku toiduga. — veendudes, et tera alus on

Kasutage blenderit suppide taielikult kinni keeratud @.
jookide, pasteetide, majoneesi, 4 Asetage oma koostisosad kannu.

leiva- véi kiipsisepuru jaoks, 5 Paigaldage kaas seda kuni kindlalt
péhklite hakkimiseks ja ja paigas olemiseni alla vajutades
purustamiseks. (veenduge, et Uks kaane eenditest
asetub kannu tila kohale).
6 Asetage taitmisava kork kaane
sisse ja likake seda kinnitamiseks

enne oma Kenwoodi
lisaseadme esimest kasutamist
Peske osi: vaadake osa

alla.
spunastaming’. 7 Eemaldage suure kiiruse pesa
kaas ©.
legend 8 Pange blender pesa kohale,
@ taitmisava kork podrake seda paripdeva ja samal
® kaas gjal ltkake seda alla kuni seade
® kann kohale haakub @. Sesjarel
@ réngastinend pobdrake veel paripdeva kuni
® |giketera lisaseade paika lukustub.
® alus 9 Lulitage ndutud kiirusele (vaadake
@ 6&huavad soovitusliku kasutuse tabelit).
segamispulk (ainult KAH359GL) 10 Soovitud konsistentsi saavutamisel
|Ulitage vélja ja eemaldage blender
oma blenderi seda mdlema kéega toetades.
kasutamiseks

1

Paigutage rongastinend @
IGiketerasse ® - veendudes,
et tihend on digesti paigas. Kui
tihend on kahjustatud vo6i ei
ole oigesti paigaldatud, hakkab
seade lekkima.
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segamispulga kasutamiseks
(ainult KAH359GL)

Paigaldage kaas kannule ja
eemaldage taitmisava kork. ARGE
kasutage segamispulka kannus
ilma paigas oleva kaaneta.
Sisestage segamispulk @ ja
ligutage seda mootori téGtamise
ajal aeglaselt kannus.

Kasutage segamispulka selleks,

et aidata koostisosi kannus
ligutada ja et valtida ummistumist
t6otlemise ajal.

ndpundited
Lekete dra hoidmiseks:

O tehke rongastihend enne

paigaldamist mérjaks;
© veenduge, et kann on kindlalt
aluse kulge lukustunud.

Majoneesi vaimistades asetage
blenderisse koik koostisosad peale
0Oli. Seejérel eemaldage masina
tootades taitmisava kaas ja lisage
aeglaselt ning Uhtlaselt oli.
Tihked segud, nt pasteedid ja
dipikastmed: kasutage madalat
kuni keskmist kiirust, vajadusel
segu maha kraapides. Kui seda on
raske t66delda, lisage vedelikku
ja kasutage segamispulka (kui see
on komplektis). Teise véimalusena
kasutage impulsside seadistust,
et saada koostisosad Ule terade
likuma.
Jaad purustades tdddelge korraga
vaikseid koguseid ja kasutage
impulsside seadistust. Té6tamise
ajal on soovitatav oma katt kaanel
ja taitmisava korgil hoida.

puhastamine

® Enne puhastamist lUlitage seade
alati valja, votke juhe seinast ja
seade koost lahti.

® TUhjendage kann enne aluse lahti
keeramist.

Iiketera

Olge loiketera kasitsedes alati
ettevaatlik ja valtige terade
I6ikeserva puudutamist.

1 Eemaldage rongastihend ja peske
seda.

2 Harjake terad kraani all puhtaks.
Hoidke seadme alumine kiilg
kuivana.

3 Laske kuivada.
muud osad
Peske kasitsi kuumas seebivees,
seejérel kuivatage.

Jargnev tabel néitab seda,
milliseid esemeid voib pesta

ndudepesumasinas.
Ese Sobib
noudepesumasinasse

Kann v
Kaas v
Téitmisava v
kork

Alus v
Loiketera X
Rdngastihend v
Segamispulk v
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Soovitusliku kasutuse tabel

Kasutus/toiduained

Soovituslik
kogus

Kiirus

Tootlemise
aeg

Kulmad vedelikud
Joogid ja kokteilid

Max 1,6 liitrit

Max

30-60 sek

Smuutid

Esmalt pange sisse varsked
puuviliad ja vedelad
koostisosad (sh jogurt, piim ja
puuviljiamahlad).

Seejarel lisage jaa voi
kUlmutatud koostisosad
(sealhulgas kilmutatud
puuviliad, jaa voi jaatis).
Kasutage segamispulka.

1 liiter vedelikku

Max

60 sek

Supid Puljongil
pohinevad supid

1,2 liitrit

Piimaga supid

1 liter

Jark-jargult
kuni max
suurendades

30 sek

segamist jahtuda.

ARGE kasutage segamispulka kuumi vedelikke téddeldes.
Me soovitame, et kuumadel koostisosadel lastaks enne

Ent kui te peaksite soovima kuumi koostisosi toddelda, lugege
palun kuumalt segamise ohutusjuhendit.

Jaa Parimate tulemuse | 10 jadkuubikut Impulss 30 sek
purustamine | saamiseks (200 g)
kasutage impulsse
start-stopp
toimingutega.
L»Slushie* tudpi
jookide jaoks
kUlmutage
puuviljiamahla
jadkuubikute
alustes.
Peeneks Pahklid, leivapuru 100 g Max 30 sek
hakkimine | ja sarnased kuivad Parima
koostisosad. tulemuse
Kohvioad saamiseks
peatage
blender
kui olete
soovitud
tulemuseni
jdudnud.
Keedetud juurviljaptreed / 300 g Min - 2 60 sek
beebitoidu retseptid
Pehmed/keedetud 300 g Max + 30 sek
puuviliaptreed impulss
Majonees/salatikastmed Max 3 muna Max 30-60 sek

Esitatud to6tlemise ajad on vaid juhiseks ja erinevad tépsest retseptist ning
t6ddeldavatest koostisosadest soltuvalt.
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porgandi-koriandri teenindus ja
supp kliendihooldus

25 g void ® Kui Teil esineb probleeme

1 sibul, hakituna
1 klUslauguklts, purustatuna
800 g porgandit, 2,5 cm

kuubikuteks I16igatuna °

kilma kanapuljongit

10-15 ml (2-3 tl) jahvatatud
koriandrit

soola ja pipart

-

Sulatage voi pannil, lisage sibul ja

kltslauk ning praadige kuni need °

on pehmed.
Asetage porgand blenderisse
ja lisage sibul ning kiuslauk.
Lisage piisavalt puljongit, et jouda
kannule mérgitud 1,6 L tasemeni.
Paigaldage kaas ja taitmisava kaas.
3 Segage maksimaalse kiirusega
5 sekundit jameda supi jaoks voi
peenema tulemuse saamiseks
kauem
4 Kallake segu keedupotti, lisage

N

koriander ja maitseained ning °

keetke suppi tasasel tulel 30 kuni

lisaseadme té6tamisega, tutvuge
enne abi palumist lehega
www.kenwoodworld.com.

Tuletame Teile meelde, et Teie
toodet kaitseb garantii, mis on
kooskolas koikide seaduslike
satetega, mis puudutavad
olemasolevaid garantiisid ja
tarbijadigusi riigis, kus seade osteti.
Kui Teie Kenwood'i seadmel
esineb rikkeid voi kui Te leiate
seadmelt kahjustuse, palun

saatke see voi tooge see volitatud
KENWOOD’i teeninduskeskusesse.
Ajakohastatud andmed Teile
l&himast volitatud KENWOOD’i
teeninduskeskusest on veebilehel
www.kenwoodworld.com voi

Teie asukohariigi KENWOOD'i
veebilehel.

Disaininud ja vélja t66tanud
Kenwood Uendkuningriigis.

35 minutit voi kuni supp on valmis. e \gimistatud Hiinas.

5 Kohandage maitsestamist vastavalt
vajadusele ja vajadusel lisage
téiendavat vedelikku.

160



Lietuviy

Prasome iSskleisti pirmame puslapyje esangdias iliustracijas

Sauga

Atidziai perskaitykite Sias instrukcijas ir

iSsaugokite ateiciai.

ISimkite iS pakuotés, nuimkite visas

etiketes.

Nelieskite astriy aSmeny. Saugokite

asmeny mechanizmag nuo vaiky.

Naudodami aSmeny blokg visada

bukite atsargus ir valydami jj nelieskite

pjaunancios aSmeny briaunos.

Plaktuvo taure naudokite tik su pridedamu

peilio aSmeny bloku.

Niekada netvirtinkite aSmeny bloko ant

galios bloko angos neuzdéje plaktuvo

taures.

PrieS kisdami rankas ar virtuves reikmenis

j taure visada iSjunkite virtuvinj kombaing is

elektros lizdo.

ISjunkite ir iStraukite maitinimo laido kiStukg

iS elektros lizdo:

O pries jdedami ir iSimdami dalis;

O panaudoje kombaing;

O pries valydami.

Nuimdami plaktuvg nuo galios bloko:

O palaukite, kol aSmenys visiSkai sustos;

O atsitiktinai neatsukite taurés nuo asmeny
bloko.

Tik KAH359GL: Plaktuvo dangtis turi buti

uzdengtas naudojant maiSymo priedg inde.

Tik KAH359GL: Naudokite maisymo

priedg @® tik Salty ingredienty apdorojimui.

NEnaudokite karStiems skyscCiams.
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NUSIPLIKYMO PAVOJUS: prieS dedant
karstus ingredientus j taure ar pries juos
plakant reikia palaukti, kol jie ataus iki
kambario temperaturos.

Niekada nejjunkite tusCio plaktuvo.
Plaktuvg jjunkite tik uzdéje dangtelj ir
pildymo angos gaubtel).

Niekada nepalikite veikiancio prietaiso be
prieziuros.

Netinkamai naudodami plaktuvg galite
susizeisti.

Niekada neplakite daugiau, nei nurodyti
didziausi leistini kiekiai rekomenduojamy
naudojimo budy lentelgje.

Niekada nelaikykite jjunge plaktuvo ilgiau
kaip vieng minute — jis gali perkaisti.
ISjunkite iSkart, kai tik gausite tinkamg
konsistencija.

Pries jjungdami plaktuvg nepilkite j jj sausy
ingredienty. Supjaustykite juos kubeliais
ir jmeskite pro pildymo angos gaubtel;
veikiant kombainui.

Nenaudokite plaktuvo vietoje laikymo
talpyklos. Prie$ jo naudojimg ir po
naudojimo jis turi buti tuscias.

Niekada neplakite daugiau kaip 1600 ml
Salty ingredienty, o putojancius skyscius,
pvz., pieno kokteilius — dar maziau.
TirsSty kokteiliy receptai — niekada neplakite
suSaldyty ingredienty, kurie susale j

kietg mase; prieS dedami juos j plaktuvg
sutrupinkite.

Apie papildomus saugos jspejimus
skaitykite virtuvinio kombaino instrukcijy
knygeleje.
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SAUGA ]
sss SVARBU: KARSTY
C_JINGREDIENTY PLAKIMO
INSTRUKCIJA

Norédami sumazinti nusiplikymo tikimybe
plakdami karstus ingredientus rankas
ir atidengtg odg laikykite toliau nuo
dangtelio, kad iSvengtumete nudegimu.
Reikia laikytis Siy atsargumo priemoniy:

¢ |SPEJIMAS! Plakant labai karstus
ingredientus atidengus dangtelj ar
pildymo gaubtelj gali staiga iSsiverzti
karstas skystis arba garai @.

¢ Rekomenduojame pries plakant
karstus ingredientus palaukti, kol jie
ataus.

e NIEKADA plakdami karStus skyscius,
pavyzdziui, sriubas, nevirSykite
1200 ml / 5 puodeliy talpos
(vadovaukites taurés zenklinimu).

e VISADA pradékite plakti mazu greiCiu
ir palaipsniui didinkite greitj. NIEKADA
neplakite karsty skysCiy impulsiniu
rezimu.

® Skysciy, kurie linke putoti, pavyzdziui,
pieno, kiek| apribokite iki didziausios
1000 ml / 4 puodeliy talpos.

® Bukite atsargus naudodami plaktuva,
nes taure ir jos turinys bus labai karstas.

® Bukite ypaC atsargus nuimdami dangtelj.
Dangtelis sandariai priglunda, kad
apsaugoty nuo protekiy. Jei reikia,
dirbdami apsaugokite rankas audeklu
arba orkaiCiy pirstinemis.
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gaubtelis.

Jsitikinkite, kad taure patikimai pritvirtinta
prie pagrindo ir nuimdami taure nuo
prietaiso valdykite pagrindg ir jsitikinkite,
kad jis nuimtas kartu su taure.

PrieS kiekviena plakima jsitikinkite, kad
patikimai jtvirtinti dangtelis ir pildymo

Visada pries kiekviena plakimg
jsitikinkite, kad neuzsikimsusios pildymo
gaubtelio oro igleidimo angos @.
Uzdédami dangtelj ant taures visada
jsitikinkite, kad dangtelis ir taurés
briaunelé yra Svari ir sausa, kad

buty uztikrintas geras sandarumas ir
iSvengtumete iSsiliejimo.

o Sis prietaisas atitinka EB
reglamentg 1935/2004 dél Zaliavy
ir gaminiy, skirty liestis su maistu.
Plaktuvg naudokite sriuboms,
geérimams, pastetams, majonezui,
duonos trupiniams, biskvity
trupiniams, ruosti, rieSutams
smulkinti ir ledukams traiSkyti.
Prie$ naudojant ,Kenwood*
prieda pirma karta
ISplaukite dalis, Zr. ,Valymas".

N
<
3
<D:
3
o

Pildymo angos gaubtelis
Dangtelis

Tauré

Sandarinimo Ziedas
ASmeny blokas
Pagrindas

Angos

CISICIGISISIONS)

Plaktuvo naudojimas

1 Ant admeny bloko ® tinkamai
uzdeékite sandarinimo Ziedg
@. Jei sandarinimo ziedas
pazeistas ar netinkamai
uzdétas, atsiras protékiai.

2

3

MaiSymo priedas (tik KAH359GL)

Jdékite admeny blokg ® |
pagrindg ®.

Tada uZsukite taure ant pagrindo
— jsitikinkite, kad aSmeny bloko
pagrindas visiSkai priverztas @.
Sudekite ingredientus j taure.
UZdékite dangtj spausdami, kol
uzsifiksuos. (sitikinkite, kad vienas
i8 danggio iSsikiSimy yra ties indo
kakleliu.)

| dangtelj jdékite pildymo angos
gaubtelj ir paspausdami jtvirtinkite.
Nuimkite didelio greicio angos
dangtelj ©.

UZdekite taure ant angos,
pasukite pagal laikrodZio rodykle
tuo paciu metu spausdami zemyn,
kol blokas susikabins @. Po

to dar pasukite pagal laikrodZio
rodykle, kol priedas uZsifiksuos.
liunkite reikiama greitj
(rekomenduojama greitj
pasizidrekite lenteleje).

10 Pasieke reikiama konsistencijg
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MaiSymo priedo naudojimas (tik

KAH359GL)

UZzdékite dangtj ant indo ir nuimkite

uzpildymo dangtelj. NEnaudokite

maiSymo priedo inde neuzdéje

danggéio.

Jstatykite maiSymo priedg @ ir létai

judinkite jj inde, kai veikia variklis.

® Naudodami maiSymo prieda
judinkite ingredientus inde ir
uzkirskite kelig uzsikimsimui
apdorojimo metu.

—

N

Patarimai

® Kad iSvengtuméte protekiy:

O prie§ uzdéedami sandarinimo
Zieda suslapinkite jj;
O jsitikinkite, kad taure tvirtai
uzsifiksavo pagrinde.

® Gamindami majoneza sudeékite
visus ingredientus, iSskyrus aliejy, j
plaktuva. Po to, veikiant kombainui,
nuimkite pildymo angos gaubtelj ir
tolygiai supilkite aliejy.

® Tirsti miSiniai, pvz., pastetai,
mirkalai: Naudokite greitj nuo mazo
iki vidutinio, kai reikia, taurés turinj
nugrandykite Zemyn. Jeigu misinj
apdoroti sunku, jpilkite daugiau
skyscio ir naudokite maiSymo
lazdele, jeigu pridéta. Kitaip, galite
naudoti impulsinj rezimg, kad
ingredientai tekéty pro aSmenis.

® Trupindami ledo kubelius
apdorokite mazais kiekiais ir
naudokite impulsinj reZzima. Veikiant
kombainui patartina laikyti ranka
ant dangtelio ir pildymo angos
gaubtelio.

Valymas

® Pries valydami prietaisg visada
iSjunkite jj, iStraukite maitinimo
laido kiStuka i$ elektros lizdo ir
iSmontuokite priedus.

® Pries atsukdami pagrinda
iStustinkite taure.

ASmeny blokas

Dirbdami su aSmeny bloku
visada bukite atsargus ir
nelieskite pjaunancéios aSmenuy
briaunos.

I8imkite ir iSplaukite sandarinimo
Zieda.

2 Nuvalykite peiliukus po beganciu

vandeniu. Neslapinkite prietaiso
apacios.

Kitos dalys

Plaukite rankomis karStame
muiluotame vandenyje, po to
i8dziovinkite.

Pateiktoje lenteléje nurodyta, kurias
dalis galima plauti indaploveéje.

Dalis Pritaikyta plauti
indaplovéje
Taure v
Dangtelis v
Pildymo angos v
gaubtelis
Pagrindas 4
ASmeny blokas X
Sandarinimo v
Ziedas
Maisymo 4
priedas
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Rekomenduojamy naudojimo budy lentele

Naudojimo budas / Rekomenduojamas Greitis Plakimo
patiekalas kiekis laikas
Salti skysgiai Ne daugiau DidZiausias 30-60 s
Gérimai ir kokteiliai 1,6 litro
Tirsti kokteiliai 1 litras skyscio Maks. 60 sek.
Pirmiausiai sudékite SvieZius
vaisius ir skystus ingredientus
(jogurta, pieng ir vaisiy sultis).
Tada pridékite leduky ar
susSaldyty ingredienty (jskaitant
suSaldytus vaisius, ledukus ar
ledus).
Naudokite maiSymo prieda.
Sriubos Sultinio tipo 1,2 litro Palaipsniui 30 sek.
sriubos didinti iki
Pienigkos sriubos 1 litras »Maks.*
NENAUDOKITE maisymo lazdelés karstiems skyscCiams maisyti.
Rekomenduojame prie$ plakant karStus ingredientus palaukti,
kol jie ataus.
Taciau, jei norite plakti karStus ingredientus, skaitykite karsty
ingredienty plakimo saugos instrukcija.
Ledo Norédami 10 ledo kubeliy | Pulsavimas 30 sek.
smulkinimas | geriausiy (200g)
rezultaty,
naudokite
pulsavimo funkcijg
(pradéti - sustoti).
Saldykite vaisiy
sultis ledo
padékluose
gérimams su
smulkintu ledu.
Smulkus Riesutai, duonos 100 g Maks. 30 sek.
kapojimas | trupiniai ir Norédami
panasus sausi pasiekti
ingredientai. geriausiy
Kavos pupeles rezultaty
sustabdykite
plaktuva,
kai
pasieksite
norima
rezultata.
Virty darZoviy piuré / maisto 300 g Nuo ,Min* 60 sek.
kUdikiams recepturos iki 2"
Skystos / virty darzoviy piure 300 g Maks. ir 30 sek.
impulsinis
rezimas
Majonezas / uzdarai Ne daugiau 3 Maks. 30-60 s
kiausiniy

Plakimo trukmeé tik rekomendacija ir gali keistis, priklausomai nuo konkretaus

recepto ir apdorojamy ingredienty.
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Morky ir kalendros
sriuba

259 sviesto

1 pjaustyto svoguno

1 iSspausta Cesnako skiltelé
800g morky, supjaustyty j 2,5cm
kubelius

Saltas vistienos sultinys

10-15ml (2-3 Sauksteliy) maltos
kalendros

Druska ir pipirai

|Stirpinkite sviesta keptuveje,
sudékite svogung ir Cesnakus ir
apkepinkite, kol suminkstés.
Supilkite morkas j plaktuva,
sudékite svogunus ir cesnakus.
Jpilkite pakankamai sultinio, kad
pasiekty 1,6 | lygj inde. Uzdékite
dangtj ir uzpildymo dangtelj.
Maisykite didZiausiu greiciu

5 sekundes norédami gauti
stambiai smulkintg sriubg ar ilgiau
geresniam rezultatui.

Perpilkite misinj j puoda, supilkite
kalendrg ir prieskonius ir virkite
sriuba ant mazos ugnies 30 iki 35
minutes arba kol isvirs.
Koreguokite prieskoniy kiekj pagal
poreikj ir jpilkite daugiau skyscio, jei
reikia.

Aptarnavimas ir
pagalba klientams

® Jei naudojant prieda kils kokiy
nors problemy, prie$ kreipdamiesi
techninés pagalbos apsilankykite
www.kenwoodworld.com
svetainéje.

® Atkreipkite démesj, kad jusy
gaminiui yra taikoma garantija, kuri
atitinka visas teisines nuostatas
dél esamy garantijy ir vartotojy
teisiy Salyje, kurioje gaminys buvo
nupirktas.

® Sugedus jusy ,Kenwood"
gaminiui arba pastebéjus
defekta, prasome iSsiysti jj arba
pristatyti j jgaliota KENWOOD
aptarnavimo centrg. Norédami
rasti naujausius duomenis apie
artimiausig jgaliotg KENWOOD
paslaugy centra, apsilankykite
www.kenwoodworld.com arba
konkrecioje savo Saliai skirtoje
svetainéje.

® Sukurtas ir suprojektuotas
LKenwood” Jungtingje Karalystéje.
® Pagamintas Kinijoje.
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Latviesu

Lidzu, atlociet ilustracijas pirmaja lapa

DrosSiba

RUpigi izlasiet Sos noradijumus un

saglabajiet nakotnes vajadzibam.

Nonemiet visus iesainojuma materialus un

uzlimes.

Neskarieties pie asajiem asmeniem.

Glabajiet asmenu bloku berniem

nepieejama vieta.

Vienmer esiet uzmanigi, rikojoties ar

asmenu bloku, un neskrieties pie asmenu

grieSanas virsmam tirisanas laika.

Lietojiet kausu tikai ar komplektacija

ieklauto pamatni un asmenu bloku.

Nekada gadijuma neuzstadiet asmenu

bloku atvere, ja nav uzstadits kauss.

Vienmer atvienojiet masinu no elektrotikla,

pirms liekat rokas vai rikus kausa.

|zsledziet un atvienojiet no elektrotikla:

O pirms detalu uzstadiSanas vai
nonemsanas;

O pec lietoSanas;

o pirms tirisanas.

Nonemot blenderi no barosanas bloka:

© nogaidiet, idz asmeni ir pilniba
apstajusies;

O rikojieties uzmanigi, lai nejausi
nenoskruvetu kausu no asmenu bloka.

Tikai KAH359GL: Blendera vakam jabut

uzliktam, ja lietojat maisisanas katu kausa.

Tikai KAH359GL: Lietojiet maisiSanas

katu @ tikai aukstu dzerienu parstradei.

NELIETOJIET, parstradajot karstus

Skidrumus.
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APPLAUCESANAS RISKS: pirms
ieliekat tos kausa vai blendgjat, karstiem
produktiem jalauj atdzist lidz istabas
temperaturai.

Nekada gadijuma nedarbiniet tukSu
blenderi.

Darbiniet blenderi tikai tad, ja tam ir uzlikts
vaks un uzpildes vacins.

Nekada gadijuma neatstajiet ierici bez
uzraudzibas, kad ta darbojas.

Blendera nepareiza lietoSana var izraisit
traumas.

Nekada gadijuma neblendgjiet vairak par
maksimalo daudzumu, kas noradits ieteikta
lietojuma tabula.

Nekada gadijuma nedarbiniet blenderi ilgak
par vienu minuti — tas parkarsis. Izsledziet
to, tiklidz ir panakta pareiza konsistence.
Neievietojiet blenderi sausas sastavdalas,
pirms to ieslédzat. Sagrieziet tas kubicinos
un ievietojiet caur padeves vacinu, kad
masina darbojas.

Nelietojiet blenderi priekSmetu glabasanai.
Glabgjiet to tuksa veida pirms un pec
lietosanas.

Nekada gadijuma neblendgjiet vairak ka
1600 ml auksto sastavdalu vai mazak, ja
blendgjat Skidrumus ar putam, tadus ka
piena kokteili.

Smutiju receptes: nekada gadijuma
neparstradajiet sastavdalas, kas sasalusas
liela gabala. Pirms ieliekat tas blendert,
sadaliet tas mazakos gabalos.

Skatiet galvena virtuves kombaina
instrukcijas, lai aplukotu papildu
bridinajumus par droSibu.
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Drosiba

6SVARTGI: NORADIJUMI
KARSTU PRODUKTU
BLENDESANAI

Lai mazinatu applaucésanas risku,
blendégjot karstas sastavdalas,

netuviniet rokas un kailu adu vakam,

lai neapdedzinatos. Jaievero sadi
piesardzibas pasakumi:

e UZMANIBU: blendejot loti karstas
sastavdalas, karsts Skidrums un
tvaiks var peksni izplust caur vaku
vai uzpildes vacinu @.

o Mes iesakam pirms blendesanas
atdzeset karstas sastavdalas.

o NEKADA GADIJUMA neparsniedziet
1200 ml / 5 taSu daudzumu, parstradajot
karstus Skidrumus, tadus ka zupas
(skatiet atzimes uz kausa).

¢ VIENMER saciet blendét lenam un
pamazam palieliniet atrumu. NEKADA
GADIJUMA neblendgjiet karstus
skidrumus, izmantojot pulsa iestatjumu.
e Skidrumu, kas méedz putot, tadu ka
piens, maksimalais tilpums nevar
parsniegt 1000 ml/4 tases.

® Rikojieties ar blenderi uzmanigi, jo kauss
un ta saturs var but |oti karsts.

® Nonemiet vaku Ipasi uzmanigi. Vakam ir
japiegul |oti ciesi, lai noverstu Skidrumu
nopludi. Ja nepiecieSams, aizsargajiet
rokas ar dranu vai cepeskrasns cimdiem.
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kausu.

Parliecinieties, ka kauss ir ciesi
nostiprinats pie pamatnes, un, nonemot
to no ierices, satveriet pamatni un
gadajiet, lai ta tiktu nonemta kopa ar

Parliecinieties, ka vaks un uzpildes
vacins ir cieSi nostiprinati pirms katras
blendésanas darbibas.

Pirms katras blendesanas darbibas
vienmer parliecinieties, ka uzpildes
vacina atveres ir tiras @.

Uzliekot vaku uz kausa, vienmer
parliecinieties, ka vaks un kausa mala ir
firi un sausi, lai nodroSinatu labu blives
darbibu un novérstu produktu nopludi.

S

CICIGISISIONS

ST ierice atbilst Eiropas Padomes
Regulai 1935/2004 par materialiem
un izstradajumiem, kas paredzeti
saskarei ar partikas produktiem.

Lietojiet blenderi zupam,
dzérieniem, pastétem, majonézei,
rivmaizei, cepumu drupatam,
riekstu malSanai un ledus
smalcinasanai.

Pirms Kenwood
papildpiederuma pirmas
lietoSanas reizes

Nomazgajiet detalas (skatiet sadalu
J1nsana”).

kaidrojums

Uzpildes vacing

Vaks

Kauss

Blives gredzens
Asmenu bloks
Pamatne

Atveres

MaisiSanas kats (Tikai
KAH359GL)

Blendera lietosana

1

9

Uzstadiet biives gredzenu @ uz
asmenu bloka ®, gadajot, lai blive
bUtu pareizi novietota. Ja blive ir
bojata vai nav pareizi uzstadita,
notiks Skidruma noplude.
Uzstadiet asmenu bloku & uz
pamatnes ®.

Tad uzskraveéjiet kausu uz
pamatnes, gadajot, lai asmenu
pamatne bitu ciesi pievilkta @.
levietojiet sastavdalas kausa.
Uzlieciet vaku, piespiezot to, lidz
lidz tas nofiks€jas. (Parliecinieties,
ka viens no izcilniem uz vaka
piegul snipim uz kausa.)

levietojiet uzpildes vacinu vaka un
piespiediet, lai nofiksétu.
Nonemiet liela atruma atveres
parsegu ©.

Novietojiet blenderi uz atveres,
pagrieziet pulkstena raditaja
virziena un vienlaikus spiediet uz
leju, ldz bloks nofiksgjas @. Tad
vél pagrieziet pulkstena raditaja
virziena, lidz papildpiederums
nofiksejas vajadzigaja pozicija.
leslédziet vajadzigo atrumu (skatiet
ieteicama lietojuma tabulu).

10 Kad vélama konsistence ir
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MaisiSanas kata lietoSana (Tikai
KAH359GL)

Uzlieciet vaku uz kausa un
nonemiet uzpildes vacinu.
NELIETOJIET maisiSanas katu
kausa, ja nav uzlikts vaks.
levietojiet maisiSanas katu @

un lenam parvietojiet to apkart
gar kausa malam, kamér motors
darbojas.

lzmantojiet maisiSanas katu, lai
palidzétu sastavdalam kustéties
kausa un novérstu aizseéreéSanu
parstrades laika.

leteikumi
Lai novérstu skidruma nopludi:

O saslapiniet blivi, pirms to

uzstadat;
O parliecinieties, ka kauss ir ciesi
nofikséts uz pamatnes.

Gatavojot majonézi, ievietojiet
blendert visas sastavdalas, iznemot
ellu. Tad, kad masina darbojas,
iznemiet uzpildes vacinu un lenam
un vienmerigi pievienojiet ellu.
Biezas masas, piem., pastéte,
meérces: lietojiet zemu vai vidégju
atrumu, notirot malas, kad
nepiecieSams. Ja masu ir grati
parstradat, pievienojiet vairak
Skidruma un lietojiet maisiSanas
katu, ja tas ieklauts komplektacija.
Alternativi lietojiet pulsa iestatijumu,
lai sastavdalas saktu kustéties
starp asmeniem.
Sasmalcinot ledu, parstradajiet
vienlaikus nelielu daudzumu un
lietojiet pulsa iestatjumu. Darbibas
laika ieteicams nosegt vaku un
uzpildes vacinu ar plaukstu.

TinSana

® Pirms fifSanas vienmeér izsledziet
ierici, atvienojiet no elektrotikla un
izjauciet.

® |ztukSojiet kausu, pirms noskravejat
pamatni.

Asmenu bloks

Vienmer rikojieties uzmanigi
ar asmenu bloku un centieties
neskarties pie asmenu asajam
malam.

1 Nonemiet un nomazgajiet blives
gredzenu.

2 Ar birstiti notiriet asmenus zem
krana. Uzturiet bloka apaksu
sausu.

3 Atstajiet, lai noZust.

Citas detalas

Mazgajiet ar rokam karsta
ziepjudent, tad nosusiniet.
Saja tabula noradits, kurus
priekSmetus var mazgat trauku
mazgajama masina.

Produkts Piemeérots
mazgasanai
trauku
mazgajamaja
masina
Kauss v
Vaks v
Uzpildes vacing v
Pamatne v
Asmenu bloks b 4
Blives gredzens v
MaisiSanas kats v

172



leteikto lietojumu tabula

Lietojums/partikas produkti leteicamais Atrums Blendésanas
daudzums laiks
Auksti Skidrumi Maks. 1,6 litri | Max (maks.) | 30-60 s
Dzérieni un kokteili
Smatiji 1 litrs Skidruma | Max (maks.) 60 s
lelieciet svaigus auglus un
Skidras sastavdalas vispirms
(tostarp jogurtu, pienu un auglu
sulas).
Tad pievienojiet ledu vai
saldétas sastavdalas (tostarp
saldétus auglus, ledu vai
saldgjumu).
Lietojiet maisiSanas katu.
Zupas Zupas uz buljona 1,2 litri Pakapeniski 30s
bazes palieliniet idz
Zupas uz piena 1 litrs Max (maks.)
bazes
NELIETOJIET maisiSanas katu, parstradajot karstus Skidrumus.
Més iesakam pirms blendéSanas atdzesét karstas sastavdalas.
Tacu, ja vélaties parstradat karstas sastavdalas, izlasiet sadalu
»Noradijumi karstu produktu blendésanai“.
Ledus Darbiniet pulsu, 10 ledus Pulss 30s
smalcina$ana | ieslédzot un gabalini
apstadinot to, (200 g)
lai gutu labakus
rezultatus.
Sasaldgjiet
auglu sulu
ledus traucinos
saldétas sulas tipa
dzérieniem.
Smalka Rieksti, rivmaize 100 g Max (maks.) 30s
smalcinadana | un fidzigas sausas Lai gbtu
sastavdalas. labakus
Kafijas pupinas rezultatus,
izsledziet
blenderi,
kad
panakts
véelamais
rezultats.
Receptes varitu darzenu 300 g Min — 2 60s
biezeniem/zidainu partikai
Mikstu/pagatavotu auglu 300 g Max + Pulse 30s
biezeni (maks. +
pulss)
Majonéze/salatu mérces Maks. 3 olas Max (maks.) | 30-60 s

Blendésanas laiks noradits tikai orientgjosi un atskirsies atkariba no konkrétas

receptes un sastavdalam.
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Burkanu un koriandra
zupa

25 g sviesta

1 sipols, sagriezts

1 saspiesta kiploka daivina
800 g burkanu, kas sagriezti
2,5 cm lielos kubicinos.
auksts vistas buljons

10-15 ml (2-3 tejk.) malta
koriandra

Sals un pipari

Izkauseéjiet katlina sviestu,
pievienojiet sipolus un kiplokus un
cepiet, ldz tie paliek miksti.
lelieciet burkanus blendert,
pievienojiet sipolus un kiplokus.
Pievienojiet pietiekami daudz
buljona, lai masa sasniegtu 1,6 litru
atzZimi uz kausa. Uzlieciet vaku un
uzpildes vacinu.

Blendegjiet, izmantojot maksimalo
atrumu, 5 sekundes, lai iegUtu
rupjaka maluma zupu, vai ilgak, lai
gutu smalkaku rezultatu.

lelejiet maisjumu katlina,
pievienojiet koriandru un sali un
piparus un variet zupu uz zemas
uguns 30 lidz 35 mindtes, vai lldz
bridim, kad zupa gatava.

Péc vajadzibas pieberiet vairak
sali un piparus un pielejiet vairak
Skidruma, ja nepiecieSams.

Serviss un klientu
apkalposSana

® Ja jums rodas problemas ar
papildpiederuma ekspluataciju,
pirms ludzat palidzibu, apmekigjiet
vietni www.kenwoodworld.com.

® | {dzu, nemiet vera, ka uz jusu
izstradajumu attiecas garantija,
kas atbilst visam tiesisko normu
prasibam par esoS$ajam garantijam
un patéréetaju tiesibam valsti, kura
izstradajums ir nopirkts.

® Ja jusu Kenwood izstradajums
darbojas nepareizi vai jus atrodat
kadus defektus, ltdzu, aiznesiet
to uz pilnvarotu KENWOOD
servisa centru. Lai uzzinatu sikak
par tuvako pilnvaroto KENWOOD
servisa centru, apmeklgjiet
www.kenwoodworld.com vai jusu
konkrétajai valstij paredzéeto vietni.

® Projektéja un izstradaja Kenwood
Apvienotaja Karaliste.
® Razots Kina.
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